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o AGRICULTURA' |

i VIN%AS “

TUDO 0 QUE PERTENCE A ELLAS ATE’ PERFEI-
TO RECOLNIMENTO DO VINHO, L RELAGAC
DAS SUAS VIRTUDES, E DA CRPlA, Vi-

DES, YOLHAS, E BORRAS. P\

COMPOSTO POR .~ X

VICENCIO ALAR E, "

AGRICULTOR.. ‘I

b TIRADO TUDO DOS AUTHORES, QUE nsvnn- .

I VERAO SOBRE A AGRICULTULRA, L DAS "
EXPERIENCIAS QUE PODE cuL}mn.\ '
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. INTRODUGGAO.

S Vinhas, de que pertendo tratar,
Ak posto que na opinido de alguns sejio
fazenda de menos conta, porque, sobre
occuparem a melhor porgiio da terra, para
“gerein boas fazem muito custo, e muitas
vezes 4 utilidade ndo corresponde 4 despe- !
za, ¢ ao trabalho; com tudo pela expe- ,
riencia que tenbho, ndo .ha fazenda, que |
deixe tanta utilidade ein igual distancia de
terra, como sdo as Vinhas, porque ainda
que as terras de pio sejdo de tanta utilida-
de,” pois com ellas se sustentio as Répu-
blicas, nio he o trabalho, e a despeza
menos, do que he a da cultura das Vi~
nhas; ¢ comparando as utilidades, maior
sem. comparagdo he a.das Vinhas, regu- 1
lando- 4 grandeza da terra, que qecupa a
Vinha, com a ‘que hec necessaria para a ;
- sementcira, Os olivaes, poste ‘que sejio 'ex~
" cellente fazenda, tambem ndo lhes falta o
trabalho; c a despeza, que no tempo pre~
. sente fazem, excede em muyita parte 4 que
ge faz na'cultura das Vinhas; porque se os
.olivags se ndo enlrivdo, em pouces annos
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(4)
e fazem as oliveiras bravias, e ndo dfo
novidad e, € © custo de colher a azeitona .
"leva quasi mgtade do que rende_, -e he a-
zenda que€ ndo d4 novidade senio de dois
em dois annos; o que nio ha nas Vinhas,
ue todos os annos fructifickio, e' nio dio
s¢6 o vinho, mas o sustento; e regalo;da
casa, € alenha para o uso.della, e O re-
medic para as enfermidades; e neste nosso
paiz os arvoredos, que se pl_apf?’e_) pelas mar-
gens, ddo h-ruma grande utilidade, sem que
por isso s« fage damno 4 Vinha, nem mais
despeza. . . ' .

He singular esta planta, assim na sua-
vidade. do seu frute, como nas virtudes,
que encerra; que nio ha cousa zssim na
planta , <como no fruro, ?ue ndo tenha ad-
miraveis virtudes: as folhas servem, para
immensos remedios: a distillagio que Jau-
ca, quando se corta a vide, tem-excellentes
‘virtudes : o0 licor que se tira do fruto, ,he
o mais. excellente de todas as arvores.
arvore - he singular no crescimefito, como
diz Plizz. lib. 14. cap. 1. ndo tem fim. A
madeira he-de eterna duracio;- e affirma
que de huma cepa -se fez b simulscro de
Jupiter na deﬂade de Populonia: e que o
templo de Juno em Metaponto se ststen- -

(



-

B E—————
05

tava em columnas desta madeira: e que ap

tecto do templo de Diana em Epheso se

subia por huma escadd de huma .wvide. E o

que nog vémos, le, que arrimada qualquer
vide a maiorarvore, sobe em quarito a que-
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rem guiar; e o mesme affirma Fr. Bartho- |

‘lomeu Angelico /ib. de arboribus 17, cap.
177, nos quaes Authores se podem vér as
excellencias desta planta.

Parém como necessitio de muita cul-
tura, nio se devem fiar ao cuidado dos la- -
vradores, antes o dono o deve yeservar para

si; porque os qué as entrcgdc ao cuidado
albelo, quando as nio perdem de todo,
nio dio o fruro que havido dar; e quanda
se quer emendar o damno que recebério

pelos mdos amanhos, fazem excessiva despe-

za; € raras vezes torhio ao estado antigo
sem passarem muitos annos's e por ndo ha-
ver no nosso idioma quem tratasse esta ma-

teria, me animei a compilar dos Authores,

que escrevérdo estes segredos ,. para que ex-
perimentados, se colhio os frutos, que pros
mette esta insigne cultura, - :
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Das Vinbgr , e em que terras se de
vem.plantar.

D Iz Papias, que a Vinha he '6.Iugar ol -

de se plantio as vidzs, Em primeiro
lugar quem quizer plantar a Vinha, a pri-
meira’'cousa que ha de fazer, he cercar a
terra em que ha de fazer a planta,” ou de
vallados, ou de muro, se de outra sorte a
propriedade nio estiver vedada do concur-
so dos gados; porque o principal damno,
que padecem em -quanto sio as plaatas ho-
vas, he o serem rofdas dos gados; porqe

sendo-o, com difficuldade se crido as ce- - -

Ppas coth aquella valentia, que he necessaria

para a sen tempo virem a fryctificar. De-’

ve o agricultor, depois de fazer o tapa-
mentd, “alimpar a terra de todo o'thato,
para que quando se fizer a plaita sé ndo es-
torvem os homens com elle; deve a terra-
nio ser crua, mas cultivada dois ou tres
annos antes; porque sendo a superficie da
,terra crya, como esta se langa no unha-

CAPITULO L
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mento, nio pdde arraigar'de sorte que se

“crie acepavalorosamente; e porque se nio

guarda esta regra, sahém as cepas fracas,

e enfermas, e, he necessario muito traba-

lho, e muito tempo para se criarem como

., convem, '

. . '#FA terra em que se deve plantar, he o

: principal a que se deve attender; porgue.

‘ se se planfio em terra esteril, nem se crido,

b ' as cepas, nem fructificio; e se he muito

. prossa e pingue, resolve-se em vicio lan-

. gando muita rama, ¢ he o vinho inferior,

b porque as uvas ndo recebem perfeita ma-

duracio; porqué o frondoso da rhma, im-

pede o calor do Sol, que as aperfeicoa: e

por esta razdo Plinio, Crescentino, Herre-

ra, Columella, Virgilio, e todos os mgis

que escrevério de Agricultura , , assent3o §

que ndo deve a Vinlia plantar-se em terra

~' . esteril, nem muito pingue, porém que se

deve escolher a terra que scja em meio,
Rem muito fraca, nem muito grossa.

Quanto 4 terra, convem attender-se, 4

sua qualidade, ao Sol, 4 disposigdo do Ceo

. 1que predomina aquelle lugar. E geralmen- :

. te, para que se possdo aproveitar com abun-

dancia, be necessario, que a terra seja facil

de.trabalhar, subtil, ¢ movediga mediana~
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menté. As terras pedregosas, ¢ que tocHo

de aréa , - se tem no fundp pedfas que este.
jio bem cubertas “de terra, he excel_]'ente J
condigio, sendo a terra grossa. As Vibhas |

que se plantio nestas terras, além de pro-

delicados, e poderosos , !
acha na terra lodosa; porém aquella rterra:
que he barrosa, sem mistura de ourra cjue
lhe tempere a dureza, que he aquella , em
que fazendo-se huma-cova , conserva  a AZoa
conmo pogo: se esta terra nio tem mistura
de outra como fica dito, ndo he tao apta
para a producgio dos frutos, nem para a
creagio das cepas; porqué a dureza da ter-

duzirem muito fruto, os vinhos Sﬁ'q'ﬁmr :
€ 0 mes c)
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ra impede “ser penetrada com as raizes, e

raras vezes se cfido as Vinhas rigorosamente,

. A terra secca, e esquentadicda, ainda
‘que crie as cepas, produz as uvas estereis
sem substancia, € ordinariamente nio che-
gio a_perfeita maduracdo, salvo se csta.
terra for soccorrida corm esterco, e - niem
:ior:ll este beneficio se lhe evita'a md-quali-

ade. T

v

Sol_, e d disposicdo do Ceon, se deve ad ver-
tir que as Vinhas, que réquerem antes ar
guente que frio, antes sereno que chuvos

Quanto 4 attengdo que se deve terao -

1 .
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50, fazem-lhe damno as tempestddes, ques
rem ser postas em lugar frio para a parte

do Meéio dia, em lugar quente para a par-
te daNorre, Nascente, e Poente; e para a

" parte¢ do Nascente tambem amfo a terra

temperada. Porém porque he cousa diffi-
cultosa achar-se terra com todas estas qua-’
lidades, o bom agricultor accommodard as
plantas conforme a natureza do lugar. Em
terra grossa, e fortil pord vides de uvas
mais grossas, e serodias; nas outras terras

mernos fertcis pord as vides daquellas cas- .

tas que sio mais ferreis em dar novidade,
e mimosas; e a razdo he, porque na terra
fertil a fortaleza da vide vence o humor da
mesma terrd, ¢ se. fazem cepas mais valo~
rosas, criip-se mellior cstas castas; e na
terra menos fertil he necessario que a qua-
lidade da planta supra o defeito da natu-
reza. . :
« - Em lugares humidos niio convem plan-
threm-se vides daquellas castas que s3o bran-

das, e mimasas, mas sd convem aquellas -
.que tem os'bagos duros, e sio scrodias, e

que dentro tem muitas grainhas; e a razfo
he, ‘porque nestes lugares se se plantio as

. castas de uvas amorosas, apodrecerio em

verdes, ¢ cm lugar de utilidade fario
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damno ; pois misturando-se estas uvas com,
as outras fario damno a todas, e por isso
aquellas uvas que tem os bagos brandos,
querem lugares quentes, . e Eerritorios sece
cos. E_os lugares humidos querem aquel-
las uvas, que nas terras.quUentes, e seccas.
se costumia seccar com o Sol, e sdo de
castas mais serodias. .
Esta he a opinido de muitos Autho-
res, que tratdrio da Agricultura: porém
fallando individualmente em cada huma das’
terras, a4 experiencia que tenho me ensina,
que o plantar-se a Vinha em ‘terrd, que ndo
he boa, nem md, he perder o gasto, e
nio colher a utilidade que pdde. dar;. pors
que-em tal terra, como esta, nunca as cepas.:
se crido com a fortaleza necessaria para pro~
duzirem o que corresponde ao gasto. E so~
bre isto 'emr poucos'anngs enfraquecem as
Vinhas, e se vem a perder; e sendo as teps
ras boas, crido-se as cepas com fortaleza,

1 . . ' i : v R
Pproduzem mais novidade, e durfo as Wy

nhas ‘suitos annos sempre com substancia,
. & ndo enfraquecem, :nem ainda,depais de
muitb vellhas; e os_vicios porque na api-
nifo dos sobredifos se reprova, tem remie-
dio para se emendar;, como abaixo em seu
lugar se ponderard. ~ - .© - .V
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Os mesmos Authores tratdo o ponto
qual he a melhor terra para as Vinhas. A
opinido. de Virgilio he, que nos outeiros
he melhor o sitio para as Vinhas:. porém
he engano manifesto , salvo se a terra des-

ses outeiros he muito pingue; mas sendo

a que costnma’, que he dé ordinario ser de
menos substancia, ndo sio as Vinhas que
nella se plantdo, as que convem ao lavra-
dor; porque como com as agoas se tifa a
substancia da terra, se deslava, e fica inutil ,

e ainda esta corré para os baixos descarnan=

do as plantas: porém se aterra he substan~
ciosa, ndo sio mis as Vinhas; ainda que
tem menos duragio. As Vinhas que se
plantdo em planicics, sio ordinariamente

as melhores, assim por respeito da dura-.

cdo, como- em quantidade dos frutos que
produzem., ; 2n¢
A terra para se plantar a Vinha, se
toca de arda, ‘he a melhor assim para a
bondade do Vinho, como para a prodnc-
¢do da novidade: porém ndo hio dec ser
areaes; porque ainda que nestas se_plan-
tem Vinhas, e dem bom vinhé, com tuda

he necessario supprir a falta da terra com .

estercos; e faltando estes, em poucos an-
nos se perdem as. Vinhas. Os barros ndo
\

\
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fazer.

sio-boas terras para a Vinha; porque sio

terras de pouca substancia, que as endurece

o Sol de sarte que impede a operagdo das.
raizes, e por esta razio difficultosamente

prendem, e as que pegdo nilo tem O cres=
cimento das ontras, L -
Os saldes, ainda que nestes pegio com

difficuldade, e sdo terras mds de lavrdr; -
-com tudo, como sio terras substanciosas, ‘fa-
. zem-se as Vinhas boas, e produzem com .

abundancia; e as terras pretas, que’ nem
participdo de barro, nem-de saldo forte,
sio as mais excellentes dé todas, porque
crido as plantas com grande angmento, pro-,
duzem muita novidade, fazem menos custo
na cultura, e em todo ¢ -tempo se podem.

As terras humidas, posto-que criem as
cepas que pegdo, com tudo as'seccas sio

_mais a propdsita para a Vinha, assim para
fructificarem melhor, como para ser mais -

a duragio das Vinhas; porque nas -terras
humidas consémem-se as cepas commuita

- brevidade, e nio se podem povoar com a

mesma facilidade que as 'das terras seccas, . -

Pois he necessario esperar que a humidade
seja gastada para se deitarem dé cabega;
porque se as deitdo noInverno, recozem, e

s
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“perdem-se, ¢ he necessario gastar-se muity |

parte da rerra com as abertas. A terra para
se plantar a Vinha deve ser doce, e nio

‘amargosa, ou salgada; porque o humor
~desta terra Corrompe a raiz, penetrando-a,

e ndo se crido as cepas, nem as uvas- que

ddo tem o sabor das que dd a terra doce.
Nio deve a terra em que se ha de

plantar a Vinha ser fria, mas deve sér

quente; porque nestas terras se cria mais
valorosamente ,, ¢ nas frias nio se faz a Vi-

niha tdo util; sendo tambem humida, toda.

se occupa em dar ramos, e folhas, e pou-
cos frutos: e por este respeito deve a Vi-
nha ser exposta ao Sol, e quanto for mais
penctrante o-que lhe der, tanto serdo mais
excellentes os frutos delfa: e por esta ra-
zio ndo convem que nas Vinhas hajdo ar-

voredos; porque estes causio dois damnos:

o ‘primeiro assombrar a Virha, de ‘que re-
sulta tirar-se a perfeigdo 4 maduragio das
uvas, e ndo serem os vinhos das Vinhas
assombradas de tdo boa qualidade. A se-
gunda he, que as raizes do arvorcdo esgo-
tdo o succo da‘terra, e da mesma Vinha,
o que a enfraquece,, e debilita,

e
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CAPITULO IL. .

Como. se ba de plantar & Vinka. . |

. as Viphas, de que se usa no nosso Reino,
- de diversos modos; "huns as pdem ao rego
do arado, outros as pdem de covatos; e ous
tros as pdem de elfa, e este ultimo modo

. he o mais frequente. ' s
., Aférma com que se pdem o rego do
arado he'em terra plana de vargem, e se
'abre hum rego de arado muito fundo, e
bem aberto, e para se fazen este com 2 pro-

fundidade necessaria, vai oarado pelo mes-,

mo rego tantas vezes, quantas e pecessas .

tio'para o pbrem em altura de mais de
dois palmos. ifeito o rego, vem os homens

¢ outros atraz unhando. o bacello; e unha-
( do, abrem entdo.os homens meig-¢]fa para
romperem, a terra que fica eptre rego, €

atraz fazendo covatos pelo fundo do rego, "

. E ) Reparada a terra como fica dito'no Ca- &

pitulo precedente, se costumio plantar

’

-'[

rego: desta sorte o vi posto, e fez muitg" -

boa Vinha. , - -
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Ao covato se pBe tambem o bacello
alimpando muito bem a terra; e endirei-
tando-se, se mettem balizas nos Iugares
onde ha de ficar cada hum dos bacellos por
medida ; e'se abrem huas covatos,’ em ca-

-da hum dos quaes se pdem dois bacellos

da profundidade de mais de tres palmos,

e depois de feitos os covatos se unhdo os

bacellos, se cava a terra de sorte que fique
toda rota. Desta sorte o.mandei plantar
em vargens, ¢ planicies com bom successo.

O terceiro mddo de plantar a Vinha

he de elfa: abre-se esta de profundidade

de tres palmos; aberta ella se fazem os co-
vatos no scu fundo, nos quaes se unha o
bacello; e depois de unhado, vai hum ho-
mem atraz do unhador cavando aquella
terra que fique toda rota, e posta aquella
carreira de bacello se torna a abrir outra
¢lfa’ ou manta, na férma que se fez a pri-
meira. o SN
Nzo convem que o bacello seja posto
com mais profundidade, como quer o abu-
80, e engano dos agricultores; porque a
razio que dio he, que indo o bacello mais
profundo, langa as raizes na volta, que faz
avide no unhamento; e como arraiga com
major profundidade, tem a Vinha maigr

. .
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duragdo. Se isto fora verdade; approvava
este parecer; mas he.engano, porque ne-
~hhuma arvore langa ds raizes senio até
dquella altura onde chega a virtude, e ca-
lor-do Sol; e pela experiencia .que tenho,
nenhuma deita as raizes de tres palmos pa-
ra baixo, e toda a vide que vai daqui para
baixo, apedrece ; eddaqui resulta hum damno,
que se experimenta, e nio se conhéce, que he
Tuitas vezes ndo medrar o bacello, e sahir

+ sempre faminto; e outras vezes sahir a ce-
pa carcomida, e bichosa; porque como da
raiz para baixo apodrece aquella vide,. se

communica aquella podriddo por todo o

corpo della, de que resulra sahirem as-.ce-

pas ftacas, carcomidas, e famintas:. com

ue ndo convem que se ponha com mais

profundidade daquellz, em que ha de lan~

_ gar as rajzes, para que estas saifo do corpo
de toda a vide,

Estaregra porém tem suas limitagBes; -

porque se o bacello se planra em iterras Ia-,

deirentas, he necessario que se plante com

maior profundidade; a 'ra_zﬁ@‘/he, _porque
como Destas partes COrre:a terra; sempre
he necessario acautelar-se, para que com
o cursp della ‘nia fiquem, as cépas descar-
nadas; e aqui he necessario, que seja‘o

- -, J
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bacello posto com hum palmo mais de pros
fundidade, U .
Se o bacello he fPosto em vargens, e
‘planicies, ha de se fazer differenga, que
ou a terra he secca, ou humida: ‘s he sec-

ca tem Jugar a regra referida’; e se a terra

he humida ndo convem que se plante -com
a dita profundidade, porque-se se planta
* com ella, ordinariamente prende mal, pore
que récoze, ¢ o que prende he maito pou<
co esforgado, porque como lhe apodrece
parte do corpo da vide, communica-se es-

. - ta podriddo por toda a vide que deita as

raizes, e sempre sahe faminto: pelo que
sempre se devé plantar naquella altura,
que o nio offenda a-agoa, e fique superior
a ella. S co
Unhado ¢ bacello, geralmente em ta-
“da a terra convem deitar-lhe esterco no
" unhamento; e o melhor de todos os ester=
cos he mato), ,porgue apodrecendo faz a
terra na profurididade mais macia, ‘e bran-
da, com que arraiga melhor, e sahe o ba~
cello com mais valentia. Os Authores que
escrevério, dizem que deve ser esterco de
bois, porque o de bestas, gados, e porcos

Ihe faz damno: o que tenho por abuso, -

porque. indo misturado com terra, s¢ lhe tis

-
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1 1pdb 0. ardor que’ péde fager damno 44 a
" raizgs;-e he conveniente que em cima de
- &itereo; ot da teira do un amento, quan-
do- se, Jhe nfio" deita esterco-, se’ deitem -

seHmS ou pedyas nis terras quentes ;e secs
dds; ' porque, como deitd raieés nesta profurs
didade ,recebe no stetopo de Batio-fres

'rmfsb com clue se erla, € coﬂsenva melboi‘

‘.t"piant*a, gahe-a. cepa -fhais esforgdda;
porémr ‘nas térras hvimidis: ndo convem ag
Pedras’, "antes festa rerra s¢ deve dobrario

. 'estefco, pard ‘que com o Ea‘T‘dlr se tempene
& frieza-da ageal - -
.2, Nt péfqub ﬂeixe de’ Hmtar—ﬁ‘e Hre. esz

W

wefice;’ deisa? o bacellode ser bom, se 4
terrd e: subptanciosay & de- bbﬂr cavar ; ;e
ndo he empedernida, ou fria; porque-sende
etipéderniida, lig preciso& ‘e ‘para-abran-
dur a-dureza da term, € B poder penétra
a raiz; e -se he Fria rambem ‘he” necdssario

@ esterco, para ajudar’ com o seu calor 4

teiﬁﬁﬂrana frieza que impede -a prodottic

. das raized’ s porém- deve-se. advértir que d

esterco sg dcvé thisfurareory a teira’, pors
que s¢ fed fiheg -em mofite, ‘eni Iugar de
nutrir a’cepéira, ke’ queimx 46 raizes.

Posto o bacello;  se tava dilii- a-alguns

dsas ;a quc ‘Chiindo- arren'darwcom ‘kawt

3
v




(19)

-profunda_para ficar direito | porque g1t

osturas fica 4s vezes'elgum, ou torto, ou
? 4ra do sew lugar: e esta cdva -ha de dar-
se-lhe em témpo enxuto, para queé penetre
o calor do Sol a terra, ‘eaquega a 'vide pa-

‘ra langar raizes; porque fazendo-se’ emx

tempo humido, ‘ou estando a terra molha-
da, em lugar’ de Ihe aproveitar, faz-the
damno porque lhe impede a penanagﬁo
do Sol ficando "a terra-calcada, e com

_este xmpedlmento se lhe du;nmue a opera- .

-¢30 da narureza. N

. Costumdo . commummente| eomear _na
iterra em’ que se pBe o bacello, ameldes~
¢ outras frutas .desra pevide:- nﬁb reprovor

.esta sedra, porque todas geralmente o COo8--/

ruhdo fazer; e ndo faz damno ao bacello.,’
¢ tira=se a utilidade de render parte do cus-~

to que faz em se plantar; porém sese lhe sio

 emenr cousa alguma, ha' de o bacello cres-
cer com mais ‘vantagom ;e ‘entdo’ convein
«que em todok o3 mezet, tirando os da Cla~
micula, se ache a“terra,” porque quantas

mais vezes ‘0 sacharem ’ mais scguramcm[e'

prende.
Antes que caia: a folha ao bacello no

'

mez de OQurubro, se cavard com profun'n‘m- )

dade a montes <o cavador cortard \as m.
boa
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zes -que ' se credrio 4 flor da terta: e os
montes devem fazer-se em tal forma -que .
fiquem todos os hacellos em .escava, e nes-
‘ta férma se ha -de deixar. todo’' o Inverno
até 4 Lua crescente'de Fevereiro, ‘em que

-se ha de podar; esta pdda costumio ‘Fazel-

la de-diversos modos:-huds <ortdo o batel-. -
1o pelo pdo velho, Iaqgaqdo.-ihefdi'al ara-
.ma que’ langou no primeiro anno, -a:-que
chamdo arrair, e dio por razio que desta
sorte arrebenta com maior valentia; ‘'o. que
ndo approvo, porque muitas vezes ficdo.as
-olhos ‘tdq-profundos que .ndo arrebentdo, e -
se perde, g_i]_aace]lq: outrgs nio lhe cortio
rama alguma; porém estes nio tem razio -
_alguma, antes he notoriamente prejudicial ,
porque desta sorte se enfraquecem‘as plan-
.tas, e a forga que havido. langar nas ‘rai~
zes, .2 deitd0 na rama, e perde-se huma
novidade , fazendo-lhe no segundo annd-o :
que se havia fazer no primeiro. - .. .-
.- O terceiro modo de podar he.o ‘que
chamio de:rabo de gato, que he 4lirnpa-
rem_ o bacello. de toda a.rama, e deixar- -
lhe huma varinha sdmente com dois olhas

_juntos ao pdo velho ; e cegar-lhe o5 olhos

_Para cima, ‘e convem deixar-Ihe a-vide al- -

9 _ aa‘com os olhos cégos, porque quande for |
A va; se yejio, ¢ nio enferreme S
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Depois do bacello. arrebentar, se cava

estando j& os langamentos- com cerpo, por-
que se antes'se cava, o dascuido dos cava-

dores lhe pdde fazer muito damno, cobrin-,
do-os com a terra, que lhes impede o arre- -
bentarem, e se¢ estio arrebentados, e ainda .

ndo estio os pimpolhos com fortaleza, qual-
quertorrdo que lhes caia, Thes langa os olhos

féra, e os pde em risco de ndo arreben- -

tarem, ou a0 menos se arrebentio, he com
menos valentia, por se lhes ter impedido a
operagio da natureza. . ’ .
No fim da Primavéra, quando jd es-
tdo langados os bacellos, se terndo a cavar
depois de passarem as chuvas, para desta
sorte os nutrir o calor do Sol, e os criar,
© qual nutrimento se lhes diminve, se se
cavio estando a terra molle, ‘porque se

‘acalca, e jmpede a penetragio do Sol.

Antes que se cave a primeira vez, de-
ve o agricultor vér os bacellos que se ca-

vio, ¢ se forem ralos, serd conveniente re- -

tancharem-se, porque desta sorte se povia
com mais brevidade, ainda que es retan-
chados ordinariamente nio produzem com
o esforco do bacello; porém se scccarem:
poucos, nio convem retancharem-se, he
melhor esperar que os bacellos tenhda fors

w .
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cz, ¢ bastantes ‘raizes, pafd se’ aeitqrem de !
eabeta; ou-deitar mergulhdes anfes disto o °
porgue nésta forma se povda coml. facilid a- d
de, e se c¢rido a8 Vinhas com malor &s.
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CAPITULO TL '

Y

Qe balcello.r se devem plantars .

'i ' Emos mostrado a férma com que s¢’

deve por .o bacello, segue-se agora a
parte principal dessa postura; porque na
eleicio das castas consiste o maior benefis
cio, e utilidade, ou o maier damnp. Os
antigos nfio fazido distingdo .das castas,, -
como vémos nas Vinhas antigas, que ordi-
.nariamente s¢ achdo todas cheias de cepeir
ras inuteis, de que ndo §6 se ndo tira proe
veito, mas fazem dxcessivo damno; pors,
que ainda que a Vinha seja md, nem porp
isso se deixa de amanhar, e gasta o agriy
eulter 'z swa fazenda, e ndo tira utilidade
do seu trabalho, e despeza.. . .= .

Para o .que de-deve advettir a qualidas.
de da terra, em-que se ha de plantar, pors
que se he humida, e grossa, convem aquels
las castas que sdo mais duras, e resistindp,
d humidade, nio apodrecem' tanto como as,

‘brandas, - delicadas; devem pbr-sq agusls
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las que nas terras seccas, ‘e altas s€. Seccio
antes de amadurecer. Nas terras seCcas de-
vem pér-se aquellas casras de wyas Drandas
€ nio as duras, e que se-seccio - aNtes da
madu-agio ; porque-se nella se plantaAO -des-
Tas castas, a§ que se seccio, perdedi-se, &
as outras 'ndd amadurenem ao teM¥Po que .
“estdo perfeitas as castas fempords, - © daqui
resulta damno evidente, porque se, se vin--
diindo quando as remporis estio perfeiras,
28 serddias estio verdes, e fazem damno
. a0 vinho que o fazem agro doce; '€ S€ se
espera que amaduregio as serddias »- neste
tempo se o anno he secco,. seccEO-se as
~._Uvas; e 'ndo sd se perde 4 quantidade do
“vinho que se consumio com 0.Sol; mas o
vinho ndo tem boa qualidade para & dura-
¢d0, porque o vinho das passas, ‘cof110 pas-
sa da perfeicdo das wvas tem huma casta
de dogura, que na Primavéra degenera em
vinagre. K se o tempo he humido, € bran-
do, quando se chega a vindima est3o- as
tempords podres, e nio fazem boa .mmisru-
ra :_ com que-he necessario ‘appropriar as
terras ds castas que convem a cada huma;
¢ a regra geral he} qué nas terras grossas, -
@ humidas se plantem- as casfas. que ~sho,
mais serddias no.amadurecer ; e ngs -altas,

PN
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e setcas,. aquellas que s¥o mais tempordy,

¢ delicadas, - .o .
Ha outras castas de uvas que amadu+
recem mediapamente,, estas convern a toda
. a terra, e sfo as que ordinariamente produ-
zem mais abundantemente em qualquer,del-

" “las; e discorrendo em particnlar pelas cag-

tas que neste nosso clima produzem com
mais' abundancia as poremos distinctamen-

te,,appr0prialld0' as castas ds'terras; adver- .

tindo'que os nomes se varido; porque em-

muitas partes tem diversos somes;, Imas’

usaremos dos que se usio nesta terra.
. Dasuvasboaes ha varias castas; humas
que se cham3o babosas, e estas em nenhum

caso convem plantargm-se; porque posto

que todos os annos. mostrio muita novida-
de, com tudo sdo de tal sorte sujeitas ao
tempo, que em todo moem de qualidade
que se convertem em velorios, que sio hu-
‘mas uvas mjudinhas, ‘que nem servem.'pa-
ra comer, nem dfo vinhoy e se estio em
terras altas, todas:se seccio-sem utilidade..

Ha outras que chamdo boal pardo, es-
.tas resistem a0 tempo com mais efficacia,.
e costumdo dar boa novidade, querem ter-
ras temperadas, e nas humidas tambem se

ddo bem, porém em terras altas, e seccas

L



ainda que dem .novidade, regularmente se,
passio, € ndo convem plantarem-se nestas
- terras. ' - ”
. .Ha outra casta-de boal que chamfo ca~
chudo, estas s3o melhores que as proximas,
e dio muita novidade, querem \a mesma
terra temperada, e humida como as pardas, -
_ Ha outra casta dé -boal que ¢hamio
hrancoy he excellente casta, porque.em
= 1oda a terra fructificdo maravilhosamente , "
e sio para o gostosingulares; para o vinho
dizem os naturaes que sio as melhares, co-
mo o dizem de todas as.naturaes;' sémente
tem. hum defeito: que ndo he planta de mui-
ta duragdo , porque enfraquecem muito em,
razio da muita novidade que dio. i
.- As uvas arintas sdo de excellente qua~
lidade, porque sio boas para comer; fa-
‘3 gzem o melhor vinho-; . e fructificio com
. abundancia, e sdo tio fortes que resistem, '
. a todo o tempo: -he casta serddia, e que- .
vem terras substanciosas, e sjo as proprias’
para :terras humidas:  tambem se -ddo’ nas:
terras altas; porém nestas nem dio tanto
fruto, nem amadurecem ao rempo das ouw
. tras. B o ‘ ' :
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bbs de ovellha: esta casta Fructifica mais
al}undaprem'ente gue todas; he excellente
Bara.comer, dizem que o vinho ndo he de.
uita valentia: ba duas castas, huma que.
v eita as folhas miudas, e as vides-forga~

as; outta que tem:as folhas grandes, . e
3% cepasvalorodas: humas e outras querem
Yoda a terra, porque em toda fructificio
dbundantemente; he verdade que nas terrag
Sybstanciosas ddo melhor novidade: ‘

. Desra casta de Vinha ha humas cepas
Que chamfo baltar, que sdo perniciosas:na '
Vinha, porque moetn.de sorte ‘que se nio
tira dellas proveito: desta casta nio cons.
Vem plantar bacello. :

i .. As uvas mouriscas sdo'boa casta para.
terras substanciosas, que nas fracas ndo d4.
nada: he casta muito anneira, porque ha
annos em gue manca de todo; he verdade-
que nos'annos'que toma novidade, d4 bem ,,
e o vinho dellns-he muito valoress. Desta
casta ha ‘humas bramcas, e outeas roxas,
que 56 servein para se, pendurarem , € nio.
para o vinho, ’ : Vo
As uvasassarfas posto que moem, com. it
tudo como os cachos sde grandes, @ os ba- !
5;3 grossos, poucos que fiquemy no cacho: !
, GHo mais que as castas mindas. Bdo boas. i

)




. T . '( 28 )
pira. comer, fazem bom vinho, querem
terras baixas, e humidas, porque nas al-

‘tas, e seccas, seccio-se de sorte que nior .
_chegdo 4 vindima. ST
-~ As uvas chamadas ‘esgandcdo, e em: .
outtas partes sarcial, sdo excellente casta,
porque dio muita quantidade, e o vinho. e
dellas he de muita valentia; éstdo livres
dos damnos que padecem as outras, porque: .,
ninguem as come, nem ainda os cies, pors . -
que S0 asperas no gosto; querem terras
subsranciosas, e humidas, potrque nas altas,-
-"e seccas , seccio-se antes -de amadurece--

rem., .0 0 Lo . .
" -As uvas gue entre nés se chamdo sa- J
bras, € em outrgs partes libuas, nfo sio ‘
md cdsta; porém nio convem a terras, seC-
cas, porque tambem' se¢ seccio antes da 3
ma u_ragio » €’querem terras baixas, € suh-
stanciosas. _ o :
As uvas'chamadas roupeiro, e em' ou-

tras partes Dona Branca, ou graziolo, .sia- ' |
casta anpeira; equando toma novidade, he . |
abundantemente: he casta muito mimosa, . .
e tempord 5 - quer terra’ substanciosa, e .
alta, porque nas terras baixas, e liumidas-
apodrece de sorte; que nfo cspera que ag ‘
outras amaduregdo ; he sujeita a todos os -

y T
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animaes, e principalmente 4s bespas, por

ser muito doce. RRRRN :
As uvas Jodo Paes, a que chamio em

outras partes escabellado, ‘sdo excellente cas-

ta, porque ddo muitauva, e ovinho dellas

- dizem ser-o mais esforgado: alguns.annos

moem com o'tempo; .querem toda a terra,

j):orque em toda se'dio maravilhosamente :
e uva dura,, aspera ao gosto, mas muito
valorosa. - - ¥

As uvas chamadas sem nome, .que:em. .

outras partes chamfo Janeangs, sio muito
" boa casta para terras altas, -por ser casta’
-muito tempord: a uva he formosa, excel-
lente para comer, he anneira, dizem que
0 ¥inho della he branco “mas suave; nio
convem em terras baixas, e humidas, por-
que padece os mesmos daminos que O rou-
peiro. ' : /

As uvas chamadas Rodrigo Aff;éns.&,.

e em outras partes. Camarate; e em outras
carrega besta, sio excellente casta: tambem
he tempord, muito doce, di muita uva,
dd-se em toda a terra,, porém nos baixos,
e humidos tambem apodrece: para terras
substanciesas, e altas ndo ha melhor casta,

Esta uva ds vezes degenera e¢m outra,,
a que cliamdo gordal, da mesma casfa: es-
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#a.he 0. perniciosa & Vinha como a hal-

g - tar, e nio convem p[antar-st}b' _

4§ . Ag iiyas Gallegas sdo boas para terras
! Jareosas, que nas grossas,. ¢ foftes.nio fru-

3 ctificio, dde bom vinhp-,‘@ muita; uga,
{ As uyas tirrantezes, que em Oulras

-

partes chamao-Gallego de.Monte Mér jsto
muito. boa ‘casta-, querem terras gubstancio= -
<5a8,. e altas, ddo bastantes uvas, .e bom
vinho, - .~ . :
As uvas-thamadas tamarés sip excellen~ -
- fe uva, assini. para comety €pmO PATaA;0’
-vinho, e ddo bastantenovidade,.querem tey-
; -1a$. altag, -e:substahcipsds , :¢-9 mesmMo que~'
! -:xem as uvas chemadas camaram. . .

- R I
o R s eag

|
- s o

. ‘As uvas-malvasias de:Viplia sdio.admi-
.ravel casta assim para; darem muita uva, .
-como bom vinho, querem -terras altas, e
substanciosas , porque nos baixos tambem .
apodrecem.” " T - e,

wuz- As uyag -castellio hranco- em muitas
-partes ddo mnita uva; porém prdiganiathen- . -
te sio tidas:por-md. casta . potque -moem | -
muito} - serdo’y: que dizem:, -que - melhidr
_Y.inhl? he 0, dﬁSfﬂEiUVﬂs!p_r}_r,j;;j ppeniy,” o

]

. "As uvas chamadss. marqto, ndo- Fructl
ficio -bem sendo ém aréas; e nem nestas
“parges chegdo 4 perfeita madymgdo , & por
igto ndo conyem nas terras ordinariase :
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o bale ‘Outras muijtas castas ha' em diversag

B .. partes deste Reino, que conférme o ¢lima:
 terras fructificdo mais, ou menos, o que o agri-
o fru-  eultor observard para colher osbacellos, que
yAs ** " nais proprios forém ao lugar, ¢ tempera-
0”.5‘@’;, ~ mento.do ar onde. se plantaremy, sd farei
vy gﬁ.o "~ memoria de duas castas, que tenho na mj»
nelO= . . pha quinta; huma dellas, que bem merece
boml . ¢ nome que lhe puz de-uvas reaes, nasceo
.5 de huma grainha , ¢reou-se até fazer huma
ellet- " warrira, da qual tenho colhido muitos an-
a0 nos a quatro cestos de uvas,’ qué podem
1 ter- dar quatro almuder de rosto; ‘outra tam-
qu&- . bem bravia, que nasceo em hum mato, que

' ndo he inferior em dar novidade.
dmie Das uvas negras ha tambemn varias cas-
uva, - tas, regularmente todas fructificio, tiran-
&y £ . do as uvas castellds; que esta casta he a
bem - perdigdo das Vinhas, e .esta ndo convem

. plantar-se, porqué alguma que dd, cahe, -
WaA8 . ao pé da videira, e quando se vai vindimar,
men- * - se nio acha cousa- alguma: e porque as
g uvas negras convem plantar-se 4 parte, fa-
Ahar remos em seu Jugar.Capitulo separado,

-

S Mostrando que,convem escolherem-se 0s
rhe bacellos das melhores castas, e propercio-
bstay narem-se 4 terra, deve o agricultor esco-
por | Iher os bacellos das melhores castas dog

t
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bacellos noves que sejdo grossos, e esfors
i :ados, e nio famintos; porque estes -ndo
,brotdo com muita valentia; e os bacellos
. - - - Ll

*de Vinhas velhas nio-sio tdo bons, porque .
ordinariamente nio langlo vidonho com as

qualidades que se requerem, para se crea-
rem mais esforgados., . .- .0
"+ Deve-se commetter a-escolha do ba-
cello a0 melhor podador, que.conhega o vi-
donho; para-que ‘ndo misture a casta ruim,
antes faga nisto exacta diligencia; porque
da falta desta. resulta grave damno; ‘e “He |
negessario evitar-se antes que se commetta. '
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CAPITULO IV.

[N B

Dafdrma que se deve ter, quando .re;oimz\-’i
e ta 0 bacello.

o
.

S Egue-se agora tratarmos da fdrma com
que se deve plantar a Vinha. Os antigos
nio fazido distingdo das uvas, antes mis=-
‘turavdo braneas, e pretas, boas castas com

"+ mids; e ainda hoje ordinariamente fazem o
- mesmo, sendo ni3o sé contra a perfeicio
da obra, mas ainda damnoso 4 convenien=

cia. Se as uvas pretas estdo misturadas com

as brancas, quando se vindima, he maior, I

o trabalho, e enxovalha-se a Vinha; por= iR

que como se apartdo humas das outras, se .

g

L B Y

se apanhdo primeiro as brancas, e ficio as
, negras, vem-as rabiscadeiras com a descul~, 1
ST ga de que j4 se vindimou', enchem os ca- 1
azes, e se as apanhio, desculpio-se, que b

como estava vindimada , cuidavio que nio
ficava na Vinha que recolher.. Para os des« |
r pojos tambem serve de estorvo; porque )
para se evitarem os damnos, he o done da

Vinha obrigado a yindimallas, quando tal: i

S
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_vez ndo tenha commodidade para recolher
as uvas, e sem esperar o tempo, em que pd-
de preparallas para os cortimentos; e o
maior damno de.todos he, que toda a rer-
Ta Nio convem 4s uvas negras na mesma
forma que convem 4s uvas brancas, como
se mostrard, B assim quem quizer fazer
"Vinha com pérfeicdo, deve plantar as uvyas
pretas 4 parte; porque estas, posto que que-
Fem as mesmas terras que as uvas brancas,
com tudo nas plamas, e huomidas ndo sio
dé tio boa qualidade, como as que se plan-

-tdo em terras altas, e seccas, porque as
que se plantio em terras humidas, e vigo-
sag, :020 tingem tantdo como as que se crido
nos altos,” e seccos.. B como esta casta de
uvas sG serve para tingir os vinhos, de-
ve-se buscar-lhe o sitio onde operem mais
neste ministerio; porque se para esse effeito
n8o fossem necessarias, as uvas brancas ddo
.maior quantidade de fruto, e ndo se usarido
as negras: porém cemo he preciso o usp
dellas, he necessario que se escolha a terra
onde aproveite mais o seu prestimo. ‘

As castas de uvas pretas, que nesta
terra devemos escolher, para que o agricul-
tor tire maior lucre , poremos aqui por siua
ordem, Em primeiro lugar as yvas chama-

¢
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das farnente, e em autras parteg milhelro;
sdo excellente castg, porque grdinariamenss
dio muita novidade, € tingem bem,

As uvas chamadas tinta dg- Castella,
sao tambem excellemes s Porque diq myir
.ta povidade; mas ndo tingem muyirg.

As uvas arinto prelo em pare dio
bem; -porém se a gerra he forte ngo frycis
ficdo como as outrag.

As uvas tiptureirq sig admu:aygl Gaate
agsimp para fructificar, como pard tingir.

. As vyas chamadaﬂarzano §8Q tambsm
boa casta, ¢ da mesmg qualidade que ./
tintureiro,

As uyas chamadas Pichem ndq.si@
casta que dé muita novidade.

As uvag casiellio preto pdo ag pode
haver peiores, porque posto que. tingeo
bem , ndg fryctificio, porque ‘sio muito
sujeitas ao tempo, de tal §OIte Que TATAF
vezes ndo moem de todp; ¢ 4s NYAT GVE
vingdo, quando chegio 4- viodima, cahemy
porque asrlrrga ENgRGO:

As uyas cnbrltal,ho s30 mmto rglrg.‘n
casta, porque sdo muito braviass: @ 8-
mesma qualidade as negrainhas.

O maroto dizem que nas aréas. d4 moj
vidade ; cpo;ém enitre nds he roim castas

£ A
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.- O tilleiro tambem nio he casta que
se deva fazer conta della, porque ordina.
riamente dd pouca novidade.”

A tinta mollar hé a"melhor casta as-
sim para fructificar, .como para tingir.

As uvas bastardas sio muito boa casta,
porque sio excellentes para comer; € pos-
7o que ndo tingem, com tudo’ temperio os
vinhos maravilhosamente pela excellente
dogura’, ‘e ddo muita novidade.

_As uvas trincadeiras, ou olho de le-
bre, sio muito boa casta, porque dio bastan-
te novidade, ainda que n3o tingem muito.

Outras muitas, castas ha de uvas ne-
‘mras, que © agricultor escollierd , segundo
?ructiﬁci’o nos climas onde- se plantdo; e
4 sua experiencia remetto a eleicdo das cas-
1as para plantar., ‘ o

Divididas assim as uvas negras das
brancas, convem que a terra s¢ reparta

‘em quoarteirdes com ruas, que vyem a ser

furtando-lhe hum bacello ou dois; ‘porcque
estas divisdes servempara facilltar o servi-

. %0, e-pard a vindima 'se peder melhor

acarretar-a novidade; e por estas rias se
Plantdo arvores que dio ‘muita utilidade,
€ nio fazem damno 4 Vinha, se as arvores
nio forem daquellas que fazem .damno,
como em seu lygar s fratard,
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CAPITULO V.
Comg se ha de criar o bacells.

D Eixdmos dito como se ha de plantar
o bacello, e da cultura que se lhe
deve fazér ao anno primeiro: no Outono
do segundo”anno costumdo alguns cavar
0 bacello a montes, nfo he mao, porém
basta que se escavem com-profupdidade,
Eara se lhe cortarem as raizes que deitdo &
or da terra, e leva menos servigo.

Na Lua velha de Fevereiro se pdddo;

e se deixdio em taldo de dois olhos, e se
amourodo logo, e se cavdo a montes a sey
tempo, como se fez no primeiro anno, e
depois de bem langadas se arrenddo os mons
tes tornando a terra igual; e no terceira’
anno se torndo no Qutono a éscavar, e na
dita Lua se pdddo, e ndo convem ainda
neste anno deixallas 4 vara; porque ainda
que parecdo que tem esforgo’ para lhes dei-
Xarem vara, com tudo nio tem raizes ca-
~ pazes de sustentarem novidade, e de arrai-
garem para a duragdo, e por esta causs
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vémos que muitas Vinhas n3o tem 2 me-
dranga, que havido de ter, se as atrazdrio .
peste anno, e de as deixarem com vara re-
sulta enfraquédellas; e ndo inédratem mui-
10, € nos annos seguintes lhe podem deixar
vara , -3€ & cépa ter-esfoto pard sto, no
que atrenderd o podador, porque isso toca
wo g officid. - 7 -
o © sy s ' . 1
Tyl .'lr T

L"j\ - ' ' .
% CAPITUED VL.
L R A N

Ll "q#;e-ién;jm se deve plantar b .Mcel"‘l‘al_.-
T A6 he de miehios considetagdo a tluls

4 % ¢ib dotempo, do que he 4 élei¢dt 04
téfrd, porque de ter o bacello postd férk

‘do tempo° convesiente resulta ndo pegad

b1, € & gue péga nd6 fmedrat comd N8
eofveniénté; para o que a regia geral he;
§ué had tébrds'aliasy e seccas convedi plahs

tar-sé o bicéllo no liverno, ¢ temporiiog.

nit teffad dibbtanciosas, & pingues cohveid
plaittai-sé no- fin do Tnverib, e entfada
8 Primavérd ; e nas terras humidas, depois
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1
de passar o Inverno, e as agoas da Prima~ !
véra, se for humida. i
Em primeiro lugar ndo convem plan- 1
tar-se antes que haja frio, porque nfo es !
tdo os bhacellos cortidos, nem com a qua-
lidade necessaria para produzirem com per-
> fei¢do; com que o mais temporio deve
plantar-se no crescente da Lua de Janeiro
nas terras altas, e seccas. Nas terras de
vargens, se sio seccas convem plantar-se
no crescente da Lua de Fevereiro. Nas ter-
ras substanciosas, ¢ ferteis, sendo seccas,
no crescente da Lua de Margo, e nas ter-
ras frias, e humidas no crescente de Abril,
+ se tiverem acabado as agoas da Primayéra;

whith Lt R -

' e nio tendo acabado, em Maio,

e  ——

HE _ CAPITULO VIL

af : T
ha Coino , e quando s¢ deve plantar obacello,
LS e comq se_deve guardars

14

i Uem- quizer plantar Vinha, a primei-
[ I ra cousa que deve fazer.he escolher o

| S melhor podador, para que este esco-
i lba o bacello das castas convenientes, ¢
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" colha o que for bom, e' nfo decepe a ces
~ peira de que tira o bacello.

O principal cuidado he, que niocolha
bacello algum sem a vide estar cortida com
O tempo; e por isso o melhor tempo de o

~ colher he no fim de Dezembro, e entrada
de Janeiro em Lud chéa: ndo convem em:
nenhum caso colher bacello em quanto con-
serva a folha; porque ndo esta com per-
feita maduragio.

.Os bacellos que deve colher, os me-
lhores sfo os que se tirfo de Vinhas novas,
porque estes sdo mmais vigorosos, hio de ser
esforgados, e nio famintos, e os que ti-
verem os olhos bastos, porque os bacellos
que tiverem 0§ olhos distantes huns dos ou-
tros; tirando algumas castas que tem de
natural deitarem os olhos distantes; porém
regularmente as cepas que deitio os olhos
__distantes, sdo por estarem as cepeiras ou

fracas, ou doentes; e por isso os bacellos,
due tem os olhos mais bastos, sdo os mais
aptos para prenderem melhor, e para pro-
duzirem com mais valentia.

Logo.que os escolherem se hiio de em-
bacellar, com advertencia cque se attenda
3o tempo’em que se hdo de plantar, por-
qug os que s¢ houverem de por antes da

——

.~
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Primavéra, nio he necessario que os cubrio
todos: porém os que se hdo de plantar no
fim de Abril, ou entrada de Maio, devem
embacellar-se muito fundos, e que fiquem
todos cubertos de terra com boa altura del-

Ja, porque nio arrebentem quando o fazem-

as Vinhas; porque quanto mais fechados

estiverem os olhos, tanto he mais seguro

o prenderem. :
"Ndo convem logo quando os apanhdo

alimparem-lhes osolhos; porque se os alim--

pao entdo, com a frieza, e humidade da
terra onde se embacellio, podem ganhar
péco no lugar onde lhes ddo o golpe para
os alimparem: com que sé convem fazer~
lhes esta limpeza quando se plantio.
Convem apanhar-se o bacello cadacas-
ta 4 parte, para que quando se plantar, se
ponha cada casta na terra conveniente a el-
Ia:, e nisto deve haver grande cuidado;
porque’st.os misturio, como todas as cas-
tas ndo convem a toda aterra, experimen-
tio-se osdamnas que adima ficdo referidos,

plantando-se em terras differentes, e im~

proprias; e para ao depois se emendar este
damno, se ha curiosidade para isso, faz o

agricultor despeza, e perde alguns annos a
noyidade,

R
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"CAPITULO VIL

8§z convems todas as castas a 1odas as L&
ras sendo proporcionadas. ,

T Este ponto he necessario muita atten-

"N ¢do, porque delle pdde resultar gran-
de prejuizo, como tenho experimentado = e
este nasce da curiosidade doagricultor, por-
que querendo melhorar a sua Vinha, bus-
cando as castas selectas de outros sitios, =as
planta , e experimenta sinistros effeitos,
porque em humas terras ha castas que pro-
duzem maravilhosamente, e plantando-se

.destas em outras terras, ou nio produzeris 4

ou degenerdo; parque o clima nio asabra-
ga, como acenteceo a hum meu amigo fa-
zendo huma Vinhataria grandiosa em tersra
onde os vinhos erdo excellentes, a fezma n~
dando buscar as castas que em outros sitios
erdo excellentes, e o que experimentou
foi, que nem groduziﬁo comod devido, nem
o vinho que davio prestava; e communi-
cando-me odamno que experimentava, lha
remediei, ainda que foi' com custg, ¢ corm

v
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dilagio; pérque aconiselhel que tandasus’
enxertdr a Vinha nis eastad naturaés que
tinha aquelle clis; e porqué efa iffipossi-
vel fazer esta dbta et pouco tempo, gass
ton riove annos em lthe fizer o rethedio,
que foi obutrd Fants tempo, fuahto gastow
ém planiar -6 bacello, -fazendo a despeza’
désta obra, € pérdendo a Hovidade de tan~
tés anHos. "

E assim nio convem mrudar as caseds
que costumido fructificar no sitio em que
se plantdo; porque estas como naturaes
daquella terra produzem com vantagem, o
que ndo fazem em outrossitios: isto vémos
ordinariamente n3o sd nas plantas, mas ain-
da nos animaes, que em humas rerras se
crido com mais augmento, e mudando-se
para outras nio tem o mesmo vigor na cria-
¢do, por ser diverso o clima; e o mesmo
acontece nos racionaes; porque ordinaria-
mente estranhio a mudanca dos lugares,
ndo conservando a saude, nem as forgas
de que gozdo no natural. |

Algumasvezes vémos limitada esta re-
gra; porque algumas plantas conservio a
mesma virtude, ainda que se plantem em
diverso clima; estas que a experiencia mos-
trar que operdo convenientcmente, nao res-
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Prove o uso _dellgs, mas n3o he uni_versal;
antes a experiencia mostra o contrario.

Por gentileza se .podem plantar algu-
mas castas que ndo degenerdo; porque nes-
te nosso clima vémos que trazidas de fdra
algumas castas produzem maravilhosamen-~
te; e assim 4 experiencia remetto o uso
destes casos singulares: porém geralmente -
ndo econvem a mudanga de castas do sitio
patural,
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CAPITULO IX

Se convem plantarem-se arvoves' nas
Vinbas.

A arvores que ndo prejudicio muito

X as Vinhas, e outras que de todo as
destroem: porém a regra geral he, que na
Vinha nio convem arvoredo_algum, por-
que a sombra lhe tira nio s6 o fruto nma

.3uantidade', mas o vinho que ddo, ndo he

a qualidade que-havia de ter, se fora des-
assombrada, e a razio he; porque as ar-
vores fazem dois damnos 4 Vinha; o pri-
meiro he esgotar-lhe o succo da terra com
as raizes, de que resulta que as cepas ‘jun-
to das arvores rara vez sio moderadas, sal-

vo se a terra he muito pingue; e como™ --- -8

falta a substancia 4 terra para.nutrir a ce-
pa, sempre he inferior na qualidade, e na
gantidade do fruto, e na ‘criagdo delle.

segundo damno, he o que faz com a
sombra; porque esta impede a operagio-do
Sol, e sio as uvas verdoengas sem madu-

ragio perfeita, ¢ daqui vem tambem serem
/ ’ N
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os vinhos froxos; porque como o Sol lhes
nio gasta a humidade, sio as uvas de' dif-
ferente gosto, e fracos os vinhos. ,
Porém fdra da Vinha pelas margens,
e abertas ndo reprovo o uso das arvores,
com tanto gue pio sejio daquellas que no-
torigmente fazem damno 4 Vinha; - pdde-
se plantar toda a casta de peras, tirando
as 4£1mengq_s, e bojardas, porgue estas crido
grandes arvores, € todas as cepas que ficio
perto se perdem, e se se nio consommem
de todo, ndo dip nevidade,. ¢ se a dia,
nie presta. o ‘
As arvores que sio'perniciogas 4 Vinha

-pinda nestes lugayes sdo as oliveiras; por-
Que como esta grvere - hio ,pequ,:,-‘a folha,
.n3o medra a cepa, nem debaixo, nem a0

redor della.. As figueiras fazem o mesmo
datno, ainda que perdem as folha, por-
que as raizes esgolio a terra em grande

‘distancia, e ao redor della nio medra a

Vinha; e o mesmo fazem as nogueiras.
Qs damasqueiros , ameixieiras, ginjei-
18, ecereijeiras fazem o mesnio damno, ndo
50 destroem ‘a-Vinha com a sombrz, .mas
com as raizes. Das arvores que ndp dio
fruto, e se crido nas abertas que tem -hu-

'midade, cemo edo alemos, faias; .chou-
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pos, freixos, e outras semelhantes, nio
convem deixar permanecer alguma; porque
nio sé destroem a Vinha com a sombra,
mas com as raizes. .

As arvores agrestes ; que se crido nos
vallados,, como sobros, carvalhos, ulmos,
e azinhos, sio mais perniciosas que todas;
porque nio so offendem a Vinha que fica
Junto, mas tudo o que abrange oraizame,
que se estende em mais distancia do que
as outras arvores fructiferas; e a peior de
todas as arvores sio os pinhéiros.

Com que as pereiras pelas abertas, e

" .Iargem, como si0 Arvores que nem Criio
muitas raizes ao largo, nem tem grande
corpo, bem se podem pér;. porque ajudio
20 lavrador a pagar parte do custo do ama-
nho, e ndo recebe a Vinha damno consi-
deravel , e nio fazem despeza.

1

—

-4
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CAPITULO X

Dz escava.
Ste beneficio quese faz 4s Vinhas, be
o de maior utilidade, com tanto que
se faca antes de cahir a folha, porque de-
pois que lhes cahe ndo he de tanta utilida-
de; porque fazendo-se aescava, em primei-
- ro lugar, se lhe seccio as raizes que deita’
a Vinha 4 flor daterra, ea stlb§tancia‘com
que nutria estas se Passa ds raizes profun-
das, e toma maior forga a Vinha para lan-
car com mais valentia. A segunda urjlida-
de he, que a folha que cahe ao pé, fica -
na escava, € entre todos os estercos o que
mais convem ds Vinhas he a sua folha; e
--~-~——como fica na cova, nio aleva o vento com
a facilidade, com que a havia de levar seé nda
estivera escavada. O terceiro proveito he,
que com as agoas do Inverno corre a nata
da terra para o pé da cepeira, e este.he o
mais singulad esterco ‘de rodos. O quarto
he tirar-se-lhe o escalracho que nasce ao
P€, que as damnifica. O quinto he receber



a agoa doInverno,. que nutre asraizes, re-
cebendo mais humor, e ficdo mais aptas
para as penetrar 0 Sol, como tem Angli-

_co, e todos; e assim ndo se deve forrar o

custo deste beneficio. :

O que vejo he ndo se fazer caso desra
cultura , -porque sé de'lnverno escavio as
cepas novas, e baixas para se poderem po-/
dar: sendo que a escava he a melhor cul-
tura dasVinhas, e que as faz produzir com

rande vantagem; assim na-quanridade dos
gru:os ,» como no esforgo das cepeiras. -

“CAPITULO XL

'

Dz pdda.

E Sta cultura he a mais necessaria de to-
XY das; porque ie esta faltar em hum an-
no, se perde anovidade-dellas, e se lhe fal-
tar dois annos, perded-se a Vinha; com
que.he necessario que-se ndo falte com es-
te amanho. . T " roe

‘Ha diversas férnids. de. podar segundo
o clima- dos-lugares, _Erm;algun; deixdo am
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Vinhas em talgo andando as cepas._enterra~
das; esta he a pdda-das Vinhas feitas.em
aréas, A
Em outras partes.ainda que andem al-
tas da terra, lhes deixfo sémente Quatro ou
cinco tergcOes ségando.o corpo da cépa. A
regular pdda he a devara: esta ou be-para
se empar a méix, a que chamio gmarrar,
ou he para se esipar,com canas OU pios. A
que se ha de empar d mii quer.a vara cur-
1a, a que chamio abordoada; a que se ha
de empar 4 cana, e pio, pdde a vara ser
mais comprida, com attencdo qtie a vara

-comprida enfraquece a cepa, e a curta lhe
-conserva a valemtia,

Alguns costumio podar a que chamio
de trombeta , ‘que It no corpo da vide ve-
lha deix8o a vara do vinho; e adiante dci-
xio hum tragdo.. Esta péda costumio fa-
zer os que trazem Vinhas de renda; porém
ke destruiciio  dasz.cepas, ainda que .nesse

anno deitdo mals movidade; porque énfra-

ghece '4 Vinha , ‘pbis.a ‘obrigio a sustentar
duas varas talvez afio'podendo com' huma.

{uros. costumio deixar arrastroes , e
varas que nascem no pé da cepeira: 'esta
poda erfraduece as:Vinhas conrigrande ex-
cesso.y % Mo Tonveth 4o senhor wWa Viinha
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congentilla ,- ainda que a Vipha seja -muito

forte. _
As p8das qommuas se devem fazer
conférme a qualidade :das' Vinhas: se as
Vinhas sdo em terras altas, deve o pada-
dor fager a péda de sorte.que a Vinha an~
de baixa:, e punca convem que ande altero-
sa, porque nem .ddo vides, .nem uvas; e
assim convem que tanto que a cepeira des-
waira, que.a-tornem atraz; -e por isso he
conveniente em toda a capeira, além da
vara do vinho, que,lhe.deixe ;gnarda; por-
que se mo anno.seguinte .nAo deitar a vara
em seu lugar, ndo .falte vara que deixe na
guarda,

Se as Vinhas sio em hbaixos, on em
terras de muita substancia, ndo convem que
as pddas sejdo baixas, antes deve o.poda-
dor pollas em altura conveniente para que
se crie a navidade sem embalsamar, e para
que nio:chegue a -nowvidade ao chdo, por-
e nestas partes costumio apodrecer mais
as,uvas que nos altos,..e sendo levantadas
tomido .mais -perfeita maduragio.

Aswaras que o podador deve deixar
=.  ndo convem que sejio na ponta-da vide.ve-

Iba, como ifazem alguns por ndo perder a
novidade.: Jisto ihe erro; lporqu«iicnfraquéac
2
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a cepeira, e para se emparem se enrodilha,
e se vai pouco a pouco perdendo a cepeira,
e he melhor perder a novidade hum anno,
ue perder a<cepeira para sempre, e con-
vem quando nesta férma acharem a cepa,
deixalla em hum ter¢do em .seu lugar, e
quando nio tenha vide nova, em seu lu-
gar -he melhor arrair a cepeira. .-
. O podador deve medir as varas com
a valenna das cepeiras, advertindo que he
melhor assim para a cepa como para a no-
vidade deixar huma vara na cepa que pdde
com duas, quedeixar tres na que péde com
duas ; .Como me aconteceo, que comprando
huma Vinha que andava muito carregada
de varas, a mandei descarregar, deitando-
lhe féra duas partes das varas, € na tercci=
ra que lhe deixei d4 mais novidade do que
dava em todas, e as cepeiras engrossirio
de sorte, que sempre continuon a frutifica-
cdo de cada vez com maisvantagem. A ra-
zio he; porque ainda que tendo muitas
naras. dd4. mais cachos, estes regularmente
520 mais pequenos, e desmedrados, e ten-
do'menos varas, sio os cachos maiorcs, e
mais bem criados.. .
.~ Tambem deve advertir a qualidade da
terra, que se he:muito pingye em vargens
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nio faz damno carregarem-na mais, antes
he proveitoso; porque além de darem mais
novidade, como a substancia da cepeira se
reparte por mais varas, nio embalsama
tanto, e a cepeira ndo enfraquece, porgue
a ajuda a substancia da terra. Deve o po-
dador ter muito cuidado em cortar todos
os ladrdes da ccpeira, e nia lhe deixar vi-
de alguma que ndo sejaou'vara, ou ter-
¢lo; porque se se ndo:alimpdo bem as ce-
pas, diminue-se-lhe grande parte do esfor-
co .da Vinha. : S

Deve o podador ter muito cuidado na
férma com que dd osgolpes, que nio sejio
redondos, e direitos; porque nisto pode a
Vinha receber damno, ou proveito; por
quanto se sio redondos, e direitos, a.-a2goa,
e geada que lhe cahe em cima offende =
cepa, e ordinariamente-por aqui ganha pé-
co. E por isso convem que os golpes se-
jio dc soslayo, assim no tronco da cepa,
como no atarracar as vides: porque ainda
quc parecem melhor os golpes direitos nio’
sio convenientes com os-de soslayo: he
doutrina de todos os agricultores, como
traz Anglico no czp. 177.

Quando a Vinha for mais fraca, tanr
to deve ser o cérte maior, e deixar-se-lhe




poucas. varas , e curtas; e ainda nas fortes
convem toda a descarga: e a razio he;
porque tanro'mais se descarregdo , tanto he
o fruto mais bem creado, e ranto mais for-
¢a foma a arvore; porque a natureza da
cepeira he mais inclinada a dar fruto, do
que.a orear a cepa, e se lhe deitdo muita
carga, deita muira novidade, e ranto se
diminue na valentia da arvore, e por isso
as Vinhas, que se:lhes deixa muira carg4
em poutn tempo.se torndo estereis, € in-
fructiferas: he dourrina de todos. os .que
escrevério, e o ensina 4 experiencia.

E por conclusio quem quizer conser-
var as Vinhas ; e que lhe dem fruto perpé-
tuamente , deixe-lhes: menos carga daquella
com que podemv, tirando pas terras muito
vigosas; porque nestas he conveniente di-
minvir-lhes ‘a.forga- da rama, para que o
fruto seja mais sazonado, e em maior quan-
tidade. L

Huma dascircumstancias para a Vinha
dar melhor novidade, he mandar fazer a
poda pelos podadores mais antigos; porque
Eosto que todos saibfio cortar com o po-

i0, nem todos sabem a fdrma, em que
ha de ficar a cepeirz, e para isso he neces-
sario que o podador .conhega o videnho,
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porque -se lhe falea este conhecimento, nio
pode fazer a pdda beém feita, porque hu~
mas castas querem a pdda comprida, ou-
Tras curta; POFque se- a cepa que quer a
pdda comprida, lha fazem curea, tirdo-
the a novidade, que g costuma langar nes
ultimos olhos, e tirando-lhos, tirin-lhe o
fructificar, e a cepa que costuma deftar a
novidade nos primeiros olhos, se the dei-
xio a pdda comprida, como em todos s
olhes deita rama, enfraquece a cepeira, e
se tira a substancia d novidade, e por isse
sahe desmedrada, e nio engradece bem.

Consultei os melhores podadores -que
achei para me darem a regra, ¢ 0 que achei
nelles he, que regularmente toda a uva de
casta tempord quer a pdda curta: outros
me dissério o contrario, e ine individud-
rio as casias mais commuas deste POSSO
clima que pdda queriio; a saber: as cepas
sem notne, mourisco, arinto, rabo de ove-
Iha, boal, tinrurciro, milheiro, camara-
te, gallego, bastardo, Fernando Affonso,
esganaciio, arinto preto, olho de lebre,
roupeiro, Dona Branca, querido a pdda
comprida.

F as castas seguintes a queri%o curta,
ou por fallar pela sua frase, abordoada:
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Jodo Paes, que em outras partes chamio es-

cabellado, castelldo branco, terrantes, ta-

mares, gracioso, e tinta de Castella.
Porém o que eu digo he, que aqui

"ndo se pdde dar regra, porque as podas fa-

zem-se conférme pede a qualidade da' ter-
ra, pois ha partes onde toda a pdda he de
tragbes,, e sé desta sorte fructificdo bem
em outras partes se a vara nio he compri-
da, ndo dd a Vinha novidade; e por isso
a experiencia da terra he a que ha de ensi-
nar 2 férma da péda; porém sempre he
preciso que o podador conhega as castas
para as podar conférme pedir a qualidade
dd terra onde a fizer.

R e




CAPITULO XIL

Em que tempo se deve podar,
e em gue Lua.

A Ntes que as vides estejdo cortidas com
o tempo nio convem cortallas: o que
dizem os Authores he, que a pdda tempo-
rd que he a melhor, porque as uvas sio
mais grossas, tem menos grainha os bagos,
e amadurecem mais cedo, e as vides lan~
¢%o com mais forca. E que a péda serddia
posto que dd muitas uvas, sio menos me-
dradas; tem tres, e quatro grainhas, e os
lancamentos nfo sio com tanta valentia.
Porém a egperiencia mostra que nio
he acertada esta opiniie; porque se a pdda
he tempord, o primeiro damno que recebe
a cepa he que se seguem a ella as geadas,
e achando as cepas feridas com os golpes
do poddo, ganhdo péco. O segundo incon~
veniénte he, que nio fructificdo como as
que se pdddo tarde , e lan¢do muita vide,
que diminue a valentia 4 arvore, porque
usurpdo o humor das raizes para se nutri-
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rem essas vides; porque ndo he necessario
menos humor para nutrir a novidade , do
que para nutrir 2 rama.

A pdda muito serodea, que he quan-
do comega a arrebentar, tambem NH o he
boa, por que posto que entdo dio as Vi-
nhas muita novidade, e the mais seguro o
vingar, com tudo enfraquece as Vinhas,
porque a maior parte do humor val' nasvi-
des que se cortio, e o que fica se ©ccupa
na creagio da novidade, e os lang21xaentos
sio desmedraros. -

Pelo que a pdda med he a maks wutil,
e por isso dizem os lavradores que. & péda
tempord he boa para a Vinha, e ma -para
seu dono; a med boa para aVinba, e boa
para 0 donu; e a scrddia he boa :para o
dono, e md para a Vinha. Porém porque
nem todas as terras sio da mesma qu alida-
de, mostraremos os tempos em que se de-
vem fazer as pddas segundo a qualidade
das Vinhas.

Se a Vinha estd enfraquecida, hhe bom
podar-se tempord , nio cown pdda perfeira,
mas cortar-lhe as estribeiras, e desearregal-
lag das vides superflzas que mascem 1TIO core
po da cepeira, porém nunca converm fa-
zer-se-lho antes de Dezembro, pengue avé
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entio no estdo as vides mraduras, nem cor-
tidas do tempo, ¢ em Janeiro acabatlas de
podar. -
Se a Vinha he velha, e ndo muite
valente, mas amd® eny sud conta , convem
podalla em Janeiro. Mas a péda singular
he a de Fevereiro, esta lte a med, que
tem mostrado & experiencid que com esta
froctifica a Vinha, e se cobre da rama ne-
cessaria.

Mas se a Vinha he de castas serbdias,
¢ em vargens a melhor péda he a de Mar-
co, com tanto que seja antes de arreben-
rar, porque desta sorte di mais copioso
fructo, e n3o lhe falta 2 rama para o co-
brir, e para lhe ficarem as varas conve-
nientes.

Hum erro vi praticar, que he poda-
rem-se as Vinhas fortes com pdda tempo-
ri, e as fracas com pdda serddia; e a ra-
zio que ddo he, que podando-se asVinhas
fracas mais tarde, -arrebentdo mais tarde;
e a novidade vinga melhor, porque livra
dos frios, e chuvas; e se iguala o nasci-
mento do vinho com o nascimento das Vi~
nhas fortes. Isto porém lhe engano; por-
que se se pdddio as Vinhas fortes tempords
tido se resolve em rama, e vicio, ‘e nidd’
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fructifica como péde, e.se a péda da Vi-
nha fraca he serddia, he perder a Vinha,
porque toda a sua substancia occupa em,
crear a novidade, e se debilita a cepeira:
com que as pddas do meio regularmente
530 as mais proveitosas. .

_ As pddas serbdias, que sdo as que se
fazem quando as cepas entrio no cio; pos-
to que a experiencia mostra que dio com
ella as Vinhas maior novidade; todavia ndo
convem em nenhum caso, porque diminue
4 valentia 4 Vinha no humor que corre das
cepeiras, e se a terra nio for myito pin-
gue, nem a novidade ha de chegar 4 per-
feita maduragfio, antes se fazem as uvas
furricosas, porque niio tem a arvore a sub-
stancia que lhe he necessaria para ag crear,
nem as vides h3o de ter a valentia que ha-
vido de ter se a péda se lhes fizéra a tempo
conveniente.

. O principal ponto para a pdda ser
como convem , he necessario attender-se 4
Lua, por que todas as planras de tal sorte
sio sublunares, que anda o humor em hum
perpétuo. gyro; na Lua nova sdbe da raiz
para o.corpo da arvore; na Lua chéa estd
espalhado pelo sen corpo; no descente até
o mingoante desce ds raizes, aonde a na-
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‘tureza a recolhe no ulrimo quarto da Lua;

e assim se se pdddo noplenilunio, hesum-
mamente damnosu d arvore, porque lhe
dissipa a substancia, e toda vai na- madeira
que se lhe corra, e a arvore fica sem sub-
stancia. Se se péda no crescente , tathbem
Ihe diminue o esforgo, e assim geralmente
convem podar-se no descente da Lua; po-
rém porque isto he impossivel a quem tem
grandes Vinhas, poremos as regras para
que se fagdo as pddas como convem; se-
gundo a qualidade das Vinhas, ¢

Nas Vinhas fracas, e em terras altas
de pouca substancia- ndo convem :fazer-se a
pdda sendo no ultimo' quarto da'Lua, e
entrad2 da Lua nova. Nas outras Vinhas
postas em outras terras: geralmente: pddesse
fazer nos outros quartos da Lua , assim dess
cente como crescente: da Lua chéa "até o
quarto minguante ndo convem, comio do
quarto crescente até 4 Luachéay. . > " .7

Porém ha terras, ‘e Vinlas ‘em 'que
convem fazer-se a péda até a’entrelunio
entre .08 quartos, porque se :a. Vinha he
forte, e em terras baixas, e humidas; aons

de a Vinha lanca muito vidonho, e-abal

sama, convem trar-lhe-a forga; porque se
nestas se faz a pdda nas Lyas velhas, em




i

D O A Mo

[ e

Pt N

)

lugar de se lhes tirar utilidade, se recebe
damno; porque comoe a Vinha tem toda a .
walentia, langa .muita rama, e se occupa
em vicio, n3o cria bem a novidade, e esta
que cria nunca chega 4 perfeita maduragio,
e ordinariamente no Estio falta a subsran-
cia da terra, e se fazem as uvas chocas,
e furricosas; perque como com o vicip lan-
ga mais novidade, e nio'péde a arvoremu-
trilla para chegar ao fim com utilidade, ¢
estas Vinhas convem tirar-lhes a forga para
crearem a novidade, e nio faz damne 4
arvore, porque como & tarra e .aubstan-
ciosa,. syppre-lbes a'falta que se diminuig
com a:péda, e na minha opinide o melhor
beneficio que se faz a semeclhantes Viinhas,
he o’serem podadas ma_Lua chéa, tirande
os tres dias ao redor da:Lua, porque nes-
tes-seis -dias em nenhum .caso convem.
:Dizem alguns Aushores que as Vinhas
velhas, que .convem de tres.em tres annos,
pu.de quatro .em-quatre -podallas - do quar-
to crescente: até o plenilunio; ;porém mne-
phum.d4 a:razio, .nem apanta a ntilidade
que-dahiiresulte nem & Vioha , nem aoifru-
to.: scam gue eu -tenho-por errada esta.opi-
nido; ‘porque as utilidades queresnltio das
pedas:serom dsitas @m ;Laa ctha, sdoem
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primeiro lugar nio diminuir a substancia §
Vinha, em segundo lugar deitar as varas
em seu lugar com mais forga, e valentia,
serem as uvas mais grossas. K os damnos
de se podar em plenilunio, taes vinhas co-
mo estas hdo de deitar o vidonho fraco, e
faminto," & serem as uvas pequenas na gran-
deza do bago, e os cachosdiminutos: com
que s6 se limita esta regra no caso do Pa-
ragrafo precedente. '

e
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CAPITULO XIIT.

Da empa, e como se deve fazer .
e em que tempo. i
_ o , "

Ste amanho he precisamente necessario;

porque se as Vinhas se nio em parem,
¢m pouco tempo se perdem, e tornao este-
reis; € a razdo he: porque como a Nature-
za das Vinhas he langar nos ultimos dous
olhos , se a indistria da empa as nR0 obri-
gar a que lancem as varas atraz, €mm pou-
cos annos se perdem, porque o lavrador
vai buscar a vara, e como a acha m»a pon-
ta, ahi lha deixa, e nfo cria a cepa pé,
e logo enfraquece; e como as vides sio
delgadas, andio arrastadas, por nfo te-
rem quem as sustente, e se ﬁws perde a
novidade, humas vezes porque o©s calores
do Estio seccio as uvas com o calor da
terra ; outras vezes porque as apodrece a
humidade dos orvalhos, e da chuva quan-

.do o anno he humido no tempo da vindi-.

ma, estando as uvas sobre a terra.
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" Ha partes onde “ndo he necessaris es«
te beneficio ;::comb he. onde as pddas ge
fazem: deixdndo as Vinhas de tergdo, come
si0 nos areaes, € €m . outras partes ondg
se deixgo as Vinhas em:arrastSes, como vi
algumas nestes lugares ;.remedéa-se-lhes o
damnos ou da secca, ou da humidade, le-
vantando- as 'cepas. comi forcidos; para que
nio chegue a novidade ao chio: _

Porém’ geralmente he precisa-a empaj
esta ouise faz empando a videira 4 mai;
amarrando a .vara ao tronco, voltande-a
para que gemida lance as varas em seu lu=
gar; ou se faz 4 cana, ou pio. Em outrag
partes usio envidilhar; que he fazet hum
pandeiro com a mesma vara; esta nio gas+
1a juncoy; .porque com a-ponta da vara,
mettendo-da pela voltay fica prezas .

As empas, a que chamio amarrar 4
mii, ha diversas opinies em que tempo
se devem fazer; huns empdo quando-as Vi~
nhas estio fechadas; esta empa he bod,
porque sempre langa a vara do vinho do
anno seguinte em seu lutgar, e nunca as
Vinhas desvairdo: outros fazem a empa es-
tando j4 :a Vinha arrebentada, a que chas
mio empar de crista dé gallo; dizem queg,
he melhor, - porque come a vide lapga: 4

¢
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gna vontade, seémiestar-comprimica, del-
ra mais novidade, - porémveu;nd0 tenho
por'-mellmr .esta.empa;’e arrazﬁo'; he; por-
que-estando fechada ,; como. xoltdo -2 vide:
gemendo-2 5 sempre,lan%a a ¥ara curta; o
que:ndo he ‘quando. arrebenta antes..de ge-
mida,’ porquelemdo sempre langa.\com -mals
fortaleza nos dous’olhos ultimosys ertha casw
tas que muitas vezes dépois de empadas ndo.
lin¢do em seu lugar vara' que seja: capaz de
ficar: para ottro anno, sendo.do. vinho; e
vesulta daqui no anno seguinte ndo: fazer.
boa pdda, e .arrastarem-se’ as cepas, ou
enrotilharem-sg; ‘e: nem porque’se anarrem,
#stahdo fechadasi;:deixdo de:deitara novi=
dade, porque 0 comprimirem-se .as vides
ndo- tira 4 cepa:a operagio -da natureza,
sé obra langar ‘neste ou.naquelle Iugar o
Jangamento; porém ndo impede. a fructifi-
tagdo, : o C
<~ A envidilha sempre -se' faz estando a
Vinha cerrada; .¢ comprindo-¢e rnais comr
€stecamianho as cepas, nem por isso deixio
de fructificar confo as que de  outra sorte
se:eipdo ;- e'Posto que esta casta de empa
he welhor, atsim ‘porque faz menos: despe«
za, como-porque, fructifica‘igualmente;’. e
sempre’ as cepas unddo direitas ;. com tudo

A
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b Eostifai e tem introduzido ‘o ‘abuss. da. ge
rcprovg“r-’,“*sem- outra 1Tazao m'als‘ que., por-
que o nd© COStUmArEO ‘@8-dAntigos: ' .

~ Asémipa-no pio” oW cana he d .helhor
de todsd , alida qué he d¢ grande tusto,

pas, ¢ ag- defende das rempestades’; que fie

b que requerem; pois nd30- ha cousa que:

tantg :dy* offerida como a contfnua agita-
¢io, e Poit iso-d qaturez@- lhe déo ol 0S4
que sdd-Isumds prizdes:pard se sustentarem ,
& livrarem dos damnos que' thes faz o ven-
fo.. Km segundo lugaf como fica encostds
da 4 vdra do pioc- ou cana, langd. rhais 4
sua vontade; por ficar méfios cofmpridas
Em tetceiro lugar anda @ Vinhd direita, e
hdo afida arristada. Fm quarto'lugar. co-
mo a howviddde fiea o ar, alimpa-melhor
a novidade; ¢ engrece melhor; ndo chegd
ao chio ; nem se seccdo tanio; porquelhes
hio ¢hegga o ardot da teira, € se o tempo
da vindima he brandd, nio apodrecem tan-
to por ficarem no ar, ¢ enfugarein-se¢ 1me-

lhot, e nio participatem’ da humidade -da

terra. "

Porém como o custo he muito grad=

de, assim fela falta de canas, como pela
fnaior despeza do servigo, somente s usa
£ 2




desth cultura emquanto as Vinhas nio tem

-pé-capaz de sustentar o pezé do fruto, e

rama, Quem .puder. usar deste beneficio,

-experimentard, as utilidades referidas.

Onde-ha pios; com poucg custo péde
© agricultor gproveitar-se desta ntilidade;

-mas onde se comprio canas, e ha Vinhas

largas, he impossivel poder-sge fabricar.com
esta cultura, porque péde haver anno que
nio renddo as Vinhas para a empa. ,

As capas sdo melhores para a Vinha
do que os pdos, porque sio mais macias

Jara os homens as metterem no chio, e

nhio mapoarem as mios; e a vide tambem
encostada a ellas njo se fere quando he
combatida dos yentos; o que lhe pdde suc-
ceder.nos pdos, porque sobre serem mais
asperos, rtem nds, e ganchos, pois nem
todos se podem alimpar, sem que em al-
guns ndo fique aspereza.

. E sem embargo de que a empa de

pdo, ou cana seja a2 melhor; ha sitios em

qQue nio convem emparem-se nesta férma,
e he ndo sd conveniente, mas necessario,
que se nido use desta cultura, como sio lu-
gares de ladeiras, e lugares muito vento-
s0s; nestes lugares ndo convem trazer as
Yinhas altas, porque o yento .destroe a
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Vinha , e a novidade, e nesteslugares fiy.
tificdio melhor andando arrastadas, porque
desta sorte livrio das inclemencias,
O .rempo de se €mpar 4 cata; .ou pio
he 0 mesmo das outras empas: em muitas
partes- @mnpdo antes de se cavar, esta pdde
fazer-se estando fechada a Vinha; 2 de
que usamos, he depois de cavada , ¢ he a
melhor , e como as cavas nio0 convem fa-
zer-se ¢ m’ quanto chiéve,: necessariamente
hade a --V'igha estar "arrebeéntada.
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% Beneficio da cava he o mais util, g
necessario para a Vinha cowservar g
sua duragdo, e fructificar; porque se a ca-
va lhe faltar, em poucos annos se perde,
porque a hervaesgota o succo 4 terra, e q
furta 4 planta; se se ndo cava, nfao rece-
be a terra a humidade necessaria para se
nutrir, e nio pdde o Sol penetrar a terra
para fomentar as raizes; enche-se de ma-
to, que consame as plantas, e ©O frutg
he esteril; e nio se cria, e sc fazem as
cepas labruscas. ,
As qualidades dasterras quercm asca-
vas em diversos tempos: as Vinhas que cs-
tio em aréas, querem a cava logo que
principia o Inverno; e a razdo he , porque
se as nio cavio desta sorte, njo conserviq
a humidade, porque como hearéa , se nig
une, qualquer Sol a secea, ¢ falta o nu-
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trimento ds Taizes § e:4-planta s’ € esta. cas
va deve ser & montes, - niai T L
- o Nas outras terrasyi.cse as: Vinhds sdg
de .pouca. substdncia ,. @ ‘a5 .terras fracas;
querem’ '38i Cavas temporis. para: - gozarem;
dag-agons, 2 humidadeidhés supprir a fal
ta da substancia-da-terram astterrassubs
stanciosas .querem:.a'caud mrefs,  sendo ‘teps
ras seccas, ‘e :sendu:hum%idas'}' querem- 3 dal
va:ser8diay e a razho: he;,: potque :como. és+
tas terras-pela sua substancia. Yangdo hervsd
nio.converwr cavallas de Inverno,, “porque
torna a prender-a hervasielfaz-lhes pouco
proyeite:,- € por isso. he:cofweniente que~d
eava seja’ féita’'na Primapérasy; para-que-es-
tando jd. produzida:ia.herva,se lhes mate
com acava: e.se as Vinhassioiem terrathus
mida, se se caviio tempords, arrefecemry

¢ faz~lhe.damno, e-por:isso he:convenien-

te ¢avallas:.depois das thuvas!da: Primavés
ra, para:que estando o tempoeaxuto; aquev
gdo as relZes,’ e. lancem ,-e se ‘consuma
a grvalt oo o T ol tn e )

As cavas geralmente deveni ser a mon~
tes, . porque ficando a ‘terra:levantadd, nas
Vinhas altas ;e seccas consefvie a humix
dade , ' e .penetra-lhes. as-raizes;: € nas hus

midas penetra-as o Sol com menos: resistens
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¢cla,, e ainda que seja tarde, . nem por isso
deve ser em outra férma a cava. T
~  Em muitas partes nio cavio a ‘mon-
tes, mas sdmente lhe ddo huma.cava raza
porém esta ndo- tem outra utilidade mais
que forrar-se:algim' custa, porque a cava
a'montes leva mais-homens de trabalho, e
@0 depois 4 arrenda ;- porém. nenhuma.utia
Jidade dd 4.Vinha , -para a .augmentar,
yorque se he feita tempord , -torna-sé a-en~
cher de herva, e matd, e he d mesmo, que
se a nio cavirde; & se lha fazem serddia,
ndo recebe a Vinha o benefidio. que havia
de receber sendo.a:terra. lev;mta%a: pela
que quem .quizer-que:a Vinha lhe fructifi-
que, e vd em augmento ,::mande-a cavar
& thontes, ainda que: desta sorte -esteja pour
(:QtGmPO- R T pt TR v
- '~ As cavas tempords' sio as que.se fa-
zem no fim de Janeira,. e entrada .de Fe-
vereiro até meado de Margo: as meids sia
as que se fazem até o fim:de Abril; .e as
serOdias sdo as que se fazem em Maio, e
entrada de Junho. - , e
Deéve=se advertic que nio convem' fa«
zer-se cava alguma em quanto chave, por=
ue abetuma a terra,. e calca-se, e impex~
em-se-lhe.com ella todas aa.ppcragdes da



" natureza, assim a do nutrimento da humi-
dade, como da penetragio do calor do
Sol.

Convem em todo o caso afrendar-se a
cava, e quanto mais tarde nas terras bai-
' xas, e humidas, tanto melhor; ‘e nas altas
pdde fazer-se mais cedo, porque se se nio
arrendar, recebe perda a Vinha, e a.novi-
dade, ‘porque como.fica el escava, vindo
o Estio secca-lhe as raizes, e faza cepei-
ra esteril sero creagdo’y’ e fruto, como lhe
falta- a humidade . que o nutria, - perde-se.
E nio havendo deser arrendada, .hg me-
lhor ndo a cavar, porque tanto recebe a
Vinha de utilidade cavando-a, quanto re-

cebe de perda deixando de-a arrendar.

L
2 -
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:Emos. mosttado. os. amanhos > drdinas
A rlgs; -porém como quem cultiva; Vis
nhas; deve buscar os meios para que. €stag
lhe produzdo a novidade como podem -dar-
lhe,!e ndo faga despezas ociosas) nersérit
proveito, 1he necessario’ que o -agricideor
tenhi cuidado:em dous damnosy qile ordi-
nariamente acontecem, de-que resulta per<
da, que com.pouco custo" poderd evitdr:
os damnos vem a ser, o primeiro, estar a
Vinha despovoada, e como nem por isso
se deixa de amanhar, e cavar, faz o dono
a despeza , e ndo tira proveito: o segundo
he, ser a Vinha de md casta, e nesta faz
a despeza, ¢ quando vai 4 vindima, ndo
acha que vindimar; com que neste Capi-
tulo, e no seguinte porei o remedio destes
damnos,
Ou aVinha estd muito despovoada, e
com grandes largos, e ndo tem cepas a0
redor com vidonho capaz de encher; ou

5 -Dé; cepas de ;nbe;k. )

e




~

(75)

tem sémante faltas.. OU..Or morrerem,-as

£epas, - ou por as. g,ﬁs.taj-.@—. fempo,. ou.por-

estarem fracas: se 0OS
€ n'a'o ha cepas com. .v,i_qlonhp bastante parh
se.deitarem , .negte, €350 N30 convem deitar
gopas -de cabega, porque; ainda que haja
algumas, punca ¢ poVeAQ, porque.as que
se'deitia, pdo, podem.friar, raizes para as
ternarem g, dejtar;sgnio ;passados, quatro ,
g cinco annos, e he melhor estes clarog
enchellos' de’ bacello ;, porque. em quatro
annos estd,a Vinba. feita ; g1de eu:ndo usar
destg remedio , tepho g¥perimentada mui-
ta perda;.em buma:boa Vinha, que’tenho ;
pa-qual,ando-ha quinzs.Annes a deitar ce-

argos, sio. grg'ndes ’

© pasy s¢m a.poder yfripovoada. Se:.sémen-

te.tem’ falta de cepeifas,,. que. se pdde com
as Vinhds encher'a terra, he singular be-
veficio, - perqug som: ellg.,.e. .com menos
custo.dp que faz. g plaptar-se o bagsllo,
ge.rgnava..a Vinhdy. aipda gne gsta, regra
tent-sug, limitagda.;, gomo. abaixo mostra-,
YPMOG.: * 1. -, e e o . .
.. . Quem.quizer bea Vinha. gom.este bgx
neficio, nio he,ds deitar.as cepas de cabe-
¢a somgnte onde houver.falta .de. cepas;
mas onde houver alguma. cepa fracd, ou
tecg. velho imande. que se. arranquem,, -6

1Asanny

el

czm—r
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deitar em seu lugar cepas: e a razio les
porque a cepd fraca raras vezes toma me-
dranga,’e o toco-da miesma sorte; porque
humas, e outras trazem ‘o vicio da raiz,
ou por lhas ter‘gastadd'’a terra, ou por
Ihas ferem cortado; 0 queé suctede pelor
descuido ‘dos cavidores;, ou poriserem¥ipui=

- to velhas, e sdnienté se emendio estes de-:

tras novas¥

feitos cortando-ds, € deitando ou
néste Jugar. oo - .

A férma dé e deitarem he differente =
huns ‘as descarni6 | deixando-lhes prezas as
raizes principaes; outtos deitdo «erpiilhdes.
Hunia, ‘¢'outra férma: he-excellente servi-
go', porém’a meérgulhia he o melhor de to=

dos,” dinda -qué* aqui’ se nio usa, porque

nio sabem cbrar servigo, que faga ‘poaca
despeza. S T

"~ As cepas tombadas se descarnio comos
fica difo ém altura de tres palmos, e s¢’thes
fiz a'cova com 'a largueza necéssatia’para
cabereni as pontas em distancia-cenvenien=
te, que he de cinco palmos de hu:jna &
outra ;- por ‘mais valenté que‘seja s cepa,
€-a ferra thilto bod, “nde 'convem déixai~
em cada huma mais de ‘cinco até seia pon=

‘tas," sendo valentes, porque se ‘as carre-

gio, nio medrio, ‘¢'sempre sio famintas



‘

C77)

e ndo crido bem a arvore; e nas terras de
pouca substancia ndo devem deixar a cada
cepa mais que tres até quatro pontas: ¢ a
regra geral he, que quanto menos pontas
lhe deixdo, tanto sio mais bem creadas as
cepas. : , :
Repartidas as pontas, e unhadas, quem
tem esterco, he bom deitar-lho misturado
com terra, ¢ nio em monte, e se lhes
deita terra em cima; e posto que os tra-
balhadores sabem deirar cepas, .como sc
lhes metteo huma cousa 'na cabega, cul-
dio que esta cultura serve para todos os
casos: ouvirdo dizer que convinha nido en-
cher as covas, e deixallas em aberto, e
assim o fazem, e tem o fundamento que
esta liclo he de grandes agricultores que
escrevério; e assim odizem; e arazio he,
que. como fica pouca terra, ahi larga as
raizes, e nos annos seguintes as vao en-~
chendo, e desta sorte ficio arraigadas com
-mais profundidade, e tem a cepa mais du-
, Tagao.

Esta regra que he cxcellente, me fez
muito damno ; porque deixando-as desta
sorte, quando me deixei governar por el-
les, experimentei que em humas parres re-
COZerdo com 2 agoa; em Outras que scccd-
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rio pelo Estio, ‘e depois de exﬁéﬁmenﬁa‘f
os damrios,; emendéi o seu erro na formg

E)

seguinte.’ : '
"~ Onde a ‘terra era altd, e secda, Mins
dei enchér as covas) ¢ desta sorte ndo me
seccou nephuma, porque como ficavao cu-
bertas as vides' com -a‘terra, nio .lhés fez
iHa] "a se¢cura do Estio; e oide era’térra
dé batro, ou humida , tambem  mandei
éncher as covas) ‘e-désta sorte coino nig
enlagoava’'a agoa, nio recozeo algwma; &
para as-obrigar'a que langassem as raizeg
com profuddidade), *as* miandei escavar’ no
dnno seguinte profundamente, e cdrrar-lhes
as raizes que deltardo "4 flor da terra, ¢
desta sorte fiz excellente mergulhia.
Sémente sigo aqueélla regra - em douy
casos ; hum por necessidade , outro voluntas
riamente. O caso ds necessidade he, quan-
do quero povoar, e a cepa que se ha de
abaixar nio tem vides compridas que pos<
sio szhir féra da‘rerra enchendo =as covasj
entio de forga se ndo hdo de encher asco-
vas, para que a-porta dz vide fique des-
cuberta: o segundo caso he, quando a ter-
ra he de muita substancia, e enxuta, e ¢m
sobcosta; aqui ndo lhe faz mal ficarem as
covas por encher; mais pedendo: supprir<



—— st s t————

(79)

Eﬁ‘l‘hés a utilidade:de a9 obrigar-a al‘raiga-,

rem em profundidade com a escava, comg
fica dito. .o tL
Qs mergulhdes he melhor beneficio

qQue as cepas tombadas onde as ha; porque,

ndo se corta raiz alguma .4 'mii, lan¢io

com mais valentia, e custio muito pouco;.

porque hum homem em quanto deita huma
cepa .de tres, OU quatro varas, por nova

que seja, pdde deitar huma duzia' de mer-

A

gulhﬁes. - .

. A férma de ‘.se deitarem he abrir hum .

covato aé¢ pé da cepa, com aquella pro-
fundidade com que se costumio deitar as
cepas, e voltar o mergulhdo pelo pé da
cepeira para que se veja; e unhallo, e sp-
bre o unhamento deitar-lhe o esterco.en-

volvido com a terra, e concher a cova. No,

segundo anno depois de langado, -se lhe

dd hum golpe na vide- que voltou pelo pé.

da cepa, e no terceiro anno se corfio.

'O damno que.dizem que-causa he,
que como a vide fica preza 4 m3i, que a
enfraquece; porém a experiencia mostra a
contrario; porque a cepcira que tem forga
para no pé langar cstes ladrGes, he certo
que os pdde crear, e se o pdde fazer sem
estarem enterrados, muito melhor 0s pdde

i e 3
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crear depbis de deitados; porque ainda que
a2 mii contiibua com substancia, 2 mesma
vide lanca raizes com que poupa a substan«
cia 4 mai, e he bom servigo, ¢ .de.menos
despeza.. X o -

J4 fica dito no -Cap. 2. qual deve ser o
esterco’que se deve deitar nos bacellos ;:do
mesmose deve usar na mergulhia, e em
todo 0 caso convem misturallo com terra
para lhe:diminuir o ardor. .

O tempo de deitar cepas de cabega,
ou mergulhia, he o mesmo que dissemos
da postura do bacello segundo a qualida-
de das terras; porém deve-se advertir, que
se’ devefazer esta cultura em Lua velha;
€ a razdo hé, que como neste tempo estd
todo o humor reconcentrado nas raizes,
tanto que cresce a Lua, acode o humot 4
vide que se sobterrou, e arraiga mais de«
pressa, e lanca com mais valentia. ,

A creagio que se deve dar 4 mergu-
lhia, he a mesma que se di ao bacello,
tirando as cavas do Outono, porque sd
basta escavar-se profundamente quando se
enchem as cavas; porque quando se nio
enchem , n3o he necessario escavallo. no
primeiro anno, porque esta escava he sé-
mente para lhe cortar as raizes que deita
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4 flor da terra; e como fica em cava, nfg
convem cortar-lhe raizes algumas, porque
as que langa, ficfio em seu lugar, e se o
escavarem , em lugar de lhe:fazer provei-
to, lhe faz damno, porque lhe tirdo ag
raizes de que recebe o nutrimento.




~
=
[
1
Yo
-
Y
R
o
ia
.-
3
v

-,
.

STee ,~’L!‘..')‘ll. A 1

P T IR R I Y A
c A1 DY E.0 %YL
N ('.I.'i A

Do entirir as Vinbas,
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: NA‘agricuItura ndo ha arte mais prie
' 1. N morosa que a art¢ do emxertar: oS
-effeitos-que obra he, que a arvore agreste;
-e inutil se faz domestica, e fertil; as fru-
tas das’ plantas enxertadas sio melhores,
mais bellas, e formosas; produzem me-
lhor, e em mais-quantidade, & o fruto he

mais $aboroso. ‘ .

" De quatro modos se enxertio as-arvo-
res geralmente. O primeiro he de garfo,
fendendo o-tronco da arvore que se quer
‘entertar. O segundo he de garfo que se
amette entre a casca, € a madeira sem se
_ rachar. O terceiro he enxertar de garfo,’
‘furando a madeira com a verruma que se
faz.de duas maneiras. O quarto he enxer-
‘tar de borbulha. Esta he a férmma da en-
xertia de ‘todas as afvores, da qual por ora
ndo tratamos, porque s nos pertence A
forma de enxertar as Vinhas,

Os Authores péem tres modos de fa-
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zera enyertie day Vinhas;? dous'delles g5
0s-Uteis, e cdnvenientes; &lo terceiro o
- trazém: por- gen't'i!éz_a" da aree e ndo por
convepiencia. : O primeire modo:de enzer~
tar ‘e cortandd '3-6épa poraguella parte
ofide corres 'direita ‘em nds; racha-se a ma-
=  deira como ‘has dutras”arvores, ‘e se lhe
'mette o garfo. O segundo fodo he enxer~
tar-se nas vides “sem’ se COrtar'e trpnco da
gtvore ;: € o “féfceite: lte enxertar de bofbu-
¢ 7 VAN P P B R R A R S
Antes que entremos na-explicacio: da
férma de enxcitar, he' neteesdrid: represen-
- tar as urilidddes que 'se1seguem ‘4 Vinha
’ deste beneficio. wAfprimeira 'utilidade, e g
geral ). he :fazer das Vinhas mds boas 3
porque ordindriaienre, como of vidonhos
. sio muito semelhantes, ¢uidando o poda-
- dor, que-apailid o bacello, qué-colhe beas
| ciistas, 'se-enfany, e em lugdr de se pdiem
boas cepagy se plaiitdo 'mds)) e pernicicsas:
o ",Ourras"veze§~plh'nféndbls'€kbbéé-‘Castas,
ndo as abraca a terra, ¢ ndo fructificio, e
e preciso etfiendar-se™este deteitdHd'natu-
reza com a arke. ¢ - CHLofoad 0ol
\ Outras vezes se’'plintdo. Boasteastas, '
¢€'nio correspondem’ o clima netlidq tem® .
p&ngmen:o-da‘«'ter-ra‘si'fhséiin"_c‘m}wpb’ﬁdélﬁg -
iy |
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"bacelds Ide :adstas mimosag, em . terragi bain
" -xasy _e.humidas; e posto.que: nellas fracti-
fiquerd, a3 podem espetar.para, a vindi
ma, e apodrecem antes que as-outras ama-
duregdo.;..@ em terras.altas, e seccas .se
pdem aquellas castasserbdiag que se seccio -
em verdes, ¢ nio amadurecein senfo muix
to ‘tarde ; de.que, resulta damno evidente 4
qualidade do vinho, e he .necessario com
- artg ,émendar estes-erros, proporcionando
com a enxertia as castas convenientes 4 ters
FA, em~qud-sefaz. - . . ‘
.. - A segunda,utilidade, que se tira-desta
bengficio yihe «darem . as. plantas “wais uvas
em qudatidade; mais bem creddas, e:ser |
o vinho melhor,, porque este:recebe- 4 sua
bondade, da, perfeigio das uvas, : o
., -Supposte_o referido, ndo_se faz bene-
ficio 4 Vipha, nem mais ytil, nem. com
menos despeza da_que Jie a enxertia, pois .
com elle se eménda todo 0 damno, que #¢
ygres -nas. posturas ql,qsha;cellos. se 0o, pdde
cacagrela.. . - -, 0y
' .t ferramenta nécessaria para. esta agri-
cylturz em primeiro lugar he huma serra
pequena,, quecom:ella. se possdo serrar as
cepas ,debaixo..do chdo: -Ee .hum .podia
para.alimpar 2 cepa, do ardor gue the deis

1

/ v

-
i

.
- '




iy W wWE §

, m!r ‘.a- -gerra ,’ (-3 "Pa'rau'propofcibnaﬁ~ 705“~gaf"d"-
fosy he - necessario’ tambenw hu'm ferro, ~a .

que :cham8o rachadeira; parasdom: efla ss |

rachzr o troncd-da:arvere’. undesse sliaide

méteer- o garfoy ® nesta: mesmai rachadeira
- hum ‘escopro que:serve de abrriachaionde

s¢” ha! de- meuter.o: garfo; - e melhon: shexfa=
zeri:Hwmas-cunhas pequenas;de ossay: ou dét
pio' muito. rijo.rporque nio escdldio tans
toi farapadeiraicomo’ o ferro, adui o° L4 s

. 4

th o @uprimeiro mode de enxertar,. comor

deikam os: dito., he fazer-se o enzerto .no

tronco cia-cepa:-Ha:de se escavar;-eiquans’

to mais: debaixo da terra-fizerém @, enxertor
mais util'serd ;. porém sempre se ha debus=
car. o pé da cepa onde correrem-diteitas as:
véas , e onde n3o hajdq nds, para-qheduan~

do.a racharem, corra a racha direita: fei+

ta~ella-, .se abfé: com a-cunha’,~se . comi:o;

. podgo.se alimpa: aquelle lugar,.onde se:ha;

de‘metter o garfo; para-que ;3o fiquems
lascas;, nemidesigual-a madeira; que lhe
impede :a unido. € garfo-se aparacao vite:
de duas:bandas, -na-mesma fdrina: que:ser
aparg huma penna:r]:gra escreyer,. e se:meth
te. o garfo-naguella- fenda.de tal férmay
que fique unida 3.casca. do, garfo .com. a:
casca do. cavallo, ‘emique se mette: 9 garfoy

1
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e porque:a:mhdeira-das :cepas he -Mmaishnamy
da .que:n udag outras arvores; - quande:gd
tira. 4 cuphayy:.ndp -dperta-o ;. garfd-.com
aquella actibidade’, com"que os Qutrak.g
apertdd-, - he mecessarion apentars ©: CRvalln
commhuhs juncbs - meio .dedg: abaixo. dondd
se .corton, 'para que’ este.aperte. Ao jubice
faga unir'maid o ‘garfo.20 wchvallos nivieteie
do 0 girfo; se.unta o cayallojiondé:se edny
.tou, e rachou .com raiz-de jard-’: pongua
com isto se’ impede adsim a penétragio da
agoa, como o damno que'lhefazen os:fors
migueiros; -e:se lhe faz dfum qonte de:ters
ra muite: mindinha ;. e postandoin “muito
sentidd gle se ndo abile o jganfo atérse
cobririxdeiterra ndo com: grande altutajie
se nio houver jaro, e lhe quizerem pdr
hum poico 'de barro para. com elle se:co-
brir a cortadura, e.tapar a.fenda', nflé ses
4 “mdo, 'porém se lho n3o quizerem :pbry
nem pordisso deixa o garfo de pegar.. Adk
‘gumas vezes 's¢ faz o ‘garfo 'do, chio pard
cima j:'0-.que.succede, ‘porqué.a cepa ndo
, temclagar:direito onde use metta-'o garfo
d¢-thdo para baixo; porém ;estes ‘nio sip.
regularmernite tio bons :.como ios: que se: fa-
zern “do chio; parabaixoj e’ razdo! hex
poriug ainda que hups, ¢ gutros prendem 4

LR
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@ont. ti..fo osrque’ se fazem: mais profandos- e
ficio tnais"sEgures, - e nd0°se’esnocio com
© vento, ‘e com '0s desattentos de quem
Passa, ou com 05 pés dos .bois, - ou bestas
Gue entrdo na Vinha no tempo do Inverno;

& os -que ficdo altos, estdo sujeitos'd-estas
inclemencias, assim do tempo ; como:dos
dedittentos , ' ¢ causa mdgoa: véy os garfos
‘pegados , e ao depois-destruidos , .e ser ne-
cassarior tornallos outro’amne .a enxertar:

*. tAqui 'se deve advertit.que o-cavalle
€m que se hd de metter o garfo, seja sgo;,

w ndo -carcomido - porque posto gue todok
Prendetni: nestds: cepas , raras vezes médrio,

e 'tads! cbpas "como estas he melhor arran~
callas, .havende- cepas vizinhas que deitar
de cabega-para este’ lugar, ‘e quando nie.
as haja,» heimelhor deixar-lhe varas .parx
se &nxitivern: nas pontas, para que estande.
pegados as rombem. R

- rOeegondo modo de enxertar he o qué
cominuinmente chamio-engiridos; que he
deixarem as;cepas comr as vides.quando &
assignio, para gue' os podadores ndq-as pa
dem; nestas vides, quatro, ou c¢incodedos
= de tronco’ se mette . ém cada huma. seu ghre
fo, aparando-o da mesma férma que s@
apardo o0s outros, € fachando a-vide peld.
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&‘j ; aeio, e nésta rachs mettenfprgarf'a, unips
SR do a casca do garfo com a-casca- da vide
Mﬁ! N em que se enxerta, € apertalla.muito bem

com huns juncos, e depois -de- feitos os
'garfos se faz hum monte de terra com que
se cubra a cepa, e os garfos, ,da mesma
sorte que se-faz aos outros. _:-i: :

o .- Outra férma de metter, o5 .garfos ha,
a-que.chamio de sacada,-que he cortan-
-do a vide em que ha de metter:.o; garfo ao
wi¢z,,  como quem di o cérte em huma
penna para a aparar, e cortar, .COm Opr
' zro semelhante golpe, o gatfo, e snic: huy
wma- vide com outra, -e atalla.muito bemz
i porém deve o énxertador _ter :¢entido.que |
: seja o garfo tdo grosso como.avide em
gue se pde, para que por todas:as partes
fique a casca -do garfo unida 4 dasca-‘da vi-
de em que se mette: esta forma- de enxer-
tia he primorosa, porque pegando o gar-
fo, ndo se conhece onde se fez o enxerto,
-+, Esta férma de enxertar ndio he regu-
darmiente a que convem, porque sé se faz
quando a gepa he muito velha, e carcomi-
da, e tem lugar onde se deite de cabega,
e fiquem os garfos em distancia proporcio-
nada: ou tambem quando a Vinha tem
muitos clgros; -e he necessario povoalla:

t
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porém féra -(estes casos ‘nio.convem fazep
esta enxertia, T T i .
‘O tercejro modo que’trazem 081 Ausy
thores a quc:chamio de gems, .eu'o: tenhp
por -ridiculo, ¢ -nuiica -0 quiz experiméns
tan; dizem que quando a vide . engrossa-o
botdio, e ‘estd para arrebentar, se!tira’ este-
botio subtilmente ,conm hum:canivete,. de
. sorte que leve madeirada vide,: e na on-

tra cm que querém metter csta gema abrem

hum buracodo mesmo tamanho. desta -ge-

ma; ¢ Oo'uicm muito bem unide; e pory

que aqui nio se péde apertar:com;juncdss
dizem gue se molha esta gema-em ‘mel; l
ou mlquitira, Ou; em ygomma,. para: este
ingrediente 1be sarvir.de prizio.. . " .
Tambem dizem: os mesmos. Authores
que para se¢ farerem| os bagos de diversas !
cOres ,. s¢ tomiio dous garfos, hum de-uvas t
brancag, - outro de uvas negras e sd.ras '
cha'cada hum delles pelo meio; e quapdo |

i s¢ chega ao.-olho, se corta mui_m-:sllbt_rl

pelo. meio, e estas dugs meias vides uni- ?
das muito bem, apertada’ huma -2 onira, |
llada com hum junco, se mette .entio. gste . i
.  garfo no cavallo, sende hum.de- duas ames ]
!

|

|

f

rades de diversas castas, e que. por:forga
desta. unidio deita hyma vide 56, de gue saz
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fiemt uvas:a:seu tempo de diversas :c8pes?
eu . nio fiz esta experiencia, - porque: geme
pre. tive risto: .r})or' apdtrifo; 'porque i inda
(e ‘as-duas wides' se:possdo unir "0 corpd -
ellas; no olho naturalmente ndb péde “har
ver esta'uniio, porque s majoriParte s
t¢ olloihe velosa, .enio se ipdde® conglus
tinar-hvma a matac‘i‘w ‘eomt: oufrai-am etade
-nex R w08 garfos *ha diversas-opinides :em
que temrpo s deveém colhery. hups:dizeis,
que io:mesino tempo em que S€ enkeital
porque entio tem- mais vivosw''himor, ;¢
sahem os. garfos' mais esforgadossa: efte
tenho por experiencia he o contrario:, - por+
" gue mangando: fazer alguns enxartos_Jj R pas
nhando os .garfoy guando se fazido , "afcd
salrido éom a valentia com gue sahiio os
outros; mias o patural: he' apanharem<se- 6s
garfos'na'Lba chéa de Fevereiro ; ' potete
entdo estdo as vides .com o seu esforgeriros
do, ‘e embacellallos em ‘cova’bem' profuns
d4.. Outra opinido he, que se devenicGlher
etti‘Lua velha, porém eu o ndo te_nhof,lfmr
acertado; porque comp neste tenipo: cstd
técelhido o humor: nas taizes ; estdor as’ vit
dest ‘com' - menos'éubstancia; ‘e nd0’ salyeim
6§ garfos com muito esforgo, <0 vt o
- T vhzdo poique-nfo conveml ‘colhg<
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rem-ge’ 0s garfos' quando.be ha defazer o
enxento, he porque .neste tempe edti a vide
cormuito humor superflue ;oe: a. quantik
dade do humot: suffoca o mutrimento; “as-
sim como quando se deita azcite demadias

do na candéd, que em-lugarcdedarux, a

apaga; ¢ tendo-se gpanhado.antes restib
com cste ‘humor gastado, epmais aptos pda
ra prenderem. LT 0 e o

“Outraé opinides ha, que ‘apanhando-~se
a5 vides para owganfos dias antes da.cnxerk
tia, os guardaviloiefd hum vaze ; ‘embris
Ihados os lugares porlonde se «cortirio em
pannos cony tered [ .phra que Thes. hio dé o
ar; o que tenho por mysterio ¢ porque base
ra que vs embacellem , como s¢ Fazao ba-
cello, nde ficando! cousa alguma doscuber
ta, e.a razio he; ]mrque'ﬁdnﬂdo:mai_slp'rdl
fundos nio rem-Jugar de arkebentgqri’-pore
que sg arrchentio, se lhes ‘diminue o cs-
forgo' na vide, ¢ 'nfo langa conr.valdntia

" Ak vides quu -s¢ devem: apanhar para
se facerem ospaefes, -he necessario-que res
nhiio 0s olhos bastos, porque’ #s que o¢
tem distantes, excepto algumas castas qua
o tem de natural | nio sio boas, pérgue
denota fraquesa na cepeira; e hio e st
grossas , ¢ esforcadas; ¢ de cada-vide nile

1)
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fardotnais quedous garf'o's; "porc{ue sSmen=

te sete ‘olhos juntos 20 -pdo velho sio vas
Iorosos, e-os outros sio inu-tqls,. e infru- °
ctiferos; o.que he opinido deinsignes agri-
cultoreds . .1 .. ¢ . G ' '
- . 10:tempo;de:se enxertar he na entra~
da:da Primavéra, depois -de’'serem-passa-
dos os frios,..quando - as.cepas domecHo @
chorar, em crescente de Lua,.e em dia sea
Teno, P‘orque sendo chuvoso, lle'arriséal__
los a.no prenderem, porque-ndo ha coua-
sa que tanto damno lhesfagd, -como he-a
agoa, que cahindo-lhes no cérte do gar-
fo, .e da: mddeira, lhes tira 0. humor nu~
‘tritive que os faz prender.. - - ..
-t Aughxertia-serédia he arriscada i por=
ue conjo - ji:a arvore ndo -chora, :por. 'se
Ilqhe_ ter-gastado ‘o -humer, lhe falta a sub~
stancia para ‘nutrir o garfo. :

.As parreiras se enxertio tambem nas
vides, enxirindo-as em cima, e se mette
o garfo 'em hum alcatruz furado pelo fun-
do,.e se enche de terra, ou em huma pa~
nella ; .para que defenda. o ligamento dé
garfo-da .agoa: porém deveadvertir que
gugm quizer que lhe médrem os .enxertos.

eve'nda -deixar, varas atraz na parreira,
antes 'deve! fazer os garfos. due quizer , - &
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cortar todas as mais varas, ‘porquessé |ha
deixa algumas, estas furtio a substancia
toda ‘da parreira, ‘e quando pégio: os en-
Xertos, nio médrio, T _

Nido convem enxertar as parreiras. no
tronco, porque se o fazem alto, ordina-
riamente se ndo logrio, e .se as enxertdo
debaixo da terra; gastdo muitos annos pas
ra ,ag crearem, € tornarem 2 subir para
emparreirarem, e assim he melhor-enxer-
tallas em cima nas vides, como experimen-
tei com bom successo, .

Qutro modo de enxertar trazem os
Authores, a que chamdo de buraco; e he:
estando duas cepas juntas, se fura o tronco
da cepa com huma verruma grossa, e de-
pois com huma goiva se lhe aliza o bura-
co; tirando-lhe o pio que se esquentou
com ella, e metter-huma vide da cepeira
vizinha que .entre 4 forga, e deixar-lhe
dous olhos de féra, e decepar-lhe todas as
vides. Estas pégio bem, depois de estarem
pegadas, no Inverno seguinte s¢ lhes corta
a vide por junto da cepa que recebeo o
garfo, e 'se fazem boas: isto faz-se por
gentileza ' € ngo. por conveniencia , porque
gastio mais tempo em se fazer , porque he
necessario que g olhos. que hio de figar

i
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da' féranse nfo magoem, quandd hio: .de
entrar. pelo buraco. -, o

. - :Rarg-qqechaja Uvas muito temipords;

trazem OS Authores outra’ casta .-de enxers
tia ,::qher vem: & ser, enxertar huma vide
qu€ fique preza na mal -em, huma Ceneijels
ra.; ..0-qual garfo se faz de buraco, :coma
deixamos dita: eu bem, conheco. queipddd
render). porém come sio diversas as:na-
tureeas, - fem ha de.ter medranga, nem
frutificar.- - T
Quiras férmas de enxertia frazem .os
Authores; porém -entendo que he sdmente
para-mostrarem -0 -primor .da arte, ¢ nio
para..conveniencia , porque sémente: dos
dois-primeiros n}o_dos ‘he .que se faz a en+
xertia-que dé utilidade ao agricultor.

" Qs Authores dizem,; que o' cavallo se
n3o ‘deve rachar ‘pelo meio de sorte que se
offenda o amago, mas que.deve fazer-se
a racha desviada delle: isto tenho por mys-~
terio; porque ainda que nas cepas grossas
se- possa fazer nas delgadas, . nas vides
que . se enxirem , necessariamente- se’ lheg
ha de offender o amago’, e nem- por'issg

' '

" deixido de-ser.bons os enxertos; T

] . . .y
- ' hat
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T dAPITULO XVIL
-
Jé& & meswio bago de diversal clres', &
" que ndo tenhd grainba; e como s¢ po
dem fqzer,' wmedicinges. ;

Da comp se podem fazer as wvas gire

L
Stes segredos da natureza, escreve pes

—+ lo que tenho achado nos Authores, e
nio porgpe tenha experiéncia. Para se fa-
2crem, as, uvas que tenhdo diversas cOres no
mesimo cacho, além da férma de enxerto
gue deixdmos dito ne Capitulo precedente,

izcin que tomem duas-au tres vides, hu-
ma, branca, oufra negrg, outra roxa, e
que aquella parte. que ha de estar debaixo
da terra se Egnder_é, € pela fenda passar a
outra vide duas ou tres vezes, e unillas to-

.das, e apertallas, liando-as com juncos,

deixando os olhos livres, e pdr nesta fér-

ma aquellas vidgs, e dahi a poucos dias

se régdo, ¢ dahi por diante todas as vezes
quc fQr necessario, ¢ que ne cabo de doys
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(" ou tres annos todas as vides estio unidas,
e os pimpolhos que deitarem em' cima da
’ gerra se cortario, e os que langarem mais
P’vrofundos, como participdo de todas as
‘castas, deitarfo uvas que participem de
rodas as cores.

.~1. ~Para as uvas-nio terem grainhas, di-
;ﬁ . wem, que © bacello se rachard pelo meio
<K rudo o que houver de ficar debaixo da ter-
& I . ras e se IDhé tirard o amago com hum ca-
iﬁ I nivete subtilmente de huma parte, e da
;*’;’ by outra, € tirado, tornar a unir as duas ame-
%g it tades, e atallas muito bem, e untallag’com
g L terra grossa, e ester¢o de boi, tudo amas~
fh sado com cebola albarrd, ou com'cehola
L commua que he melhor, e aproveita para

fazer a unido.
: QOutros dizem que quando se corta a
’ vide, pela parte da cortadura tirar-lhe o ama-
go com huma verruma compridn_o malis
que puderem, sem que se abra a vide, de-
pois torar beijoim, e gumo de artemija,
e cozido tudo até que scja como arrobe,
e’ tanto quec esfriar, encher o vazio da vide
onde se’'lhe tem rtirado o amago, ¢ o ta-
pardo, e se pord atado, que estcja dircito
para cima que nin possa o licor sahir; e

o

de oito em oito dias tornario a encher o
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que faltar, até que a vide comece a langar
os pimpolhos, € Os.plmpolhos que sahirem
donde se lhe tiver tirado o amago, sahirio
as irvas sern grainhas. :

Para se fazer que as uvas sejio bezoar<
ticas, ao bacello que se houver de plantar,
se lhe tirard o amago da parte que ha de
- estar debaixo da terra quatro ou cinco de-
dos, e aquelle vazio se encherd de triaga,
ou de outro qualquer bezoartico, e se ta-
pard de sorte que ndo caia fora cousa al-
guma, e plantado este bacello, as uvas
que deitar esta cepeira, terio a mesma
qualidade da mezinha que lhe for mettida,

prec=rwmrr—y
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" CAPITULO XVIL. ., ..

AT NI SRR - SLAPENLPE &P

Dos estercos., €. s¢.copvent esterearem—ye

IR s FVinhasa: . ERTREEWI R
v Ly I L I N A L I

X2 Aladio | :e outros Amthores dizem que

- ndo. convem. estéreargmese as;Vinhagy
¢'a razdio qué ddo he que oesterco faz cor~
romper. as uvas, e o vihho, e que assim
ndo convem deitar-Jhes esterco: entio .din
zefni_gue he codvepientesstercallas sefméeans
do-lhe tramogos em Setembro, e depois
em Abril, como deitarem as segundas flo-
res, cavar a Vinha, e enterrar esta herva
que faz grande proveito 4 Vinha, quc en-
grossa a terra, e que ndo faz damno nem
ds uvas, nem ao vinho.

O que eu tenho por experiencia he,
que em todas asVinhas convem o esterco,
tirando se a terra he substanciosa, porém
em todas as mais he muito conveniente,
porque engrossa a tcrra, cria-se a Vinha
com mais esfor¢co, e dd mais novidade: e
se as uvas, e as adegas tem bom trato, e
se saberm adubar os vinhos, nio experi-

AL S0 L .
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mentio os damnos que dizem aquelles Ay~
thores. Os outros que approvio, o estercar-
se-a Vinha, disputdo qual he melhor cs-
terco, e commummente dizem que O es-
terco que convem ds Vinhas he o de bois,
e nio de estrebarias, nem o de gados, hem
o de porcos; porém a experiencia mostra

ue todo 0-esterco lie conveniente, e ain-
da o baga¢o das mesmas uvas sendo mais
ardente 'de todos.

A férma com que' se devem estercar
para quem tem muitos estercos, o melhor
modo he cobrir a terra toda de estetco,
porque desta sorte engrossa a terra igual-
mente, ¢ em todo o lugar participio ag
raizes déste beneficio; o modo com que se
estercio com menos estérco, he escavar a
Vinha, e deitar a quarta parte de hum

cesto a cada cepeira, desta sorte com me-

nos esterco se faz esta obra, e médra ma-
ravilhnsamente a Vinha. '

O tempo de lhe fazer este berieficio
he logo em Outnbro, e entrada de No-
vembro, para gozar a Vinha das agoas, e
grossura do esterco, e com a frieza daagoa

se temperar o ardor do esterco: cste he o

melhor tempo; porém em qualquer que
lho deitem , sendo de lnyerno, the heuulk,
: g2

it S
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e conveniente. As terras das Vinhas ordi-
nariamente com as raizes se enfraquecem y
e he necessario ajudallas para que produz3o,

Os damnos que considéra Paladio; e
o8 mais que tem para si que ndo he bom
estercar, sio dous os quedizem: O primei-
r0 he corromperem-se as uvas, porque com
a virtualidade do esterco tomdo .as cepas
vicio, crido muita rama, que faz apodre-
cer as uvas. O segundo he, que os vinhos
tambem ganhio corrupgﬁq,.nasmda do vi-
cio que lhes impede a perfeita maduragio:
porém se o agricultor se animar a criar as
uvas, assim como se animou a fabricar as
Vinlas, evitard estes damnos. .

A férma de as criar he em primeiro
lugar mandar esladroar a Vinha tanto que
a novidade estiver nascida, como se dird
no Capitnlo seguinte. Em segundo lugar
he quinze ou vinte dias antes da vindima
mandar esfolhar a Vinha, e levantar as
uvas que chegarem ao chio; deste benefi-
cio resultdo grandes utilidades, porque nem
apodreccin as uvas, e com o calor do Sol
romio perfeita maduragio, e estdo evita-
dos os dous convenientes. Porém deve-se
advertir que este beneficio de esfolhar ndo
he para Vinhas de terras altgs, porque nes-
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tas, se lhes tirarem as folhas, seccar-se~
hdo as uvas, e em lugar de fazer proveito
lhes faz damno, porque ndo sé se perde a
quantidade do vinho que chupou o Sol,
porém o vinho destas uvas meias passadas,
como passio da sua perfeigdo, pelo decur-
g0 do tempo degenera o vinho, e se faz
agrodoce: e aqui sémente convem levan-
tarem-se as uvas do chio, para que vinda
tempo brandv ndo apodre¢io; e o desfo-
lhar he sémente para Vinhas vigosas de
baixos, e de terras humidas.

Se tambem se souberem beneficiar os
vinhos depois de feitos, recolhendo-os em
boas adegas, e os concertarem, se evita-
rdo os ditos damnos; o que se tratard em
seu lugar.

Posto que he grande beneficio esterca-
rem-se as Vinhas; com tudo ndo he geral,
porque nas terras grossas, em que n3o ne-
cessitio deste soccorro, melhor he nfo as
estercar, salvo se a terra he muito fria;
porque entdo he necessario supprir-lhe a
falta do calor da terra para conservagio da
Vinha.

E o que dizem que convem he, se~
mear-lhe tramogos para que esta herva lhe
sirva de esterco: eu o tenho porerro, pore

’




qt?€ n3o ha cousa que tanto damno faga 4
Vinha, como he a herva que cria, porque
es Zora o succo da terra; e a herva se niio
apOdrece em monte, nio aquece; que hg
o que faz o esterco vigoroso.

R
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CAPITULO XIX.
Do esladroar.
4 Ste beneficio, posto que s¢ conhece 2
- sua utilidade, ninguem o faz, e na mi-
nha opiniio he de grande conveniencia as-
eim para a Vinha, como para:a novidade,
porque tirando-se as vides superfluas 4 Vis
nha , as que ficio criip-se com mais esfor-
GO , e criio a novidade mais valorosa; e

a razdo he; porque a substancia com que
a cepa nutria as vides syperfluas, a enca-

minnha a naturcza para as vides que ficdo;.

e para o fruto, e como tem mais substan-
cia , crido-sec as vides, e novidade com
mais csforco, ¢ com maior perfeicdo.

A férma de se fazer este beneficio, he
mandallo fazer pelo melhor podador, para
que conhecendo asvides que hdo de servas
ras dec vinho para o outro anno, lhas ndo
tire , e decite féra todas as que ndo tiverem
cacho, c nio fotem do vinho: porém de-
ve-sc fazer com cautéla, que se lhe nio
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hdo de tirar as folhas que cobrem os ca-
chos; e a razdo he; porque por isso creou
DEkos as folhas d4s arvores, para que estas
defendessem o fructo do rigor do tempo,
e tirando-se-lhe as folhas clue defendem os
cachos dacalma, he expollos a se queima-
rem antes da maduragio, no qual tempo
menos calor do Sol he necessario para se
queimarem , do que he necessario quando
estdo maduras; ¢ a razio he; porque an-
tes de amadurccer, nio tem as uvas muita
humidade, a qual s6 sobroevem , quando
amadurecem, e por isso quando estdo verdes,
menos Sol basta para as seccar, ¢ he ne-
cessario njo lhes tirar a defensa desta inclea
mencia, e quando estio maduras, a sua
humidade resiste ao calor, ¢ nio padeccm

tanto damno,
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CAPITULO XX

Das enfermidades das Vinbas,
e dos seus remedios.

TEmos apontado o que he necessario
para a agricultuta das Vinhas pelo que
achamos escrito nos Authores, e pelo que
nos ensinou a experiencia ; segue-se agora
tratar das doengas das Vinhas, e dos seus
remedios.

De varios modos adoecem as Vinhas,
ou pelos mdos amanhos, ou por vicio da
terra: o que mais as faz adoecer he, nio
lhes darem os adubos necessarios a seus tem-
pos: o remedio geral he, depois de adoe~
cerem cultivallas bem, e estercar a terra,
'As que adoecem por vicio da terra, curdo-
se curando a terra; se he humida, fazen-
do-lhe abertas por onde se esgote; se nio

-he humida, e he muito vicosa, faz-se a

cura na cepeira; podando-as tarde, @ em
Lua chéa: estes sio os remedios geraes, @
verdadeiros; e dizendo em particular, dis=
correremos pelo que dizem os Authores. -
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Para intelligencia desta materia he ne-
cessario apontarmos os signaes por onde se
conhece estar a cepa enferma; osignal que
trazem os Authores he, quando as folhas
das Vinhas se fazem vermelhas; o que de-
ve ser em outro clima, porque no nosso
nio he signal de enfermidade o tornarem-
se vermelhds as folhas, porque ha casras,
que ainda tendo fruto se fazem as folhas
vermelhas; p que succede a muitas castas
das uvas pretas, e com tudo estio em per-
feita disposigdo. - -

Pelo que o signal de estarem enfermas
he, langarem as folhas miudas, e as vides
muito fracas, e a folha se torna amarella,
dejxando o seu verdor natural; por estes
signaes se conhece estarem as cepas enfer-
mas. Para se curarem trazem os Authores
varios remedios, de que logo faremos men-
¢io; poréem quando ascepas chegio a este
estado, raras vezes tornio d sua perfeicio;
e a.razdo he, porque camo a enfermidade
procede da raiz, difficultosamente se cura;
porque ou procede porque os Lavradores
desattentadamente lhes cortdo as raizes prin-
cipaes;-ou por ter a terra gastado, ou apo-
drecido as raizes;  neste caso. 3 verdadeira
cura he arrancar gstas.cepas,. e deitar QU=
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tras em seu lugar; porque a que se langa |
cria-se brevemente, € a enferma por maig
mezinhas que lhe fagio, difficultosamente
torna a pullalar.
_ Se a doenga procede de fraqueza da
terra , o que se conhece quando todas ou
a4 maior parre rem essa dpeuga, estas cu-
rido-se com facilidade, porque como a doen-
¢a he de fome, em lhes dando de comer,
Yogo sdrdo; neste caso o ramedio he ester-
car a terra, e dar-lhe bons adubos, e ama-
nhos de.cpyas, e escavag;. ¢ descarregallay
das vides, e lago sdrdo.- - - e
Se a enfermidade procede de vicio da
terra, ou.le por ser humida, ou barros,
ou ardente; ss Vinhas de terra humida tem.
remedio, porque ¢sgatandorlhe a agoa com
abertas, f
por ser a terra barro puro, e empedernido,
o remedio he deitar-lhe muito esterco; po-
rém nunca-se fazem boas, porque passados
os primeirps annos ;- logo torndo a enfer-
mar; ¢ o mellior he arrancallas, e semeal-
las de pdo. Se a enfermidade procede da
terra ser esquentadica, e ardente, dizem
que o remedio he deitar-lhe aréa, e mis-
tyralla com a terra profundamente, porque

entio a frieza da aréa tempéra o ardor da-

ogo sira a enfermidade; se he.
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‘ tetra; porén:l raras vezes nestas ferrgg tem
" medranga, e o melhor he arrancallag, e

semear nellas p3o.

Estas sdo as proprias doengas das Vi-

g nhas: tem outras enfermidade8 que nio

procedem nem de falta das raiz€s, nem da
terra; estas sio accidentes, e N30 sHo pro-
priamente doengas, e tem cura 2lgumas,
outras as fazem perecer.

Quando o frio vem no tem PO cue es-
tioarrebentando, que lhes queima os olhos,
he caso accidental, que ainda que offende
a novidade desse anno, com tucddo a cepa
sempre conhserva o seu ser. Qutras- vezes
. nio queima o ar os olhos, mas ©s offende
" retorcendo-os; tambem nio tem remedio
: para lhes nio tirar a novidade, € por isso
? N convem que as pddas sejio sobre © serodio,

porque como arrebentio mais tarde, livrdo.
methor do ftrio.

3 . Tem as Vinhas outra doenga acciden-
% i tal, que he o pulgio, e lagarta que se lhe
:A ;‘ segue : esta praga nio tem remedio para
o se acautelar, porque procede’ de ar corru-
o pto do orvalho, e chuveiros vencnoses., e
i nio ha mezinha para impedir o seu nasci-
= mento; e he tdo perniciosa esta praga, que

come as folhas, ¢ os cachos, ¢ rée a cas--
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ca das vides novas, que até no anno seguige
te fica a Vinha infestada, e se lhe nfio aco-
dem, perde-se a novidade, e damnifica a
Vinha.

A piedade catholica de alguns Reli-
giosos exemplares costumio exorcizar esta
praga; e muitas vezes a fé, e virtude des-
tes exorcismos santos modéra os damnos:
porém como o nosso intento he tratar so
dos remedios naturaes; posto que o prin-
cipal remedio he o Divino, e recorrer a
Decs, para que com sua clemencia nos:lis
vre destas calamidades, como o mesmo
SensOR quer que recorramos ao remedio
da natureza , nio se devem estes desprezar;
e o principal remedio he tirar-se esta pra-
ga; se puder ser tirat-se-lhe o pulgio, apa-
nhando-se pelas manhds com huns saqui-
nhos; e enterrallo bemn fundo. Porém isto
posto que he bom remedio, s6 se pdde fa-
zer onde ha huma Vinha murada; porém
onde as Vinhas s3o misticas de diversos
donos, como salta de humas para as ou-
tras, ainda que hum alimpe a sua Vinha,
Jogo passa da outra, e nunca se livra com
este trabalho; com que o melhor modo he
tirar-lhe a folha em que estc bicho pde as
ovas, ¢ o melhor he tirar-se-Jhe antes.que
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ge gere a lagarta; porém tambem se nio

péde alimpar bem, porque-cc 0o a {olha ‘

onde estd a ova ndo tem sighal, ficie muis ,

tas com clla, e a seu tempo nasce obicho,

e assim he melhor, tanto qic comega a ser

gerada, tirar-lhe a folha onde estiver, ¢

este he o melhor remedio. " coe T
Do mesmo . ar corrupto, « & orvalhod

se gera outra prapa, cotho ararhas, qué ;

! fazem humas téas que se"vnibrulhio nod

"ﬁj ‘; cachos, e se perden: o modo de as alimes a
it ‘5J par he tirar-lhe estas tdas, e se se puderem |
,,}%4 {1 matar os bichos, he melhor: - pordm esti

S ‘1} casta de praga ndo he frequentd neste nos- ¥
@1 soclima, . S B ‘ "
¥ \ j‘ Os remedios ' que trazem og A uthored :
-l para preservar as Vinhas destes bichos, a ‘

1

outros semelhantes, he untar a depa com |

unto de urso, e tambem untar o podio .
com qué se pida com o mesmo unto. Qus .
tros dizem que untar o podio com alhos,

e azeite: outros dizem que tonvar hung bi< ]
chos que se criio nos olhos das rosax, e D
frigilles em azcite, e com clle untar o po- %
ddo, edizem que nio creatiio bichoalpumy )

e que tambem preserva as vides da glada,
Outros dizem que untindo o podio com ‘
cebo de bode, ou com sangue de ratos, oy
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com cinza misturada com .azeité; os feme-
dios sdo faceis, pdde experimentalles quem
quizer,, que eu ndo tenho experiencia dels
]CS- N ) <ot " ”
Quando as cepas estdo enfermas, se a
enfermidade for de abundancia- de humor;
o remedio que trazem, he fazer-lhes hurm
buraco no tronco com verruma,grossa; e
por-lhes. no byraco hum pedago de pdo de
azinho, e cobrir o buraco de terra.-
~I'gmbém dizem que he remiedio regar
as cepas com agoa do mar, ou pregar huth
prégo no tronco: outros: dizem que ferir. o
fronco debaixo da terra, tirando-lhe a cas-
ca. Tambem dizem ser. mezinha regallas
de Inverno com ourina huniana.podre, com
igual quantidade de agoa. ..« -.c . -

PR
.

.. ¢ Tambem dizem. que .Jie mezinha ‘cinza
de vides, ou de pdo.de azinho:;rmisturada
com yinagre, e'pesta -no tronco junto 4
raizy , ., s e o

Outros decépio a cepeira :por junto
da terra, ¢ a cobrem ligeiramente mistura-
da com esterco, e quando vai arrebentan-
do. lhe viotirando os pimpolhos mais fra-
gos, e deixdo-lhe os mais valorosas; e isto
I]he fazem cada anno até que estejdo curdr
das. . - - Lo -
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. Quando-as vides forem queimadas, e
seccas de geada, dizem que se 1hes faca a
péda curta, e que lhes deitem cinza por ci~
ma das cepas depois de podadas-

Outros dizem que tomem €Sterco sec-
co, e pbllo na Vinha por diversOs lugares,
da parte donde estiver o vento, €. accender
o esterco, que se espalhe o fusm© Ppor toda
a Vinha, e desfard a geada, € ndo fird
damno. )
Bericio diz que tomando huma ponta
de boi com o seu esterco, e qu€imar tudo
pa Vinha, que o vento espalhe o fumo
por ella, que desfard toda aquella malicia
que estiver no ar.

Apuleio diz que tomar caranguejos
com esterco de boi, ou palha, ©u esterco
de bode, e queimar tudo, que © fumo se-
rd sufficiente remedio pata o m €Sino.

.+ Para a cepeira que chora dizem, que
firdo a cepa por baixo junto 4 ralz, e com
a agoa que deitar por baixo cessard a que
corre por cima; e se isto nio bastar, fa-
zer-lhe as feridas nas raizes mais grossas,
e untar a ferida com botras de azeite co-
zido, que de duas partes figue em huma,
depois de estar frio.

Algumas cepas corromper as uvas

N
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antes da maduracio; dizem gue o remedio
he untar as uvas com cumo de beldroegas::
outros pdem nas raizes cinza velha, oy
arda,

Onirra causa das enfermidades das Vi«
nhas he scmcar ncllas rabdos, couves, fa-
vas, e toda a hortalica; e diz Plinio que
cstas cousas sio veneno para as Vinhas
que sé a vizinhanga destas plantas faz as
Vinhas tristes, ¢ doentes.

Qutros muitos remedios apontio os
Authores, que me pareceo nio pdr aqui,
porque os tenho por fabulosos; sémente os
que acima apontimos, sdo os verdadeiros,
e approvados com a experiencia.

L aYm., R R SR
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CAPITULO XXL

S

Das adegas, e do que be necessario
para. & vindima.

By SR 7
. 'E..tzx A Y
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Fruto do trabalho da cultura he ne-
# cessario recolhello, e para isto he con-
veniente tratar do lugar onde sc deve fre-
colher o vinho. Em primeiro logar 4 ade-
a deve ser feita em lupar frio, ¢ secco,
e defendido do vento So?o, e quecrazrticipe
do Norte; sc puder ser debaixo da terra,
sendo enxuta, he bom; porque se he cili-
do o lugar, faz damno ao vinho, que o
corrompe, ¢ o calor da casa o dispde pa-
ra vinagre: o lugar humido tambem he
damnoso ao vinho, ¢ ds vasilhas em que
se recolhe, pois apodrece a madeira, ¢
quando sc despeja a vasilha, ndo lhe dei-
Xa tomar o enxugo necessario, ¢ as faz bo-
lorentas, e Ihes pdc mofo, ¢ 2 casa toma
mado cheiro de bafio, que faz damno ao
vinho.
Deve a adega ser scparada de todo o .
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méo cheito, distante de estrebarias, ném
dentro da adega ha de hdver cousa que te:
nha mdo cheiro , como qucijus, alhos,
pem oulra cousa scnw]h:}‘ntc; ¢ arazio he:
porque nio h'a cousa tio porosa como o
vinho, ¢ assim apanha todo o cheiro de
todas as cousas que chegiio a clle, por is-
so niio convem que se ponhfo cm parte
que lhes ponha mido cheiro.

Antigamerite se recolhia o vinho em
talhas, cm quinto hilo conhecério a utili~
dade das madeiras, as quaes sd conservio
o vinho com toda a valentia, a qual se

crde nas talhas | e antes que se comece a

vinditha he necessario preparar a adega

¢ pOr promptas as tinas, e ecstas, ¢ mais
cotisas; advertindo que sahirem os vinhos
mdos, ou bons, procede das vasilhas, em
que sé recolhem, pois estamos vendo que do
mesmo mosto se enchem varias vasilhas;
hum sahe bom, outro mdo; com que nis-
to he necessario que o agricultor tenha
particular cuidado,

O principal cuidado que se deve ter
he nas vasilhas em que se recolhe o vinho:
a primeira cousa lic nio consentir em caso
algum que lhe entre agoa, nem ainda parz

as lavarem; porque ainda que algumas pesa
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soas, quando as vasithas tem cheiro, cos~
tumem dar-lhes suadouros de agoa fervendo
no dia antecedente ao em que lhes hio da
deitar o vinho, e lhes pareca que lhes nio
faz damno, todavia he tdo perniciosa a
agoa nas vasilhas, que se¢ se descuidarem
dous ou tres dias, ou por lhes ndo poderem
deitar o vinho, ou por descuido estarem
sem lhodeitar, que logo se corrom pe aquel-
la gota de agoa que fica, e pde md qua-
lidade na madeira, e corrompe o vinho; e
por isso a vasilha que necessitar de ser |a-
vada, o fagio com o proprio mosto fer-
vendo, e ao depois tirem este masto, o
deitem na agoa pé, e nio se desperdiga,

"~ Tambem quando trasfegio os vinhos,
costumio lavallas para as alimparem da
Borra; entdo ndo he tdo perniciosa a agoa,
porque como immediatamente que lha ti-
rdo, lhe deitio logo o vinho, ndo tem
tempo de se corromper a agoa, que escorre
da madeira, ¢ entio nio faztanto damno:
porém eu aconselhdra que se lavasse com o
mesmo vinho: e nisto ndo se perde nada;
porque este vinho com que se Javou o to-
nel, pde-se a assentar; e se dd aos ho-
mens do trabalho , ou se deita no vinagre;
porém se a vasilha nde-houver de levar los
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go vinho, nio convem em pephum csso
que lhe toque agoa.

Ha outro caso em que se costuma la-
var as vasilhas quando se deita o mos~
to, que he quando no anno antecedente o
vinho que tiverio vinagrou, ou as borras
por as deixarem dentro nas vasilhas, por-
que se lhes nio tirdo esse cheiro do vinagre,
faz propensio ao mosto que lhes deitdo
para a mesma €spccle: neste caso bem se
podem lavar com agoa fria, para que esta
lhes quebre a azedia; porém logo que se
lhes tirar aagoa, immediatamente |hes hio
de dar o suadouro de mosto fervendo, e
o meclhor de tudo he cortir nessas vasilhas.

Deve tambem o Agricultor, antes que
faca a tonoa, examinar as vasilhas se tem
m§o cheiro, ou bafio; se tiverem m4o chei~
ro, ou bafio, he singular medicina encher
cstas vasilhas de cevada; porque dizem que
por si s6 basta esta assistencia para lhes ti-
rar todo o mdo cheiro.’

Porém cu aconselhira, que sem em-
bargo desta medicina, se pudessem cortir
nessa vasitha, o fizessem, & quando ndo
possio nas vesperas de se lhe deitar o vi-
nho, tomem humas palhas de alhos, hu-
ma mio chéa grande, conforme for o core




;s‘f'. .

3
L

..H.
S T T,

+a

e

g

FLR Y

FOUge . AR WL 2L ot o L A

-

>

3
o

¥

o -da vasilha, e deitar-lhas dentro pelo
atoque; e accender huma mecha, e dei-
tar-lha dentro que arddo as palhas, c ta-
par-lhe o batoque de sorte que com este
fumo se defume toda aquella vasilha; e
affirmou quem fez a experiencia , que lhe
tirou todo o mdo cheiro, e fizéra a vasilha
rico vinho. .
Muitas pessoas por forrarem o custo
da tonoa, quando despejdo o vinho das va-
silhas, lhes tirdo a borra que podem pela
bomba, e ao depois as batocio muitobem
vedadas que lhes nio entre o'ar, & desta
sorte nem a borra apodrece dentro da vasi-
lha, nem toma mofo; c isto fazem todos
geralmente, e dizem que ndo sé o fazem
por forrar o maior custo da tonpa, mas
porgue nio empena a madeira tirados os
fundos. Eu assim o fazia, porém neste ul-
timo anno me achei muito mal; porque fi-
cando-lhe a borra dentro, se azedou mui-
to, e de sorte que julguci ter a louca to-
da perdida, e foi necessario fazer-lhe varias
medicinas para se nio converterem todos
os vinhos em vinagre, porque nio pude
cortir pellgs, iprincipalmente, naquellas que
hayido de ser. para 0 vinho branco.
Pelo que o melhor beneficio que se faz
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na adega, be assim coma se tira o vipho-
da vasilha , desfundalla, e tirar-lhe a bor.
ra, ¢ alimpalla muito bem | que se seque
avasilha da humidade com o ar: desta sor
te se conservio as vasilhas em sua perfei-
¢io; nio he nccessarl0, quando se lhes
deitar o vin}m, ]m_mllas, nem dar-lhes sua-
douros , estdo cheirosas, ¢ livres de corru-
peio, e o custo que de mais fazem na to-
noa, hc pouco mais de nada. E sobre isto
examina-se 4 vasilha, ¢ vé-se-lhe se tem
faltas da madeira, ou brocas, que se re-
medeciio com huma palha, ou com huma
migalha dc scbo, e se evitio os damnos
de se ir o vinho pelo corpo davasilha don-
de nio tem facil remedio depois de chéas,

Decpois da tonoa feita se encanteirdo as
yasilhas perto de meio palmo distantes hu-
mas das outras, porque quando se despeja
alguma se possa tirar, ou alimpar, sem
que togue nas outras; € @& férma dos can-
teiros deve ser na ar em cdes de pedra, e
de hum ao outro deitar hum canteiro com
tal altura que debaixo da vasilha se possa
metter huma celha; porque muitas vezes
se¢ vai o vinho pclo corpo da vasilha, e
he nccessario que haja modo assim para se
eyitar 0 damno, como para se nio perdeg

3
"
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o vinho; o que se nio pdde obrar estando .
os canteiros assentados no chio.

Muitas vezes depois de deitar o vinho
nas vasilhas, se acha algum com mofo,
ou por se n3o advertir antes para se lhe
fazerem os remedios referidos, ou porque
ainda que se lhe fizessem, ndo puderio
vencer a malicia da corrupgio que faz este
damno. Para se lhe tirar o mofo, daremos
o remedio em seu lugar, quando tratarmos
do concerto dos vinhos.

He necessario que na adega haja hum
baxete para se alimparem as vasilhas no seu
mesmo lugar quando necessitarem; e huma
escada para se subir aos toneis, quando se
1hes deita o vinho; e hum funil comprido
que chegue 4 cabega do tonel; porque des-
tes apparelhos resulta a utilidade de se obrar
com menos trabalho, e se evitar o risco
de se quebrarem o5 cantaros em que se
acarreta o mosto.

A adega para maior perfeicio deve ser
Yadrilhada, e andar muito limpa, e deve
ter hum ladrdo, para no caso que arrebente
huma vasilha, se poder aproveitar o vinho
para hum canto, e que o ladrilho tenha
quéda para correr para elle, e pdde nio
fazer damno ao vinho , como ji me acon-
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teceo: porque em humanno tiverdo agmj."
nhas vinhas mais novidade da que costy.
mavio dar, com quc se enchério as vasi-
lhas, e crescendo o mosto, foi necessario '
deitallo em huma talha; esta. com a forga
da fervura arrebentou: era a adega ladri-
lhada, porém ndo tinha ladrio; correo o
mosto para outra loja, que servia de tu-
Iha de azeitona, daqui se tirou o mosto 5
- misturado com a salmoura que tinha o Vo
chio, porque parou na cova onde se apa-
nhava a agoa ruga, ¢ O deitario em outrg ’

talha com tengdo dc que se faria vinagte,

ou se daria aos homens do trabalho; po-

rém cozco-sc, ¢ foi o mais excellente vi- '

nho que tive este anno. ,

A adega deve scr muito bem fechada "

com boas portas, ¢ boas fechaduras, -e as
chaves nio sc devem flar de pessoa alguma

quc ndo scja confidente; porque raros sio

os que ndo peccilo, ¢ j4 experimentei o
damno desta confianga, ainda que foi em
pouco, porque confiando a chave, me ti-

rirdo vinho dc huma vasilha , e para nio
conhecer a falta lhe deitdrdo agoa, com

- que se me deitou a perder o que ficou; e
quando nio obrio csta maldade , como

nbron cste, quando o.dono se nzo precata, g

s¢ acha sem o vinho quc cuidava ter.

il micma
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Quem tem fibrica de Vinhas ; kg pes
cessario que sc acautele para 0servicg del.
las, e a principal cousa he f':vf'c'r AZOas pés;
porque se cstas lhe faltio, nio péde fager
os amanhos; porque nio acha homens que
queirdo ir trabalhar sem clla, ¢ he neces-
sario fazer adega para ella; esta deve seor
4 parte, porque nio convem QU€ QUem vaj
tiralla todas as dias, vd visitar 2 adega do
vinho. As vasilhas desta todas andH o Infes.
tadas, porém acauteldo-sc tirnncLo-—]hes a
borra logo que as despejio, € lavio-se, e
deita-se-lhes mécha, ¢ batocio-se; porém
o melhor he desfundallas, ¢ enxugallas 30
Sal, e cpxutas recolhellas; porque desta
gorte nio rom3ao infustamento, que he hy.
ma casta de fedor que as deita 2 perder.

Nesta mesma casa pelas paredes des
pendurardo em estacas Os arcos, € wvimes
que sobejio da tonoa, porque sempre sio
necessarios cstes petrechos, e palhas ;3 deve
tamhem haver na adega magos, e chacos
com que os tanoeiros apertio as vasilhas,
e sacafundos, calafetador , e verrumas,
tudo em lugar certo, para se achar quanpde
o buscarem. Deve haver facas del gadas,
para fazcrem as rolhas, e calafetar as va«
silhas quando for necessatie; ¢ deve haves
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\ em cestos pendurados nas paredes rolhas de
cortica feitas pard ,C]“a“do forem necessa.
rias, e tornos dec pdo para as bombas; es.
tes devem ser de pdo de lauro , ou de vi-

. me¢, ou de salgueiro; deve haver funchos
scccos para fazer tornos, ¢ torneiras: de-

ve tambem ter aduélas, e tiboas para fun-

dos; porque he trabalho buscarem-se, e

nio se acharem quando sio necessarias, e

toda esta fabrica deve ter lugar certo, e

toda he pecessaria: deve tambem haver fu-

nis de toda a casta.
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CAPITULO XXIL

Como se devem fazer as passas,
e guardar as wvas.

Ntes da vindima, tanto que as uvas

estiverem com perfeita maduragio,
quem quizer fazer passas, colherd as uvas
de bagos mais grossos, ordinariamente as
costumdo fazer das uvas boaes; porém das
outras castas sio melhores, ainda que gas-
tio mais tempo em se passarem: faz-se
hum terreiro limpo, e varrido, e se pBem
em cima da terra, porque o calor da ter-
ra as ajuda a passar mais depressa; e ha de
haver cuidado de as virarem , para que
ipualmente se vdo passando; e quando es-
tio passadas, e alguns bagos estio ainda
mal passados, se pdem os outros cachos
em cima, para que os bagos que nio esti-
verem acabados de passar, se vio compon-
do entre as outras, e passando, e as pas-
sadas se ndo fagdo resequidas.

Outros as pdem ao Sol sobre palhas,
ou feno; porém gastdo mais tempo em se
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pissarem desta sorte, € he necessario da
noite cobrillas com esteiras, para se repa-
rarem dos orvalhos, que neste tempo sio
frequentes, e se se ndo cobrem, gastio
mais tempo; porque 5€ gasta muita parte
do dia seguinte em se seccar o orvalho.
Outros torcem o pé do cacho, e o
deixio pendurado na mesma cepa, para ahi
Se seccar; perém nem se seccdo como con-
vem, nem tem a perfeicio das que se cor-
tdo, e se seccio no chio, nmem sio tdo
boas na apparencia,.nem no gosto.
Algumas pessoas passio as uvas por
agoa fervendo, antes que as ponhdo ao Sol,
para se seccarem mais depressa; porém nio
tenho por boa esta férma; porque esta
agoa lhes gasta muita parte do gosto, e sio
mais sujeitas a arderem, ¢ nio tem tanta
duragio, porque se assucario mais depressa.
As passas, que se mettem no forno
quando se tira o pdo, estando mal passa-
das para com o calor se aperfeigoarem , fi-
ciio excellentes para o gosio, € nio se lhes
tira a perfeicio da apparencia; porém ha
de ser com cautéla que nio esteja o forno
muito quente, porque estando com dema-
siado calor se torrdo, queimido, e fazem
resequidas. Cestumio mettellas dentro no
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" fdrno em taboleiros, de sorte que n3o fi-
quem os cachos huns sobre os outros, e
dar-lhes aquelle espago de tempo que for
necessario, de sorte que fiquerrr brandas, e
nio resequidas.

Asuvas para guardar se hdo de colher

;;}% em minguante de lfiua em dia sereno, pela

= manhd depois de estarem enxutas do orva-

: lho, a tempo que ndo estejio muito madu-

ras; e huns as poem de cama sobre palhag
i de centeio, ou de cevada, em casa de so-
brado, ondc estejio resguardadas de humi-
dades: porém como nio hio de ficar hu-
mas sobre outras, ¢ occupio muita distan-
cia de lugar, e pdde nio haver commodi-
dade para isto, o mellor modo he pendu-
rallas, e o meclhor modo he que fiquem no
ar em lugar secco, onde nio haja humi-
dade; porque aqui se conservio mais tem-
po sem apodrecerem.

Porém hec nccessario advertir,  que
quando sc pendurio, cstejio as uvas sis
sem estarem magoadas, ou pivadas; por-
que qualquer bago, que fica pizado, apo-
| drece as outras; e sc estiverent alguns ba-
' os magoados, ou pizados, tirar-lhos com
uma tisoura.

As castas que scrycm para pendurar,
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sdo as uvas de bagos grossos, e que fem a

casca grossa; porque as uvas mimosas nio
durdo; e quem quizer que lhe durem, ha
de ter cuidado de as viglar, € em se tocin-
do, ou apodrecendo algunsbagos na redea,
cortallos com huma tisoura pelo pé; por-
que para apodrecer hum cacho, basta que
apodrega hum bago, e se lho nio tirdo,
este inficiona os outros vizinhos, e apodre-
cem todos.

Os Authores trazem alguny niodos
para se conservarem, ¢ dizem que colhidas
as uvas como fica dito, potde huma pou-
ca de agoa do mar, ou salgada com hum
pouco de vinho a ferver; e as passio por
esta agoa, e depois de enxutas as pbem
em cima de palhas de cevada; disto nao
tenho experiencia; porém nio tenho isté
por bom , porque lhes ha de tirar o gosto,
e sabor, e convcertellas em passas; ¢ a per-
feicdo das uvas de deperidura he quando sé
querem comer acharem-se na mesma fér-
ma, que quando se tirdrio da parreira.

As uvas penduradas, sé6 em se muda-
rem de huma parte para a outra, chegan-
do huma redea 4 outra, perdem a apparen-

cia, e muddo de cbr, quanto mais escal-

diando-as com salmoura.
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De outra sorte dizem que se podeim
guardar, e he mettellas em vasos cheios de
mosto: tenho isto por ridiculo; porque o
mosto fervendo faz-se em vinho; e posto
que o vinho lhes nio consinta corrupgio cs-
tando cubertas, a0 dcpois hio de saber &
borra do vinho.

'Em minha casa cahio hum cacho de
uvas ferraes de huma redea em hum boido
que tinha salmoura de azcitonas, nde o vi-
rio cahir para o tirarem, depois no mcz
do S. Jado foriio tirar azcitonas do boido,
achdrio o cacho dec uvas que estava como
na mesma hora que ‘cahio, porém o saibo
era de azeitonas bem salgadas.

Outros dizem que mettendo-as em hum
vaso bem tapado, onde lhes nio entre o
ar, quc se conservio. Qutros dizem que
mecttendo-as mergulhadas em mel, que se
conservilo; isto péde ser, mas cu niio te-
nho experiencia. Qutros dizem que pizando
beldroegas, ¢ passando as uvas por este gu-
mo, que as preserva por muito tempo da
corrupgio: isto he o que dizem os Autho-
res: quem quizer experimentallo, o pdde
fazer, que cu ndo tenho experieacia.

. As passas tem muito grandes virtudes,
e usio dellas o3 Médicos para remedios de



varlag enfermidades. As mesmas pagsas, &
uvas penduradas usando-se dellas temperio o
calor do figado. S

. Servem para temperar osdefluxos do es-
tillicidio comende-se cozidas, e a5 pagsag
de uvas negras tem virtude para sarar os
fl'unc_:_ulos que nascem ua cara.

:

——
'

CCART TULO XXIUL

De varigs particularidades dasuvos, -

Tzem os Authores que para se conhecer
_# se haverd bom colhimento deuvas, &
estas furdirio bem, se ha deser bom o vi-
nho , ou pelo contrario , se tomard hum bago
de uvas que seniodespeguc dopé, ese me~
neard ligeiramente com dous dedos, e se
sahir algum licor, que denota abundarcia
eboa finda, e que serd o vinhobom.

Dizem mais que pira se conhecer se serd;

bom o vinho, seolhard sechoveo muito de

liverno, ¢ o mesmo se chover quando gs

uvas tem alimpado, e estio em agrago do

tarmanho dechicharos, lie sinal que .o vinho
. A .
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- desse. anno serd. hom : he segredo de Demg+
' grito, masndo dd arazio! esechover quans
o 'se vindima , denota que o vinho serd fras
€o de pouca substancia, e que fardi muita
. ‘borra. - ~ : N
Diz Missaldo que se conhecara, haver
dbundancia de vinho, se cantar .0 mocha
antes que as vides lancem os pimpolhos.
Diz Berito que para se conservarem as
uvas das parreiras até a Primavéra , que se fa-
14 huma cova junto da parreira em lugar
sombrio, de profundidade de tres pés, elar-
gura de dous , e nesta cova se pord huma
pouca de aréa, e nesta cova-ge porfo huns
péos atravessados, e se abaixard a vide com
asuvas, e se potdo na cova pendurados nid-
quelles pdos oscachos, atando-os para que
se ndo movio, que as uvas se nio toquem
humas com as outras, que isto se faga em
dia claro, eenxuto, eque nio scjio dema-
siadamente maduras, e que nio tenh3o ba-
go algum pizado, e depois encher muito
' Jevemente a cova dearéa que fiqueth as uvas
enterradas nella, para que nem o Sol, nem .
.a chuva, nem. o ar as togue, e cobririg
esta;terra, de telhas, para que ndo chova: ne-
ste lugar,, e que assim se conservario fres-
€08, e intgiros .com a frescura da arda, £
' com a virtude da vide. ‘
]

1
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Tomar3o:huns saguichos de Pino ens

cerado, cada hum-em.qne’caiba 4 vontade
hum cacho de pvas q'.la‘n.rulm.iestivm-em_qua.
si maduras, e metterfio ¢ cada hum hum
cacho que-entre 4 vontade, e se nio' magoe
bago algum , e.o4tardo muito bem que Ihe
nio entre ac; nem ‘humidade, e o amarrar
riio de sorte yue ondo mova. o vento que pi~
ZE€ as uvas, €.5e COnservari em sua perfeis
cdo até o tempo da pada. ..o
~ .. Metrerio ¢m huma redoma grande hu-
ma espiga deuvas quando estda em flor, @
se segurarg com o1ronco da cepa, desorte
que o vento a Nd0 possa mover, e se tapa-
r4 muito bem aboca da redoma; que s6 fi-
que o buraco para o p¢ do cacho, eha de
estar a redoma com abeca para-baixo , pa-
ra que ndo 'possa entrar agoa alguma, e
cobrir-se-ha tom huma.taboai, ou cortica ,
para que © Sol ndo. dé natedoma, porque
a esquentaré , e fard damno o calor da re-

doma, e quando o cacho estiver quasi to-

do maduro, se cortard, etapard-muito bem

.a redoma , para lhe ndo entrar o ar, e se

conscrvard por muito tempa.

Dizem que tomem huma espiga de uvas.

com as folhas quando comegio a florecer,

eametterdo em huma redoma cheia de azeis’
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“te puro, €seconservard na mesma vide, &

quando for maduro se cortard, e se tirard
o azeite da redoma, e se quebrard para se
tirar o cacho, efolhas, e seespremerd tu-
do, e ogumo secoard , ¢ se misturard com
o azeite , e pondg-se em huma alampada
que nfo tenha agoa, accendendo-se o pa-
vio', e posta’em huma casa onde nio ha-
Ja outra’ luz ; apparecerd a casa cheia de
uvas, e folhas, E
Para durarem asuvas na parreira atéo
tempo da péda , tomario hum cacho de
uvas , € 0 metterio em huma panella no
principio de Septembro, quando principiar
a amadurecer, e lhe tapario a boca de sor«
te que lhé ndo entre ar nem humidade,e
© deixardo estar na parreira quanto quize-
rem até o tempo da pdda; € quando o cor-
tarem , © achario com toda a perfeigdo.

\
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CAPIT ULO xx1v. - L'

Fim do trabalho dasVinhas he a vins S,
dima, na qual . o agricultor colhe a :
utilidade d2 despeza:que tem feito: esta '
deve fazer quando as uvas e§tio com- per- ﬁ
feita maduragdo, e postu que os Authores
trago sinaes para se conhecer este estada
dasuvas , dos quaes sio alguns quando es-
premendo hum - cacho despede a grainha . |
sem levar nada da polpa, ou quando tiran-
do-se hum bago de ‘hum cacho fica vazio
aquelle lugar, e o ndo occupio os- ‘outros
bagos vizinhos, com tudo estes sinaes nio
slo verdadeiros, ‘porque as uvas inchadas,
que ndo tcm perfeira maduragio, tem estes
mesmos sinaes; com que osinal sem escru-
pulo he cstarem as uvas bem “doces, eterem
perdido toda a acrimonia, e pegar nos de-
dos 0o mosto que despedem de si. -
' Ortempo de se vindimarem asuvas di-
zem os Authores que ha de serem dia sereno,
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e sé for possivel em Lua minguan.te. Quan-~-
10 a ser neste tempo assim a respelto da con-
juncio daLua, como da serfmdade do rem-~
PO, he tudo-bom; porém ndo.o péde prati-
car quem fem Vinhas de consideragdo , sé o
pdde fazer quem tem quatro cepas , que p6-
de esperar todas-estas’ occasides: se pude-
rem esperar, que avindimase faga em min-
guante de Lua, hegxcellente condicds, pot~
que. neste. temupo . ;tem '4s Uyas menos hu=~
mor supeiflup , € estio: mais deseccadas , e
sahem os vinhos. mais valoroses. E se foro
tempo sereno, € enxlto,, CoMo Aas uvas rer
feste tempo menods humor-estranho, sahirdo
©s vinhos: com: njaiol potencia ,porque nép
tem as uvas-humidade estranha , que-lhes
diminua a valentia da patte cdlida.

. .. :Cam tudoesta regra nio se pdde guat-
dar regulartmente:, porque se se espera por
este tempo, depois das uvas terem perfeira
maduragio apodrecem, quando se vaia vins
dimar estdo. perdidas: outras vezes, se far
zem- calmad ,- passio-se, e perde-se a novi-
dade, assim porque.a esgotajo Sol, como
porqye o vinl";o de,passas ndo he seguro’, nem
de boa qualidade; cem que ‘no tempo da
vindima ndo se deve respeitar'tanto o tem-
Po, comb asazio. da frhta; tanto que gstd
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com pecfeita madaragio, cONvdin pindidie
Jogor;-porue se colhe toda & -“hovidade,' &

he de melhor qualidade o viith&;:ido que lie

ge pot e esperar sc seccdo, ou épﬁﬂ%ecem.
1 Cplhidas as uvas, huns as pizgo. logo

outros'as deixdo compdr algus ‘dias: os que
pédem: dar-lhes esta esperddé:sgrie qué hdd
ardfo, hebom beneficio , porqu e gstando 4e
méntdidas aquecem, ¢ com aguelle - caldr
gattade'algum humortestidnhid “Yije trazé
asuvas : porém tambem .ndo se-“pSde dbsel-
ot leoritpre esta'régira ;- porque’ 4" yezds dese
wmpdra-se o tempo, € he ‘H’)‘éé}‘efsbgiifﬁ’ T O
dir<lhes ¢omytoda abrevidade, ' & nHe hi dés-
pejos orde saccommodem, -t 0o T
gl fTambem'licbom , quém pudey’, depois
devindlmar asuvas , estendellas '45°Sdl et
esteiras, se ndo cstio passadds, para lhes gas-
‘tat o lfamor superfluo, porém isto ndo.o
.pbde: fazer quem tem vindirna'larga.

“ahQque cu -mando fazer |, “po¥ we' o
possO cspérar éstas dilagbes ,” he "'pi'za'r logo
4§ nvas que edtdo colhidas,” € &e'a‘vindi-
-ifh “he molhada, ‘e humida em’ -algins ‘an-
nos , mando curtir todos os vinhes bfdhéos
¢ tintos , porquie este remedit sepura’ abon-
dade do vinho, porque aindd ' que os brag-
¢cos sahem mais alambreados ;- s§o' mals-ad<
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" {gurog,, maie valentes, demais SUbstancia .

.%:;o,rqqe o calor do curtimento 1hes gasta
Jiumor superfluo , e fica o vinho Ppure.
‘ Quanda asuvas se vipdimd0 €M tempo
secco ; costumdo alguns deitar-1hes agoa pa-
ra_as abrandar ; porém este gons€lho nig
o julgo acertado , por-que.toda ' a humis
dade estranha faz damno ao vinho : em af-
.gumas -partes dizem que heconvenienredejs
ar-lhe agos; porém na micha vingima .o
Jpdo consinto.. , . . .
.. Convém que osvindimadores gscplhio
.29 uyas, tirando-lhes toda a uva verde ,que
.ziver redolho, € secco sem tempo.; - setiver
Ppassas he convepiente tirar-lhas,. parque se
.Aproveitio, e, se vdo nas yvas., pSem i
,gnalidade nos vinhos que se.fazern. doces,
.€ degenerdo em- agros. el
_. - He degrandeutilidade, se a vinadima se
faz em tempo sccco ; porque se he lrumido,,
_Tem asuvas recebido a humidade que dimi~
_Thue avalentia aovinlo; porém se © mez de
‘Setembro temsido muito quente, -esecco,

. _8 ha passas, nio he mdo que haja orvalhos

_Pporque estes temperdo o. calor .do mosto, e
D reduzem em parte 4, perfeicio da madu-
_¥agdo, e nfo sdo os vinhos tdo doces que
Jegenerem em azedos. . -

]
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a vindima ser perfeita, raras vezes .se po-
dem guardar, porque o tempo impede oes-
Perarem.se estas conjungBes ; com que a
regra he fazer-se a vindima tanto que as
‘A vas:tem perfeita maduragdo , seja 2 Lua
" que for, efaga otempo que fizer ;'pois pa-
ra se remediarem ;:0s damnos que. ameaga
@ .'m4d vindima, temos os remedios que em
sey Jugar:se apontardo. N
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"CAPLTULO XXV
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. . Se. copvém apartar as.uyvas parafor
- .. ... Zer o vinko das castas Sepaz . . -
PR . radgmente. . . sueevniay

- S!Evde quizer fazer o'vinho- de.castas sepa-
) radas, por gentileza"se-pdde fazer.; po-
rém, ndo por conveniencia; -e a;razie he;
. porque humas uvas fagem o vinho -aspero;
- ©utras fazem ovinho macio, outras o fazem
de pouca substancia, outras o fazem déce;,
outras o fazem verde, outras-o fazens forte
segundo as castas das wvas, e a disposigio

Porém sendoestas asregras certas para -
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-da terra, do dr,.e do-tempo: se sepstarem
as.uvas ; huns serfio hons , putros mios; e
por isso he conycnieme misturar todas as
uvas, porqne a fortaleza de hum, e aspereza
tempera-e¢ com a brandura do qutro, o fors
te: ¢comt o .de pouca substincid , ¢desta sors
te-todo fica bom. v - v De e L

- Em.muiras paftesse faz-vinho.de cazstas.
separadas, como he na Ilha da madeira;:das
i uvas malvasias, que :tem" mostrado g-éxpee
, riencia que sdo excellentes.,

o Hum amigo medisse quc fizera huma
pipa de vinho de uvas galegas misturadas
com moscateis, € que sahira. ad‘,mi_;p'vel.

Nio davido que algumas ‘castas per si
86:fazem excellente vinho; porém nio se
deveiusar por conveniencia’, porque esta es-
td em serem todos bons, e §6 o podem ser
temperando huns a6s eutros as qualidades
contrarias que tem.

Nio reprovo que se faga vinho dealpgu-
mas castas selectas para o uso proerio, no-~
rém para'o vender nfio convém dar occa-
siio aque 4c fagiio huns bous, e ourros mios,
porque a bondade de huiis ‘hito pdde supprir
osdamnos.que padecem’ outros em se fage-

e e A L e

e rem' ruins; : . : '
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Dea forma de curtyr, 08 Vinhos , e da

i cem e d . o
M-muitas partes deste Reino nio ddo
weprtimento-aos vinhos; mas do lagaros

deitio 'nas vasilbas. a ‘que cham3io.de cama.

Os vinhos brancos adsim os costumio fa=

zer, e a razio que dio he que ‘desta. sorte

sahem mais brancos, e oristnllinos: nHore«

Provo este USO POrsEr comMmum j Porém 0$

vinhos: brancos cuttidos sio nanis seguros, e

valonosos, @ posto que sejio .mais alam-

breados, ndo sfo tio sujecitos ds mudangsque
fazem .com ps tempos;; e muitas vezastem
sufficiente brancura, porque o seréem alam-
breados ‘ndo- lhes vem ‘ordinariamente. dos
curtimentos , mas das .caseas das uvas, ede
screm de.uvas de terras seccas , e vindima-
dot' com demasiada--maduragio. '

7 mecessidade do curtimento.

" Nas partes onde-se nfo faz curtimento ,’

fozem os vinhios vermelhos pizando a tinta
4 parte, ecurtindow oito dias sem enghpo,
! {
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. e entio gedeita desta rinta com ba gulho na
vasilha tanta quantidade que os faga ver-
melhos. ' '

As ytilidades dog cyrtimentos’ sio em
primeiro lugar gastar-se com estes O humor
estranho que leva o mosto, ou da lymidade
do tempe ;'ou'do vicio dd cepeira; © qual se
vence-com 4 quentura do bagago; que faz re-
coricentrar no vinho todo o calor, que ha-
via de‘exhalar, se fervéra: descuberto.”

Em segundo lugar este calor reconcen—
trado. accrescenta os espiritos do vinho,e 0
faz mais. valoroso, ¢ forte, ‘e ser mais delis
cado, e saboroso.' A -

. Em terceiro lugar purga o curtimento
o vinho das fezes,, de que ordinariamxente rer
sultdo -os damnos nos vinhos decama. ;- pore
que das borras resultio. muitas corrupgbes
aos vinhos; ' PRI '

- Ocurrimento huns o fazem desengagan«
do as uvas, curtindo sémente com a baga~
nha, niio tenho isto pordesacertado ,.ainda

?ue custe mais trabalho: a razio porque o
azem he, porque sc:fazem o curtimento
com'o engago , este pbe.travo ‘no vinhoj
porém o que costumamos fazer he -curtir
com o engago, pizando as uvas pretas mna
tina, e déitar esta massa no balseiro , edelr

1
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Ja tinta; e entre nds ndo sahem os vinhos
com esse sabor do engago.

As quantidades das uvas negras, e do
mosto branco para ficar tinto ndo tem nem
regra , nem medida, cada hum os faz con«
forme tem as tintas: o que hoje he melhor
de tudo, he fazer as tiritas 4 parte, e os
brancos ‘4 parte , porque desta sorte tem
melhor sahida para seembarcarem ; porém
isto nio o podem fazer todos, mas s6 quem
tern muitas Virhas: para se gastar no Rei-
no , melhor he fazer vinho tinto; tinginde -
o branco, porque os brancos nio se gastio
tio bem como os tinros. b

 Oscurtimentos huns osfazem curtindo
em’ tinas; outros nos mesmos roneis, em
que seha decozer: o curtimento dos toneis
he melhor; porque como aboca do tonel he
mais apertada, ndo exhala tanto os espiri-
tos , e estd mais econchegado o vinho: po-
‘rém he de maijor trabalho porque he ne-

_ .cessario fundallos para se recolher nelles o

vinho que curtiio , e muoitas vezes tras-
. fegallos em tinas; para se esperar que os

fundem , e nestes espagos diminue-se muito
da valentia dd vinho.

Os que curten em tinas, fazem o curtls |

tar-lhe o vinho que se quer tingir com aquel- -

)
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mento com menos trabalho , e péde-se repia
rar a exhalagiio dos espiritos cobrindo-se ag
tinas com ceirdes, e he mais limpo o cur«
timeoto, ¢ pdde-se na mesma massa passae
outro vinho, ¢ fazer segundo curtimento
oque talves nilo pdde fazer quem curte em
tonels: ¢u sdmente mando curtir e roneis
quando suspeito que algum ndo cstd bom,
- para que o curtimento he consuma o vicio

|
M
bR n ,
w1 da madcira. S
i "ﬁ Quando niio ba tintas bastantes para se
i ! ! . '
Qf"": J: ) curtir o vinho que se quer fazer vermelhoy
' o ' ) .
%ﬁ:’ 1 tomardo huma pequena detintn, e adeixas
o t . '
7 | rio aguecer bem em cachos,depois tirar-lhe
el i os engacos, ¢ pivalla ds mios, ¢ pollaa
ol ferver, e como ferver bem, tomar usta

massa deitalla na vasilha gne tem o vinho
assim fervendo : headmiravel remedio, pore
que nlio 86 acerescenta muita purte da ehHr,
mas Ihe pde bom gosto, ¢ o faz macio,
X e para que possa esperdr gue se trasfegieny
o8 balsciros tomario esta tinta, ¢ a porio
s em huma tina pizada, ¢ a mexerifo wdos
| “og dias para que nio azede, e como estiver
trasfegado, o vinho, entio a ferveriio, e

T BTy
e i

defrardo com boganba no tonel, advertine
Y do que quanto mais guantidade lhe deita~-
R rem , melhor sahird o vinho assim na qua-

lidade como na cor.

o >
R ef f:’g‘mﬁ et i



jgé

At
O
Bat
6,
¢
iz
rn, 3
10

@y
Ya»
{he
I-&
B
fig
it
oh,
y,

- L
L]

- -

d
iy
it
L
), ¢

tife .}'

HA»
Ha-

(143 )

-0 tempo quc se deve dar de cu'rtim"e .

to,nilg tem regra certa: o'que vejo he da-
rem-lhe rres dias de curtimento ; e fazendo en
0 WESmMo’ puitos annos, sempre os vinhos
sahirio  com menos ¢dr. Hum anno honve

" causa que dilatou trasfegar-se o ‘vinho dog

balsciros , esteve oito dias a curtir, sahio ex.
cellcnte assim na valentia, como na cér, e
fordo os melhores que tive; com que’ o mais
tempo de curtimento hcamelhor mezinha
que ha para os fazer melhores, e mais tintos,

Para que as tintas obrem melhor, o
que convém he, ndo a pizar logo que aapa-
nhio, mas he vecessario deixalla estar treg
ou quatro dias depois deapanhada, eentdo
a pizar, edeitar nos halsciros, parquecom
este espago se compdem s Uvas ,-e seroca
a casca, ¢ aviva a cOr; porque’ as tintas
humas-vezes sio de casta que ndo tingem
muito, ountras vezes sio de Vinhas baixas,
e cuidando o agricultor que certa, quanti-
dade Jhe pord a cdr bastante, se acha fru-
strado pela qualidade dasuvas, epara evirar
este inconveniente , o remedio he o referido,

Fluns curtem com a massa das uvas
pretas sdmente ; outros cobrem os balseiros
wmbem com massa branca ; huus, € ourros
fazem bem : quem lhe deita muitas pvas
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I
& |0 :
- pretas com que faga grande balsa , basta
wig quie use s6 dasuvas preras; quem tem pou-
tod 1 ca tinta, e nio ficko bem' cubertos og bals:
S R “seiros, e necessario supprir a falta da cos
> i - bertura com a massa brancapara accCrescen=
S !,f P tar os gféos do’_ calor ao cozimemnto, e fa-
H i zer os vinhos rintos. '
Lig ol ' Estando os vinhos em curtimen to nio con-
ﬁn 1 vém bullir-lhes , nem mexer a balsa ; alguns
5_;;? it dizem que be conveniente, porque mecxen~
. i

' .do a balsa se fazem osvinlios inaais verme-

3 ) 3
kot 3},, lhos com asubstancia da balsa: nio duvido
g 2 W, . .
L o que desta sorte se pfe mais cOr no vinho;

‘| porém diminue-lhe os grios de calor, por-
que movendo esta balsa exhala os espiritos,
e estes se furtio 4 valentia do vinho; com
_que tenho por acertado que nio convém
bullir-se com osbalseiros. Poréixx porqucis
vezes a tinta ndo he sufficiente, ehe neces-
sario fazer-lhe remedio para que saifo mais

: tintos, o remedio que tem he cobrir a massa

T datinta com tanta massa branca ue fiquea
+ tinta mergulhada no mosto, porque 3055:1 ‘

T sorte se d4 mais c6r ao vinho, ¢ ndo cx~

* hala os espiritos ; advertinde que o caldo

nio he 0. qué di toda a cérac vinbo, e

sémente a casca lhe accrescenta os grdos da

. cbr, caquella quantidade que fica emcima

Ry A
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aonde nio chega ovinho, nio lhe commus
nica a cor, e por isso convém que toda a
massa fique .mergulhada, e que aque hou-
ver de ficar de fdra seja a branca,

CAPITULO XXVIL -
Como $¢ deven concertar os vinkos.

Y Primeiro concerto he recolhello em!

boas vasilhas limpas, e cheirosas, por-

que sempre tomdo o gosto, e o cheiro da

vasilha em que se recolhe, e daqui nasce
serem bons, ou mdos.

Tanto que ovinho estd teito, he con-

venieate deitar mécha- nas vasilhas; porque

posto que alguns digio qué se deve deitar,

quando trasfegiio, ndo o tenho por tde-acer=

. tado ; e arazfio, he porque como este defu-

madouro lhe pde esforgo, e lhe gasta par-
te do hymor superfluo, he melhor que o

' gaste logo, e que se ndo dé lugar a que po-

nha mi qualidade no vinho; e sobre isso o
' calor do enxofre accrescenta espiritos no vi
nho, ¢ he melhor ajudalle lokgo com clles,

. - '
; '
j .
_
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gue deépois que os tem  perdidos, fazer-1he -
rernedio para osrecuperar; pois methor he
preservar a enfermidade , que curalla ‘de-
pois. ' o

A experiencia tem mostrado que o me-

* hor concerto dos vinhos, e o que os con~
~ serva, eos faz valorosos, he odefumadou-

ro das téchas. Porém comb fia quantidade
que se ha de dar de mécha ao vinho 'ndo
haja regra certa, e por isso muitas vezes os
vinhos sahem com demasiado cheifo ao en-
xofre, e se perde por esra causa a estima-
¢30, ou a0 menos he. necestario muito para
€iperar gue  se gaste aquelle cheiro estra=
fiho, e o tomarem muitas vezes maior chei-
¥o procede das madeiras, como me succe-
deo em hum anno, em que deitando igual
quantidade de mécha , huns sahirio sem
cheiro algum de enxofre, e outros com chei-
ro demasiado delle; por isso he necessario
fazerem-se as méchas em tal f6rma, que se
déin os grdos de calor 4 madeira, que sdo
necessarios” para a sua eonservagio, € que
1he ndo ponha cheito’, e lhedithinua a gra-
Eav‘ Lo, . .

He tarobem- necessario advertir que a
qualidade do cnyofre he desua natureza de
qualidade que tudo Aquillo'que s¢ defuma
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com elle muda- a cdr, e esclarece a cousa
defumada , e por isso os esteireiros usio
deste remedio , para esclarecer 0 junco:
e os jardineiros peritos costumio mudar cor
4s flores defumando-as com o enxofte, pa-
ra, mostrarem que na mesma planta se crida
flores de diversas cOres. n

Isto mesmo faz o fumo do enxofre no
vinho, porque mostra a expericncia que o
vinlio. defumado com o fumo do enxofre

puro lhe diminue grande parte dacdr; com

que he necessario attender a tudo isto, pa~
ra se cmendarem estes damnos.

Para scemendarem osdamnos do cheis
ro do enxofre, mnelle costumdo antes de se
passargm as méchas deitar noz noscada, ca~

.nella , cravo, erva doce, e almiscar, tudo
feito em pd; porém tenho porerro oobra= "
rem-se as méchas desta sorte; porque ain-

da que com cstes cheiros se dissimule o fe~
dor do enxofre em quanto se nio queima;
todavia estes cheiros tanto que se queimio,
o fumo de alguns fede, principalmentc o
da noz noscada 3 e como o vinho he mui-
‘to pornso, reccbe com muira actividade to-
do o vapor estranho , e em lugar destas
méchas Fazerem bem ao vinho, lhe fazem
damno, porque o fedor do ;:uxofre ngo sc
2
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ﬂ ‘ he matou com s outros cheiros; e outros
wg cheiros queimados , como mudao a quali-
PR -dade-com o fogo , accrescentdo a ma qua-
R lidade ao cheiro do vinho, _

C Por_esta razdo he necessario compdr
B estas méchas de sorte que se tire o (ihciro
o ao enxofre, e nio damne a cér do vinho, ]
o mem [ha diminua: com que a melhor recei-
. ta de fazer méchas he a seguinte. :
: Para fazerem huma duzia de méchas
gomarfo hum arratel de enxofre, e o po-

A L1k

¥

§ Y v30 a derreter, e depois de derretido o dei-
LTS tardo de pancada ‘em hum alguidar deagoa
o . a que chamdo precipirar ;' depois de enxu-
I . *to com hum panno o tornardo a derreter,

o -e tornallo a deitar em outra agoa, e fazer-
'Lhe isto até terceira vez ; depois ‘de verem

‘ que ndo tem jd grande cheiro do enxofre,
tornallo a derreter, e depois de derretido
-deitar-lhe tanto p6 de carvdo de pedra que
-faga a calda negra; e ranta quantidade de

6 de mostarda branca, como era aquan- .
tidade He pé de carvdo que lhe deitério; e
mexido muito bem oenxofre passar.as mé-
chas de sorte que doze esgotem esta cal-

3l da.
% _ Estas s80 as mais excellentes ‘méchas
% 8¢ todas,:,‘ porque sc.o enxofre he bam la- X

W
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vado, nio pde cheiro nenhum no vinho, ¢
porque com estes lavatorios que se lhe ddo,
se' lhe diminuem os grdos do calor, por is-
so lhe deitdo Os pds da mosrarda branca,
para lhe supprir "aquelle que lhe tirou a
agoa. L

E porisso se lhe deita o carvio de ps-
dra, para lhe abater o esclarecido da cér,
e nio communicar esse a0 vinho, nem lhe
abarer a cér; € nio ha de ser outra casta

de negro, senfo carvdo de pedra, porque
sd este ndo tem cheiro algum,

Na fervura do vinho he conveniente’
deitar 20 menos meia canada de agoa ar-
dente a razio de pipa, porque lhe accre-
scenta os espiritos, faz os vinhos mais va-
lorosos ; .« e grande niézinha, e na minha
opinido he huma das melhores.

Muitas pessoas costumdo para cada
tonel ferver dous almudes de mosto gpe
gaste metade , e lhelangio este meio arro-
be: he excellente mézinha , porém n3o se
deve fazer universalmente, mas sé no tem-
po em que as uvas quando sé vindiméo nio:
tem passas; porque tendo passas,niosonio |
faz proveito ao vinho, mas lhe pdde fazer ’

 damno, porque accrescenta os grdos do ca~
lor ao vinho , e o faz doce que degemera
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em agro: com gue esta mézinha serve pa.
ra o tempo que nio ha passas, € se fazem
as vindimas molhadas. ‘

Posto que ndo uso deste remedio, com
tudo como he bom , nio he razio que o
passe em silencio, o qual he deitar gesso no
vinho : muitas pessoas ® deitio no vinho

.passada a primeira fervura, outros o deitio

nas uvas no lagar. Os proveitos que dizem
que experimentio, he pir corpo, csubstan-
cia no vinho; e fazello forte, clarificallo,
defendello da corrupgio do tempo; no an-

o de vindimas humidas, dd-lhe vigor, ¢

fortaleza ; no anno de vindimas seccas , e
de paseas , quebra-lThe aquelle doce agudo
que na Primavéra faz degentrar ovinho em

-azedo, e que accrescenta o€ espiritos ao vi-

nho, e o conserva.

Dizem tambem que quando a vindima
sefaz de uvas que nfio tem perfeita madu-
*agio , o que succede guando perto da vin-

~dima apodrecem as uvas, ¢ he necessario
‘aprovéitallas , e se teme que os vinhos saiio
~verdés, ou asperos ab gosto; que neste ca-

50 n¥o cohyém usar deste remedio, porque
Ihes accrescenta a aspereza, e os faz des-
abridos. ,

A fértha de se usar deste remedio he
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queimar o gessa, edepois de ﬂﬂeimado, pi-

zallo, e pencirallo, edeitar-lho depois de
passarem as primeiras fervuras, potque quane
do se lhe deita, torna a ferver navamen-
te , e batello tres ou quatro vezes no dia
por espago .de oifo dias; dizem que além
dos proveitod que ficdo ditos;, faz o vinhe
de muita duragfio. y

He excellente remedio deitar novinho .
centeio muito, limpo; e postd que tambem
ndo uso deste remedio, porque nio. neces=
sitdo os meus vinhos delle ,,com tudo ovi
fazer com bom successo. . G o L. L

A farinha de trigo tremvaz he.singular .
mézinha, principalmente para- vinhos bran-
cos de cama, que sdo 05 quC scnio curtem,
e ainda para todos os vinhos ainda que se-
jio curtidos, o proveito que lhes faz, :he
conglutinar a borra de tal sorte.que nio
deixa toldar o vinho. R .

Aspélles dag uvas bastardas passadas he
admiravel remedio, porque fazem osvinhos
muito macjos;, e cheifosos; a férma dese
fazerem he passar uvas bastardas muito lim-
pas do engago , e pizar estas passas, € em
meio alqueire de passaé deitar duas. nozes
noscadas moidas, hum pequeno de crave
AaIndia, ¢ huma pequenina de canellay e
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do moido: e tomar flor de larangeira, (s
for ageda he melhpr) secca, e esfregalla
entre as mios que se faca bem moida , e
deitar-lhe outro meio alqueire de flor, €
amassar em hum alguidar tudo como quem.
amassa plo, se estiver a massd muito sec-
ca, deitar-lhe -hum pequeno de mosto para
abrandar, e desta massa fazer humas pellas
do tamanho de.huma:laranja da China, e

-em cada vasilha déitar-huma péle destas,

€ podem-~se guardar para lhas deitarem dew
ois de cozido; porém he melhor deitar-
has logo depois de passar a primeira fer-
.vura- aos oito dias depois de estar envasi-
hado ;-destassmézinha tenho boa experien-
cia, - - - S
Nzo he de menor utilidade a salmou-'-
ra do mesmo -mosto, que vem a ser hum

almude de mosto quando se pizdo asuvas,

e deitar-lhe huma quarta de sal, e pbr is+

.20 ao fogo a ferver até gastar ametade ;. e
.tanto que estiver neste pento, deitallo em - -

huma vasilha de barro que esfrie, e como
estiver frio, deitar a razio de cada’ pipa
huma canada quando estiver fervendo, ¢
romar. hum pdo de carvalho verde descas-
cado, e rachado, e pbr hum homem sobre
2 vasilha, ¢ metter.o pio pelo batoque; €
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batello por espago de hum quarto de hos -

12, e todos os dias por espago ,de nove-
dias’, he admiravel mézinha, e experimen.

tada.

Muitas pessoas lhe deitio mel nafer-
vura; ndo o tenho por mdo remedio, po~
rém nio convém quando as vindimas sio
enxutas , e ha passas, porque accrescenta
os grios do calor, e degenerio em agros;
nunca usei desta mézinha,

‘Q folhelho das”uvas negras depois do

‘curtimento. espremido,. e limpo da engago,

e secco no forno, e torrado; deitado no vis
nho he excellente mézinha que o faz mui-
to cheiroso, macio, e de admiravel gosto.

As cascas das laranjas azedas seccas 4
sombra,.sendo apanhadas em Maio, e fei-

'tas.em p6; deitar em cada vasilha o que

parecer segundo.a quantidade do vinho, he
excellente cousa para o fazer cheiroso, e
gostoso. . : gy -

A flor das mesmas uvas em'boa quan-
tidade , he singular. mézinha.

Outras muitas cousas e dizem que
costumdo deitar no vinho, quando ferve;
porém ndo as ponho aqui, porque as mais
dellas sio contra a pureza que deve ter 0
vinho, ¢ que podem fazer asco a. quem-ag
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- yir fazer; os remedios referidos ndo offen-~

dem a perfeigdo- do vinho, ¢ sio experi-
Jnentados. _ ‘ )
Além dos remedios referidos, achei ou~~
tras experiencias, que me pargceo conve-
niente apontallas aqui. Em cada pipa de
yinho branco lhe hdo de deitar tres almu-~
des de vinho fervido, e escumado, e depois

- de lho deitar, lhe deitario dous covilhetes

de gesso de espelho pizado, e peneirado, ©
_depois da vasilﬁa cheia se ha de bater cinco
dias de manhd, e tarde; de cada vez meio
quarto de hora; e depois se lhe ha de cei-
tar huma casca de ova cheia de herva doce,
secca 90 foga, e pepeirada. . -

Para o vipho tinto se ha de fazero m'es-
o que no branco fica dito: mas o vinho
fervido-se ha de deitar nos balseiros, e ha
de curtir depois de lhe deitarem o vinho fer-
wido quatro dias; e-depois do vinho estar
nas vasilhas, eacabar afervura, se lhe hido
.de deitar tres canadas de arrobe feito em.
ponto. . .

Para se dar cér ao vinho ha huma her~
va pelos vallados a que chamio rapalingros,
@ -qual dd humas bagas a modo de baga- de
arpeira; apanhar desta baga quantidade , e
, £nxute pizem meio_alqueire, ¢ deitalla. em

|
s



huma ‘pipa de viriho depois de passar a pri- -
meira fervura , faz o vinho muiro gazio,
e lhe d4 boa ¢br, e lhe pde’ excellente
gosto.,’

As amoras da silva fazem a mesma
operaggo: apanhando-s¢, s€-seccio ao Sol,
e depois de seccas feitas em pS deitadas no
vinho lhe accrescentdo muitos grdos de cér,
e fazem os vinhos muito macios, e gosto-
sOs. . :

+ "Conrou-me hum amigo, grande agri-
cultor das Vinhas, que’ para este effeito de
'dar boa c¢br ao vinho tomario cereijas ne-
gras | e as passario, e depois do vinho es-
tar envasilhado deitardo em cada tonel meio
alqueire destas passas machucadas; porém

_eu . tenho - por melhor deitar-lhas-inteiras,

porque a pevide pdde pbr mdo gostono vi-
nho. v o _ _
Para fazer os vinhos macios, ¢ excel-
lentes tomardo huma- pouca dé tinta limpa
do engagq pizada, edepois de estar dous
ou tres dias a cuortir no mesmo mosto a es-
premerdo 4s mios, e este folhelho o tor-
rardie no .forno , e depois de ‘secco deitar

. em cada vasilha dous ou tres arrateis des- -

te folhelhos e para os vinhos brancos pe=
‘dein fazer © mesmo de uvas ‘brancas, ;.. -
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) i. "Tomem pinhBes de pinhas bravas mui- .
o to limpos, e osdeitem no vinho, huma oi-
% T A tava em cada tonel: e affirmou-me quem
Sl

fez a experiencia, que esta mézir‘lha‘ o pu-
rificira com admiragio. :

)
= -
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Remedios para tivar os vicios eo vi-
nbo depois de cozido,

TR

O S Authores trazem alguns remedios,
dos quaes farei- men¢do , para que
quem os quizer experimentar, os faga, por-
que delles ndo tenho outra experiencia mais
que achallos escritos.
Para o vinho ndo fazer lia, a que cha-
: mio flor, dizem que tomario huma herva
e ~  a qne chamio felipendula secca, ou ndo a
HE . havendo, farinha de chicharos, e quando
se assentar, trasfegar o vinho em outra va-
silhau , ! - N
Dizem que para sendo gastar o vinho
-eom o tempo do Verio , ‘que tomardo o
¥inlo, ¢ ¢ pordo em huma adega muitg
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1
fresca , e se for debaixo do chdo, serd me-

lhor , & pordo na vasilha meio arratel de -

unto de porco salgado embrulhado em hum
panno , ou maior .quantidade , conforme
for a vasilha, e penduralla que toque‘'no
vinho , e como for abaixando , abaixem o

unto, e se conservard sem notavel dimi- -

nuigédo, :
Quando o vinho estd corrompido, di-
zem que tomem rtabanos cortados em pe-
agos , e que os enfiem em hum cordel, e
ge- pordo na vasilha do vinho corrompido,
e cada dia os irdo tirando, e pondo outfos
de novo , até que o vinho esteja remedia-
do, perque osrabanos vio chupando o aze-
dume , e outra malicia do vinho.

Dizemn tambem que deitando na fér-
ma sobredita acelgas, e tirando-as, e pon-
do outras, que tambem tira o0 azedume ao
vinho. :

Dizem que quando.ovinhotem gasta-
da a substancia que o rémedio he trasfe-
gallo et outra vasilha em que se d¢ hum
suadouro de folhas de louro, e trasfegado
tomar hum pouco de trigo em hum saqui-
nho, e dependurallo na vasitha que esteja

"mergulhado , e que passados tres dias se
achard qvinhe claro, ebom; porque o fri-
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go attrahe a ¢i.toda a malicia; € se'The ha
de tirar passados os dias; ¢ s€ alnda nio
estiver purificado , tornar-lhe a deitar ou-
tro trigo para poder vencer a malignidade
que ¢ damnou. -

" Dizem, que semente dos alhos porros
deitada no vinho o. fard tdo valoroso, que
sendo azedard, e que se estiver azedo,.lhe
tirard a azedia. _

Dizem que para tirar o azedume do
vinho, que se tomard huma quantidade dg
grios, e untallos com azeite,, ¢ pollos a
cozer, e como estiverem cozidos, pizallos,
e fazer huma. massa, deitando hum arratel
on dous conforme for 2 vasilha, dentro do
vinho, que dentro de hum dia natural es~
tard remediado. "

Tambem dizem que tomem huma pa-
pella nova cheia de agoa muito bem rapa-
da, que nio possa entrar nem sahir nada,
€ posta dentro do vinho, que dentro de tres
dias deixard a azedia ,” e entdo se tirard a
panella do vinho.

Tambem dizem que tomando trigo, e
Posto a cozer aré que arrebente,. ¢ depois
de frio deitallo no vinho, ¢ tapar a vasi-

" Jha que fard o mesmo effeiro.

d'odos estes remcdios tenho por apo-
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j  crifos , porque o vinho quando se faz vie
" nagre-, he porque perdeo ‘o talof natural |
¢ passolj “para frio, e depois de déjgenerai"- :
pdo péde naturalmente tornar a ser queni
| era, porque nenl_huma cousa narural péde -
passar e privatione ad habitum ; com que
‘= 0 vinho tanto que se fez vinagre, nio rem
remedip para tornar a ser vinho. Se se lhe
acudir antes que perca a substancia do vie
nho, pdde haver remedio que o preserve,
porétn depois de constituido 'em azedo, nio
temi rémedio. S
Os remedios para o vinhio depois'de
cozido que tenho cxperimentado com feliz
successo, apontarei: porém he de advertir,
que os melhores remedios que ha, he n3o :
 esperar que se corrompa, e preservallo and il
| tes disso: ou a corrupgio procede da vasis '
ha, ou da ma gualidade do ar, ou damd ;
! qualidade do ‘mosto. ' §
e
it

=T ey

Se procede da vasilha ni0 ser boa; o
principal remedio he' trasfegallo, e ‘passal-
lo a outra melhor ; sendo que mandei ens

. cher bum tonel que cuidava que estava
' bom, porém depois decozido seachoucom =,
mofo; ¢ o remedici de sorte que se lheti= ‘
rou o cheiro , ¢ se fez o mais excellente
que tive nesse anno , serm o trasfegal, nem
o tirar da yasilha.

s

1
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O remedio que lhe fiz » foi. mandar-

lhe dar huma sangria pela bomb_a , € me=-
Yer com huma cana , e se 1h1€ tirou cousa
de hum almude daquella borra 5 € pelo meio
da vasilha lhe mandei“tirar tres canadas de
vinho em hum tacho, e se pOZ ao fogo, e
lhe deitei canada e meia de 28g0a ardente,
porque tinha o tonel tres pipa$, e dous ar-
rateis de assucar fino ; e hura noz nosca~
da; ¢ hum vintem de cravo 42 India, ou-
tro vintem de canella, tudo feiro em pé,
e tanto que ferveo esta calda , sedeitou no
tonel , e mandei mexer por espPago de meio

uarto.de hora, € o batocdrd0 , e no fim
de inez, e meio estava excellente vinho, e
perdeo o 'mofo, e com elfe se deo sahida
aos outros que ndo fordio de tAo boa qua-
lidadge.

Porém se passar a ourra vasilha, he
mais seguro o remedio; mas porque nio
tinha outra vasilha prompta, poOr isso onio
mandei tirar desta , mas reinnediou-se com
a dita mézinha. ]

Para o vinho se nfio azedar, e quem o
quizer guardar', deve logo. ma entrada de
Novembro trasfegallo | deitando-o eth va-
silha limpa , e cheirosa, dando-lhe mécha
primeiro, e depois s¢ estiver aspero, eain-

A . v
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da que o njo esteja deitar-lhe-tanto vinho
surdo que o teripere do gosto ; esta mézix
nha he sobre todas , porque 7z conrinenti
os faz bons, e os preserva da corrupgio.
No anno de 709 succedeo ‘chover mui=

to.cedo; com que ¢omegario a apodrecer, .

as uvas estando.verdes ; quinze .dias antes,
do tempo que costumava principiar a vin-
dima veio humrcriado dar-me:.conra que

hurna das Vinhas estava toda podre, que -

se esperava pelo tempo em que estivesseny
maduras , que perdia: todas as'tocadas da
podriddo, e que:também nas outfas; Vinhas
principiava a apodrecer, e que melhor era
aproveitar aquellas, ainda que se fizesse vi<
nagre, do que perdellas: mandei yindimar
asi.podres, que niio estavio ainda .com per=
feita maduragfo., encheo:se hum tonel de
tres :_[)ipas, cozeo-se , depois. de cozido es<
rava aspero desorte:que amargava: deitei-
Jhe dous almudes de vinho susdo, e o fez
logo riquissimo, ¢ se vendeo a oito vintens
acanada;e foi excellente até aultima pin~
.ga; e entre todus os remedios o mais sine
gular he este. '

O modo de o fazer he tomar duas yasi-
Jhas , e quando estd correndo o mosto da
‘bica ;.se deita hum bocadinhe de mécha na

e
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'¥gsilba, e se enche; e d_ahi a pouco espds
gq se deita outro bocadinho de mécha na
outra, e se trasfega, e selava aque se des-
pejou ; € dahi a pouco espago se torna a
trasfegar na primeira, e sempre a que se
;" rrasfegase Java, e se deita sempre-mécha
N €m quanto.a.quer receber;-¢ sempre sevai
' trasfegando:de huma na outra, com movi-
mento. continuo, até qile passe o tempo da
‘£ervura , que costuma ser oito dias regu-
Iarmente : como se vir que estd claro co-
mo assucar em ponto, estd feiro; com que
osegredo ndo estd. em outra ¢outsa. majs‘que
em o.nfo deizaremfervere - .. v
.+Qutros .o fazem tambem deitando-o
em humavasilha qué ni3o fique cheiay.e
continnadamente o batern na mesma wasi-
1ha correndo-a pelos canteiros, porém ride
de tdo bom; porque he mais trabalho estar
meneando huma pipa cheia, do que trasfe-
gallo, e juntamente trasfegando-o , he mais
facil de lhe tirar a borra que lhe- tira nas
ananhis na primeira trasfega , ¢ vai fortifi-
cado’com a virtude da mécha, o que ndo’
Ppode ter o que se bate na mesma vasilha.
.- Se ovinho sevai fazendo picante, an-
tes que de todo haja tomado a substancia
do vinagre, o remedio he, se nio est4 tras-
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fegado ,r- pollo em limpo, e deitar-lhe ag«

sucar emn pedra, a razio de quatro arrateis

por pipa : porém esta mézinha he para o

caso que falte vinho surdo; he experimens

tada, como me-certificov hum amigo, que

a fez,; e aproveiton. hum ronel de vinho

que se lhe hia perdendo, e lhe servio para -
temperar QUtros,

" Qutras vezes- 0 vinho searruina porsd< .
bra decalor, que he quando se faz gordo,
para o que trazem os dgricultores varias

" mriézinhas: huns o tirfo da vasilha, eodei~

tio eni tinas, e obatém com ramos de car<
rascos , & depois o recolhem nas vasilhas. |

AOutros o batem na mesma vasilha, se
jd'ests. trasfegado, e 1he pdem hum alguidar

“ideisal , 'que esteja dando no cello da vasi-

lha, e agodo a vasilha, e a casa.

- Tambeém romdo hum saquinho cheio
“Jearéa, e o amassio tom ella atando-o em
‘fium* cordel, ¢ com elle o.batet, e de-
pois lhe deitdo claras de ovos batidas.

‘.- A principal mézinha he mudallo da
vasilha onde engordou , e batello com o
-saceo dearfa, e depois tomem hum peque-
no de cardamomo .pizado, . e lho deitem

~ dentro. Quem fez a experiencia, me diseg

que era singular wmézinha,

la

] \
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Como esta enfermidade procede decas

Ior, a mézinha he refrescar a casa agoando-a,

-e cobrindo a vasilha com langdes deagoa,

por-lhe o sal por baixo, e deitar-lhe o car-
damomo depois de batido.

Tambem estes remedios servem para

quando o vinho sefaz refervido; o quesuc-

_ cede quando a adega he calida, e fica des--

amparada’ 20 vento soio: e entio tanibem
se tolda de cér. O remedio he, além dos
referidos, tomar claras de ovos, a saber, as
claras de quatro duzias para cada vasilha
grande, e batellas com sal, € com aréa
muito’ limpa, e depois disto muite batido,
€ de terem posto o vinho em limpo, dei-
tarem-the dentro isto; que he singujar re-
medio, porque clarifica o vinho, € rorna.4
sua cOr, e gosto. narural. .
Tambem neste caso costumio dar me-
cha 4 vasilha para onde o trasfegio; disyo
nd0 tenho experiencia; porém ncste casp
he conveniente deitar-lhe gesso, porque com
a sua frescura tempera o calor, e o clarifi-
ca, e fortalece. ) ’ -
Outtas vezes bota o vinho, que vem a
ser, tanto que o rirdo da mii, mudar de
-cbr, o-que succede quando ds vindimas sio
molhadas : quando o vinho assim botar, tum

i
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difficultoso remedio : o que lhe fiz, e me
nio achei mal, foi trasfegallo, e deitar~
lhé mécha, e deitar-lhe as claras dos ovos
batidas. Parérs o melhor remedio he tratar
logo de o vender, porque tanro que bota,
at¢ o gosto perde.

ambem diz quem o experimentou,
que trasfegallo, e deitar-lhe mécha, e meio
arratel de herva doce a raziio de pipa, €
deitar-lhe\ o vinho em tina, tira-lhe o ver-
de, e‘'nio torna.a botar. s
- Muitas vezes nas quadras do anno'cos-

" tuma dar volta o vinho, . toldar-se : 0 que

succede quando arrebentdo as Vinhas, quan»
do florecem , e guando amadurecem: o re-
medio he pollo em limpo, se o ndo estd,
deitar-lhe as claras dos ¢vos na forma que
acima dissemos.

Dizem alguns Authores que tomando
os miolos de duas duzias de nozes ou mais, -
conforme for'a vasilha ; e enfiadas em hum
cordel, e postas a tostar ao rescaldo, e as
sim quentes deitallas no vinho, e as deixa«
rdo estar até que seja claro, e tenha a cér
que tinha, e que se da primeira vez se nfio
purificar ,, que fagio a mézinha scgunda, e
tereelra vez. oy

Se o vinho for aspero , jd dissemos;
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nte era o remedio o vinho surdo, ena fal-
. ta delle o assucar. Alguns Aurhores dizem
ge tomem huma polca de farinha de chi-
charos , € que a amassem com artobe , e que
facdo massa, ehumas pastas, dsquaes dei.
xardo enxugar por hum dia, e huma noi,
te , e se deitardo na vinho , e se barocard
a vasilhal, e que por éspaco de quarenta
dias se tornarz suave, e bom. - L
Quando o vinho tem m4o cheiro, ji
acima apontei a experiencia que fiz; porém
os Authorés trazem hum remedio: tomar
huin pedaco de telha, ou tijollo novo, e
Ilo ao fogo, e estando bem quente dei-
tallo na vasilha atado com hum cordel , e
‘depois de dous dias |, se-nfo estiver reme-
diado, tornar outra vez ao fogo como a
primeira, e fazer-lho tdntas vezes até que
perca o mio cheiro. '
g " Tambem dizem que estando o vinho
. corrompido, e turvo, que lhe deitem leite
de vaccas salgado, que se remediard,
- -..5¢ 0 vinho estd corrompido, medisse .
pessoa fidedigna que tomdra da mesma va- |
silha hum pouco de vinho, e o puzera a
ferver com boa quantidade de gesso, e que
fervendo o deitdra na vasilha , e torndra ao
gell ser antigo: ¢ 4 mim parece-me ‘que se
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se accrescentar neste cozimento assucdr, que
£ard melhor. PR

" Se o vinho tomar cheiro do pez, e gos+
to delle , o que succede quando e .mu-
ddo, on mandjo para a taberna, que lhe

deitem hups cacos de pucaros da maia que:

ndo tenhdo servido, e lhe tirard o cheito
do pez, e o gosto delle. - ,

CAPITULO XXIX.

- 'Remedior para fazer o vinko confi-
cionade , e cheiroso, .
4 Omardo huma laranja, ou huma.cidra,
. e a ehcherdo de cravos, e se pord na
wasilha pendurada que nio chegue. ao vi-
nho, o tomard singular cheiro:!- .
Quem quizer pdr o cheiro . go winho
que lhe agradar, tome a cousa que tenha
esse cheiro, e a ponha de infusio-em agoa
ardente porespago de vinte e quatro horas}
e desta sorte ficard o cheiro, e gosto dessas
cousas cin a’ agoa ardenre, ¢ se deitard no
vinho, que se achard com «ese cheiro, @
gosto. .
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:  Parafazer vinlio cheiroso diz€ém osAu-
thores que tomardo mortinhos s€€COs, e pi-
zados , e postos_em huma taga de vinho por

. espago de dez dias, que o fard ghelroso; e
o mesmo obra a flor das parreiras bravas
deitando-a nas vasilhas no tempo que flo- .
recem. . ] e

'Dizem: que esfregando a vasilha com
folhas de pinho, que pd¢ bom cheiro no,
vinho. o ' .

Outfos que tomando huma Iaranja, ou
limdo que ndo sejz- maduro de todo , een-
chello de cravos, e posto ém infusio com
agoa ardente por espago de fem1pO , & coa-
da esta agoa, e deitalla na vasiltha, lhe po-
+4 bom cheiro. L :

‘ Dizem que tomando liuns gréos da her- .
va chamada bexiga decdo, (que sf©o cdmo
humas cereijas) postas dentro de hu o asbol-
sa8 tantas quantas forem necessarias, deita-
das no vinho, e deixando tomar a wvirtude
da herva que ha de ser pizada, e depoiscom
este:vinho fazer lambedor cozendo nelle
assucar- que he maravilhoso remedio para
langar fora a pedra da bexiga, e a gucbrar,

: - . Outros deitde esta herva no vinho,na
o,
/

wasilha quando ferve , e depois trasfegalle,
gue serve para 0 mesmo effeito. il
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Vinho de pparmelos quedizem ser bom

_ ypara confortar o estomago', faz-se deitan-
ddo marmelos aparados em talhadas no
3108t0’ que ‘esteja trinta dias, ¢ depois tras-
fFegallo; além da virtude ‘sobredita, dizem
cjue serve para camaras de sangue, € para
a s enfermidades ‘dos rins, e pard. fazer ou-
y-inar , e em'cada pipa hio de deitar dozé
= rrateis de marmelos, S +y
E deoutras cousas se faz o vinho cons
ficionado, deitando-lhe dentro, os ingrediens

. s appropriades aos,dchdqyes’, e toma -a

swirtude destes ifgredientes. "

- O vinho dealecrilm tem singulares vir-
rudes, de que me pareceo.apontar algumas.
T.avando as almorrgimmas com este vinho
«quente em quanto puderem: soffrer,, as aper-
ta, ¢enxuga, usando desta mézinha, por
xres dias, £ : ,

As folhas doalecrim cozidas em vinho
branco, postas bem quentes como empras;
€0 entre as 'vias, he'singular remedio para
‘etppressio das ourinas, Lo

Toda a mulher que tomar.defumadou-
xo8 deste vinho, sarard das enfermidades

<la madre, a alimpard de sorte que conce- .

Pa.

Serve este vinho para tirar 3 dor. das.
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untas, se procedem. de causa’ fria ,; lavan~
do as mesmab juntas com esteé vinho quenr p
P te. L b
Quem lavar a boca-em jejum com esy
, te vinho .todos: 05 dias',. sarard de todas gs
P " enfermidades que-tiver nella. . - S
X . Qvinho branco doalecrim tomado per
1a manhd, evita.a melancolia, abre as enr
tranhas, tira as ventosidadess assenta o efr
tomago, e o canforta; impede os vomitos.
© vinho branco-do alecrim , € se nelle dej~
tarem os' pds.da flor, on da folha, e aindg
_sem elles, desfaz todo o humor, e toda s
opilagio do ventre: hesingular remedio pa-
ra a dér de pedra, e as quebra, e faz lag-
; car féra.. " - A 1
; O vinhotinto do alecrim hesingular rer
S medio para o fluxo de ourinas.
Quem n3o puder dormir ou comer, Q-
me pela manhd duas oli tres sopasdgste vi-
nho, dormirard melhor, Este vinho de-ale-
crim branco-lavando-se com. elle faz oros-
to fresco, tira rugas, que se fazem nelle
¢ gasta o pano que se crid nas mulheres.
‘Quem beber este vinho pelas manhiss,
e tardes , 'por pouco que s€ja ,.8¢rd consers
vado emsaude; tira asdores doestomago;
¢ mais enfermidades delles : -
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. . i
; . (ll_]em tem. 0-gOosto p\erd’ldo, ou a vone . f1.¥
- tade de comer, usando deste vinho, por i
y. - POUCO que seja, recuperard gssz perda. B
! Tonserva o miolo; recréa os sentidos ; e
" g conserva a mocidade. L b
.. Lavando a booa com este vinho, nin Lﬁ“‘
ae 20 9ara as chagas da boca, -mas conserva ?é;,
" osdcntes, tira o mdo cheiro que nasce dos iy
5 podres. A B
. Este vinho -cura aschagas, e fistulas laz g/
. vando-se com elle,e pondo-lhes em cima hum it
i pano molhado nelle. Quem -estiver fraco de ] :
) estomago por causa d¢alguma enfermidade I
- longa , se comer todos osdias humas tosta- [
f

das de pido molhadas em ests vinho; loge
irdo esforgando; terd alegria no coraglie, 4l
¢ sarard majs facilmente. BN [
Este vinho misturado com igual parte '

da apoa da chuva que nio passe por tefra,”
se o beberem os tisicos usadamente sarardd, - i
I

Este mesmo vinho misturado comagoa
sara as febres quotidianas, tergds, quase
tds, e he bom para camaras ,. e tambem
contra veneno. , L :

Este vinho bebida , misturando-lhe tria-
g3, tem virtude para tirar o trémor das
amios, e da cabeca, desterra as paixbes dag
mulheres que procedem da madre, .¢.8%

§ — ——
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pOe capazes de conceber com facilidade.
' Quem tiver gota; se beber deste viv
nho, e lavar a parte onde a fiver, sarard.
Os que sdo doentes de pedra 5 ¢ grifo a-
reas, bebido este vinho em jejum, nio sé-
mente se' desfardd -as pedras, € langard as
aréas, mas ourinard sem dificuldade,

O uso deste vinho moderadamente au-
gmenta a memoria. s

" Quem beber’ hum trago deste vinho
«quando se deita a dormir, nde sentird enfer-
midades de figado opilado, moveoapperite;
e recréa as entranhas,

Se dovinho do alecrim tirarem agoa
ardente; e comesta agoa se lavarem, sara-
r40 da sarna, e todas as chages cancrosas.

O mesmo alecrim cozido em vinagre,,
he bom para reformar os dentes queixacs;

ara fortificar as gengivas, tira a dor del-
ﬂts lavando a boca com omesmo vinagre.

Ovinhodoalecrine, ainda aagoa, mis-
rando-lhe hum pequenino de vinagre, lavan-
do a cabega. com cste lavatorio tira acaspa,
€ accrescenta a memoria,

A férma de fazer o vinho de alcerim
he de dous modos ou se faz do mosto, ou
do vinho depois de cozido.. Do mosto, to-
ma-ge 4 flor dealecrim, e os olhos tenros,
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se nd0 se acha flor neste tempo, € deita-se
no mosto que S€ CoOza com a fervura, e
tanto que estd cozido, tira-se; edeita-se na
vasilha em que ;s¢ ha de conservat.

o vinho depois de: cozido se deita a

flor que seja bastante na quantidade dovi-
nhe que quizerem fazer, e cozello-ao fogo
desorte que gaste a quarta parte, e depois de
estar alguns dias COmM a mesma flor se cba,
e se recolhe na vasilha opnde ha.de ficar;
com advyertencia que se o'cozerem em ta-
cho, tanto que estiver cozido, © deitem
logo em vasilha de barro, para qite nio
tome azinhavre do cobre ou arame.

:
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CAFITULY XxL -

. Da intengdo, qualidade, & virtuds.-
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H A vdrias opinides sobre quem foi ®
inventor das Vinhas , e vinho. Ni<
«cander , € Colofoneo nos  seus- versos di-
zem que 0 vinho na linguaGrega sechamac

va oenafi ;" potqué hum hotiiem chamadé

Onus toi o primeiro que espremeo o mos-
to em huma taga. !
Ateneo diz que a primeira Vinha que
houvéra no mundo , fora junto ao monte
Etna, e que tivera principio, porque haim
cio indo por aquellas partes, csgaravatan-
do ao pé de huma cepa a arrancira, e que
indo por alli 4 caga Oresteu, filho de Deu-
calion, fez plantar aquella cepa, eque bro-
tando muitas vides, destas se plantouapri-
meira vinha: e chamar-se ao vinho oenan
foi dirivado do nome do cdo que a desco-
brio a que chamavdo oenus. * :
. Os mais lhe ddo por inventor a Bac-

'
Il
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cho |, tomande: \panmotiva‘?ué”e"e fora o
primeiro que a fabricou na lha-de Naveg,
&€ he huma das Cicladas do mar.Egeo , e
que daqui nascéra ser reputado por invens
£0r do vinho, e que POr isso “enraméra o
€irso com parras, e s¢ COroava com ellag,

Porém a verdade he,’ que esta planea
@ creou Deos no principio do mundo come
AS mais arvores, e seconsErvow'semi culrura
até Noé; e que vendo quanto era:necessa-
xi0 para o sustento humanp-foi o primeiro
que plantou a Vinha, e colhdo o!froto del-
Ja ; o que foi disposigdo divina para reme-
dio do generg-humano para que a virtiide

do vinho supprisse a qualidade , € vigor, que |

®. terra tinha perdide com as agoas do di-
davioe. . Lo : e .

E como Baccho era neto de¢ Noé . le-
wou nova iinvengdo das Vinhas, e do vinho
A terra que foi habirar, que foi a Beocid,
< a Nazxos; ¢ dalli se tomou:octasifio de o
darcm por inventor do-wvinho, ¢ -a0d.inves-
tores das cousas nagquelles tempos: os coristi-
tuifio por Dkoses, ¢ daqui veio chamarem-
lhe Deos dovinlo, seriic fusse pelo denva-
aiado uso’delle. o edwe v

B pelas virtudes que'item , se charha
~witis-quasi vita , porque o viiho restagih

) '
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+ gom facilidade. os espiritos-vitdes dissipados,
‘conforta , repdra , augmenta ; fortifica aca=’
lor natural debilitado, queihe o principal
"instrumento da vida, - 7. -

- Tambem os Latinos lhe chamio vi+
#um; em razdo.da violencia que faz no ens
tendimento,-quando se toma em demasia ,
. por isso lhe chathavio zemctum; porque
‘0. costume-desordenado de beber corrompe
. o-entendimento, como em seu lugar mais -
Jargamente diremos, quando-tratarmos dos
damnos que faz a immoderagio do uso do
" winho. ST ~
. A qualidade do Vinho em quanto mos-
to he de' temperamento, cdlido no primeiro
grio, e depols de cozido no .segundo; e
depois de passar de anno he cdlido aré.od
terceiro grdo, e entdo he tambem secco po-
tencialmente, segundo a proporgio do seu
calor.” ) ‘
~ Estaregra temJimita¢do segundo os cli-
amas da tefra; porque as censtellagdes dos .
astros lhe causio temperanga, como sdp os
nossos vinhos de Hespanha , e outras regides
cdlidas , porque aqui- aquemio, edeseccio

b7 B ‘até o segundo grio, e até o princi}l)io do
= terceiro , principalmente em constellagdes
‘5”1 . de annos .quentes, eseccos, qpapdo 0S Vi~

1 . nhos forem de mediocre idade.

P
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Nas terras frias onde os ViﬂbOS regu]ar_;
Tente sio verdes, €cris, Sio_mais debeis
que apenag aquentio até o primeiro gréo
€ por isso-fo fim do anno se resolveo o sen
calor, ¢ se torndo em azedos, e perdem q
-cl‘leiro, e o gosto. . -

Os vinlios velhos de muitos annos, pela
razio acitma, porque se cgﬁo emterritorios
cdlidos, e seccos, ndo sé nio sdobons para a
saude, mas sg0 perniciosos, porque offen-
dem osnervos, superdo ocqlor natural ,e o
extinguem, e ainda que sejio mais suaves
para o gosto, como tem mais grios de ca=~
lor, e seccura, pdde ser dangnoso 4 saude,
€ por isso he necessario muita attengio no
uso delle. -

O vinho novo depois decozido ndo exci-

‘ta tanto o calor, mas nio convém usar lo-
go delle, porque sedigere mais difficultosa-

mente: cria muitas obsrrucgdes, e nio tend
forga para guiar o nutrimento do corpo,
de, que resultio ventosidades, ¢ gera' fastio,
e por isso se ndo deve beber senfo depois
de passar tempo depois de cozido, que es-
teja claro, e que tenha totalmente acaba-
do _a fervura. '
Esrando pois o vinho puro, clato, edes
seccado, he o licor que tem o principade
m

]
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entie todos o8 licores, porque o vinho tow
mado comn moderagio conforta os corpos
alegra 0 coragiio, sara as enfermidades, d4
bom nutrimento ao corpo, larna a saude
perdida, guarda o calor natural: entre to-
das as bebidas, ¢ mantimentos he o mais.
confortativo enrrazio da familiaridade que
Tem com a naturuza: gerh o sangue purissis
mo , purifica o sangue turvo , ¢ oclarifica:
abre a boca das véas, penetra com a sua sub-
tileza os interiores para os mundificar: als
lumia, e afugenta os fumos tencbrosos que.
induzem tristeza, administra vigor a todos
¢s membros do corpo, aguga o entendi-
mento, oo faz doail para investigar as cou-
sas difficultosas : faz animosos, e alrevi-
dos aoy homens para emprenderem cousas
grandes : aquenti 0s corpos [rios, ¢ relres=
ca os cilidos; aos seceos os humedece, @
a0s humidos os desecen @ de sorte que oca=
lor , cscceura o tem pornatureza, ¢a fres-
curd , ¢ humidade he accidental, donde veia
que osantigos lhe chamdrio triaga grande
twdo anvcleride e de Anglico.

O.vinha rtomado com moderagio acons
seTha o Beclesiastico pelos proveitos que geos
va: Jisd eewliutio anintae, et cordic viniem
waodersi. poratya. Kxtermina as cuidados

L
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que causio mortificagio;, como diz Tibulg.
: © Sepe egotentavi curas expellere winpy,
E Ovidio: - - - . a -
Cura fugit maltd, diluiturgue merd, .
oraclo : : SRR ’ -
Nunc vino pellite curas. S
O gloricso Sdo Paulo o aconselhou a sew
discipulo Timotheo : Modico -tuzeve vim
proprer stomachum tuam, et frequentes tuas
infirmitates. \ PR
Alexandre ab Alexandro refere o que dis-
se o Philosopho Anacarsis tratando do terii«
peramento, ¢ virtudes do vinho; quea pri-
meira vez quando'se come e€ra necessario
para a sede; a segunda para a alegria;'a
terceira para odeleite; eaquarta para a loj
cura, e desatino: Primam in mensa crateyane
pertinere ad sitimy secundam ad hiliritee
tem ; tertiam ad voluptatem; qiartam ad
insaniam. C st
Valles, famoso Medico, diz que o uso
moderado do vinho he saude daalma, edb
corpo: Est verd vinum optimum ad s aniti
tem anime et corporis; ¢ pira comprovar<
esta conclusio traz aquelle lugar do Eccle- .
slastico Sagnitas est anima et coyporis $b= .
brius potus, porque nossé Senhor quer ser-set= .
¥ido com alegria , -como disse o Profeta Red: -
o2 - Is

e




.ﬁ
Ly ,ﬁ%‘

o

S
A

o e D LT .
K 2 St S

o

Y wn

v,
Y

LI RAETRY A ) Rl it

( 180 )

Servite Domine in leritiay porque a triss
teza (diz omesmo Keclesiastico j he ocea-
siio de enfermidade, ¢ morte: Maltos occie
dit tristitid.

E por esta 1azio a Sabedoria Divina
manda dar vinho aos tristes, e do coragiio
afflicto: Date cicerammarentibus | et pia
wt his qui anaro sunt anime , wi bibane
ot obliviscantur cyestatis sue, et doloris
sui won recordentur ampling.

A moderagio do uso dovinho consiste
em setomar em pouca quantidade, ¢ agoa-
do o primeivo que ensinou esta invengiio de
agoar o vinbo, diz Atenco que foi Frito
Rei de Athenasy aioda que Plinio diz que
Yol Vstafilo o que o invenrous Ié Ludovico
Celio dix quwﬂuellc Estafilo confessava ser
invengiio de Melampo.

- Resta contar qual he araziio, porquese
costuma beber huma ver de vinho depoisde
se comer, ¢ de se darem gragas a Deos, a
que 08 nossos Portuguezes chamio arrebens
tar e Diako; ¢ osCastelbanos chamiio aves
dos perddes de Riba denera, A raziio que
tiveriio os Portugnescs, foi, porque de uso
autiluissimo usava it gentilidade tomar esta
ver de vinho depois de comer, como em
acgito de gragas que daviio a0 bom Demo-
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nio, que era Baccho, como inventor dovi- "
nho, assim o disse Aristophances. ‘
Non per Fovem potum,boni sed Demonis.
j S8 0s nossos Portuguezes, trocando o inten- '
to dio gragas a Deos por crear este licor, e 3
pelos mais beneficios que recebem, detes- .
tando o erro da gentilidade, que louvava :
ao Demonio pelo beneficio que recebifo de |
Deos; e como o maior tormento do Demonio "
he o louvor que se dd aﬂDeos.’ por isso quan-
do nesta férma oilouvao, dizem, que arre-
bentio o Demonio, para explicarem o tor Lo
imento que recebe com esse louvor, |
s Castelhanos lhe cham3o a vez dos
perddes de Ribadanera, porque hum cava-
1heiro de Galliza deste appellid o, vendo o des»
c¢uido que tinhdo em dar gragas a Deos de-
ois de comer, conseguira de hum Summo
ontifice que qual quer pessoa , que depois
de dadas gricas'a Deos depois de comer
bebesse hu%na vez de vinho, alcangasse cem
dias de perddo; para desta sorte os obrigar '
a agradecer a Deos os beneficios que sem-
pre esta fazendo; e daqui lhes veio chama-
rem-lhe a vez dos perddes de Ribadanera.
E por conclusio sdo tdo grandes asvir- ‘
tudes, e excellencias dovinho , que nioera .
sufficiente o mesmo Baccho para asexplicar,

PRSI S L
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ainda que agora vivera; etanto tem deex-
cellencia tomado com moderagio, quanto
tem de damnoso bebido em demasia, como
mostrard ¢ Capitulo seguinte,

MR LT L TR
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© CAPLTULO XXXL

Dot dammos gue faz o vinko dema-
o siado.

() S damnos; que faz o vinho tomado
-%.# sem mederacdo, superio as virtudes
quetem quando se usa delle com temperan-

das virtudes que tem, mas muda o enten-
climento em furor, e em imperos pernicios
$03, e em esquecimento de tudo™o hom,
¥az aos behados pillidos, perturba-lhes a
wista, faz-lhes as milos trémulas, ata-lhes a
dingoa , destroe-lhes o catomago , accenda
& -coléra , dispfe para perscverar na be-

pedicé, porque quanto mais bebe , mais de-
sejo tem de tornar a beber, extingue olu-
me da razgo, conforta a forga brutal, de
gorte que fica ¢ corpd: sama ndo no mar

©4 ; pois nio so obra os contrarios efleitos
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sem leme, e governo, faz mentirosos, de
sabios faz parvos , de benevolos perver-
803, e malignos , faz homicidas | adulteros .
ladrges, e he causa de todos os vicies.
Tudo isto he de Plinio. '

TRT e R 5 I e T T, e T

Andronides reprehendendo ao grande -

Alexandre, lhe disse estaspalavras: O Rew,
menento te bibere sanfuine: terrsg : wawm
bibere intemperatd vinumeicuta est homi-
ni, sen venengmt. Ksc elleobedecesse a esta
admoestagio, por ventura qua nip matasse
sc;leus amigOs como matouy estaudﬂ cmbriaga-

0. ;

Aristoteles diz que ovinho se aceont-

moda 4 natureza de quem o bebe; porque

os vapores ge pdem no edtendimento con-
formesua coinpleiciio, e cstado, Corromipe
a memoria , pertutba todos os sentidos,
enche o ecrébro de sangue, de ghe sénte
hum talor'éstianho portodo o cotnlpb, ptin-
cipalmente a cabega, de que pdtle resultar
dar em ’laucura’, porque o calor do-vinho
‘wpaga o calorhatural pelo demasiady beber.

Platio. em a Republica prohibia ‘o vi-
nhes aos honiens doutos , esabios. Os Roma-

nos por muitas' ra26es prohibiio o 0o do vi-

'nho ds fnlhdires, ¢ escravos ; € antes de esfa-

belecido o foverno naquetla- -R‘éﬁuBlicﬂ‘,_,
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Egnatio Meteutino matou sua mulher pela
achar bebendo vinho; e sendo accusado,
o absolveo Romulo, Catio para se justi~
ficar este crime nas mulheres, mandou que
os parentes lhes dessem osculos, para averi-
guarem se estavio comprchendidas neste
delicto. Cn, Domicio accusando-lhe huma
mulher por beber vinho 4s escondidas do
‘marido com excesso do que lhe era necessa~ ]
rio para sua saude, a condemnou em perdi- '
mento do dote. Isto he de Plinio.

: As causas que o povo Romano teve .
para estranhar o uso immoderado dovinha),
fordo os exemplos de Vardes [llustres, que
perdériio o crédito pelo uso do vinho, co~
mo fordo- Antiocho o grande, Demetrio,
Lixandro Duque dos Lacedemonios, Ale-
zandre, Dionysio Minor ¢ T'yranno, oPhi-
Josopho Xenocrates, Anacreu, Alceu, os
Poetas Liricos Aristophanes, Marco An-
tonio, excellente homem , Catlo Uticense,
e outros muiros. Os Locrenses, como dig

,Athenco, tinhilo por crime capital o beber
.yinho.

. Niosé sio perniciosas os vinhos toma-
des em demasia, mas ainda pela razio do ~
- calor, eseccura, so muito perniciososa to-
a5 aspatyregas quentes, ¢ seccas, porque
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o uso continuo lhesdamnard a saude por-
que os ha de intemperar; ¢ como a saude
em fanto se congerva:, em quanto a nature-
za conserva a harmonia, e uniio dos qua-
tro humores, se estes se destemperiio, lo-
go comega a enfermidade. ‘ _

De Alexandre Magno seconta que, es-
tando embriagado concedeo licenga a huma
mulher meretriz, chamada Thais, que puzes-
se fogo aos Palacios de EIRei Xerxes, que
tinhdo sido habitagio antiga dos Cyros, e
Darios, e de todos osReis da Persia ; cou-
sa que lhe estranhdrdo todas as Nagfes do
nmundo, por consentir que se perdesse o ress
peito que se guarda a semelhites habitagdes.

Quinto Curcio, fazendo lista das virtu-
des ¢ proezas do mesmo Alexandre, -con-
clue que deslustrou a todas, e'anniquilon
com este vicio , -e qut peiddra mais com o

dito vicioque ganhdra comtio excellentés

acgbes: Cererum Alexandar ingentia aui-
mi bona | illaw indelem, Zrm: omues Reges
antecessit , illam in subeundis periculis
constantiam, in rebus moliendis, efficien~
disque wvelocitatem , in deditis fidem , in
captivis clementiam ,in voluptatibus ;, pey=

MisSis quoque , et usitatis temperantiam

bawd tolerabili vini cupiditate fedavit..

o= -l 3

=T




(1367)

Sdo Gregorio Nakzianzeno diz que Ale-
xandre, que se ndo havia rendido 4s armae
des Persas, nem ao valor de tantos Reig
que rendeo, e sujéitou fazendo-os seus vas-

« gallos, e que conquistou tantos Reinos, e
Provincias, veio a morrer 4s mos do vinho,

Fildo Judeo diz quie ouso do vinho im-
#noderado causa. dores, iras, concupicen-
cias.. extingué a opinido, amemoria, ea
intelligencia , com estas palavras: Vini wsus
woluptates , doloves, iras, amores vebe-
Smentins comcitaty Sensus Verd, memorianr,

, éntelligemtiam prorsus extinguit , siquis
ebrietate fuerit accuparus.
- V.. Loth com asua intemperanga obroua
accdomglie tanto foi estranhada nas letras
sagradas; por razio do incesto com as suas
proprias filhas, : Co
. Plutarco #éfere huma Lei de Licurgo
Reidé Tracia, em que mandou que se arran-
cassem todas as Vinhas, e que nenhuma
pessoa com-pena de tmorte a$ torrassea plan-
tarysd porque vio alguns dos seus vassallos
embtiagados. - '
- . 840 Pedro Chrysologo chama a6 vinhe
demoniosuave , veheno doce, raiva volud-
tariz , affago da honestidade , e injuria do
pejo : Vingmest Dpmun blandus , venenats
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dulce | vabies woluntaria , invitatus ho-
stis, illecebra honestatis , et pudoris in-

Juria.

Quiz Baccho estender o seu nome, .eque
todos tivessem noticia deste licor, para isso
chamou a hum seu amigo chamado Icario,
que fosse por divérsasterras' fazer este ma-
nifesto, paraque tendo noticia dellé cele-
brassem as Bdcchanalias. Chegou o Embai-
xador 4 terta de Até, encontrou huns pas
tores, referio-lhes a diligencia a que hia,deos
Ihes a beber o vinho que {evava; conioese
tes niio tinhdo noticia dos effeitos que fa~
zin, hebério de sorte que se embriagdrio:
entrdrio cmsuspeita que aquella bebida era
veneno , € que aquelle homem os hia ma-
tar, ¢ em vinganca o matdrio aelle; assim
o refore Propercio:.

Icare Cecropiis meritd jugulare colo=
ﬂi-"p T : .
Dagui veio térem alguns a este por invens
tor do vinho: com que nio séfazdammno a
quem o bebe cm demasia, mas rambem a
quem odd para esse effeito; pois a este lhe
nio custou menos que a vida, Tudo o refe+
ritlo se entende quando se usa com immode-
ragio, porgue entio suffoca as virtudés, ¢
extingue as excellencias que tem o uso mée
derado delle.
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CAPITULO XXXIL
A quem convgm o wso da vinbo.

D Tz Anglico que o uso do vinho con:
vém a todos os homens, idades, tem-
pos, e regifes, se s¢ tomar com o modo
devido : conférta as forgas de cada hum
que obeber: convém aosvelhos, porqueco
calor dovinho vence a sua fricza: convém
aos mancebos confdrme .o-comer, porque
sdo de semelhante natureza: convém aos
meninos, porque lhes serve de comer, e me-
dicina , e dd nutrimento, ¢ augmento a0
sen calor imperfeito; e consome, e desce-
c2 a sua humidade pueril. Na regifo fria,
enoInverno convém o vinho forte, e puro:
no Estio, cregido cdlida o pouco vinho, e
misturado comagon he util, porque hume-
dece -0 corpo, ¢ o refresca por amor da miy-
tura da agoa,

- Esta opinida he reprovada dos Princi:
pes de Medicina, porque aos mogps niio s6
niia he wil ounso do vinho, mas [hes he nox
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toriamente pernicioso, pordue o vinho por
sua demasiada'seccura destrde, e gasra o tem-
peramento dosque sio célidos,e humidos,
20s quaes encommenda Hipprocrates que
usem de cousas huridas ; e Galeno n3o per=
mitte que aos meninos se dé vinho de ma-.
neira alguma, porque os meninos sdo de
hum temperamento cdlido, e humido, elhes
enche a cabega de vapores, donde lhes vem
infinitos males.Platdo na'Republica encom-
menda a abstinencia do vinho a0s meninos
aré 4 idade de quinze annos, porque nii6 con-
vém pdr fogo sobre fogo; e depois da ida-'
de de quinze annos até quarenta lhes permie-
te o uso mediocre; e depois desta idade,
aconselha que bebdo muito, para tirarem
asincommodidades , molestias, e enojos da
vida: e posto que alguns digdo que esta
opinido se deve de todo reprovar, porque
como o vinho he inimigo dos meninos, em
recompensa he ruiro amigd dos velhos; com
tudo esta opinido he notorianiente conven-
cida, porque toda a demasia dovinho fazos
effeitos que deixamos referidos, e toda a em-
briaguez he perniciosa 4 saude, e o dema-
siado calor, ¢ seccura do vinho suppre a frie-
za, ehumidade dos velhos, e os péde ma-
tar: cm quanto o calor ajuda a natureza,

\

i
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he conveniente; tanto que o calor vence ¢
hunior frio, mata, pois a vida nio con-
sistc em outra cousa mais quc naunifo dog
quarro humores ; em algum se vencendo
do outro, estd a harmonia destemperada, 3
doenga certa, eds veses amorte, O veneno
por isso mata, porque o seu calor, ou frieza
supera ao humor contrario; com que em
senhuma idade convém tomar-se o vinho
com intemperanga, porque ainda que nio
fizera tantos damnos d saude, bastava fazey
perder o juizo, para que seaborrecesse essa
demasia , pois de racionacs fuz brutos; e he
‘ # officina dc todes os vicios. '
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! CAPITULO XXXIIIL

- g

Das utilidades dos vinhos.

S
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() Vinho de que tratamos, (a differenca
‘ dos outros queinventou a intemperan-
¢a de algumas Nagdes; como s#o vinhos
de macis, e de outras“fiutas , e cerejas)
he o cumo que se espieme dasuvas madus
ras, puro. Plinio dizque a sua operagdo hs
accender o calor inteiramente, e por féra
refrigerar, e que por esta razio nio ha
cousa mais util 4sforgas do corpo, nem cous
sa mais pernicosa, e se exceder a tempe-
ranga.
"Frei Bartholomeu Angelico diz-queno
. vinho se'consideriio tres qualidades, a saber,
Z cdr , sabor, e cheiro; porque conférme a
sua substancia scattende 4 sua subtileza, e
' tenuidade , ¢ grossura, e mediocridade: o
‘ vinho substancial tenue, € subtil he o bran-
co, ¢ o claro, ehe oque mais convém ao
estomago , porque mais depressa se digere,
¢ penetra as veias, ¢ ndo offende nem aos
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nervos, nem ao cerebro, nem caunsa mak

- algum. - ,

N Ovinho terrestre, e grosso, ainda que:

- seja subril essencialmente , grava o estoma-

o £0, e penetra com difficuldade, e por isso

» ndo he util 4 saude: isto he quanto 4 sub-

stancia. :

A cdr do vinho he em guatro, manei-

ras; o primeiro he o branco, 0 segundo ver-

melho cuberto, oterceiro palhete, oquar-

toalambreado. O vinho branco, eonegro

he menos cilido que osoutros; obranco he

; mais humido que o vermelho cuberto, por

) ~ amor dasubtileza, e a qualidade que o do~

i mina. O vermelho he mais secco em razdo

.f da terreidade, e grossura que mais substan-

cialmente tem. Os vinhos mediocres na cér,

— como palhete, e alambreado , sdo mais

z quentes; e porque cada hum tem diversa
natureza, faremos disso Capitulo 4 parte.
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o APITULO XXIV:
| .Dﬂ MOSLDa ;\

‘ MM osto hevinho que se tira do lagar,
e se chama mosto, idest tenens mus
que val o mesmo, qudd tenens terram; por= ;
que 7z2z¢+ nalingoa Grega quer dizer terra. O . |
1

mosto term parte de fogo), terra; agoa, e
ar, nas quacs qualidades a virtude agente’
faz Fortissimo wovimento igneo , porque ;
as parces Ifgncas, c acreas se movem para '
cima , e as partes terreas, € aqueas se mo- i
vem para baixo, e da tal perturbagio cau-
sada da reépugnancia das naturczas resulta .
hum foree movimento, até que vencendo o *
calor faz séparagdo do purd, eimpurd, e ii
huma digestio complera. .
Fle tio forte a valentia do fervor do
mEsSto , cjuc sendo tiyer 0 vaso em que se
recolhe por onde vapore, logo rompe, &
despedaca wdo; no principio que estd fer-
vendo he turvo, ¢ espesso, o por isso a .
querin © bebe gera terriveis vapores, queing "

\ 4 ! !
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duzem sonhos horriveis, e m4os humores;

faz-inflagdes rios intestinos , Porque he

muito ventoso; e escumoso pela resolugdo |
das partes com a for¢a do calor; excita o’
fluxo do ventre, cria obstrucgdes obstina-~
das, e largas doengas; e como hededifficul-

tosa digestdo fica suspensa a md qualidade
no estomago, deé que se erdO cruezas, €

P outros damnos muito perpiciosos'd saude. &
tambem quando estd cozido ,. mas ainda

proximo ao cozimento, e nio estd purifica
do, faz os mesmos damnos.
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CAPITUL O XXXV.

Do wvinho branco, tinto, palbete, e
alambreads.

1

O Vinho branco geralmente he de mais
tenue substancia que o tinto, e se di~
gere mais facilmente, e penetra mais todo
® corpa, e he mais'saudavel , aproveita
muito a0 cozimento, expelle - os humores

r
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Jamnoses, tempera ocalot do figado, faz
inais nutrimento que 08 outros , .porque
aquenta mediocremente,
O vintho -alambreado he da mesma na-

- tureza que o branco, € causa os mesmos

cffeitos que o branco.

: O vinho vermelho muito cuberto he de
fortissima naturcza, coffende muito a ca-
beca, ¢ faz a bebedice muito vehementé
guando se toma com inremperanga; porém
tomado como-convem, he inoito louvado
porque desfaz os humores grossos, mandifi-
ca 4s vias dasvéas da podriddo; e purifica
o sanguec; c por isso convém dos velhos ,
porque conforta o seu calor, e desfaz aa-
Imnﬂancia dos bumores frios: benecessario
que tenha osalior suave, chegado-ao doce, &
ocheiro aromarico; ¢ 6 que tem estag qud-
lidades, he muais temperado. para nutrir,
e converter-sc facilmenté em sangte por
amor da semelhangd que tem com elle no
sabor, e cdr; ajuda a mundificar os vicios

do peita, e dos bofes, porque he muite
solutivo do humor viscoso, e muito lenitivo,

e singular remedio a todas as cousas que
vem de evacuaglo excessiva, ou de cousas

que atormentdo o orificio snperior do estg+

mago. -
72
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O vinho palhete , que he entre brari»
o, evermelho, tem a mesma natureza, e
obra os mesmos elfeitos.Diz IDioscorides, se
‘guindo a Hippocrates, que o$ vinhos que
sio desubstancia crassa, sio de difficil de-
i cocgio, ¢ que todos os vinhos crassos , ou
| sejio vermelhos, ou palhetes , que engor-
! ddo ocorpo abundantemente, mas-que dae
t
1
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mais pena, etrabalho ao estomago que os
brancos, e de pouea suhstancia, e que nio
cvacudo facilmente pela ourina , e que
sendo ouso continuo excitio inchaghes, ¢
flatos, ¢ que por isso os brancos devem ser
mais estimados.

- Qsvinhos suaves no gosto, ¢ cheirosos
sio os melhores, porque denotiio serem tem-
perados , ¢ que sio limpos de todo ovicio;
e que sio digestivos, ¢ nutritivos subtis, ©
Jeves, ¢ os que encerrio as virtudes que
dcixamos apontadas : isto he de Hippocrates.

1% 0s vinhos que nio tem cheiro, deno-
tdo serem grosseiros, ¢ por isso denotie
ibdigestdo, ¢ ndo sio de bom nutrimento,
ném clarificio o sanguce, nem confortie
mas gerdio humores grassos , e vapores rur-
bidos. o que tem cheiro horrivel, esabor
agudo, he péssimo , porque faz muitos da-
FLNOS A0 COF PO, gera plssimo sAngue; ¢ o Nim

————

1

e
i




L .

e v

" —— ,ﬁ- N

AR R W WP W ¢ e

e T4 WY ¥ BB

Y

[t ol

103

(197 )

trimento’ que confere ao corpo hé'pernicio-
so, ¢'ainda peior, se o vinho for muito ne.
gro,’ao qual pertence a crassiddo, grossu.
r4, junta 4 depravagdo do cheiro, e agu-
deza do sabor. - R

'CAPITULO XXXVIL

Das wvirtudes das cepas, folbas ;e
wvides, -

D E todas as arvores, que Deos creou ,
-# aque tem maiores yirtudes he a cepa
da Vinha : a sombra he a que mais refresca
a0s que .querem descansar indo encalmados.-
As folhas mundificdo as feridas, e cozidas -
na agoa refrescio as mesmas feridas, e as
sarfo ; mitigdo o calor da. febre. Feitos
emplastros das mesmas folhas temperdo ma-
ravilhosamente os calores, e tumores do
cstomago , provocio a somno, recréio o,
cerebro, e o confortdo.

Tirfo a dor de cabega misturadas com
farinha de cevada , resolvem os flatos della:
¢ cumo das mesmas folhas mismrndg com

.
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farinba de cevada curdo a artetica cilidag
A distillagio das.mesmas folhas, e
impolhos bebida quebra a pedra dos rins-;
zem virtude para ajudar aosdisentericos; e
o mesmo obra, sese beber 0 ¢umo das fo-
lhas: esta mesma lagrima 'misturada com

azeite corta os cabellos, tira as verrugas: .

tudo isto he de Dioscorides. .
A distillagda da cepadeitada nasolhos
tira a nevoa que nelles se gera, aguga a vi«
sta : he bezoartico contra as mardeduras ve-
nenosas. , T
"~ A cinzadas mesmasvides desfeita com
o cumo da arruda misturada com azeite,
desfaz . aincliagie dobago, purga asfistulas,
¢ as sara; mitiga agddres dos nervos, ¢as
guebraduras, As mordeduras dos cdes, ©

[T

escorpifes sara, misturada a cinza com .

azeite. . '
A cinza dacasca dacepa persi sd res-
zaura, e multiplica os cabellos cahidos, A

easca damesma cepeira, e asfolhas seccas

comprimem o sangue das feridas, e as sa:
rdo, econglutingo: tudo isto he de Plinio,
e de Angelico. :
& distillagdo das cepas que se faz como
gomma-nas mesmas cepas, misturada com
salitre, cura a lepra,-impigens, e asarna,

-~
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As folhag per si miolhadas em agoa. refrescde

os ardores do estomago. umaq das fo-

lhas misturado com farinha de - cevada.sara -

todas as ddres das juntas. Os pampanog dag
vides -pizadas seccdo todo o tumor: o ¢us
mo das mesmas folhas bebida he mézinhg
para as camaras. A mesma gomma misty-
rada com azeite , ¢ untados, “os cabellos
obra o mesmo effeito que a nossa branca
emais efficazmente obra a agoa que distil
ldo as vides verdes quando se pSem no fo-
£9; a qual sbmente per st tira as verrugas,

O cumo dos pampanos bebido aprovei-
ta 20 defeito da concepgdo das mulheres,
O ¢umo das vides pizadas, misturadas com
incenso , tira as impigens. A cinza dasvi-
des, e do bagaco das uvas misturada com
vinagre sara as almorreimas, e todas s
chagas das nadegas; ea mesma cinza desfeis
ta com oleo rosado; arruda, e vinagre cura
as enfermidades do bago. A mesma cinza
borrifada com vinagre, edada a beber em
agoa quente desfaz ainchagio do .bago. O
cravinho da vide , que vem a-ser aquelles
olhos antes de arrebentarem, pizados, e
bebidos com agoa refréio os vomitos.

A cinza das vides misturada com unto
de porco velho aproveita contra todos of
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,”% ; goins humores, purga as fistulas; vassdra;
% - g as dbres dos nervos;, que procedem’ de
S frio: sara as contracgBes, e contusfes mis-

o furada com azeite. A mesma cinza ‘mistura«

da com vinagré; e com salitre gasta as car-

: mes superfluas, que nascem sobre os ossos;

R muisturada com azeite, sara as mordeduras

i dos cdes, e escorpides. : A L

O aprago sara todas as chagas que se

fazemn nas partes humidas, como sio -na

boca, n2s campainhas da boca, enos geni-,

taes, he mézinha para aclarar a vista, para

abrandar a dureza das capéllas dos olhos;

he proveitoso para as camaras de sangue,

€ para adér da garganta chamada Angina.

. A casca das cepas pizada, € bebida o

. pezo de duas drachmas he contraveneno

contra as mordeduras das serpentes; esta

- ymesma casca cozida, no azeite tira das faces

~as manchas, as lentilhas, e os sinaes das

Feridas: huma dfachma de pezo tomada cada

dia em todo o anno- preserva 0s que tem

vertigens, movimentos no cerebro, purga

Jargamente os sentidos, dttrahe os oOssos.

quebrados, resolve osapostemas que come-

¢do a amadurecer, osapostemas velhas, e

©s purga, move os mezcs 4s mulheres , 3
purina, - . ‘ !
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- O lambedor que ée fazdestas cousas ti-
¥a as.dbres das ilhargas , aproveita a quem
tem. falta de respiragdo; todos estes pdg

ebidos emagoa portrinta dias, desfazem
4 lnchagio do bago; poOstos o8 pds com vi-
nho ‘attrahem as parcas; ‘bebidos com‘aigoa
purgio a colera. N

1

CAPITULO XXXVIL
DS . Do 'ﬁiﬂagre. -

= ‘ .
. Ao lie menos util ouso do vinho que
A ™ o uso dovinagre: sem este licorndo
tein os manjares a graga, nem- o sabor' que
temy quando com elles se temperdo; ndo 86’
tem prestimo para o usocommum da Repu-
blica, epara, atempera dos guizados, mas
tem singulares virtudes, eserve para inau-
meraveis remedios. o
' De muitas cousas se costuma fazer vi-
nagre: porém o deque usamos , assim para
o uso ordipario, como para o remedio das
enfermidades , he o que se faz do vinho.
O yjnagre sc constitue do vinhe, que
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i", - gendo temperado no sabor, pelo excozis
’ mento do Sol , ouar, ou longo movimento,
se corrompe, e se converte em azedo; quan-
do nio tem forga com qué seja guardado
destes contrarios: ea raz3o he ; porque pela
caloraccidental que excede a virtude do ca-
" Jor natural, se subtiljza 3 substancia do li-
cor pelo movimento do calor accidental, e
se extinge o calor natural , donde vem
que ovinho que era substancial , ou natu-
ralmente cdlido, pelo calor que O corrom-
pe, sefaz essencialmente frio, e seconver-
te em vinagre ; e maissecco que frio, por- |
+ que moderadamenre -he frio no primeiro
: grdo , e mais fortemente desecca , porque he
L $€CCO NO terceira , . por-onde pela subtileza
! da sua substancia, e.frialdade penetra os
lugares do corpo até.a lugar mais remoto
delle, o
E nesta virtude he tio vehemente , que
ndo ha licor azedo de tanta actividade ; por-
que o vinagre, que se faz de romis, e de
frutas semelhantes, tem forga para penetrar
superficialmente ; e nos lugares vizinhos
operamais efficazmente ; porém nos interio-
1es ovinagre dovinho tem mais viva virtu-
de para oy penetrar, e refrescar.
. He dissolutivo, extenuatiyo, incisivo,

I
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por isso desfaz o leite coalhado no estoma. - i
go, e.da mesma sorte o sangue, se haven. i
do ‘este affecto, st beber o vinagre. - . .. l

. He tambem confortativo do estoma o, 1
excita, e augmenta o appetite; he podérgn i
samente repressivo. de todos os males, qua i
descem dp estomago, . . -

. He'tambem contravenena: todas estas
virtudes refere Anglico.com a authoridade
de Jssac, Filosofo antigo.

Segundo Plinio ,.e Dioscorides; o vina-
gre puro sobre o ferro bu sobre a chio, im-~
mediatamente ferve : faz parar as disenteri.
as doveatre, ¢he remedio para ascamarag -
de sangue: seacha a ventre cheio, resolve
as superfluidades todas; e se estd o ventre
vazio, o apenrta: he ramedio para os frenetis
cos , eque tem lethargos; mundifica asfe-
ridas frescas, e nio consente que inchem
tira o fedor daboca, ¢alimpa aschagas das
gengivas, . o

. Penetra os nervos dos dentes, osador-
menta : reprime omovimento, e 2 nausea,
¢ a refrca sémente gargarejando com vina=
gre : saccorre os ouvidos surdos, e abreas k
vias do oubido, extermina 2 nevoa dos o~
lhos, corroe os metaes: deitando hufn oYM
¢m vinagre por alguns dias lhe mollifica-a
casca, e a reduz a modo de pelles
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A borra do vinagre serve para as mor<
, deduras das serpentes, e he contra as mor-
deduras dos cSes damnades, e crocodilos.
A Traz omesmo Plinio no livro 23, cap.
: 1. dous casos, em que refere aadmiravel vir-
i tude do vinagre: diz que levando hum ho- -
mem hum odre de vinagre 4scostas, pizan-
do hum aspids, o picou; e em quanto tinba
© odre 4s costas nio sentia a picada.-desta
serpente, e em o rirando sentia as déres que
causa o veneno deste animal.

Osegundo caso he qie estando Marco
Agrippa , sendo vario. de maior idade,
" gravemente.afflicto com dér de pés, detal
oy sorte que a ndo podia soffrer, hum dos Medi-

_ cos, ignorando o Imperador que tinha to-
mado 4 sua conta o mandallo curar, lhe
g deo hum banho devinagre quente no cruel
impeto da doenga, com que sarou,

_ A borra do vinagre, aquella que he
mais azeda, resiste 4 suppuragio, untando
com ella o estomago, e o ventre, e ajuda
estas partes, .e faz parardellas osreumatise
mos ; e adepravagio dos mezes das mulhe-
Fes; iira ‘o panno do rosto, e he mézinha
pard 2 dor de garganta, a que se chama
esquinencia, ’ o _

o Feztounguento destas borras com cera,

& -
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lie mézinha para o fogo selvagem : tiri 4
d6r:dos peitos 4s mulheres a quem se endu=
recem pela carga do leite; gasta as-unhas
grossas ¢ escabrosas. -

As borras do vinagre com farinha de
cevada he singular mézinha contra as mor-
deduras das serpentes.

As mesmas borras misturadas com fari.
nha de lingel servem para as mordeduras dag
serpentes; ¢ dos ¢des damnados.

A cinza'da borra do vinagre mistirada
¢m oleo de baga de aroeira em huma noite
{az os cabellos louros, o

Para o rermedio dag enfermidades s
convem o vinagre puro, porque aquelle em
que-se mistura agoa, ainda que conserve a
acrimonia para se temperarem as iguarias,
pela mistura da agoa se nio perde totalmente
as virtudes , diminuem-se os grdos dellas,
tirando oscasos em que he necessario dinii-
nuir~lhes os grios da seccura destemperan-
do-o para ficar mais frio. :

Varios remecdios trazem os Authores
para se fazer vinagre do vinho os quaes porei
na férma que clles os trazem : porém com
advertencia de alguns, achei que ndo erdo
verdadeiros.

Be o vinho estd ¢m sua perfcigdo, he
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difficultoso converter-se em vinagre; depois
qué degencra de.sua pcrfeigiio, he facil
ajudallo para o fazér mais Forte,

O principal remedio para o fazer forte
dcpois que o vinha tem principlado a aze-
dar-se, he passallo para a vasilha avinagra.
da; s com esta mudanga o fiz forte sem ous
tra mézinha, mas com declaragio que nlio
ha de ficar a vasilha, para que se trasfepa, ac-
testada , nem com o batoque tapado, por-
que seestd attestada |, ¢ abatoeadaavasilha |
conscrva=se no mesmo estado €m que o dei-
tio, porque esta unilio conserva a parte ci-
Iida do vinho , ¢ the impede A transmuta-
glo para & qualidade fria, ¢ azeda; e por
isso he necesssario que fique a vasilha em
vasio, ¢ se lhe dd lugar para cxhalar os cs-
piritos cilidns,

Depois de trasfegado o vinagre nesea va-
silha, selhe deitarem hum fermento | pro-
porcionado 4 quantidade Jdo vinagre, hem
azedo , o fard forte brevemenre. Muitos di-
- gem que ha de serde farioha de cevada; po-
rém sendo de qualquer que seja, faz o mes
ma operagio.

O fel da Jampréa , que he hum nervo
que sclhetira dedebaixo da boea, deitado
uo vinagre o fws com muita brevidade mais
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4zedg, deirando-lhe quantidade proporcios
nads,. - ‘

- Dizem que a flor do sabugueiro deita-
da no vinagre o faz mais brevemente azedo.
’ Dizem que tomem 3 quartd ou quinta
Parte do vinagre, € 0 Porio a ferver, eo
deitario assim fervendo no deémais que fica
na- vasilha, eo porio ao Sol por espaco de
Oito djasj eqie se fard muito forre.

., Dizem que tomem raizes da grama;
folh as de catapereiro pizadas, raizes de raba-
§a , soro deleite azedo, bolotds queimadas,
Srios cozidos , pedagos detelhas, ou tijo-

Os quentes, qualquer destas cousas o fard
muito forte. :
Dizem que tomem hum-pedaco de pdo
de cevada fresco oumais, se for muito vie
nagreé, e que dentro de dous dias se fard
muito forte.:- o
Dizem que pondosal , pimenta . e fers
mento, tudo rnisturado na vasilha do vina-
gre , que incontinente sefard muiro azedo.
Dizem que tomandoc huma telha, hus
ma eoutravez ou raizes derabanos, ou nes-
Peras, ou ameixas verdes, ou raizes de acels
£as, e posta qualquer destas cousas no vinho
Por espago de tres horas, serd convertido em
vinagre; mas das ameixas nio tenha boz
experiencia, -

o ¢ e
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., Dizem que tomando sarro de pipa, €
pimenta; c se pord em bom vinagre; e fa-
zer massa, se seccard no forno, eesta massa
deitada no vinho o converte em vinagre.
_ Dizem quetomem bom vinho, e fari-
nha de centelo ;e fazer massa, e feitos pies
pequenos se cozerdo, e depois de cozidos es-
tando quentes deitardo em vinagre forte, e
com este mesnio vinagre se tornard a amas-
gar,.e torpardo a fazer outros pdes peque-
nos, e tornallos a cozer no forno, e isto
2 se fard até .que os pdes ndo se amollegio
no vinagre, nem se fagio pedagos; edestes
pies deitario no vinho, e logo se conver-
terd em vyinagre. o
~ Dizem que para o vinagre que afr8-
xol para tornar 4 sua primeira natureza,
lhe deitario semente de porros, ou pampas’
nos das vides das parreiras, e que tornard
a0 primeiro estado. .
Tomardo huma vasilha que tenhabato-
que grande, e ha de estar descuberto no lu-
ar mais quente da casa, e nesta vasilhd
eitarfo a quantidade de bom vinagre que
Eare’cqr, depois todos os mezes lhe deitardo
um’ pouco de vinho quente que se misture
com o vinagre, e assim se lhe ird deitando
até que 3 vasilha esteja quasi cheia, edes




pois se deixard pot algum tempo sem lhe
bulir, epassado elle, seachard com muita
fForga; e se poderd tirar a.oitava ou deci-
ana parte parz ouso ordinario ;- a fim dese
lhe tocar as menos vezes que ser possa,

\Borque quanto mais velho for, e menos se

ulir comelle, tanto serd melhor: tambem
he conveniente que lhe nio toquem mulhe-
res menstruosas; nio se lhetapard a boca,
salvo se for com hum pdo de zimbro; de

. sorte que se nio tape de todo, eomelhor

de tudoserd deixallo descuberto. Isto o que
mchei nos Authores; ‘o que se segue he
verdadeiro, e experimentado.

Tomem hum pouco de vinho em huma

" wvasilha, e deitem-lhe vinagre bom que fique -

em meio, e o ponhdo 4 chaminé onde re~
ceba bem quentura; e tomem metade da
quantidade que tem a vasilha, e o ponhdo
a ferver, e deitem assiw no vinagre, e o
deixem estar sempre aoar dolume, edahi
a oito dias deitem-lhe mais vinho fervendo,
mas desorte que nio fique a vasilha cheia,
e como esttver bem azedo lhetirem a quar-
ta parte em huma vasilha; e tornem-lhe a
deitar outro tanto vinho quente , ¢ des-
ta sorte o irdo fazendo; até que tenhfow
que quizerem ; depois que tiverem o que
¢

|
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quizerem , 0 podem ir cevando com agoa,

Da baganha das uvas virgens, que he
antes de se fazer agoa pé, se faz muito
bom vinagre; por¢m nio como o costumio
fazer, que he depois da baganha estar ar-
dida deitarem-lhe agoa, e depois de estar
alguns dias tirar-lha pela bomba da vasilha,
porque isto faz agoa avinagrada, e nunca
he forte. ‘

A férma de se fazer, como convém;
he tomarem a baganha de hum pé de uvas
depois de espremidas, repartilla em duas
tinas, e acalcalla muito bem para que [he ndo
entre oar que a corrompa, e cobrilla mui-
to bem com ceirdes, ‘para que aquega , ou
com fato, e passados oito dias Jhe deitem
aquella quantidade do vinho que puder levar
em huma das tinas, e depois de passados
tres dias tirar-lhe o vinagre pela bomba, e
deirallo na outra balsa da outra vasilha, ¢
tornar a abafar a balsa donde. se tirou, ¢
passados outros tres dias tornar a trasfegar
ovinagre na primeira tina, e passallodesta
sorte tres vezes por cada huma das tinas,
e no cabo estard fortissimo; e com huma
pipa deste vinagre me affirmou quem fez 2
experiencia , que fizera cinco pipas , in-

- do successivamente deitando-lhe agoa em
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pouca quantidade. Se naquella: baganha’,

uando adeitdo nas tinas, misturarém fo-
1

has de parreira ferral, ajudard muiro o vi-
nagre a ser mais azedo,

Depois de trasfegado o vinho dos bal-
seiros, tirardo da cabega da:balsa aguella
quantidade que quizerem, e polla a azedar
em huma tina bem abafada , e como estiver
bem azeda deitai-lhe agoa porporcionada-
mente; e meaffirmou pessoa que fez a ex-
periencia, que sahfra excelleite vinagre:
porém se em lugar ‘de agoa lhe deitarem
vinho, ha de sahir mais excellente.

Do agrago se faz excellente vinagre,
tomando as uvas que quizérem antes de

amadurecerem , pizallas, e espremellas, e

deitar-lhe metade de vinho fervendo, e as:
sim ¢como for azedando, Ir<lhe dccrescen-
tando o vinho até fazerem e quantidade
qué quizerem. . CTe e
E advirtdo qué rienhumnra cousa aviva os
espiritos azedod ao vinagee eom mais effica-
cia que.o fermento bem azedo deitado ¢m
quantidade conveniente. ) |
Tomar as amoras antes de amadureces
rem ; quando estde verm:elhas_, pizallas » @
espremellas, e este gumo deitallo em vi
nho, faz vinagre fortissimo, deitande & rer-
02
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a partedeste gumo no vinho faz.vinagre
ii-ort-issimo. '

CAPITULO XXXVIL

Do arrobe.

A

o O vinho se faz arrobe antes que fer-

P va naturalmente: coze-se ao fogo, e

estd em sua perfeigio quando gasta duas

artes, ¢ fica aterceira, O arrobe do vinho
ranco he melhor. que o do vermelho.

Quso doarrobe he medicina -approva-

da contra as mordeduras venenosas das can-

taridas, vaccas louras, das saramantigas, e

L outros bichos venenosos.

T Bebido o arrobe com ¢umo de cebola faz
Jangar as pareas, ¢ o feto morto no veatre:
Fabiano traz estas, e outras virtudes, Ou-

" tras muitas traz Plinio no livro 23. cap. 2.

Huni Medico de grande nome me disse

b que tinha experimentado com feliz succesyo

ser singular ‘preservativo para as mulheres

.« = serem livres daquellas déres, que depoisde
£ parirem lheszobrevem do segyndo parto por

CERE B L




diante, a que chamio tortos; e.aformade
usar deste remedio he, quelogo quando pa-
rem a primeira vez, tomem huns tragos de
arrobe,, e o usem com moderagdo alguns
dias depois do parto. ‘ ,

E posto que oarrobe tenha muito gran-
des virtudes para ouso da Medicina , dizem
os Authores,, que com tudo para o uso do
comer he damnoso dsaude, porque he ex-~
cessivamente c¢dlido , e se se, tomar em
grande quantidade , tem qualidade de ve-
neno. .

Antes do uso das méchasera a melhor
mézinha que havia para temperar os vinhos;
principalmente osdaquellas terras onde cos-
tuma haver vinhos froxos de pouca sustan-
cia, e Vinhas de-varzeas assombradas; e
hoje tambem he necessario o uso do arrobe
para os vinhos que se embarcio, porque
nenhuma cousa osconcerta, nem -os aduba
tanto como serem arrobados para este mi-
nisterio. :
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"CAPITULO XXXIX.

]

k3

~Das borras do vinbo.

H E tanta a forca da borra do vinheo
AL que sealguma pessoa descer 3 huma
cuba, e estiver nella espago de tempo, 0
péde matar; e péde servir de e€xperiencia
qualquer luz por grande que seja, que sese
metter dentro da vasilha que estiver des-
Pejﬂ‘ﬁﬂ do, vinhd;,,com as borras’, no.mes~
00 instante a extingue, -

A borra secca ou molhada he mézinha
para todas 35 inflammagBes dos peitos, ¢
qualguer parte do corpo. -

Tambem serve para o mesmo mistura-
da com farinha de cevada, e com farinha
de incenso, cozido tudo em vinho até que

'se seque; e he necesssario guardar esta mas-

sa em pante onde ndo exhale os espiritos,

_porque exhalando-os perde a virtude; he

utilissima para sarar asimpigens , e tirar a
caspa da cabega, cozida com figos.
. Esta mesma mezinha serve para ascha-

_gas que manio podridio, ¢ as alimpa.
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Serve tambem para as enfermidades
dos testiculos, egeniral; e teja outras mui-
tas virtudes, que traz o mesmo Plinio no
dito livro 23. cap. 2. o

QO sarro das vasilhas tem tantas virto-
des como dccanta o uso da M.edicina, en-
cobrindo-lhe o nome, por nio diffamar o
remedio, com o estupendo de cremor Tartari

ue apenas ha medicina em que n3o entre
este ingrediente. Porém a principal virtude, e
excellencia daborra do vinho he aagoaar-
dente que della setira, e posto .que omodo
de a fazer o sabem muitos, porque nio
podcl‘ﬁ scr notorio a todos, o porei aqui.

Esta distillagdo nio sc péde fazer por
banho demaria, porque nio tem activida-
de para fazer exbalar os espiritos, que he
o de que.se compde este licor. \

Asscnta-se o caldeiriio desse lambiqu
em hhuma farnalha, e sc¢ Ihe faz aboca para
ontra casa, paraque o fumo nio ponha mie

cheiro na agoa ardente, nem dé polambi- -

que o mesmo fumo. Deitadas asborras no
caldeirio sc lhe pbe o lambique em cima ,
e ha de ficar a borra de tal sorte que com
a forga de ferver ndo chegue acima, e ha-
de-se vedar muito bem para que ndo exha-
le ©s cspiritos ; barrando-se a junta-com
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massa. O cano do lambique ha de ser de
sorte que se possa metter €m outro que ha
de estar fixo em huma vasilha com quanti-
b dade de agoa; para que a forga daagoa ar~
1.4~ dente ndo faga arrebentar o cano, e a vasi-
e 1ha. O fogo ha de ser brando de lenha secca,
T que faga pouco fumo, e ndo faga muita
' lavareda , esea fizer que dure pouco tempo.
. He necessario ‘ter-se muito sentido,
ey porque de cada distillagdo sahem tres sortes
. 'de agoa ardente: a primeira, a que cha-
+i  1mdo de cabega, hemais excellente; quan-
I do virem que estd distillada a quantidade

b que razoavelmente péde dar desta esfera, a
vio experimentando, molhando hum papel
nella , e se chegando ae fogo arder sem
queimar o papel, estd em sua perfeicio,
que em quanto distillar desta sorte, conti-
nue a distillagdo,

Porém tanto que o fogo arder no pa-
pel com alguma repugnancia, ou o quei-
Tnar, a apartem logo, porque esta segun-
da nem tem a virrude da primeira, nem
tanta forga; econtinuardo adistillagio em
quanto a agoa ardente arder com fogo.

Mas ranto que ndo arder, a apartem |
logo, porque a quese segue, posto que serve

_ para-beber, nio-tem as virtudes das outras;
. l .
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mas quem costuma fazer agoa ardente pa-
Ta vender, nio faz estes apartamentos, e
POr isso em pouco tempo enfraquece , e se
Corrompe; o que N40 tem a da cabega,
que he de perpetua duragio.
. Tambem se fazagoa ardente dos vinhos
Inferiores, porém nenhuma chega 4 excel-
lencia daque sefaz de borras, ainda guea
do vinho produz mals quantidade. -
- Desta mesma agoa ardente de cabega
S€ compde a agoa a que chamio. da Rai-
nha de Hungria. A férma deafazerem', he -
deitar de infusdo nella flor de alecrim por-
espaco de oito ou quinze dias, e depois a
distillardo; e se for por banho de maria ,
serd melhor; e quem a quizer fazer mais sa~

Jutifera, lhe péde deitar nainfusdo os bezo-

articos que quizer, porém o principal ingre-
diente he a flor do alecrim, '
As virtudes da agoa ardente sdo tio’
singulares, que nio cabem emtoda a escri-
tura osseus louvores; porém para ser mais
medicinal, he necessario que seacompanhe
de varios ingredientes, porque estes lhe avi-
vAo asvirtudes, e aférma de se fazer he.a

‘'seguinte.

Tomardo dous almudes de vinho tinro_,
nelle deitario duas oitavas de cravo da Trs~ .
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dia, de gengivre commum meiaonga, de cas-

ca de laranja azeda colhida em Maio meia
onga, de {olhas de salva meir onga, de

flor de alecrim meia onga, tudo {eito em

pS, edepoisdeestar deinfusioviate e qua- |
. tro horas se pord a distillar.

o As virtudes desta agoa sio lamensas;
porém poremos algumas das que achdmos ;
escritas. Em primeiro Jugar he singulax

4 Li mézinha para curar a tinha, bostellas da ca- ‘
f% S beca, ¢ asarna, rapando o lugar onde hou- A
o 21 J ver cabellos molhando a parte com hum

;;'g by panninho tres ou quatro vezes no dia,

Wil Bebida esta agoa he mézinha para o |
i e catarro. Qualquer parte do corpo que tenha

%} '%;. dér que proceda de causa fria, lavando-se
L com esta agoa a tira, ‘

E b As pessoas que tiverem membros tolhi-

% g dos de causa fria, lavando-se com esta agoa }¥
. U melhorario. X

Se a surder procede de causa {via, se

tira deitando por cada vezduas ou tres pin- .
pas de agoa mos ouvidos; tira tambem a !
dor, e o zunido delles. ff
%

o3 2
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Lira a ddr dog dentes pondo  esta

-

i

i agoa morna em hum panno sobre o dente -
@ - quedoer, eterdo aboca fechada em quanto
3 -~ dura o ealor; ¢ arrcfecendo tornar a mo-~
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lhar o panno, e pollo tantas vezes, quantas
bastem até tirar a dér. \

Tem virtude para tiraras nevoas, e ca«
taratas dos olhes, ,dcitando humas pingas
dentro delles, - )

 Tem yirtude para gastar as carnosidas
des siringanda com clla a parte. | .

Cura as chagas carcrosas, ¢ corrosivas
lavando a parte com ella. '

Tira a inflaimmagio daboca tomando
bochechas. .. . .. o

Bebida esta agoa preserva do estupar,
e osara depois de constituido.

Tem virtude para resolver o encolhi~-
mento dos nervos, ¢ he mézinha para os
paraliticos.

He remedio muito approvado para a
gotta coral ; ¢ dizem que bebendo-a treswes
z¢s lhe nio tornard mais este accidente.

He singular mézinha para as lombri-
gas, e bichos do- ventre; e accrescentdo
que 86 bebendo-a huma vez faz, esse cffei-
ta; a saber, os meninos meia couceira.

Bebida he singular mézinha para acd-
lica, ¢ tira a dbr dos vins, c os ataques
delle; bebendo-a-, e lavando a parte.

Tira o mdo cheiro da boca, ou_pro-
geda do estomago, ou daboca , oy devu-
El'a pm’t@- N
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Quetn tiver a lingoa travada porcausa
de fleuma , lavando-a com ella, a desim pe-
dird : lavando com ella gs narizes, e o ros-
to tira os letargos, e o somno.

Bebida tempéra a célera, a melanco-
lia; sorvida ‘pelos nariges rira o entupimens-
to delles. . K

Dizem -que bebida he mézinhalpara as
tergds, e quartds, usando della ao tempo
da detlinagido.

- He mézinha para todo o achaque da
ourina, ou proceda de suppressio, ou de
depravagdo; e bebendo esta agoa fortifica-
rd a parte, e ourinari a sew rempo..

Quebra a pedra que estd na-via da’
ourina sirigando com ella, o

. Tira todo o mal das tripas, e dér do
estomago sendo causado de frialdade.

A mulher que padecer achaques da
madre, bebendo-a melhorard, e lhe dispo-
rd as purgagOes menstruaes.

Augmenta o calor natural, gasta as
superfluidades do corpo, tira a dbr de en-
xaqueca e de cabega; corrobora as distiila-
gOes della, tem virtude para fortificar os
nervos, purificar o sangue, e aclarar z vise
ta , e tira ‘3, tosse, _

"~ Dizem .que he remedio para a gotta
lavando a parte, e usando de a beber,
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Trazem porI singular mézinha ,'sea b
) mulher tiver a crianga morta no ventre, e b
a beber , .ndo 56 a langard féra, ‘mas lhe
dard forgas  para supportar as déres. | .
‘ Serve para reprimir ofluxo do sangue = '
lavando com ella o lugar poronde sahir. .
Quem tiver inchagBes por qualquer !
fa"e do corpo por causa de humor frio, R
avando a parte a miudo com esta agoa R
melhorard. . ‘
\ Quem tem os olhos-ihflammados, e
fluxo de lagrimas, e a vista debilitada ,
lavando-os com ella sarard, ‘
Se langarem nesta agoa humas folhas
de betonica menor, e a beberem, causa os
effeitos seguintes. o
. - Desoppila o bago, se estiver inchado, K
dcsincharf, fard o corpo ligeiro, e lhepu=" '
rificard o figado, e fard a vista aguda. :
Tem virtude para conservar o cabello X
da cabega, e o fazer negro lavando-o com -
ella, e o' faz crescer majs do costumado, ’
e marta as lendeas, e piolhos. ,
Quem rtiver rosas no rosto, lavando-" . -
as com esta agoa a miudo lhas gastard.
' Misturando nesta agoa agoa rosada, . ,
lavando orosto comella, se conservara frés: ot
._ co, e formoso. :

;__
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°  Tem admiravel virtude contra as mor-
: deduras do c3o damnado, bebendo-a, e la-
: vando a parte a miudo sem parar, e em
o breve tempo consome todo o veneno desta
mordedura. SR ‘
- Tem virtude para titar os estrepes,
RO que se metterem na cafne; € Javando mui-
tas vezes a parte os faz sahir para fdéra. -
o Qutras muitas virtudes trazem os Me~
o dicos desta admiravel agoa; que ndo po-
nho aqui, por ndo fazer leitura mais Jar-
- ga. ' ) ‘ )
v Sdmente porei as virtudes da agoa’ ar-
dente agsucarada’, que receitou hum insi-
L gne Cirurgido. Francez. ‘ -
S Dizem que tomatdo hum- arratel de
assucar fino, e o deitardo em hum vaso, e
L o cobrirdo de agoa da chuva de sorte que
fique meio dedo por cima a agoa do assu~
car ; e derretido este assucar deitarfio tan-
Ea ta quantidade desta agoa como de agoa
ardente, e a sexra parte da quantidade de
X cada huma destas agoas de agoa rosada.
Oseffeitos que faz he , desoppila o fi
gado, tirar o mal dos rins, desfaz toda a
dureza estranha, e inchagio do bago, ex-
Aermina todos os flatos do corpo, tira a
fraqueza do estomago , fortifica todos os
membros,
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Podem vusar della as mulheres préenhes o
sem. Thes fazer damno, antes lhes fard mui.
to proveito alentando-as. . ’

Oe convalescentes que usarem desta
agoa com moderagio em jejum, recupes.
farfio com brevidade saude, e forgas.

Os velhos que beberem desta por uso,
conservardo as forgas, ¢ vigor natural por
muito tempo, e lhes tirard os tremores das
mios, e da cabega , e lhes augmentard o
calor patural, : i

Esta agoa pdde-se dar aos que’ tem fe-
bre, c padecem scccuras : porém deve-se
temperar a2 agoa cm outra férma, langans aE
do-se a quarta parte de agoa ardente, e -
tres partes de agoa de chuva, e a sexta .
parte de agoa rosada , que dizem , que miti- b
gard a sede; e tirard a febre. o '

Posto que atéqui tratassemos do uso :
da agoa ardentc noque tocava.ao remedio ‘
das enfermidades ; tambem me pareceo que '
era razio apontar os effeitos quefaz aagoa i
ardente simples; ordinariamente he mézi- o
nha singylar para as erisipelas. . \ gl

He mézinha universal para todas as
feridas, ¢ chagas, e as mundifica, e cicas b
triza maravilhosamente. L o

Sara as mataduras 4s bestas , ainda’ "‘-‘&
que sejio antigas, e cavernosas,, s
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Em todas as regides cilidas, como sio
as conquistas deste nosso Reino, usio da
' agoa ardente como preservativo de rodays as
enfermidades; e por isso naquellas partes he
mais frequente 0 uso da agoa ardente.

Ndo sé para as enfermidades tem a
agoa ardente as virtudes rc‘f'cridas, mas tam-
- bem se conficiona, ¢ se faz della deliciosa
1 bebida , a que chamio Rosa solis, De va-
1] rios modos acostumio fazer; porém a que
vi obrar, sahio muita boa, ¢ sc faz na {dr-
ma seguinte. ,

Tomario hmna canada deagoa arden-
te, e outra de agoa rosada, e nesta agon
rvosada deitariio doue arratels dc assucar
fino, e em scu lugar Ihe podem deitar do-
us arrateis de confeiros seixinhos; ¢ seoio
houver confeiros scixinhos, deitem-lhe hu-
tha pequenina de herva doce pizada: coma-
rdo huma onga de canclla, ¢ huma oitava
de cravo da India; e como o assucar csti-
ver derretido, ou os confeitos, ajuntario
a agoa ardente com a agoa rosada; e cotio
‘lhe deitario os adubos pizados, ¢ desa
sorte andard oito dias mexendo-se em todos

elles, ¢ passados elles a coarfio, ¢ deita-
rd0 nos frascos.

Quem quizer {azella yermelha tome

v
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Em seu temp O quantidade de ginjas bem

maduras , tire—1hes os carogos, & machuques.
as, e deite-as na Mmesma rosa-gsolis por al--

guns dias, e tanto quea vir com cOr suffis
ciente a cbe 3 © péde-se-lhe dar mais ow
menos cbr se gundo a quantidade das ginjas
que lhe deitarero- L

Outros 1 he deitdo arrobe deamoras em .

lugar. das ginjas. o
Tamberrx fard o mesmo efféito a baga

daquella herva de que acima fizemos men-~
¢do , chamada rapa lingoas, © esta:lhe poe
2 mais excellente cdr de todas, .
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| bo que coﬂt’en’.\’ os Capxtulos deste ]wto. |
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I Ntraducgao. ’ Paga 3
CAPITULO'L. Das lem,! e em que, ler- )
ras se devem plantar.
CAP. IL -Gemo_ se ba de pl'tmmr 4 1/:"-
nba. : 14
CAP. [IE Q#e bacélios se devent plnnmr ‘23
CAP. 1W' Da fotind gae se d‘eve teF qans ©
do se plania’o bageilo, = .. ' """ ;» 033
CAP. V. Como se ha de criar o bacello, 37
CAR. VL. Em que tempo se deve plantar o
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bacello. 38
.. CAP. VIL Comd e guando se deve plantar
o bacelo, e como se deve guardar. 39
CAP. VIIL ' Se convém todas as castas a
todas as terras sendo porporcionadas. 42
CAP. IX. Se convem plantarem-se arvores
nas Vinbas. 45
CAP, X, Dg escava. 48
.CAP. Xl. Da pida. 49
CAP. XIL Em que tewmpo se deve podar,
3 e em que Lua. 57
CAP. XIIL Da empa, e como se deve fa-
Zer, e em que tempo, 64

CAP. XIV. Das cavas, ¢ em que lempo se
devem fazer. 70
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CAP. XXI. Das ade f'a's, e }a que he Me- A%
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CAP. XV. Das cepas.de sgbega. 11, - - .34
CAP. XVI. Do enxirir as l/ nhas. i s i
CAPR, XVILy.De conlor se.podem faw am e
wvas que sejo_o mesmo bago de diversay’™” w$
cores, paue nia senba grainka s, N cuIQ s I‘
odem Jazer medicinaes. - S 95
CAP, XVI{l. Dys esgreps, € se cmbvfm es~
. tercarem-se as Finhas, Ly ae (98
CAP. XIX, Do esladroar. .- i T ey
€AP. XX, Das enfermularias& dgs Fm/ms, YR
.dos seus remedivs. iow

cessario pare a vindima 137}
CAP. XXIL. Como s¢ devem fazer as passas, +

¢ guﬂrdar as uvas. 124
CAP. XXIII. De varias pammlarldndfs

das nvas. 129
CAP, XX1V. Da vindima. 133

CAP. XXV. Seconvém apartar asuvas pa-
ra fazer ovinho das castas separadamente. 137,
CAP. XXVI. Da fotma de curtir os vinhos,
e da necessidade do curtimento. 139
CAP. XXVIIL Como se devem concertar o5’
vinhos. 145
CAP. XXVIIL. Remedios pﬂm tirar os vi- |
cios ao vinho depois de cozido, 156
CAP, XXIX. Remedios para fazer o vinbo
conficionado , e cheiroso, 167.
CAP. XXX, Da invengio, qualidade, ¢ vir-
tude do vinho. g
CAP. XXXI. Dos damnos que jaz 0 vmba
demasiado, 182
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CAP XXXIL A qaem convém o #3Q 'do vi-

CAP XXXIIL Das wtilidades dos vmho:.

CAP. XXXIV. Do mosto,

CAP. XXXV, Do vinho branco, tinto', pa-
~ lhete , e alambreado,

CAP. XXXVL Das virtudes das cephs, fo-
thas , e vides.

CAP, XXXVIL Do vinagre.

. CAP, XXXVIIL ‘Do arrobe.

" CAP. XXXIX. Das borras do vinbo.
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MANDOU IMI'RIMIR, E DR ou'[!uqs QUL TEM EM SORTIMENTO
: - LA [N .
I SE VENDEM -NA SUA LOJA. .

Na rua Augusta ,n_-'fffggi'_eni i.iflf:oa.

IN. B. — Alem dos livros abaixo fnencionados, na
mesma Loja se aqhﬁg\_ outrgs wmuitor em sorti-
mento, ¢ sé apromptilo guacsquer oncommendas~

Arrendamentos, Procuracgdes, Abonagdes; Carles
de Primeiras Letras,, Tabondas, Puutas, Traslados,
Pustus, e Curtag para Lnterros. =~ | C o

. lm’ mmm_’ s ! -

. . B o a e Vo, 1oy “
LIVEOS DE SCIENCIAB E ARTES, E PABA USO
DAS AULAS.. . -

¢

L
Al
nBiEvIATORA ulilissima para uso dos Meninos
das'Aulus de Primeiras Letras,com as divisdes do
tempo, Conla, Pezo, ¢ Madida: 8.9 by,

A Consciencia de uma CGreangay ou . a-Moral e 2
Leligiio, para uso gdas.liscolas Llementarces ;
Q" edicio: 1837, 8P by ror - s o

Adverlencin a0s . Modernos, gue- apreridemt os Of- .
ficios de Pedreiro &rCarpimtéivd- - por Vale- |z
rio  Murtins de Obivoira’y - 1. édigio’: 1826.
8.° br. R L

Agricullura das Vinhas, & tude quc perteide a
ellas até pérfeito récollifmentlo du‘\‘/]j'rrﬂflq.; K re- ‘-
'lagdo -dus siins virtudds, e Lln"Ce};'a-," Vides
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Folhas, e Bdrras, Composta por Ficenle Alar-
fe: 8.0 br.

Applicagio das regras d’Arithmetica nas quaes
todas as operagdes de commercio e de Banco
sio tratndas em toda a sua extensiio com inde-
pendencin de con'iecimentos supetiores aos da
Avithmetica vulgar; seguidas de giande nume-
ro dg Taboas, que simplificBo os calculos mais
difliceis, compirehendidus tambem as dos pesos
e medidas de Portugal e do Brazil, do systema
metrico de Franga, das moedas, prsose medidas
das pfincipaes nagdes, com osseus valores equi-
valeules portuguezes ; bem como das Moedas de
Angola, e Goa, elc., elc.: 1842, 8.°

Arithmetica por M, E. Berout, tranduzida do Fran-
cez. Novn edigiio de Lishon canforme a de P'a-
rizy .aqual repete fielmente a ultima edigdo da
typographia da Universidade de Coimbra:, en-
riguecendo-n de novas illusirngdes sobre as
quatro operacdes fundamentaes, e regra de
1rez: (1848, 8.° '

Arithmetica por M. E. Besout, elc., traduzida
do Francez. Nova ediciio de Lisboa conforme
a de Pariz. A qual repete fielmente a ultima ediglio
da typografia da Universidnde de Coimbra, enrique-
cendo-a dé novas illusiragbes subre as qualro opera-
gdes fundamentaes «'regra’de trez, e de um fmpor-

_tantissimo Appendix, ‘no.qual todas aw operagBes de
commercio ¢ de banco ,sfio ‘trictadas em toda a sua

. extepsip ;com independendia de conhecimenlos supe-

viores gos d'Arifbmetica’ vulgar ; e he seguido de
grande numero de Tabaas, que simplificdo os caleu-
Tos mais difficeis, comprehendidas tambem as dos
pezos ¢ medidas de Portugul e do Brazil, dosyste.

" ma meirjca de Franga , dag moedag, peso e medidas
'da.s:’principae's nagdes, com (o8 seus valores equivalen-
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" tes porluguexzes, ©agora augmentadn nesta ediclic com

O valor das moedas dos estados de Portugal na Afijca
e Asia: 1842. 8°

Arte de Copservar a Vista em bom estado, atd g
extroma velbice, e de a restabelecer e vigorar
quando se cnfraquece: 8.°

Arte de Cozinha, diyidida em guatro paries; a

“ primeira trucla do modo de cezinhar varios
gZuizados de tédo o genero de carnes, e conser-
vas , {oilas, ¢mpadas, e pacteis: o segunda de
Peixes, muariscos, fructas, hervas, ovos, la-
Cticinjos, doces, g conservas do mesmo gene.
ro 1 oa Cterceiln de prepprar mesa em todo o
tempo do anno: .a.quaria de fazer peding, e
Preparay maossas 3 por Domingos Rodrigues :
1844. 8.° .

Arte Mestra §ue ensinn a crear, trator, eseolher,
< curar, bois, vacgs, novilhos , e vitelos:
mesta obra se mostrio os symplomas indicativos dag
enfermidndes & que esjd sujeila quajquer rez Vacua,
conio tamben os tentedios, e reccilas mais especiaes
para o sen curativo; tude fundado nde s nas dou-
ctrinags dos melhores inestrey, mas autenticado com )

; e X periencias : 1840, 8.7 br. '

As Satyras de Juvenal, troduzidas, todas: (com
o texto ao lado) por Bastes: 1839. §.°br.

As Salyras de Aulo Persio Flocco, traduzidas, e
annoctadas (com o texto ao lade) por Baslos:

1837. 8.° br. ) .

J Avemturas de Telemaco , traducgiic do  Capj-
t&0 Manoel de Sousa ; nova edigio, correcta,
com notas mythologicos, ¢ historicas: @ yol.
8.°

Breves Tratados de Geographia Historica em geral,

. HFlistoria Romana, Chronglegia, ¢ Mythelogia 3

1%
N




-
\
R -

.“3@;;‘_‘ ;:ﬁ_ e

[P SR

v e

L e e —_—T

4
por Pedro Cyriace da Silva : 8356. 8.° bir.

Curtas dé um FPaf a seu [itho, tlrad.ls do réaumo
de moral, da Sr. Amqt pot José L'reire da
Fonicca Pum. 1839. 8.° br.

Cartilha'da Doctrina Christii, pelo Padre Mes-
tre Jygnacie Marlins: em 16.°

C uthecismo de Agricultura: 8.° br.

C alhecisthos da Diocese de l\/lonlpelller para por
elles se ensinar a Doctrina Chrlstu. avs Menl-
7nos: 8.°—200 rs. !

Cathecismo da Lei Natural, ou prmmploa I‘ys| .
cos da Moral , deduzidos da organisagiio do
" homen, e do “Universo ndopt.adu o lodns as
- condigbes, ¢ especinlmente 4 '\rlomdnde; por
Foluey; segunda edig3o : 1840. 8.° b,

Co]lugno dh Constituigdes antigas e modernas
com ‘o prnjeclo de oulras , seguidas de um
‘exame compamllvo de to‘dus ellas ; 4 vol
8.° bri - ;

Collecchio de Problemns, em quc Lomiio exercicio
Qs quhtro especies fundamentaes d’irithme-
tica, pare uso das Aulas de Primeiras Le-
‘tras, com abreviaturn utilissimn a hr‘nvhun dos
mlumnos, ¢ educadorés , por Bordalo : 1823 .
8 T

Compendlo Cllr]il.lo em o qual se comprehende
breve, ¢ sucunlamenle ludo o que um Chris-

- - 1fio deve saber, e pralicar j com um hrevelofticio
da Purissima Conceigiio de Maria 88. -

Compendio de Alveitaria, composlo em hespa-

nhol por Fernando de Sande Llago; e trivduzis
do em"Portuguéz por um curioso, e'zeloso da
ruesma Arle: 1832, 4.°

Compendio de Civilidude: € Urbamdade Chmln

pura uso dos Meninos: br, '



5. .
Comp*‘“dlo da Doutrina Christd , que dévesahsr,
crer, e entender lado o christao pua sesalvar,

COm umag lnstIULgﬂu para se confessar,- e coni- -
mungur e para Viver san(ulmrnle A _que. sa ’
B]untau () rnqoes pala assistix e .1|udur,u. Nusu.. .

1844 16> br. .

(‘U“\pendm de Geografm M Odt"‘l‘ﬂﬂ, e 'Lnl\ersal
. Por L. G Coulinhe,: 1840.:8.!

orn pendio do Grammatica Portuguera, pnrnms-
trucgio da mOf'ldzld(—\ e usn das escolas por L.-

£, Midosi: 1842, 8.° byr. — 120 1s.
Ompendlo da Hlslorka I'ortugueza; por T. A.
>raveiro 5 Com um app endix alé 4 convvn-iao
Ao Hvorng "Moniet 1833, i T T ’
Com pendio Tlistorico de. Lifteratura CL.:ssua La-
lina; por lastos:1840.8.° br.

(-Dmpendlo lnstructive do mms mdlspvnqmel da’

D outring Christd, dedicado & compiehensao de
<cyrias iddas, por J, J. Bordalla: §° br.,
Com pendio de Logica, porJohn IFalker, lluduzldo
cm l’orlug.,uf‘i 1836, 3.%br.
Compinentar ios do Congle de Tvacy, ao Lspirito das
1.cis de /l’lonlfuquzeu, zeguxdos d’umh mamaria
-8obre nquestuo “ Quacs sitp_os meivs. de fuadar”
o moral d’um Pova?,,, esciipln pelo wmesmo_au-
tgr dos cnmmenlanoa 3 truduzidos por . A, Nu-
; Arecira: 1841, 8 % br. :
1 Corographin Agyrica, ou Dequnpgno plxy:u:n. po-
]Hu.n, e histaricn doa Ag¢dres, por uan (idaddo
- ~Agorense 1828, 8.° by, . oo '
Corografin Cabo-Verdiana, ou deseripciio grogia-
phico-istoricn - da. Provincin das Hline de ('g-
ha-Verde e Guing; por J. C. G, Chelmigh,
e . ddolfo F mnhu«:cn' 1541, a 1843,.2 vol,
$.° br.,

|
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Constituigio Politica de Hesp.mha de 1812, tl"l‘
duzida em Porlugues.

Constituigho Politica de Hespanha de 1837, tra-
duzida em Portuguez.

Constituigho Politica da Menarchia Portugue-
za, decretada pelas Cortes Conslituintes em
i8e2.

Constituigio Politica da Monurchla Porluguem,
decretada em 1838.

Conversagdes sobre a Pinturn, Esculptura, e /Ar-
chitectura, escriptas, ¢ dedicadas a0s Profen-
vores, e aos Amndores das Bellas Artes ¢ 2vol.
8.% hr.

Dn Educagfio: livro 1./ —educagio domestica ,
ou pnternal— por J. B. de Almeida Gurrcl
8.° br.

Déveres do Homem, ou Cathecismo Moral com-
pilado , e lrndlmt_!o de " diversos Authored,
|8mrn uso da Mocidade: por Eurchio Funesio:

br, '

Dialogo A pologetico, Moral, @ Critico, ordenn-
do para instrucgiio do Ministro pl‘lnclplﬂnl("‘
4. br

Diccionario Geral da Lingua Porlugllem. por
tres Litteratos Nacionaes @ Conlem mais de
vinte mil lermos novop’, petiencentes 4s Artes
e Sclencms, todos tirados de Classicos Portu-
guezes, e ainda nio incluidos em Diccionario
algum até ao presente publicado; 2.° edlgao
1839. 3 vol. #em 8.°

Diccionario Liberal d'Algibéira , traduzido do
Francez, conlendo a significicho das pulavris,
‘§ue com ole¢mpo e as erquqoes, tem tido mu-
dnngas no lingoagem dos Povos: hr. — 240 rs.

Direitos e Deveres do Cidadie. Obra escripta

ER ooy, L
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em Irances por Mably, e traduzida em Por-
tuguez. Nova cdi¢io mais correctn e augmen-
tada : 1836. 8.° br.

Nesta. Obra interessante e de grande merecimento lit-
lorario emprega © seu illustre Author a maior subli-
midade de Raciocinios e de Politica, e putenteiz ener-
gicamente quaes sio 0s Direitos do, homem em Socie-
dade e gnaes seus imperiogos Deveres,

Direitms, e Deveres do Homem em Seciedade,
ou Cathecismo Constitucional, para instracgdo
da Macidade de nmbos os sexos: 8. br.

Elemeatos da Riqueza Publica, por Jodo Lineu
Jorddo; 2.* edigiio: 1833. 4.° br.

Elemenios de Rethoriva“para uso dos Alumnos
do Commercio Theorico-pratico; recopilados
por F, P, Murla: 1829. 8.° br,

Esclarecimentos de Arithmetien, referidos nos Ele-
mentos de Mr. Bezout, por Jodo Chrisostemo;
2.* edicio: 1840. 8.9 br.

Escola-Nova Clristd, e Politiea, na qual se en-
sinlla os primeiros rudimentos que deve snber ¢
menino Clristdo, e se lbe dido as regras geraes
para, com facilidade, e em pouco tempg, apren-
der n ler. esciever, e conlar; por [J. Leonor

T. 8. ¢ Silva: 4.2 edigio. 8.°

Exame dos Sangradores, que em f{orma de diulo-
go ensinn acs Mesires o que devemn perguniar,
acs discipulos e o que se comprehende nn arte
de sangrar, por Manael José da Fonscca; 4.*

edigiio: 1839, 8.° br.

Exposigiio da Lei Natural: ou Cathecismo do Ci-
dadio: 89 br.

Lxpositor (O) Portugues, ou rudimentos de En-
sino da Lingua Materna, por Luis ffrancisco
Midosi; ¢em 1%2. br,

—

"
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Formulario Pratico, ou.Guia de Juizes de Paz,
e seus Escriviies, no exercicio de suas funcgdes
relativamente a Orldos. ' :
Grammatica Francezn Thedrica ¢ Pratica ou Me-
. thodo inteiramente novb em Rorlugal, -para se
aprender,, com. pnitn brevidade e perfeigho, a
fallar e escrever g idima [rancez por meio do
Portuguez, por Monteverde; 3. edicfo, au-
gmentada: 1844, 4% br.’ :
Grammalica da Lingoa:Latina, reformada e ac-
crescenlada por dntanio Felie Nfendes, Pioless,
+ sor Rexgio em a corie; para uro das escolas des-
tes Reiuns e conguistes, por Deereto de Sea Ma-
goestade Videlisatmia, Novamenle correcla e ac=
crescentada nesla edicho de 1841: 8°
Grammalica (Arte de).Lalina, por um methodo
_ novo, clajo, e facil-para wso dos que quizerem
apprendel-a breye, e solidamente, por Manoel
Rodrizucs ¥ain: 4.%edigho. 8.9 ;
Grammatica, (Mestre [nglez on) Portuguern e
Tugleza ; por Joaguum Pinto da Silva Mel-
lo: 8° . o, '
Grumnmatiea das Linguas Portugneza e Inglezn
dividida em duas puttes, e adaplada ao uso
dos«que aprendem uma e outra Linguagewm, por
L. 7. Midesi: 8.° DL, :
Grampmatica ,[‘urluguez‘n adequada & comprehen-
, spo dos meninos; onde, combinando as regras
cda Arle Latina com as da nossa, em poucos
dias qualquer menino aprende a Grammatica
da sua lingua, por K, 4, AL, Bastos : 1819,
8.9 br.’ '
Gramsmatica Racional "da Lingua Latina, dedi-
cada a0 Senhor D, Pedio, por v, Diogo de
Melly ¢ Mencres: 1835, 8,° :
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.(? uia de lenntes, ou R,ole“’O' de Lishoa para

as {loytes -~ 01Cidades printipaes da Ruropa,
V]”Hh, @ I_,og'ire! maijs noelaveis:de Portogal, =

cspanha; redae Qi’in das ﬂ'OEd..h eslrannelras,
® 2 ciny 1833. B.¥ bri

H]-:lorm da -CFeagho do Mundo. smrundo a Sagra-

-- da Lseripturay € & melhor Cﬂutﬁrma dos sahios,
na qual, pela ordecn dos seis dias da creagdo,
se dj uma breve noticin <los eleanenlos, ete. por
M. D, de Sausn 2% odigEOr B0

Ifl Istoria; do. IFranc- Magonul ity obr dos Pedreiros
.L.umv pe}nrAnIhor da .Blbllmthe(_a Magom-

; © 181-3 3 vol.- ek S-bp, -0 et o

ILj n-.lmm da (,r:ecm Aniiga -y ﬂbl)ravmda parg uso
da Mocidade ; Uaduudﬂ- dO Inglu -9 vol
4. hr, v -

III;‘.Lon.l de Trlg]ult‘l‘rn . rf-ﬁ31 !dﬂ em ('nnver-.nqm-q
:fnml]mwr., por um Pgaji-n seus Tlllms, [ara uso
da Mocidadds por - Isobel <IDeime, tradnzide,
-Ao Inglez, em Porlu gua? s POrl Um Ermgmdo'
1835, 4.%brs -

llntona dp Simioe de Nanllln y OU 0 mércadm da

* feiras; obra Je M. de Jusséeu, pacd mmn'uu,‘ao
mrgrsl.eciyil .dos maoradores da cidade e docam-

. Po. Nova edigho augmentada:de uma - Tiadic-

¢iio Litern]l 7 para -0os que_comegam a estudar

. as Linguas Porlugu«sza\ e Franceun, e daj obras
Posthumas de Simdo de Nanlua, tras/adada
da lingon Francezn: por . .F lmhppe Ferreira de
./I-rmqoa Laglro: 18342 et L6 oo -

Instruccin de Coremionias , - em -'qu(n s expie o
modo de . celebrar. o b;ILI'O-.. art to Sncrificio dd
AV issa nsiiie reznda ., como cantada, conlorme.
as Rubricns do Missal llomano,. ¢ Dccrclos da
L(m-fromrun dos Ritos: 8.9
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Jardineiro{O), Anthologia, ou ‘Fractado das Flores,
dedicado aos amanles de jardinagem ; br,

Juizo sobre culturas, e producgiio do Alemtejo,
e Estremadura: em 4.° br.

Livro (Q) do Pove, composto em Francez pelo
Abbade F. de La Menais , tradnzido em -Portu-
guez por .dnlonio Marianno ZLiburgiv de Fra-
ga: 1829, 8.° br,

Livro de Agricultura, em que se.tracta com cla-
teza, e distincgio 0 moda, e tempo de culti-
var as lerras de Pdo, Vinho, Azeite, Hortali-
cos, e Flores dos Jardins, e Pomares de fructa:
como tambem da creagiio dos'animaes domesti-
cos, e da caga dos bravios ; pord. 4. Garrido;
1837. 8.2 br. o

Madrugada Brilhante. Discursos Philosophicos,
Moraes, e lheloricos para‘uso dos discipylos
do Commercio Theorico-Pratico ;. por £. P,
Murta; 9.% edicho: 1838. 8." br.

Manual Completo de Medicina Legal, econyide-
rada em suas referencias com ‘a legislagio
actual, Obra particularmente destinada ans Sre.
Medicos, Advogados e Jurados, por C. Sédil-
oz, vertida dn segundn edigito do original fran-
cez, e annolada com a legi-laglo portuguezn
que Ihe é relativa, e com outros muitos escla-
recimentos & doutrina do texto; gecrescendo a

versdo de um resumo interessantissimo das re-
centes indagacdesdo Sr, Orfilasobre os progres.
sos da pulrefucgio debnixo da terra, por Anlo-

_nio José de Lima Leildo: 1811, 8.° br.

Maximas de conducta parn as senboras.

Manunl Encyclopedico, parn uso das escolas de
Instrucqdio Primarin, por Montevarde; +.* edi-
gio: 1843. 8.° br.
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Manual da Religiio Christ¥, e Legislagio eri- i
minal Portugueza, ou Codige da Mocidade, .
dividido em dez Ligdes: 8. br. 1
Medicina Curaliva. ou methodo purgante , diri-- !
gido contra a causa das enfermidades, e anali-
sado nesta Qbra por Le Roy, Cirurgiio Con-
sultante  traduzido do'Frapcez ; ‘2.2 edigho:
Yo 1830. 8.° br. e encadernado. n
A Arte de curar ¢ dirigida par este methode & um
56, e unico principlo, que a natureza parece ter revela da.
* B’ Pelgas, antigo mestre de Cirnrgin, e qué no
espaco de 40 annos se applicon todo 4 pratica de sua
prte, que se péde olhar incontestavelmente como o
author da descoberta:da Causa das molestias,
1 I’ elle o primeiro que teconflecau 03 meiog mais
promptos, e mais efficazes para destrui-las , qualquer
que fosse o seu caracler, ou denominagio, e para
prevenir as molestias, objecto principal do cuidpdo do
Medico, que ajunta 2 probidade ageiencia da sua pro-
fissio, ‘ ' Lo
' ' PE’ tambemy aeste pratico que se dave,asolugdn doa
prohlemas os mais importantes, ‘e o3 mais eémplici-
‘dos sobre & objeclo, modo'deobrar, eeffeito dds pur- -
gantes ignorados aLé enlio. : e ‘
~ Eu, genvo-deste pratico., tenho adoptado as verda-
des. que elle publicou: ¢ julguei dever dar 4 suzdes-
coberta toda a clareza. de que erd susceptivel. Esta-
belecendo ua) juethodo sobire seus principios. pracurei
jé-lo ao dlcance de todes os enfermos, e torna-lo 3o
sipples, €clarg, que qualquer que saiba Iér o podes- -
'se comprehendeér, e prodigalizar os seus beneficios aos
seus semelhantes, ’
A experiencia, que tenho alcancado, & o segliro.
garante de tudo 0 'que se encerrn nésta Obra. Quasi
trinta annos da minbha propria pratica, gue succede-
Tam & de meu predecessor , as poderiam confirmar, se
disso pracisussem, Os fdctos oy mais incontestavels, cor-

— -
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. tificadon pela voz publica , odermonstram todos os dias
a0y incrednlos, e aos que o niiv »io,

Memorin Mistorica e A nalytica sobre a Cnmpn.
. nhija das Vinhas do:Allo Douru. por 4. L 8,
. T. Gigdo: 1824, .4." Lr.

Memorijas so,bre .08 pesos e medidas de Portugal,
§u4 origem, nnllguh]nde, .dmummm,no, e rnu-
dangus que tem goflrido; alé nossos dins: hem

; §omo . a refurma que devem ter, pur 4. L. I3,
F. T. Giréo: fol. br, .

Mathodo, Fagillimo para aprender a ler, lnnlo
a letra redonda como @ manuscripin, no ‘mais
curto espaco detempo possivel, por L, 4, (one
fererde: 3.% edigio: 1840, 8. br. '

Nove Tesiamento de Jesus Chrislo, traduzido em
Pdrtuguor, gegundo a Vulgala, por Aulonio
Pereira ds l"zgumrcdo 8.0 -

Orlhu-rinf)hm, ou Arte da’ escrever, € pronunciar
com acérto a lingua Porlugueza, ‘por Judo de
Moraey lkludmezm Feijo; Nova edigdo, mais
correcta :-1836. 4.° ,

Peculio de Autos, ¢ Termos C‘Lvu e Crimes;
formalidade de se extr.t_lurem -do I rnvenm, Nen-
tengns , Carlas , ‘e quaesquer outros Tilulos
Judiciaes., Organisagiio dos Aulus em A(gﬁo
Givil, ordinaia s € em Livramentos crimes,
para “ensaio dos Escrivdes, e l’rocurudures:
410 hr i ¢ !

Pequeno (Q) Bufion, ou Thesauro de 'Vlemnos,
“traduzidodo I'rancez por n.L. enrrquemdo com,
vinte Datampas: 1834, 8." br,

.Pm]nvnn (Q) Luvult-r, ou Arle Fyzionomica:
13! ]h )r.

P(:lfeno 0y, Caudel, _All(‘ de nqlqlmh-rnr, ¢ cons
servor uma Caudelarin pc;fenl.n, ¢ demnpostras
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¢io Anatomica da Organisacfo,i e Formacio

Ao Corpo do Cavallo por Fortunato dos Suntos

Bunh,y. g9 - ’

farmacaopeia (Geral para o Reino, e dominios

. de Portugnl: 4.° 2Tomos em 1vol, o+ -

I tincipios Gerues.do Meihodo do Ensino Mutuo,

¢ ‘chumado de Luneasler, para instrecgho das
Pessoas nue se dediciio ao conhecimenio dleste

cosinn, Nova edigior 1837. 8.° br,
f;'rnptnmio Arvithmetico, para uso-dos Lavrado-
res, Negociantes de Violoy, e Aguas-ardentes,

Vinagres, e. Aseites: 8." br.

PTDmptunriO Mercantil, para uso das Feiranles:
nonde se acha facitmenle qualquer somma de
compra ou venda: 1840. br,

e pertorin Gersl, ou [ndex Alphatetico do Co-
digo Administrativo Portuguez; - para uvso dos
Cahos de Policia, Regedores, Juatas de Paro-
chia, e mais empregndus Administratives; poc

W 4. I, Meto: 8.0 L. ) )

Resumo da Hjstorin de Portugal para wso das

* Creancas que frequentio as Aulas. 2.2 edicdo

' compiladn ¢ muito aungmentiada por £, A, Mon-
teverde ;- 1839, 8.° br,

Roteiro Terrestre de Portugal, em que se expfiem
€ ensinfo por _jornadm-,_ e simmarios , nAn <o
asw=viagens , e as Uistancias, que ha de Li_shua

i para as principaes‘térras das pron-i_m:las desle

""" Reine, mas as derrolas-por Llravassin de umas
@ oulras povoagdes delle , pgln Padre J. B: de

- 1Q¢ Nova edigho’ muilo aceréscentuda e correcta:
"1844.16. b, 2 0 ot

-Riudimentos de Orthogralia Portugueza ; hova edi-
¢lo: 1842.8.° br. o P

Beiencin dos Costumes; Erhica reswmida, accom-

1

b——
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modadn & capacidade de todos, e util a tode
o estado (e pessoas: 1834. 8. br.

Segredos da Natureza, Contem cinco differéntes
tratados : o 1.9 tracta dg Fysionorthia natural
do Homewm ¢ 0.2.° das excellencins do Alecrim :
© 3.% das propriedades da Agya-ardente: o 4.’
das Segredos da Nalureza ,- ¢ seus maravilho-
sos effeitos : 0 H.° da Regifio Elementar , ¢ Ce-
leste, e oytras nolaveis cousas de grunde viili-
dade , por Jeronimo Cories ; Nova edigiie 3 1831.
8." br.

Taboadas de reduccBo — dinheiro de papel redu-
zido & dinheiro de metal, papel , reduzido n
porghes igyues de metsl g papel 3 Arbivdos; e
Uso das Letras de Cambio: 8,2 br.

“Thesouso descoberto, lLuzes Elementares de Lo-
gica, Theorica 'talica , Mercantil; por . P,
Muria;2.% edicio 1040.8.° br. !

Tractada da Orthographia Portuguern , com im-
portantissimo auxilio para os que nio [requen-
tirdo os estudos; 1885, 8.° br,

Tractado para a boa Educagie dos Meninos e
Meninas , nnqual seensinfo. ny regras paraque
sejiio bons Tilhos, bons Pais, e bons Cidadivs:
1841. 8.° . '

. Unido da Pllylo;soplnia com a Moral, Ol;rn divi-

dida em seis tractados, para uso dus Anlasy
eseripla pelo Cavalheiro HAugelfi .. e traduzida
om vulgar por Pedro Cyriaco da Siluve: 1836.
2 vol. 8.9 Lr. . BN
Zaorelikiologia Velerinaria ou Tractade dp Conhe-
cimenio da idade dos animaes dogpesticos , de-
mons{rada em fodas. a3 epocas dp Vida, trndu-
zido do Franeez, muilo augmentada e -ornada
com 12 eslampas, segunda edicho. Seguidu-da

Epp =



o Cromatrichologia Velerinarin ou Descripgﬁo das
cores e signaes dos cavallos, por J. 7. Pianna

1 ds Resende: 1841.8.° br.
I:' ) e A
v : ‘.
- OBRAS MARITIMAS E HILITARES, ,
B S Collecgz’i’o das Manobras mais faceis e Necessa- E
- rias a um corpo de Cavallaria, tirada da com- |
i binagho entre a Ordenanca actualmente segui- :
- da peln Cavallaria portugucen, e a ordennnga ‘
n francezn; dedicada aos Officiaes do exescito,

¢ pelo Conde da Ponle: 4.° br,

Compendio das Correcgdes que se devem fazer ds

3" alturas dor Astros, observadas para poderem :
. ser empregadas nos calculos da latitude , da i

longitude, da hora, e do azimuth; por J. M.
da Malta: 4.7
Compendio Militar, escripto segundo a doutnna
dos melhoses autores para instrucgdo dos disci-
¢ pulos d*Academin Real de Fortificagho , Arti-
ki ) lberia, e Desenho, por Mathias José Dias Ase- I
: do; com estampas:4." - i
Cempendio das Minas para o Arte: Militar, com-

1

- l posto por Jusé Anlonio da doxa; com estampas |
¥ ; finas: 4.9 . ;
& ! Curso Elementar de Forlificagio ,vpara uso dos
: Officiaes de todas as armas; por José de Souza ;

~; - Moreira ; 1844, 4.° br. . ;

. Destro (O) Observador , ou Methodo facil de sa- )
. L ber a lalitude no Mar, sem dependencia da i
- obiservacha meridiana , com todns =as Taboas i
1 _necessarias para 4 operagiio, sen lo a da decli- ]
i

) . naucie do Sol caleulada no Merediano de Lis-
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hoa; por Jusn Militio da Malay, 2.° edigfo:
4.° br.

chcwnuno de Marinha, contendo a diffinigio
dos Lermos thearicos e pralicos de eonitruce do,

apparelbo, manobra, navegn¢dv, lactica na-
val e artilheria, usadoes, tanto abordo de na-
vivs de guerra, como mercantes; e olferecido
aos Officiars da Armada Nacional Portugueza,
por Jude Pedro de Adwmoran. -

UbLa necessaria a 1odas as pessoas que se empregio
nos differentes misteres da Aite de Navegar; een es=
pectalidade aos principiantest 1841, 8.° br.

Direcgdos para n Continencia de General, e
Marche em revista, por J. J Moreira: 12.°
br. l

Guia dos -Navegnntes , que conlem os rumos da
Agulha, e distancias de logar a logar em Le-
gous de vinle a0 grdo, para bs principaes cos
tas da Europa, Africa, America, Acores, Ma-
deira’, e Cabo Verde, 8.Y Ly,

Instrucgdes parn o servigo das guardas da Guaar-
nigie de Lisboa, Extrabidas do regulamento
d_e infanteriz, e ncommodadas 4 disciplina,que
actunlimente se pratics no exercito. br.

Principios Geraes de Tactica Llementar, Castra-
melacilo, e pequena guerra, por José de .Sau-m
Mareira: 8.° br.

Privilegios, e Honras concedidos- a0s corpos ‘de

Anxilinfes, ou M |I|cmnos 18 br. ' !

lwgulnmenlo para o Exercicio, & Disciplina ‘dns
Regimentousrde Uavallaria dos Exercitos, pe.lo
Marechnl Lippe: 8.° . e

Systema de .Lastruccio para -a Tnfanteria erm-

. ru, allerecido - aos novos ofhclaes do euercllo,
por Zagalo +4.° br:
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Bystemn de Instruechio para a Infanteria, offeres
recido aos novos Officines do exercilo, por a<

. Ralo: 4.° br. :
X'abon das Lalitudes, e Longitudes dos principaes
ugures Maritimos da Lerra, por J. M. da

o Matla: 4.° edigio, 4.° br. .

aboas dus Logaritimos dos Senot, e Tangen-
tes de todos os gréos, e minutos do Quadran-
te., e dos numeroe Naturaee desde 1 até 10800z

Tractado de Navegar, ou esclarecimentos preci-
803 em caso de duvida: muito ulil aos Na-
vegantes, e com particularidade aos princi-
pianles, que se.dedico 4 Marinha, e Pilota-
gem; por Anfonio Gregorio de Freilas: 1823,

. . br,

Tractado Practico das Manobras dos Navios,
€1 que re ensina o modo de dar-lhes todes o

movimentes por meio do leme, velas e ventog

8,° .

Y
M1SCELLANIAL

A casos da Fortuha, ou Livro de Sortes diverti-

das: br.
Cega em Paris, ou o fim de Sofia. Novella;

traduzida em Portaguez. 8.° br.

Adelina e o Conde d'Aguilar, ou o Infortunios
1838. 16.° br. .
fTonso de Lodeve, pela Condessa de G » o #2
2.° vol. 8.° br,

A [1lusdo d’Amor, ou o Erro d'Amisade. Conto, .

por % % «: 1843. 18.° br.

A fandegn Papal, Taxes das suas partes casuaes;.
redigidas pelo Pontifice Joiio XXII, publica-
das por Leio X, e agora comm;ntadas; ou
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Tarifa 'pela fual se absolvem, = dinhefro de
¢omado 5 toda & clasee dé eriminosos: 1886,
8.9 br.

Alphpbeio da malicia das-Mutheres, ou Biceid-
natio de Anecdotas deerca dos ardis, subiile-
zas, eskratagemas; Ioucuras, caprichos, im-
perfricdes, & fraquezas do sexo femimino, di.
dicado 4 peior de todusj traduzido do francez ;

. ¢ arpovador 1840, 8.° br.

Amelina, ou s Salteadores dos Pyrinéos: 1840,
8.° br. -

Ator (0) & a Sawdade dos Valerosos Portugne-
¥és na aruseircia do Prineipe Regenle; por Ma-
théo : 8.° b

Amaer Offendide , e Vingado , Conto Moral:
8.9 br.

Kihores (O? da Duguera de Berry; ou as Mu-
Iheres da Regéncia; Romarce traduzido do Fran-

-~z do Pamlo Misgset: 1848, 18.° by,

Amores (Os) de Napoledo, dos Reis, e Rainhna,
e das principaes perdonpgens da Corte fmpe-
rial. Ornados com seis lindas estampas: 1842,
8." br,

Analyses Criticas, Liconomicas, e Politicas,, ou

-'és Causas verdedeiras das wmenores prodiucedds
do Alemtejo: '4.% br,

shnti-daeobino (0): 4.9

Antopinho e os dous Pintarroxds, ot o Gentil

- Rapaz, pord. J K. 8. 1836. 8.° by,

A Presciencia, ou Monsieur de Kinglin: Ro-
fanice “por Mr. de Pigault- Le Brun, traduzis
do em Porluguez: 1835. 8.2 br, :

A Privceza db Babylonia b ‘correr o Mihdo 'efiv
procura o deu ‘Atndhte-, ‘ot ‘a Ave de vinte @
oito |'il aiues d'exiitencia 5 omance por #oi-

—_a



) 19 ; .
laipe, troduzido em Portdgues : 1895, 8.
bir, : .
,Arte de Amar, ou Preceifos e regras Amaloriag
ds Dainnd ¢ KReceiry para ‘Melancolicos , ou
‘deicriped0 do Reino do Amor : 1836, 8.°
Fa )

Akt Poeticn de Q. Horacio Fldco. Epistola ace

Pisbes, traduzida em verso porluguez por A,
J. de Lima Ledgo: 1887 8. br. ,

As Fraquezns de uma Joven, ou Memorias de
Madame de Vilfrane, escriptas por ellu mesma,
traduzidos do Frapcez: 1843, 12.° br.

As Mulay de d. miguel. fipistola iraduzida li
_vremente de Mr, Fiennet.

A talaia contra os Pedreiros-Livres j traduzida do
hespanhol por J, J. P, Lopes. 8.°br.

A venwuras de uma Joven, ou o Cavalheiro Fingi-
do, pelo Margues d* Argems, Lraduzido doFran.
cezpor J. 8. d’ dlmeida: 1839. 8.° br.

Aventoras de um Joven Portuguez, ou Conto
Moral de um Viajente pela Africa, e Indias
de Hespanha: 8.° br,

A venturas de IPilerio e Flora, ou o5 Gemeos de
Sevilhn: 8.° br. )

A venturas de Loriandro, ou os enganos mais di-
todos: 8.9 br.

Aventuras de Ulysses nd ilha de Circe, Poema
em oito’ Livrus: 8.° br.

Dananeiras (A) ou Maquinagdés d'um Tnglez
nas Antilhas Francezas, Romance por [irede-
rivoNon dié, vertido do Francez por J'. C. M. M.
1844, 2 vol. 8.° br.

Bandarra D escoberto nas suas trovas, collecciio de
profecias: mais notaveis, respeito & felicidade
de Portugul ,. e cshida dod maiores imperios

29
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do mundo: 8.0 br.

Batalha (A) de Navarino, ou o Renegado; por
Mr. Moke, traduzido em Porluguez : 1834,
8.° br, .

Bom (O) Negro Adonis e Zerbina, Lihertado-
res de d' Hérowville. Facto acontecido na re-
volugiv da Ilha de S8o Domingus: 1840.
8.° br,

Brados dos Povos Lavradores. Opnsculs demonss
trativo da falta de cullura ne Alemiejo, e [s-
tremadura: 4 ° br.

Branca, e Jzabel, ou as duas amigas; novella
com duas lindas eslampas, lraduzida do Fran-
cez por Montencgro: 1839, 8.° br,

Breves Annotagdes ao Manifesto do Usurpador
d. miguel: 1833. 39 br.

Breves Instrucgdes schie os Purtos n favor das
Parteiras dos Provincias, por Mr Ranlin, tra-
duzidas do Francez por M, R. D. 4. Com

- duas Estampas: 8.° br.

Bug-largal , Novella Historica por Ficlor Hugo,
traduzida do Krancez por M. E. C.: 1843, 8.°
br.,

Cadellinha (A). Novella, pelo Author do Piolho
Viajante: 1825. 8.° Dr.

Ciosinho (O). Novella, ou a segunda parte da
Cadelinha; 1925. 8.° br.

Candido, ou o Optimismo, ou o I'lnlesopho en-
farcado em Lisboa pelos Tnquisidores, ¢ appa-
recendo depois em Constantinopla nas Gnlds.
Romance por Mr, dr Polluire, ¢ traduzido em
Portuguez: 1836. 8 ° hr,

Cnnticos Christns, ou Hymnns mais celebres do
Oflicio Ecclesiastico: 1835, 8° br.

Carlos , ¢ Julieta, ou hum quadio moral da
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Vida humana; Romance Portuguez, composte

- pur G. (7.: L838.8° br,

Canilos e Muria,' Novellu: 8.° br,

Caria de Heloisa a Abeilurd, traduzida do Fran-
ces: B.° br.

Ca‘;lﬁsl.‘\ mericanas, por Theodoro José Biancardi:

.0 br.

Cartus Amorosas de dous Amantes, ou Emilia,
e Fronlino, dedicadas a4 1udas as Senhoras:
2" edigio. 1810, 8.° br,

Cuartas Amerosns, que 0o seu Amante dirige uma
allpnixunndu ¢ illustre desconhecida: 1844. 16.°

br. .

Cartas [ndianas, ou correspondencia entre Ama.
bed,, Adaté, e o Grio Brama Shastasid, on a
"I'inighn dos Inquisidores descoberta; escriptas
por Puoliaire, \induzidae em Portuguez, e sn-
notadas : 1835, 8.° br.

Carius de Meneldo e Helena; por um Estu-
. dune da Ifaculdade de Dijreilo: 1840, 8.°
br. . .

C astello (0) dos Mortos, ou a Filla do Saltea-
dor: Chronica llungara do Seculo XVI, se-
guido de—= « O Caslello de Puiset, ou Armi-
dia e Adalberon » —por J. ¥. Paccard, Lra-
duzidos em Poriuguez: 1844. 2 vol. 8.°

b

T.

Castello (O) dos Pyrineos, Romance por Frede-
rico Soulié, traduzido em Portugues: 1844, 4
vol. 8. br,

Castello (0) de Scharfensiein, Historia Allemia
teanduzida por uma Senbora: 1835, 0.°

Castello (0) de Tyrol ou a Familia Henneville,
por Mr. de Lar. ... Hubert, traduzido do Fran-
cez por uma Sociedade : 1841, 8.9 br.
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Cama sobre pullidade de matrimonio entre par-
tas de uma, como autara , A Serenissima ltai-
pha D. Marin Irabel ds Sobnya, nossa senhorn ,
e da outra o Procurador da Justica Ecclesins-
gica. ‘em falta de Procurador deSua Magestade
ElQRei D, Affonse #I, nosso senhor ; 1843,
8.9 br. :

Christio (Q) Devoto. As principaes Oragdes pora
empregar o tempo saolamente, com ¢ O licio
da Immaculada Conceigilo, e 0s gque a Lgreja
celebra ng manh® de Domiozo de Ramos,
Quinta, e Sexla feira Bnnta: en12.°

Ciduddo (Q) Lusitano, Breva Compendio em
que se demonstrio os fruclos da Conslituigio,
e o3 deveres do Cidadie Constitucionul para
com Deos, para com o flei, para com a Pa«
4ria, e para com os seus, Concidadiws. Dinlogo
entre um Liberal e um Servil; por fanocencio
Antonio de Mirands , Abbads de Medrbes;
terceira edigho, mais correcla e augmentada,
com um Prefacio, e muitas annotagdes: 1834,
8.2 br.

Collecgfo de Constitnigdes antigns e modernas
com 0 projecto d'outras, seguidas de um exama
comparalivo de todas ellas: 4 vol.8.° br.—960rs.

Colleccio ds cinco Novellas , em cada uma
das gunes se nio admitte uma letrn vopal:
8.° br.

Collecgio de nvas Modinhas, para honesto re-
creio das Mudimas, e apaizonados do harmo-
nioso Canto: 1836 8.° br.

Compendio de Oragfes , offerecido 4s Pessoas
devaotas, por uma Sociadade de Senlioras il-
Tustres: 2. edicio, maiy correcta, & augmen-~
tada: 8.*

fn
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- Compasigbes Poeticas do Dr. J, 4. da C: 1038
' 8.

hre
Conde (0) de Tolosa, Romance por Prederico
Soulid ;! traduzide em idiome vuigar: 1842. 2
vol. 8. br.
Caufispiio (A) do Marujo; por Joié Damiel K, dg
Costa; 1842. 8. br,
Conselheiro (O} 4'Lsiade, Romance por Fyadg-
e rico Newilié, traduzide e Portyguee por J,, 4.
Q. G.: 1842, 3 vol, 8.° br. :
Constancia Feminina, pu Aventuras da Dugue-
zp de C. .., esoriplas por ¢lla wesma. Hislo-
ria fundada em faclos, tradusida do Inglez:
1840. 8,° br. )
Constituigho Polilies de Hespanhn de 1818, jra-
duzida em Portupuez,
LCaonstituigio Politica de Hespanha de 1837, tra-
duzida em Porluguez, ) ,
Constitunigio Politica de Monarchia Postuguczg,
ddecretada em 1822 pelgs Cories Copstilyio-
les, .
Conslituigio Politica da Manarchja Portugueza,
decretada em 1838, .
Lonslituigio do Paraizo Terrestrg, pela qual sc
descobrem as muilas deserdens, abusos, g pre=
juizos que grassio em Portugal; e se apontdo
o8 rgmedios que parecem os mujs opporiunocs ;
Q. edicio: 1833, 4.9 br,
Contos Moraes: 8.° br,
Conversaglio das Benhoras na Salla das Visitas
antes do chd, por José Danrel: 8.° br. — 24078,
Cousas (As) como ellas na verdade sio. ou ds
Aventuras de Cajeb Williams, por WFilliam
Godwin, traluzides em Portuguss: 1842, 3
vol, 8.° br. . -

_
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Credo Patriotico,

Declarag8o aos Povos e aos Soberanes, ou Ma-
nifesto 4 Nagiio Portuguezn: 8.9 br.

Definigio da Mulber, Ligio imporiante para de-
sengano do Homem : 1837. 8.° br,

Delfina de M.me Stael, traduzida por D. 4. H. F.
du Motla e Silva: 1843, 6 vol, 8 ° br.

Despozada (A) de Lammermoor, escripla por Sir
Walter Scott, elraduzida em Porluguez : 1816.
3 vol. 8.° hr. ,

Devoto em Oragiio, Meditando a paixiio de Jezus
Chiisto, e occupado nos interesses da sun al-
ma. Accrescentado com varins Medilagées,
Preces,” Colloquios, e hum bom metliodo de
fazer a Confissiio geral, e ordinaria, por Fr,
Gubriel de Builas: 8.°

Dia (O), a Madrugada , Manhi, Tarde, e
Noite, Poema: 8.° br, ]

Dialogos Socraticos, traduzides do idioma Fran-
cez em Portuguea, com o augmento de notas
historicas, e Politicas, pelo Dr. Manoel Aleizo
Duarte Machado: B. br.

Direilos e Deveres do Cidadio, Obra escripta
em Francez por Mably, e traduzida em Portu-
guez ; nova ediglio mais correctn e augmentada :
Nesta Obra interessante e de grande merecimento
litterario emprega o seu illusira Author a maior su-
blimidade de raciocinios e de Politica, e patenteia
energicamente quaes sio og Direitos dos homens em
Sociedade, e quaes seus imperjosos Deveres: 1836,
8.° br.

Direitos (Os) Individuaes, Hymno composto &
Letra da- Constituicio, pelo Bacharel F. S.
Fernandes: 16.° br. '

Discripgio dos Tremores de terra que na Villa
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dn Praia tiverfo logar no mez de Junho de
1641, bem como dos anligo: que tem havido
nos Agnres 1841. 12.° br.

Discurso de Mr. llyde de Neuvilley, Conde da

{ Bemposta, wsobre a Questio Porlugueza: em
12.9 br,

Do Curagdo de Jesus. ou exphcngno da abertura
do Luadu de Jesns Christo, sequndo o Bvange-
Iho de 8. Jodio, com a Novena de Jesus Christo
crucificndo: 4.° br.

Dom Rodrigo. Poea Epico,1838.16." br. —160 18,

Donzella (A) de Malines, tradurida do Inglez
pvln Traductora do Thadeo de Varsovia: 1837.

& br.

Dou‘ (As) Novellas de Madame de Mantnhcu,
traduzidas em Portugues, porJ.J. R. S. 1836,
4 vol. 8.° br,

Duas (As) Visitns, os dous Curas, e as duas
Noites. Novella por Ma flame de Monlolieu, tra-
duzida porJ. J. . S 1836. 8.° br.

Eduardo ¢ Maria, ou a Virtude desgragada, Ro«
mance : 1839, 8.° br.

Elomentos da Riqueza Publica, por Jodo Lmeu
Jorddo; 2." edi¢io: 1833. 4.° br-

Elisa e Alberto, ou a Menina repudiada por feia,
a desejada por honitu; anecdota traduzide em
Portuguez: 1836. 8.° br.

Elisa d’Albeuil, ou os Dous retratos, por Madame
Dacheu, traduzida em Portuguez : 1842, 2
vol. 8.° br,

Emilia, e Leonido, ou o3 Amantes Suevos ; Poe-
ma de José Maria du Cosla ¢ Silva: '18'1‘6.
8.2 br.

Enjeitados (Os) da Forluna, expostos na roda
do tempo; obra moral, e muito divertida, por
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José Daniel R. da Costa: 4.° br, :
Ensaio Politico sobre ns causas que preparério s
Usurpacdo do Infante d. miguel no anno de
1828, e com ella a quéda da Carta Constitu-
cional, e seguida das Memorias com o tiulo
de— Annaes, para a Historia do tempo que
durou a mesma Usurpugiio — por José Liberato
Freire de Curvalho ; 1841 a 43. 5 vol, 8,°
br,

Epistolas a Marilia sobre a s& Philosophia : 1833.
8.¢ br, '

Epistola .de Heloise a Abeilard, composta emt
Inglez por Pope, e traduzida em versos Por-
tuguecees par Ms,” : 1836, 8.° br.

Eremita {O) dos Bosques de Santarem, ou 08
trés amigos, traduzido por L. 4. Barroso; or~
nade com duas lindas estampas: 1843. 2 vol.
8.° br., '

Ermenonville, ou o Tumulo de J, J, Rosseau ?
em 4.

Fscandnlosa Vida dos Papas: 4.° br.

Espantosns Acgoes de Anlido Broega, Memoravel
Narigudo. Poema por Bucage: 8.” br.

Estagdes (As) do Anno, Poema composto , e il-
lustrado com algumas notns, por Baslos; 2.
edigio: 1837, 8.° br. :

Estante (A) do Céro, Poema Heroi.comico »
compOsio em verso frances por Nicoldo Boi=
Zau Deipréauz , e traduzido em Portuguez
verso a verso pelo Dr. 4. J. de Lima Leildo »
« seguido da Ode a Cambes feita em Francez
pelo Sr. Raynouard, e posta em Porluguez{=
1814. 8.° br.

Estudante (0) de Coimbra, ou Relampago do
Historia Portugueza , desde 1836 até 13it.
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Pelo Dr; Guilharme Cenlawi : 1840, 3 yo,
8. br.

Ea » €0 EgtrnngairO, ouo Espectador'em Por-

tugal; entretenimento oivico para adormentar
velhos, e acordur rupazes, com o Tubleau de
Portugal, e das raridodes achadas em suas ryi.
nas pelilicns: 1835.

Tverard, ovu o Beneficio inesperado,

Cégoa (0s) Juizes das Cores,

Braneo (()) e o preto. Anecdotas ga.
lantes, traduzidas de Foltaire: 1834,

8." br.

Exclamagio de Elfiro em seu passeio, por J, M,
T. do Patlle: 8.° br. o ]
Exercicio Christdo, ¢ Compendio da santa Dou-
trinn coin sete Meditagdes, distribuidas pelas
dias. da semana : ordenndo pelos Padres da Con-

gregacin da Missio: 12.°

Fabula Jocosa de Leandro, e Hero: 8.° br,

Faatasma () de Nembrod Castle. Novella tra-
duzidado Francez : 1840. 2 vol, 8. br,

Felicidade de Mais, ou os Effeitos do Magnetis.
tismo; Romance de Juler fa Beaume, traduzia
do em Portugues por faahel Marques da Silva;
Javen de 16 annos, 1843: 18.° br,

Filha (A) Incognita, Romance Original Portu-
guez, por D. M. S. N. Ribeiro: 1811. 8.
br.

Florina on a helin Ttalinoa, nove conin de fa-
das, traduzido do Francez por L. R. Todi Ju-
nior: 1843. 8.° br.

Garantias dos Direitos Civis, ¢ Politicos dos Ci-
dadios Portuguezes: 8.°

Genernso (O) Corsario. Romanee: 12, br.

Grito (0)-da Verdade, consignada na Hscriptura
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e tradiccio contra as Maximas Pseudo.Catho-
licas e Anti-sociaes, Distruclivas da Doutrina
de Jesus-Christo, e da verdadeiradi-ciplina da
Saneta lgrejn, por Luw Murques; 2.° ediglo:
1838. 8° br.

Heroismo (O) d’Amor, Novellas de Mr. Reneville,
traduzidas por Bemvenuto 4. C. de Campos:
2 vol. .8.° br. o

Hlistoria d« Ahdallah e Balsora — seguida de—Ca-
lamidades Humanas pela maior parte imnginu-
rias ; Uma Visdo, traduzidas do loglez poruma
senhorn: 1814, 18.° br.

Historia da Donzetla Theodora: 4.

Historia dos Saltendores mais celebres, e dos Ban«
diles muis notaveis que tem existido em di-
versos paizes , traduzida do -Francez: 184l.
8." br.

Historia dos Stuarls, por Alexzandre Dumas, tra-
duzida por J. M. de S. Ribeiro: 1841. 2 vol.
8.2 br,

Historia da Franc-Maconarin, ou dos Pcdreiros
Livres; pelo Author da Bibliotheea Magonica::
1843. 2 vol, 4, br. .

Hisioria do Imperador Carlos Magno, e dos doze
Pares de Fraoga: 4.°

Historia da Lmperatriz Porcina: 4,°

Historia de Jodo de Calais: 4.°

Historin de Jenai, ou o Atheo & o Sabio; eseris
-pta em ['rancez por Follaire, e lraduzida em
Porluguez: 1835. 8.9 br.

Historias de Meninos para quem nfio for crean-
¢a, escriptas por um homisiado: 2. edigiio:
1835. 8.° br. — Esta Obra contém :

A noite das Comadres com os Frades, a madrugada
'do Frade, o Anjo-no Convento, o Josézinho da Vil-
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la, a Possessa pejada pelo Confessor, Soror Fedun-
cia, Delambida e um Hysope, Gregorio Robles feito
Senhor dos Passes,- a vaaqrpuhada pelo Confessor
@ creada, o Abbade astucioso, o Proprietario desabu-
_sado. © Fmde pejado, a Beata escrupulosa, a roliga

cozinheira,” o Rei Miguel e seu hortelio, a Bella

Roubaflurn. o Arrieiro e o Frade denunciaule, € ou-
Arag mnuas : X

'

- Hiuoia do Nnufrugro, e (‘apllvelro de Mr. Bri-
gon, com a descripgia dos:Descrlos de Africa,
desde o Senegal até Marrocos § escripta por el-
1¢ mesmo,- e iraduzida em Pmtuguez 2.2 edi-
quo. 1833. 8.2 br. Lt :

X ittorin da Prinecza Mngalonn 49 -

Mistoria de Roberto do Diabot' 4.? . -

Mistoria da Revolugio Francesa, por Mr. A.
Thiers, vertida em Portuguez; e adornada de
LEaiampnas: 1841 a 43. 6 val. 8.9 br,

Toldur, e o T'ribunal Mysterioso, ou o Triunfo
dn Liberdade. por fr, Dourelle, tladuzldoem
Tortuguesz ; 1840. 8.9 br,

H ymno Conslitucional, Foge fage .0 TJranno,
e 1do lenles mais,

]'Iy-.ope {O) . Poemaheroi-comica de Antanio Di-
nis da Crus ¢ Silva: em 16.%br.

Idu , pelo Puconde d /lrlmmurt , traduzida
do Fruncez y pot C. L.: 1842, 2 vol. 87
br. ‘

lngenuo (O) + ou o Selvagem civilisndo, traduzi-
do por Mr. de "oligire: 8,° by,

- Esta linda o interessante Novella contém os amo~
res de Ingenuo coth a BellaSant Ivez, Guerra que
aguelle fez aos Inglezes. sua prisiio na Bastilha em
Paris, e oulras cousas mui curiosas:

Ilha (A) Incognila, ou Memerins do Cavalheiro

f
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de Gastines , iraduzidas do- Francez de Jifr.
Graril; com estampas? 6 vol. 8 °— 2 £880 rs,

Tndicador dos Principaes deveres dos Delegados,
e Sub-delegados dus Procutadores Régios , pe-

- lo Bacharel Luit Guilkérmé Peres Furtado
Galvdo: 1840, 12.° br. o

“Xndulgeocias concedidas pelos summos pertifices
aos fieis que visitarem as capellas’'sitas na cer-
en do convenio dos Religiosos da provincia de
Sancto Antonio de Porlugal ni Cidade de Lis-
bea: 8,° br, : ‘

- Jogedor (O}, Novella, Varias Ameclotas, e Pa-
rabolas: 8.° br.

Xaora, Romance de Lotd Byron, vértido por T.
A. Craveiro: 1837, 8.° br.

X.eonor, ou o3 Bellos olios do mullier extiavds
gante, trad. em Portugues: 1836. 8. br.

Xetrado (O), e oClients; allégoria: 4.°

Libertador (O) da Suissa, ow 8 vida de Guilher-
me Tell: br.

Licgo e Recreio, ou nova escolha de Contos
Moraes , Anecdotas , Novellss , e Historie-
tas dos Melhores Auctores Francezes; 2.7 edi-
glio: 1833. 8.° br.

Neste Volume se contdm a3 seguintes Novellag: =
O pobre Cego, Anecdota TPranceza -— Jozefina, on as
duas viuvas, Conto Moral« Gerardina, ou os effsi-
103 da sensualidade, Conto Moral — Emma, on a vi-
ctima da seduecio, Historia verdadeira e moderna—-
O Orgulho ronfundide, Anecdola — O Cego da san-
fona, ou a severidade paternal, Conto Moral — Os
dous Velhacos, Anecdota-—O Jogador, Navella—
Varias Anecdotas, e Parabolas:

Lishoa Reedificads, Poema' epivo, por Migucl
Mauricie Ramalho, 8%



.
¥

|
|

Livro das Familias, Colletglio de Contos, No-
velles, ¢ Dramas de Misi Bdge.77brth, tra-
duzido em Portuguek ; & offerécido ds suas
compatriotas por uma Menina ‘de T2 annos,
adornado com uma linda Estampa':s 1839,
8.2 br. S I B

Livro do Infanle D. Pedro 8 Portugal, o gual
‘andou s sete Partidas do Munde, -

Luz ¢ Methodo facil parn todos as que quizerem
ter o imporlanie exercicio da ‘Oragko Memal,
acerescentado ‘com a Via-Sacra e Ladoinha de
N. Snt2, por Fr. Manovel de Deos, Missiona-
rio do Voratojo : 4.0 :

Lyra (A) Anncrecutica ,-pur Jos€ Hgostinko de
Macedo : 183b. 16.° br. -

Manifesto & Europa sebre ia Revolugio de 9 de
Setembro de 1836, .

Manifesto aos Ministros da Corba.

Manifestagho dos Crimes, e Allentados Commet-
tidos pelos -Jesuitas ‘em todas wspartes do mun-

_+do, deadb o sun fondtglo; atd a yun extinegiio,
por I E. 4.7, 2 vol, 8.2 br,

-'M"ai;laii,e‘!lo da Nac¢io Hespanhola ‘& Europa :
3. | Y °

Manifesto de Napoleho , virdo ‘da Ttha de

Santa Helena, por um modb descanhecido :

8‘.° '

Manual Devoto para assistir & Misva, accrescen-
tido com &s dous ‘Officios'de N.'Senhory, ede
8. '}osé, e varias ‘Oragdes, :

Manuel da Missa, ¢ varins Oragdes. '

Manual de Piedosas Meditacbes, nonde nio 56 se
munbifests a necessidade que todos temos de'pra~
ticar & oraclo menlal , € o modo para fhzer os
Tixercicios espiritunes, anas tamrbem ‘como se
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ho de praticar todas as virtudes; tradazido dé

. Caslelhapo: 4.°

Marquez (O) de Pombal ou 0 Allentado de 3de
Setembro 1768 Romance Historico, traduzido
em Portuguez: 1843, 18.9 br.

Marqueza (A) de Ganges, ou Heroismo das Mu-
“Iheres, Itomance Hislarico, traduzido por w3
e QOrpado com uma Estampa: 1843. 2 vol. 8.°
br. -

Marqueza de Pontanges, ou algumns Scenas da
Vida domestica: Novella traduzida do Francez
porJ. M. 8. Ribeiro. 1841. @vol, 8," br.

Medicina Curativa, ou methodo purgante, di-
rigido contra a causa das enfermidudes, e ana-
lysado nesta Obra por Le Roy, Cirurgito
Consultante irad. do.I'rancez; 2.° edigilo:
1830, 8.° br.

Medicina [ Manual Completo de] Legal, consi-
.derada em suns referencias com a legislagio
aclual, por C. Sédillot, vertida da segunda
edigdo do original francez ¢ annotada com a
legislagilo portugueza que lhe & relaliva , e
com oulres muitos esclarecimentos 4 doutrine
do texlo: acerescendo a versio de um resumo
interessantissimo das recenles indagagdes do
Sr. Orfilu sobre os progressos da pulrefacgio
debaixo da terra, por dntonio Jusé de Lima
Leitio: 1841, 8.° br,

Melinn e Cerenn, ou os Subterraneas do Castello
d'Orfenil, por M. Hippolyts, tradnzido por
L. A. Barvoso ; ornada eumn duas lindas estam-
Ppas: 1844.. 2 vol. 8.9 br,

Memnon, ou Sabedoria humana, tradurido de
Follaire - 1836, 12.° br,

Memoria Elistorica da Lnfermidade, Procissoes
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by | de Dreces, Morte, e Funeral-doSr. D, Jojo VT;
' por Fr. Clirwelio da Conceigdo: 8.° br.,

Ve Memorinl aos Habituntes du, Europa sobie a ini-
o quidyde do Commercio da Lscravatura: 8.°
r. .

M . Memarias (As) do Diabo, Romance por Frede-
M ricovSonhé , traduzido em Porluguez;: 1843,

8 8 wol, 8.° Lo ’
duw  Memorias ou Annaes, para n Ilistoria do tempo
Hy i ‘que durou & usurpugio de d. migue]l; por
o Joxé Liberato [Freire de Corvalho: 1841 a 43,
, b vol. 8.Y Dr.
lie - Micr6inegas ou o Ilomem de cilo legons de al-
2 tura. Historia Phylosophiva por-Mr. Fyifaire,
) ‘. ttaduzida etn Porluguez: 1834, 8° br, ..
@t Monte (0) de Neve, au o Centenario dos Al-
. Ppéa, oy a verdadeira Amante: 8.° br. | )
ff' Nuufrngio (O} de Anais, ouo Pirata Homem Hon-
o l rado, Segurdo de aulino, ou o Bom, filbo,
la traduzidos do Francez por » % »: 1848, 8.°
A br.. . : .
e Noite de Inverno diverlida, ou Varigdades Jo-
n cosnsy em differcntes I'egus juntas, por Jowé
By Duniel: 1887. 8.° br. ,
b Noites do Barracito, passades pelos Bmigrados
O Portuguezes cm [nglaterea: 12.° br,
u Nossos (Os) Fithos. Novella: 8.° br. .
Novella Tlistorica de D. Scbastilo, Rei de Tor-
) tugnl , traduzida de'hum antigo Aactor Fran-
' cee, por D. A.d'A.: 1837. 8,° br.
=y Novella, ou Cartns loglezan, de Milady Juliela

Citesby, a Milady Henriqueta Campley, tra-
' duzida' em DPortuguez: 8.° br.
Novena-aos Nove Cdros dos Anjos. )
Novena Devotissima para: o Noscimento do Me-
3
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nino Deos: 8:°-br. )

Novo Confessor instruide na pratica do Confes-
gionario; Ohbra-muito! nesessitia aos Confesso-
res 'principiantes, por V. Serafim du Concei-
gdo: 4 val, 8.°

'Novo Livro, oudoge deSoftes, que faz hum lin-

'do, e gostéso enlrelenimento das companhias
socines, por Prisco dntunes: 1837. 8.5

‘Obras Ineditws de ' D.' Hieranimo .Usoria, por

Aitonio-Lonréngn' Caminha: 8.2 br,

"Qbras Poeticns por J.J. Mendes ¢ Silva: 4.°

QOraglio do Justo Juiz, com a mugnifica de N,
* Senhota, e de'Santa:Barbaia: «br.
Oraciio de Roma, br.
O Tonel’de Diogenes. traducgiio livre por.J. M.
da Silva' Vieira: 1842, 8.° br,
Ponegyrico de Sua Megestade I..e R. o Senhor
D, Jotio VI: 40
Palavraé d’um Crente, ou zscudo contra:abusos
" religiosos e politicos : pelo Abbade I, de la'Me-
nais, seguidas do Hymno & Polonia pelo ee-
'ma Author, e da Garta do Papn.de excommu-
" nlido 4 Obra; traduzidas do'Francez: por: Pe-
dro Cyriaco da Sitva: 1836..8.° br.

Esta obra que'tamanho brado espnlhion: em' Fran-
¢a, & digna de ser lidaipelos Portuguezes por sun Ma-
teria lendénte a esclarecer a vereda gue conduz 4 Li-

“berdade € aos Direitos Civicos; Dbasta dizer-se que
meracen @' Iixcommunhio do Papa.

Passa-tempo Honesto de Enigmas, e Adevinha-
¢Ovs, por Francisco: Lopes: 12.° br.

" Passa-tempo Honesto, ¢ Familiar, ou ‘Collecsiio

de 48 jogos de.prendas: 8.%br,

Passeio (0 ;- Poewa: discriplivo , -de Joié Maria
da Costd-¢ Silva: 18.° -
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. Pastor Fidelissimo, ou Defeza da Religifo Ca-

" “tholica: 1843. 8.9 br. _
Perigo (O) das Paixdes indjscretasi conto alle«

gorico, Lraduzido d¢ Madama
Antonio Maria do Coulo: 8.° br,

Pesca (A), Poema, por F. Anlonio M. Balos;
2.% edigio: 1837. B.° br.

Pgemus que no llustrissimo Senhor Manael Paes

s Aragin Tiigose, Vice-Reitor da Universida-
e, D. 0 C, Oudio Sirgiva: 8.° br.

Poesiav T'ernas e Amorosas, offerecidas a uma Se-
nhora ; ‘nova edigiio augmentada com o A. B.
C. d’Amor: 1844, 16.° br. '

Poesing Varias, da Francisco Rogue de¢ Carvalho
M ireira: 8.° br. L
Portuguezes (Os) e os Factos, Exposigio Hislo-
rico-Chronologica, pur um Porluguci: 1833.
4.° br. ' '
Pragmatica Sancgio, ou Lei estabelecida por or-
,Qamb(m Razdo coplra as Parvoices dos homens :

8.° br. '

Principins (Yeraes do Methodo do Ensino Mutuo,
chamado d¢’ Laacaster ; parn instrucgdo daa
pestoas que se dedicio no conhecimento d'este
ensino, Nova edicdn: 1837. 8.° br.

Problema Politico, Os grandes Potentados da
Europa fardo causa commum’ com o Impera-
dor do Brazil para declararemn guerra a Portu-
gal11!: 8. br. ' C

Problema Resolvido, Se os Corpos regulares devem
totalmente” supprimir-se , ‘ou conservarem-se,
Counclue com’ outio,Problema das promogoes
,pata o Tropa: 4°%br. =

Promptuario Mercantil , para uso dos Feirantes ;

. .onde a8 acha facilmente “qualqt;er somma de

.

*Uney , por

T —
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mmpr.a ou venda: 1840 br. a
Relleanes subre o Conspitigiio descuberta, e cage
tigada em Lishoa no anno de 1817; por um
verdadeiro amigs da Patrint 8.° br.
Refutugio dos Principips Methafysicos, e Moraes
‘dus Diddreiros Livres [Himinados 3 por Juu
Agostinho de Macedo: 8.°

Religido ;.’\) Piovada pela Revoluqén pelo Ahh

omsel de Montals j trasladuda de I rin-
LY )

bade (
cez por J. J, Pedro Lupﬂl 8.° br,

René, Romnnce Sentiméntal por 'M, ‘Chateau-
friond, traduzido em Portuguez: 8 "hr,” !

Repertorio dus Ordens publicadas no Exbreito,
por J. G. Barbusa , de 1828 até IB.iB 4.0
hr. .

Repertorio das Posturns da Cnm;:ra M(mlclpnl
de Lisboa: 1811. 4.° br.

Kesposta que déo um Religioso Capuchlnho, nos
doig Problemas polilicos, qué 4 sja pondera-

[ ¢ho offerecdo a Junta Preparatoria de Corlu
a 12 de Qutubro. de 1820:.4.°

Revista dos Genios de am Ls 08 seX03, pasﬁm]n
em irtude da denuncia, quie dt-lh_u se 'déo,
por José Daniel R, du Costas 4 ° br. '

Rimas de'J. Sabino dos 8. R., dedicadus & Gra-
tidio = 8.9 br.

Ritter Von Rechenstéin, e Appolonin Von Snnu;
Hisoria Alemi, wraduzida por uma Senhora:
0 br,,

Roda da Fortuna, onde glrn toda a qunhdude
de gente de bem, ou mal'segurn, por Jusé Da-
nied K. da Costa: 4.° br.,

Rusedra. (A), o Carneiro, e o Professor de Phi-
[usophing ou 08 Amantes felizes: 8 ° br,

Rotewro Terresue de Portugal, 'em que se ex-
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pPiem e ensiodo -por jwnadas, e summarios ,
Nl g§ ns, viagens, e qg distancias, " que bn de
Lishoa para as principnes teiras das Irovinciag
deste Reino, mas as derrolos por travessin, do
humas o oulras poveagies delle, "elu Pudre

J..B. e C.; Nova edigho muito acciescedlada’

¢ correclat 184, 16.° br. .

Rubricas M isalis in commodinrem celehrantinm,
usian ;. Aceedunt in hue editione quiedam alia
ad Sacrumn tile peragendom; '12.°

Ruinas (As), ou Meditngio sobre ns revolnciies
dos Tmperio, por Poluey: teaduzidas por Pe-
dro Cyriaco da Silma; e ajuntou-ge-e o Ca.
theeisma da Lei nataral 3 adornndas com o ré-
tralo de #olney , Nova edigio: 8 © br,

Ruinas (As) de Rothemboury, Remunce da Mr.

Mardelle , traduziia por %% %, e ornado com
umap listnmpas, 18414, 2 val. 8.2 hr.
Salvagio de todos ps Innacentes pela Redempeiio
de Jesus Christo,’ por J, de S. B, Botelho:
8.9 br. ' '
Saudosn Declamaglo consagrada & memaria de D,
José: 1., por D). B.de 8. Paio: 8.° bir.
Sciencia dos Costumes , Lithica resumida, ac-
eotnmodadn d cppacidade de todos, e util a
todo o estodn de pessonsj por um Anonymo
Portuguez: 1834, 8,° br. .
Secretario dos Amantes, Contendo muitos.e dif-
ferentes modélos de Carlas de amores, elegan-
lemente, ¢ com Loda n moadestia escriptas para
‘todas a8 circumstancias; e por meio dus quaes
#¢ poder@ formnr o espirito no genero epistolar
amoroso. Opusculo necessurio, e dediendo aos
Jovens de ambos os sexos: 12.° hr. )
Seculo () Moderno, ou Verdades Peliticas

il J-ﬁﬁﬁ’muﬂm&’"ﬁ: D)
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ficeréd dos mhusos mais prejudiciacs ds Soeje-
dodes: e Dialogo entre os Pouvos e os T'yrun-
nos: 1836. 8.9 br. ;

Seienario das Dores de Noisa Senliora.

Sir Roberto Hill, ou o Catumento; Romance de
Maria Aycard , truduzido em Poriuguez por
Isabel Marques da Sthva:'1841.18.° br.

Sofia ou n Cégp Virtuosa: 8.° br.

Sonho (O), e o Amor silentioso, ou o Caininen-
ta feliz; Novelld: 1836,°8.° br. )
Superstigges Descubertas, Verdades declnadiis,

e desenganos a toda a gente, edigdo nugmen-
tada com ajuste de contns com a Cérie de Ro-
ma; quem deve, pague; quer lirdu, repo-

nha; quem [urlou, restitua: 8.° '

Systema Social, ou principios naturaes de fo-
ral_e de politica, com um exame da inllurny
cia dp governo sobre os Custumes ; pelo Bardo
d'Holbach , vertido em portuguez; e enrique-
eido de varids notas, por'S. £. M. 1840. 3
vol. 8.Y br

Tuboada de Rebates, ou Methodo de se conlbe-
cer com facilidalde o que sé perde ho rebute do
Papel-Moeda: 8.9 br. ! :

Thaddeo de Varsovia, Novella Historica, ‘escri-

‘pta par Miss Porter, ‘traduzidh ém Portuguez

.por uma senhora: % voll B.° Hr, E

Tobins, Poema original de Mr. Le Clere, ‘tratlu-

zidopor F, 4. M. Bastos » 1843.8.°br. -

Tratado da Dinhclés.‘ 'pelld Dr. Manoel Perdira

da’ Gragn: 8" b, !
Traciado Historico-Dagmatico Critiésd ‘dins -In-
dulgencias ; segunda ‘a”verdadeira Doutrion
da’ Igrejay em opposicho’ com as estraviiganios
‘e ¢scundulosas pertincdes 'do Papa, e sun Cu-

e —— .
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rin., Composto por D. Ficenle Palmigre, redu.
zido a Compendio pur José Rola, traduzido por
Joué Antonio Leonarda dg Costu Fedigal: 1835,
8.9 hr. '
Tractadeo do Jogo do Voltarete, on resumo das

Eeis dosdito Jogo, augmentado com o grande,

Voltarete : 1840. 8.° br. )

Tribunal da Razio, onde ¢ arguido o dinheiro
pelas queixosos dn sua falta. Obra critica, ale-
gre, emornnl, por José Daniel: 4° br.

Triunfo da Virtude, Novella: 8.° br.

Myssén, ou Lisboa edificada, Poema Heroi.
ca, ¢ompilado, por Gabriel Pereira de Car-
brn_ )

Uifo do Phylosophia com a Moral, Obra divi-
dida em seis tractados, escripla pelo Cavalhei-
ro Bimelli, ¢ tenduzida em vulgar para uso dps
Aulasly por Pedro Cyriuco da Silve: 1836, 2
val, &.° br,

V eidho (O) - Celibatario, ou n, Ingratidio das oito

Mulheres, Novella: 1836. 8.9 br..
Vello (O) Remendao dn Cabans, e s oito Lui-

zeg do oura, au ofeliz ancontro: 8.2 br,—60rs,.

Verdnde lRscondide, e em triumpho; por Aunio,
Cidaddo Camponio:

Viagem no Luterier da nova Hollanda, obra mn-
ral, critica, e reereativa, por F. J. 4.; 1841, 3
vol. 37 br.

Vingens de Gibrallar g Tapgere, Sulé, Moga-
dor. Santa Cruz, ‘Tarudante, Monte Atlas,
e Murrocos; compostis em [oglez, trasladu-
das em vulgar, e jllustradoy com Notas, por
Neves Svmpayo 1 B.°

Viagem de um Peregrino a Jerusalem; e visita
que (uz aos Lugares Sentos, em 1817. Fr.Jode




40
“de Jowu-Chrislo; 4.® edigdo mais accrescentas
da: 1837. 4° :

Vida de Jesu-Christo conforme or quatro’Evan-
gelistas; postaem Porluguez pelo padre /. M,
do Nasctmenlo: 8.°

Vida e Amores do Grande Philosopho Abkilaid,
e de sua espoza Liloizat br.

Vida ¢ feitos de El-Rei D. Manoel: 12ilivros,
por Jeromimo Oxorio, Bispo de Silvea, vertis
dos em Portuguez por £. M, do Nascimenlo;
3. vol. 8.°

"Yida (A) Escandalosa dns Papas: 4.9 br.

Voz de Jesu-Chiisto peln boca dos parochos, o
dos pais de fawilias, traduzida do Francez por
D. Jodo de N. 8. da Porta Sequeira. 4." edicio,
2 vol. 8.°

Vozes dos Leaes Portuguezes, ou fiel echo dassuas
novas acclamagies A’ Religiio, A El-Rei, e
ds Cortes destes [Reinos, com a franca exposigio
que & estas fazem das suns queixas, e remedios
que lhes imploram dos seus maules ; dedicados
#s mesmas Cortes: 2 vol. 4.9 br,

Zergueida, Descobrimento da Iiha da Madeira.
Poema Heroico por Francisco de Paula Medic
na ¢ Vasconcellos: 8.° br,

" THEATRO.

A cro de Santa Barbard: 4.9

Acto de Santa Genoveva: 4.9

Acto de Santo Aleizo: 4.°

Aclo deSanta Joanna ; por Bordalo: 4.°

Acto de Santn Margarida de Cortona: 4.9

Acto e 8, Vicente [errer: 4.°

Alfageme (Q) de Santarem ou g Espada do Con-
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destavel, Drama e 5 Actos por Garret: 1842,
:B.” b‘r. ) ! N
A Ambiggo., 'rl'a;;_edia por T'rantisco d.ﬂfp‘u,im
de Menezes s 8." Ly,
Asizade , Hect_idﬁo . e Constancin; Comedia em
verso (dramuwlico: §.* br. .
Amor, Trigdo, ¢ Veagtura; Comedin: 4.°
Antes a filha que o Vjpho; Far¢a: 8.° br,
Astucias do Cuaracol , Parga: 1844, 4.°
Astucias de Falcete Facga: 4.9 ,
Astucing de Zanguizarra, Farga: 4.°
Athalia , Tragedia de Mr. Nocine, traduzilny em
vulgar, e illusiradue, peor Cundido Lusitano:
" .

DBeolla (f\) Selvngem » Cemedin: 4.°

Beaan (A) Vingida , Comedia: 1840, 4,

Beato (O) ardiloso, Farga: 4.°

Bruiwo, Tragedia de: Foliaire, traduzida em Vere
sos Porluguezes: 8.9 br.

Cale no logro o mais esperto; Farga: 4.9

Caro cusla 0 querer bhem; Comedia: 4.2

Cégo (0) da Fonte deSanta Cathuring; Drama

Oviginal Partuguez em. 5 Actos, por A4, P,
Arax, (Fervea) @ 1843, 8.° br.

Cliristierno; ei de Dipamarca, viajando ioco-
gnito pelos seus IS «railos, ou a conslancia e he-
roismo de uma smnulber; Drama em 3 actos,
por Luis Jusé Bdiardo: 1841, 8.° br.

Collecgio de Poesias recitadas ne Theatro dos

Voluntarios da Senhora Do MARIA L1, por

accasifo da chegada de 5. M, L. o Dugue de
Braganga, i -liha "L'erceira: br.

Desterrado (), ow o Militar Perseguido: 8.°
b .

Disparates da Loucura na enfermaria dos Dou-

T B T e T

Garas

- =
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dos} Farga: 1889, 8.° br.

Doudos (Os), ou o Doudo por Amér, Farga,
por Anlonio Xavier d Asevedo: by.

D. Pedro no Porlo, ou o Heroismo de Poucos,
Dramq Historico em 5 Actoy, Original Portu-
guez de Kodrigo d' duevedo Sousa da Camara:
1811, 8.° br.

Edith ou a Viuva de Southampton. Drama em
4 Actos, par Berand e Affonso Brot, traduzi-
do livremente por #ue: 1843. 8.° br.

Elogio Dramatico' aos annos de 8. M. F. a Rar-
Nua, por F', 4. M, Bastos: 1840, 8.°

Lricia, ou a Vestal, Tragedia de Mr. Arnaud,
trnduzida por Bacage : B.° br.

Eufemia ou o Triumpho da Religifo, Drama de
Mr. drnaud, traduzido em Versos Portugue-
zes por Bogage: 8.° br.

Fnzer em cacos Dinheiro, Farga: 1844, 4.°

Festim (0), on n Mulher Extravagante; Come-
din: 1833, 8. b,

Galucho, ou Amor ¢ Gloria ; Fuarga,

Giate por Lebre: Forga: 4.°

Girins (As) das Mogas para casarem , [argn.
4 L]

Harindnn Barba-Roxa, Drama em 3 nctos,. tra-
duzido livremente por Luis José Buiarde: 1839,
8.° br.

ITmperador (©) 'José I1, visitando osiCarceres de
Alemanha; Drama: 1837, 8.2 br.

Tmp stura (A) Desmascacada, Faega.

Tad ustrins conlen Finezas ; Comvedin,

Ir husear 1, e vie tosquendd , ou os Lirreiros
muaniacor; Farga: 4.°

Lets {(AY) de Minos , Tragedia de My, do Foltai-
re, Lrad. em Versos Portog.: 8.°
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Jesualdo, Tragedin composta em Versos Portu-
guezes por Ji Ju Bordaw: 8* bir.

Logracio (A) Farga, pur J. X. Pereird da Sil-
va: 1842, 8 ° br. - . .
Luvas (As) Amarellas; Comedia em 1acto, imi-
inda do Francez de Mr, Hayard, por Luex Jo-

sé Baiordo: 1839. 8.° br, -

Machabeos (Os) , Tragedia de Mr. Houdar de
La Motte, traduzida em Verso Porluguez por
Joite delisln Gomén: 8.° bi, .

Mirquez () de Pamba!, (Sehistido Josd de Car-
valho ¢ Mello), ou o Terremoto de 1785, Dra-
ma Original emn 3 épocas, e T quadros; por
Luis Jos¢ Baiordo : 1339 8. by,

Mestres (O-)Cliarlutdes, ou o Poetd esquentado;
Fargu: 4. -

M#érope, T'ragedid de Mr, Foltaire; por T, A.
Cravewra, 8.° br.

Monologo pora se recilar gos Theatros: 8.°

Nova.Qnstro, Tragedia, por Jode Boplisla Go-

Ubnes Janior, 7.% edi¢io cvirecla, e pugmenia-
da fom a Scean Ga Corongiio, por Jusé Maria
da Cosfa ¢ Sitva: 1837, 8.° br, .

Noite (\) do Homichlioy, Druma em 5 actos,
por Mrs, Albert, v Labrowse, traduzido livie-
Ut Enite ém Pottapuiz pet sy ! orialla coth uma

b Yihda FEstampa : 1842, 8.° br 240 14

Qpiiha ' recéira com (fue b marido chirod o8 ma-
leficios de sun mulher; Karca: 4.0

Porfidr siihdo 3 Comibdie: 4.° o

Sownambula (A), Drama ein 2 actos por M.
Sortbe e -Metespille:- 1889 4 br.

Tombem aa Velhas, Fuzem o que pédem ; Far-
cR: 184d. 49, - _

I"artufo ou o Velho Eeonomice; Farga por J. A,

m
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.Dias: 1839, 4.° br, .
Traficante | O], ou o Retrato de muitos homens;
Farga: 4.9
Vaidade Castigada, Farga: 8. br.
]

LEIS,

Collecgho c'ompleta da Legislacio desde 15 de
Agasto de 1844 até 30 de Junho de 1841; em
folio.

A mesma em 8.

Tambem se vende em annos separados— De 15
de Agosto a Dezembro de 1834 — 1835 — 1836
1837 — 1838 — 1839 — 1840 — ¢ alé Junho de
1841.

v~ A Colleegito que principion com a installagdo da
Regencia na 1lbn 3.2 al§ Dezembro de 1843,
Impressa na Imprensa Nacional, em papel.

AVULSAS. |

Novissima Reforma Judiciaria publicada por De-
crelo de 21 de Maio de 1841; augmeniada
com um Repertorio Geral, ou Indice Alphube-
tiro: 8.%hr, '

PAUTA Geral dns Alfandegas do Reino, decre-
tada em 1837: 8.° br.

Sutl’)plemento i mesma , decretado em 1841: 8.°

r.

Pnutaneral das Alfandegas, decretada em 1841 :
- 8. br. .
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Tabellas dos Emnlumentos dos Juires, Agentes
do Mini-terio l’uhll('n, ¢ dos Salurios dos Uﬂl-
e de Justign: 18411 8.% br. '

Culigo '\dmlnmlrnuvq Punubuez, decrelndo em
l‘-“) ' “ |l|'- . |', ‘

Repertaio Gemnl, ou Tndex Alphn\wnm do Cer...

dygos Administrntivo Portuguez: 8.° br.

Con-tituigho Portuguean, det.l‘t.luda pt.lus Cortes
v 1022,

A wesiud em' papel fino, ' o
Cunstituigio de Hespunhin de 1812; traduzida em
Pariupuez, '
Constituigio Politien de Meapanha, promulgnda

om HH7. truduzida em Portuguezs
Carta Constitucional da Monurchin Portuguezn,

e e g 2 R (0T N - T B B IR (v

deer tuda e duda pelo 1tei de Portugal ¢ Al- |

garves DO PEDRO LV, aos 29 de Abril de
1826,
Tabelln dos Ordenadng, e Fmolumentos dosJui-
tyen; e Regimento dos Salarios dos Uﬂ'xcmes de
Justiga dee rulmlu em 1837.
Collecyan de Leis ‘pma Regulamento dos Juizes
Tde Pz, o seus Eserivaes, nood
(mlh-cgun de Leis poa I{e-gulumonlo dos’ Julzgl
|‘||~IL|N, e -rus [serivies,
Collecgio de Leis parn Regulamento dm Juntas,
e Regedores de Parochins,
Directorio purn os Kscriviies de Juires de Puz nns
concitingoes,
Directorio  pura os Fqcnvm's dos Juizes Llej-
[TILH .
Decreto N° 7, de 4 do Abril de 1832, abolinde
it Mur;zndm. Capellas, e Vinculos,
Decreto N213, de 19 de Abril dh 1839, nobru
a -reducglo dus Dizas.
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Decreto N.2.22, de 16 de Maio de 1839, da .Or-

. gunizagin, du Fazenda Pyblica.

Decreto N.* 23, «de 16 dJe Muio de 1832, das
Perfeituras, bnm;nms Mugulpuvs.

Decreto N.* 24, de 16 de Maiov de 1832,

., Dacreto N.2.26, de 18 de Maio de 1832, sobse
()rfﬂos

Decrete N2 40, de 36 de Jupho de 1832, abo-
lindo todus us Dmmo-a

Lei de 28 de Julho de 1832, instaura, e reforma
a Antiga £ Nobre Ordem da Torre Espuda, do
Valor, Lealdade ¢ Merito.

Decreips e 12 de Dezembro de 1833, e 22 d-
AbLril de 1834, sobre a Policia borreguo—
nal,

.Decretps das Guardns Nacionaes, e todas as Por-
taring que -4 ellas perlencem.

Instrucgdes de 31 de Jullio de 1834, para a co-
. branga ,.e (scalisngio da Fazrnda.

Deqrelo de 23 deidulho, e Lei do,1.% de Setembro
de 1834, da extincghio do Papel-moeda.

Lei de. 26 g,a Noyembro .de 1834, ¢ Decretos e
Q7 de Julho, e 16 de Dezembro.ds 1335, para

. -0 IRegulamento, dos lramsnurtps.

Leis de 20 de Dezembro de 1834, .5 de Margo de
1838, .¢.20 de Julho de lu.ﬂ), que estabele-
cem as Congroas dos Parochos,

-Decreto da 6 d:Abril de 1833, que pstabelece em
Lisbou um Conselho Geral de B..m.ﬁcqncm,
- para 08 (Pohres Meadigos,

Lei de 15 4’ Abril de 183.), estabelece a manelrn.

. de fazer a venda dos Uens Nacionaes.

Lei de 24, d'Abril.de 1835, que.eslabelece No-
vas Mopdas de Quro, e Prata.

Lei de 24 d'Abril, e do 20 de Julbo de 1&35,
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‘para.os Linncamentoes da'Becima, .
‘Loi de @5 d'Abril ;¢ Decreto de 7 d’Agostp de
1836, para indemnijsagdes dos prejuizos cau-
igados pela USArpacio,

~Lei.de 30 d’Abril .de 1835, regula o exercicio

dos Juizes de Direiig de 1.2 Instancia,

+X.¢i de30 de Abril :de 1835, que marca os termos

da pronuncia nog Preacessos Criminaes.

Decreto de 18 de Julho de 1835, da Organisa-
«gio Adwministrativa,

Decreto de 28 de Julho de 1036, da Creagdo
Wos ‘Recebedores de Districtlo,

Decrato e InstruegSes de 28 de Jullio de 1835,
.para as Indemnisacdes dos Dizimos,

Decrelo de 7 de A go-to de 1839, da Divisio Judi-
cial, com 0s Mnppas dos Julgados, .
Decrato.de -2 de Setembro de 1835, sobre.pas-

saportes 8 Estramgeiros.
Decreto de 6 de Novembro de 1836, .com os
Mappas da Divissio Administrativa,
Decretos de 26 de ;i Ouiubro de 1836, e 3 de Ja-
neiro de 1837, e wmais Portarias que eslabele-
.cem o Liegisto das. Hypolbecas. .
Y.ei de 5 de Mnio de 1837, que fixa os Direitos
dos Vinhos, A:guas-ardenies.. .
Lei de 31 de Outubro de 1837, que regyla.o Im-
pusto dos crendoe e cavalgaduras; e estabelece
4 por 100 nas rendas das cazas, i
Leis excepcionnes de-17 .de Margo de 1838, de
17 de Julho de 1839, e de 26 de Selembro de
1840, que reguléio o modo comodevem ser jul-
gndos os crimes de morte,
Lei de 7 de Abril | - Decreto e Instrucgles de 12
de Maio'de 1838 , que citabelecem o Imposto
e cobranga dos, Sellos.

YT T ——
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Leis de 1838, de 1839, e 1040, que estubelecer
a foma do Lungimento, e cobranga das deci-
mas, e muis Tmpostos,

Lei de 27 de Outubro, e Instrucgdes de 10 de
Novembro de 1840, que estubclece o Censo
para Eleitores e Elegiviis.

Lei de 29 de Outubro de 1840, que contém as
_bases da Reforma Administrativa,

Diccionario pralico, ou Medicinn Vetctinaria ao
alcance de todosy dividida em 3 tratados: 1.Y
a plhurmacopéa ou o dos rewedios: ¢ a ci-
rurgia ol das operacOes: 1.° a patholugia vu
dus molestins: pelo Dr. Pianna de Rezende.

Regulamento de 23 d*Abril da 1840, para as Escé-
las Medico-Cirurgicas de Lisbou e Porto.

Véo (O) Levantado, ou o magonismo desmasea-
rado: Isto &t o Impio e Lxecrande Systema
dos Pedieiros Livres: 8.9 br.

Ordens do Din rno Exercito de 1809 até 1814,

Além das Leis acima mencionadns, hn-outras
muitas.

FIM.

Lisnos 18486, — T'yr. pe Manonn e J. Cozino
Rua do Pogo dos Negres N.¢ 84,



