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5 Vinhàs, de que ;ertendo tratar, 
posto que m opinido de alguns sejáo 

fazenda de., menos conta y porque y sobre 
opcuparem a meltlor pnrgdo da terra, para 
serein boas fazem muito custo, e multas 
vezesa utilidade n l o  corresponde 4 desped o 

sa y c ao trabalbo; corn tudo pela' expe- 
riencia que tenho, náo .ha fazenda ,. que 
deixe tanta ucilidade e,in i p i a l  distahcla de 

- terra i como sáo as VinIlas ; porque a i d a  
qu.e as terras de p80 sej!o de taritautilidam I 

de : pois corn el as se sustentGo as RCpu- 
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tava em:columnas desta madeira : e que a.0 , : 
tecto do templo de Diana em Epheso se \i, , 
subia or huma 'escada de hlma -vide. E 0 -.,\ 
que F K 6 vemos, he,  que arrimada qualquer 1. 

vide a maiorarvore,  sóbe em quaÌito a que- . 

l ',) 

. rem p i a r ;  e o .mesrno affirma Fr. Banho- .. 
' '-lomeu Angelico bib:dc mrborilwJ 17, cap. 

1 377, ',nos qu'aes Authores se podem' v& as 

'Forhm como necessido 'de maita cul- 
tura', n50 se devem fiar ao cuidado dós la- 
vrad'ores, antes ò dono O deve reservar ara ~ 

alheio , quando as náo perdeIn'. de todo ~ 

ndo .diio o fruto que haviáo dar;  e quando 
se quer emendar o damno que receb€ráa 
pelos m i o s  amanhos, 'fazern excessiva.despe- 
z a ;  e raras,vezes tocado ao estado antigo 

.. sern passare111 muitos annos': e por %o ha- 3 

. , ver no nosso idioma quem t'ratasse eqta ma- 
teria, me animei a compilar. dos Authore&, , 
que escrev@r"ao éstës segredos ,l para gue ex- 
pcrimentados, se colhZto PS fc.uros, que pro? 

' excelfencias desta planta. 

.. 

. . si ; porque os q u e  as entrkgh' ao cui a ado . 

:, mette esta insigne cultura, . 

a 
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wem .plantar. 8 ' 
I .  

1.z Papias, que a Vihha he 'a'lugar o'n- . .('. 

de se plantá0 as v idx .  ELTI pfimeiro . 

lugar qucm quizer plantar a ~ V h h a ,  a pri -  
melra'cousa que ha de b z c r  ; he cercar ' a  

terra ern que ha de fazer a, planta ,' OU' de 
vallados,  OLI de 'muro, se de  outra sorte a 
propriedadè náo estiver vcdoda ,do concur-' 
so dos gaddos; porque o principal damno, . 
que padecen1 em .qual1ro e20 a$ plantas ho- * 

vas, he o serem roídas dos &ados ; porjlie 
sendo-o, corn difficuldade se' as ce- . 

pas cotn aquella valentia, ,que 'he,necessaris ,-  

para a sell tenlpo vitem a frkctificar. De-,' 

m'crird , wlimpar a terra de todo .$khatb, 
para que quando se fizer a plahra s6 nfto es- , 
rorvem os homens com elle; deve a terras 
n3o ser crua , mas culcivada dois OU tqes 
annos antes; porque sendo a superficie da . 

,terra crua, como esta se langa, no tlnba- 

V C  o agricultor, depojs de i gzer o raga- 
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me?to, na'o pdde arraigar, de sorte que se, 
' criç a cepa va1orosa.ment.e; e porque. se n á 0  
guarda esta regra , sahkm as,.cepas fracas, 
e enfermas, e .  he necessario muito  traba- I 

terra en1 que se deve plántar, he o 
principad a que se deve a t te idcr  ; porqne I 

se se pIa$io e m  terra esteril, nem se criso, 
' as cepas, nem h~ctif icáo;  e se Ire muito 

grossa e.pihgue , resolve-se em vicio Ian- 
Fanda muira rama, e h e  Q vidro inferior, 
porque as uva5 II%O recebem Rerfcita ma- 
duraçio; porque o frondoso da &ma, im- 
pede' D calor do Sdl , que as aperftipa : e 
por e m  razáo Plinio, Crcscentino, Herre- 
r a ,  'CoIumeIIa , Virgilio, e t'odds OB mais 
que escrevCs5o de Agric,ultura J , assentá0 
QUC n50 deve a Vinlla plantar-se em tcrra 

,L ;steril, ncm m'uito .pingue, portxn que Sc 
deve escolI~,er a terra que,, s e ~ a  em meio, 

. n e i  muitti  fraca J ,  nern muito grossa. 
Quento ri terra, conven aitendor-se,& 

- sua qualidadc, ao Sol, &dkposig50 do Ceo 
, , predomina aquelle lugar. E geralmen- 

tè3 para que sepossgb aproveitar corn abun- 
. dancia, be necessario, quc a terra seja facil 

detrddhar I .  subtil,, c movedisa mediana- 

' f  





so, fazem-Ille damno as tempeskides, que;; 
rem ser postas e m  lugar frio para - a  parre 

. ' do Mëio d i a ,  e m  lugar quentc para a par- 
t e  ddNom, Nascentc, e Poente; e .para a 

' parr2 do Nascente -ramhem am5o a terra 
'temperada. Perim porque he cousa diffi- 
,cultasa achar-se terra corn todas estas q u R - 2  

,' lidades , o ,born agricultor accommodard as 
' ,  plantas conforme a nature2a du lugar. Em 

' terra grassa, e furcif pori vides 4 e  uvas 
mais grossas; e scrcdias; nas outras  terras 
menos fertcis 110r.i as vides daquellas cas- 
tas que s50 mais fcrreis em dar novidade, 
e mimosas; , e  a raz30 h e ,  porque ana terra 
ferri1 a fortalcza da vide vence o humor  da 
mesma terra, e se. fmem cepas mais valo- 
rosas, ' crijp-se ~ne l l~or  csras castas ; e na 
terra m c m s  fertil he nccessario que a qua- 
l idnde da p l a m  supra o dcfeito da natu- 
reza. 

L .  ' Ern Iygar'cs humidos n50 cpnvcm plen- 
tNtern-se vides daquellas castas que, s5o bran- 
das, e mimosas, mas s6 cònvenl aquellas % 

que tern os~bnqos duros, c sia scrodías , e 
que dentro t e l i  muitas  grainhas; e a razdo 
he, 'porquc nestes Ii~garcs se SC plant5o as 
castas de uvas amorosas, apodrcccrSo ern 
verdes , 6 cl11 lugar de utilidadc fará0 
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nella SC p I a n t ? m ,   as 111e convem ao 1av;a. 
dar; porque cbmo corn as agqas se' tifa a 
subsrancia da terra, se deslava, e.fica inuti l ,  

I e ainda e m  corrd para os baixos descarnan- ' 
do as plaantas: poreIn se a terra he slihstan- 
ciosa, náo s''no m i s  as Vinhas; ainda que  
rem menos d u r a ~ 5 0 .  As Vinhas que se 
plantso cm planicics, s50 ordinariamente 
as melllorcs , m i m  por respeito da  dura-, 
$60,  cotno. em quanridade .dos frutos que 
produzem. 21:' - 

A terra para Se plantar a Vinha, ser 
toca de arta, ,hç a rnelhor assint para a 
Lnndade do Vinhis, como para a produc- 
$ 0  da novidnde : porém n5o h'ao dc ser 
areaes i , porqne. ainda que  nestas ' se .  plan- 
tern V ~ n l ~ a s d  e dem bon1 v i n l d ,  corn tudo 
he necessario  supprir a falta da terra cbrn . 
Cstcrcos; e faltando estes, e m  poucos an- 

' nos se perdeln as, Vinhas. Os barros nio 
\ 



siiwboas temas para a Vinha;' porqye s b ,  
terras dc pouca substancia, que asendurece 
o Sol. de sorte que immpede a operaçdo das. : 
rakes.; e por esta-raaáo difhculcosamente I 

prendem , e as que pegáo n5o rem o B F ~ S -  

cimento das wtras .  - \  
. Os saldes, aii1d.a que -nes'respegao chnt I 

diffikuldsde, e sdo terras mis  de lavrác; , 

com tudo, corno s%o terrassubsFanciosas, 'fa- , 

zcm-se as Villhas boas, e produzem e o n '  1 

abunda  cia e as terrás prieas.,' y e '  nc~n  
participso d.c barro, nem ?de saho 'hrre  , 
sbo as mais excellenees de todas, porque 
criáo as pfattpas corn grande augmentp, pro-, 
dwzem rnuita novidade, fazem menos custq. 
ma cultura, e em todo g .rernpo'se. podem 

As terras humidas, posto-que criem'ds 
cepas que pegáo, com tlido as'seccas sii0 

,mais a propdsito para a Vinha, assim pira 
fructificarern melhor, como para ser mais 
a. duras50 das  Vinhas.; porque nas :terras- 
hurni'das consdrnem-se as cepas consrmuira 
brevidade, e'  n5o se podem povoár corn a 
artesnia ' facilidade . q u e  as 'das tegas seccas, 
pois he necéssario esperar que a humidqde 
seja gastada para .se deitnrem db'c.a€qa; 
porque se as fieitá6 noInverno., recozeru e 

~ fazer.' 
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gerdern-se, e he necessario gastar-se muita 
parte da rerra corn as alertas. A terra  para 
se plantar ,a Vinha deve ser dace, e n á 0  
:amargosa, OLI salgada; porque o humor 
desra terra corrompe a raiz, penetrando-a, 
e náo se criio as cepas, nem as uvas. que 
d5o rem o sabor das que dd a terra doce. 

N%o deve a terra ern que se ha de 
plantar, a Vinha ser fria, mas deve skr 
qucnte; 'porque nestas terras se cria ma-is 
valorosamente ,, e nas frias nlo se faz a vi- 
riha tdo uti1 ; sendo tambem humi'd.a, toda. 
ase occupa cm dar ramos, e foll las,  e ,pou- 
cos frutos: e por este  respeito deve a V i -  
nha ser exposta ao Sol, e quanto  for mais 
penctrante o-que Ihc der,  tanto  seráo mais 
excellentes os frutos della : e por esta ra- 
zzo n 5 0  convem 'que nas Vinhas hajáo ar- 
voredos ; porque  estes  causáo dsois damnos : 
o mprirneiro assombrar a Vinha, dc'que re- 
sulta tirar-se a perfeigáo d madurasá0 das 
.uvas, e nio sercm os vinhos das Vinhas 
assombradas de tiio. boa qúalidade. A se- 
gunda hc,  que as raizes do arvorodo esgo- 
ráo o succo da-terra,  e da mesrna Vinha, 
o que a enfraqucce, e dehiliea. 
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Ao covato se p ie  tambem o bacelIo 
alirnpando muito bem a terra; e endlrei- 
rando-se, se mettem  'balizas 110s lugares 
o n d e  ha de ficar cada hum dos bacellos por 
njedida ; e'se abrem huns covatos,' ern ca- 
-da bum dos quacs se pdem dois bacellos 
da profundidade de mais de rres pallqos, 
e depois de feitos os cogatos se .unh$o '0s 
-bacellos, se cava a terrq de sorte que fique 
roda' rota. ,Desta sorte o ,  rnandei plantar 
ern vargcnx; e planicies corn born successo. 

O t,erceiro módo de planrar a Vinha 
,he de elfa: abre-sc esta de profundidade 
de tres paImos ; aberta ella se fazern .os CO- 
vatos no ECU fundo,  nog quaes se unba O 
bacello ; e depois de unhado, vai hum ho- 
,ancm atraz do unhador 'cavando aquella 
terra que fique toda rota, e posta aquella 
carreira de bacullo se torna a abrir outra 
dlfa' ou manta, na fdrma que se fez a pri- 
mcirra. *~ I I I l  

Náo convern que o bacello seja posta 
corn mais profundidade, COMB quer  o abu- 
'so, e engano  ,dos  agricultores; porque a 
raz50 que d5o he, que indo o bacello mais 
profunJo, l a n p  asraizes na volta, que faz 
avide no u n l ~ n a c q r o ;  e còmo arraiga cant 
maior profiladjdade, tern a Vilha lnaibr 

I 
L 
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duragáo. Se ista fora verdade; approvava. 
este parecer; luas he.engano,  porque ne- . 

hhurn"a arvore  langa 3 s  raizes sengo àt6 
. ' aquella altura onde .cheg'a a virtudq, e ca- 
. lor- do Sol ; - e  pela experiencia .que tenho, . 

rieñhuma deita as raizes de tres palmos pa- 
ra baixo,, e toda' a v.ide que v a i  dagui para _. , 
baixo, apodrece; e>daqui resulta hum damno, 
que,$e experimenta, e náo se conhèce, [ '  que he 
multas vezes náo medrar o bacello, e salir : 

b sempre, f a m i n t 9 ;  e outras vezes sal!ir a CF- 
. pa carcomida , e bichosa; por ve como da , . 

raiz para baixo apodrece aque 9 la !ide ,. se 
corumunica aquella podridáo par totlo ol ' - 

corpo della, .de que resulta sahirem as-s!e- 
pas ft-acas , .carcomidas, .e  famintas: - corn 
que nla convem que se pooha corn-mais , 

profundidade dsguella., em que ha de Ian-. , ' 
gar as raizes, para .que estas sai,%o do corpo , . 

de toda B vide. 
Esta rcgra porkrn tem suas lirniea$eg; 

pqrque se o bacelIo se planra em Iterras- la-, ~, ' 

deirentas, he necessario que se plante coin , -.I 

maior  profundidade ; a k a q W ' ~ ~ e ,  .porque 
como nestas pa.l*tes còrre-a  terra sempre 
h e  nicessario. acaütelar-Se , 
o curs,o della ;rido fiq11em.1,- as 
riadas; e . q u i  !le necessario 

, .  



bacello posh corn hum palmo mais dcpr&, 
fundidade, , I . .  . -  

St! o bacello .he osto ern vargens, 'c 
'planicies, ha de .se P azer differenga , y e  ' 

ou' a terra he secca,, ou humida : 'se he sec- . 
ca tern lugar a regrp referida';, e se s'terre , 
he hurnida ndo  convem que se plante .cam , 
a dita profundi¿ade , porquè h e  me planta- 

,' 8 cbm ella > ordinariamente rende mal ,  pori 
que récoze , c o que pren B e he 'muito pou4 
CO esforçado, porque como lhc apodrecc 
parte do corpo da vide, cornmpnica-se es- 

, , . ta  podridáo por toda a vide, que deita a s  
raizes, e sempre sahe faminro: pelo quc 
sempre ,se devt plantar naquella altura.; 
9 ue ~. o . nao pffenda a-agoa , e fique superior 

a a ella.' 
Unhado 6 bacello, geralmente em ta- 

- da a ,terra convern deitar-lkc esterco na, 
. unhameoto; e o melhor de todos os edrei- 

cos he maro, .par ue apodrecendo faz a. 
terra na profuridi4a 9 C mais macia, ' e  bran- 
da, corn que arral$a mèlhdr , e sahe o bq-, 
cello cam mais valentia. Os AurIlores que 

I bois, porque o dc bestas, gados , c porcor 
Ihe .faz damno : o uc tenho por abuso, 
gorque. indq niistura 1 o cog terra, Ihe ti: 

I escrevbráo, dizem~ que deva ser esterco de 

c 
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* Depais do hacello. srrebenrár, se cava 
estando ja  os lanfamentos- corn corpo, por- 

. que se antes 'se cava, o dzscuido das cava- 
. l dores Ille p6de fazer muito damno; cobrin-., 
, dö-os corn a terra ue lhes impede o aire- . 
' bentaretu, e se estao arrebentados, e 'aida I 

1 * náo estlo os pimpolhos corn fortaleza, qud- 
quertorrbo que,!hes caia, lhes l a q a  os o1~11as 
ft lra,  e os pde em risco de não arreben- I 

tarem, ou 80 menos sela~retent%o, he corn 
menos valeatia, por se Ihes rer impedido' a 
operagso da natureza. , 

t20 Iansados os bacellos, se torndo a cavar 
, depois de passarem as C ~ I U V ~ S ,  para d e m  

sorte OS nutrir o calor do Sol, e os, criar, 
o qual  nutrimento. se lhes diminue, se se 
cavgo csrando a terra molk , porque se 

, Antes ue se cave a primeira vez, de- 
' ve o ag+u 4 tor'vkr os tacellot; que se cae 

v50, 1 se Eorqrn ratos, seri cmvenientc re- . 

tancharem-se, porque. desta sorte se povba 
I I ,  corn mais brevidade, ainda que OE retan- 
I chadas ordinariamente n50 produzem' corn '1 \ o esforso do bacello; porCtn se scccarem ' 1  t poucos, náao convem  retancharem-se, 11.e 

melhor esperar que os baccllos t e n h b  for: 

3 - q  

No firn d a  Primavdra , quando , j a  esk ' 

. - 'acal'ca, e impede B penetra?á0 ddSo.l. 

i -  L 
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c setcas ,+ aquellas que sto mais temporss, I 

e delicadas, . . -  
. Ha outras castas dc uvas q l ~ e  amad& 

recen1 Inedia!larnente.., estas convc.ru a toda 
. a terra; e si0 as que ordinaFiamente produ- ,. 
zem mais abundantemente e m  qualquer:,d'eI- 
-Jas#; e discorrendo ern parric~~lar pelas cas- 
tas que neste nosso clima pr~-~duzcm corn ' 
mais'  abunda tlcia a s  porcillos tiistincramen- 
te  ,,appropriaIldo. as casras iis'terrse; adver- , '  

tindo.que os nomes se, varigo; put*clùe urn ~ 

muitas partes terri' diversoh nomes j ~ m a s '  
usaremos $os que se usá0 nesta terra. . 

Das uvas boaes ha. varias castas ; humas- . 

qud se cl~amáo babosas, c estas em nenhum 
caso convern planterp-se; porque, poste I 

que todos os annos. mosrráo muita novida-" 
de ,  corn tudo s$o de tal sorte snjeitas ad 
tempo, que em todo móem de qaalidade 
que,sc converrem. em velorios, qtie sdo hw 

Ì n a ' s  uvas rniutjinhai, :que nem scrvem.>-pa- 
ra comer, nem cl50 v,mho e se estáo em 
terras a l tas ,  todas:se seccfo.,sem utilidade;. 

, tas 'resisrem .ao tempo corn mais efficacia ,. 
e costumáo dar boa novidade, querem ter- 
ras temperadas, e' nas humidas tambem se 
dáo berna, .portm c m  terras altas, e oe~cas " 

B a  outras que chamdo boa1 pardo, es-. * 







para, comer., fazem born vinho, querem, 
terras' baixas,, e humidas., ,porque nas al- 
,tas, e seccas. seccdo-se de sorre que n501 
. chegáo á vindima. I - % , L  

As 'uvas chamadas 'esgandcdo,, e eml 
outras parte.s sarcial, s%o excellente casta , 
porque dio rnuita quantidade., e Ò vinhon 
del1a.s , lie de muira valenria; is,tW livres 
dosdamnos que padecem as outras, porqui. 
ning\r'em as.'côme., nern ainda os  cáes, por; 
que d o  asperas. no gosto; , querem t,erras 
eubqanciosas, e humidas, porque nas á1ta.s ,. 

' * e  seccas l seccio-se antes .de amadurece-. 

' . -As ivásique-entre ncìs he chamdo sa-. 
bras.:, ti em 'outr$;S partes libuas, nao sáo 
JI)$ casta ; porthl n5o convem a terras, sec-, 
cas porque tambeml se seccd0 antes do 
mdtlragdo, experern terras baixas, e'sub- 
stanchsas. 

As uvas'chamadas roupeiro, e em' ou- 
trag .partes Dona Branca, ou graziolo, .sáa' 
uasra , a n p h ;  equando torna aovi,dg-de, he . 

abundanteménte : l ~ e  castp rnúito mimosa , 
e: temporá3, -.quer terra' subranciosa , e 
alta ,, pqrqw pas terras baixas , e .  liumidaq- 
apodrece de sorte: que nso .espira i d e  as 
wrras alltrapureg5o; 'he sujeita ,a todos .Q$. 

. ,  
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~ inimacs ; e principalmente'dslbespas , pdp 

As uvas Jo'eo Pam, a que chamá0 em 
' nutras partes cscabellado, 'si0 excellente cas- 
. ta , porque dáo ìnuira Uva;.e o vido dellas 

. dizem ser. o mais ;esforgado: alguns .annos 

sei muits.doce. , 
. ,  

moem corn o'tempo.; .querem toda a terra; 
orque em toda seldáo maravilbosamente : 

Ee uva dura., aspera a: gosto; mas muito 
valorosa. 

As uvas'chamadaa sem nome, .que: ern 
gutras partes charnib. Janeancs, sáo muito 
boa casta, para terras altas, -por ser casti., 
muito terupará: a uva he formosa, excel- 
lente para comer, he anneira, dizem que 
, o  iinho della he branco., '-mas suave; náo 

' convcm ,em terras baixas , e humidas, pot- 
que padèce os lnesmos damnos qye o rou- 
pFiro. 

' A s  uvas. chamadas kodrigo Afforrso',. 
e em outràs Paktes, Carnarate ;. p em outras 
carrcga bFsta, .&o eprcellentccasta tambtm 
he tempord ,; muito doce, dh mwita uva', 
dd-se$ e m  toda a terra,, porkm nos bslixos, 
e I~umidos tambem  apodrere: para terras 
substanciosan, e altas n''a0 ha melhor casta, 

Esra.uva $S vezea degenera em outra,, 
a que cliamáb gordal, da mesma casta: es- 

. . t  
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Outras muitas castas ha. em diversas 

partes deste Reino, que confdrme o tiliha. 
fructifikio mais, OU menos, o que o agri- 
cuItor-observarA para colher os bacellos, que 
.mais proprios forkm ao lugar, i reinperc 
mento, do ar onde se'plantarem, e8 farei 
memoria de duas castas, quae tcnho na iní- 

' I ~ I M  quinta ; 11u1na deltas,, que- bem merece 
D nome- que; Ihe. pyz.'de ' u v a s  'ream, nasceo 
de h t m a  grait@, creou-se at8 fazer 'buba 
parrdra y da qual~ienho cdlhido .lilnitos an- 
80s a quattro cestos ' de' m a s , .  tjub podem 
dir quatri, almu-dep de itlosto 'outra tam-' 
bem bravia, yue nasceo em hum mato, que 
'ndo he  inferlor em dar  novidadc. 

Das uvas negras ha'tambetn varias cas- 
t a s ,  regularmente.'todas fructificfto ,'. riran- 
do as uv,as casteIlás; que esta casta he 'a 
perdigdo das VinhFs, e 'esta náo  convem 
plantatye 1. porque algutna que dd y cabe,,. 
ao p6 da vldkira, e quando se vai !indi-mar, 
se n"ao acha cQusa. a l  'urna: e porque as 
uvas  negras convem p B anrar-se á parte, fa- 
remos ern seu lugar. Capitulo separado, 
Mostrando que ,'convem escolherem-sé m ,  
bacellos' das meIllores castas, e pfoporcio- 
narcm-se ri t e rm,  deve', o agricultor esca- 
h e r  os bacelho das mdlores Castas do? 

, I  

l 
t '  

I 



haceIIos nòvm que sej%o grossot, e esfor- 
-ado$, e . & c i  famintos'; porque estes . d o  

, krotgo corn mdita valentla ; e os' bacelIo! 
* .de Vir~has velhas náo-do táo bons, pgrquc' 1 

Grdinariamente náo lan$o.vidonfp cow as ': 

qua1,idadei ¶üe. se requerem, para;ie eiea- . . 
rem, gais :ésforçados. ,.l . . 1.- . . 
* + . DeveLse .cornmetter 'a-escifha. do b>- - . 
cello i o  mnelhor podador, que. conhep. o vi- 
donho; para-que.\náo misture a casta r u h ,  I ,;;; 
antes faTa nisto exacta diligencia; .porque 
da falta desta- resdra grave darp.no; :e '>&fe 
ueccssdrio, evitar-se antes que se 'commetta. 

, I  

_ *  h 
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C A P I T U L O  IV, 

5 Egue-se agora tratarmos da fdrma corn 
que se deve plantar a Vinha. Os antigos 

ndo faziáo distinsdo dqs uvas antes mis- 
'turaváo brancas, e precas, boas casras corn 
m 4 s ;  e ainda hoje ordinariamenre fazeem o 
mesmo, sendo n$o s6 contra o perfeigáo 
da obra, mas ainda  damnoso 8 convenien- 
cia. Se as uvas preeas estáo misturadas corn 
as brancas, quando se vindima, he maior, 
o trabalho , e enxovaIha-se a Vinha ; par? 
que como se aparriío humas das ourras., se 
se spanhdo primeiro as brancas, e ficiío as 
negras, vem-as rabiscadciras a dqscull, 

a de que j;i se vindimou', e n c h e ~  os ,Ca-, 
gazes, e se as apanháo, desc!llpdo-se, qye 
como estava vindimada, cuidav,i,o que.nae 
ficava na V i n h a  que recolhcr.,  Para.os des-, 
po,jos tambem serve de estorvo; porque; 
para se evitarem os daninos, he o dono da 
Vinha obrigado a vindimallas, quando tab 

c ,  



( 34 1 
vez náo tenha cornmo4idade para recolher 
as uvas, e scm esperar o tempo, ern que p& 
de preparallas para ÓS cortimenros ; e o 
maior damno de-todos % e ,  quk toda a ter- 
ra n2o convem i s  uvas ne ras na rpesma 
fdrma que convem .is uvas franqas, cprno 
SC mostrard. E assiln quem quizer fazer 

'Vinha corn pèrfeigáo , deve plantar as uvas 
pratas áparte; porque estas, posto que que- 
rem as mesmas tercas .que as nvasbrancas,, 
coni tudo nas planas, e humidas n5o sáo 
dé táo bDa qualidade, corno as que se plan- , 
itso em terras altas, e seccao , @que as 
que se .plantGo e m  terras humidas, e viço- 
sap., :aso tingem. rantp como ai quc se criá0 
nos :aims .e seccos.. E homo esta &ta de 
uvas sd ;serve para tingir ÖS vinhos, de- 
v e - ~  buscar-lhe o sitia onde .operem mais 
neste ministerio ; porque se para esse eEeiro 
aso fossem necessarias, as uvas branca dfio 

.maior quan-tidade de fruto, e ndo se usasiio 
as 'negras: porém co'mo he paeciso o LISI) 
d&as, he necessario que se escolha a terra 
onde aproveite mais o seu prescimo. . I 

As .castas de uvas pretas,. que nesta 
terra deve.mds escolher, -pa-ra que .o magricud- 
tor tire maror h,cro, poramos aqui pop sua ' 
grdem. Em primGito lugar IS . w a s  chsnìa- 







c A'P'Í. T u' L o v. 
- I  

C O ~ Q  se ha de criar o baceltq. , 

Eixdrnos dito como se 119 d i  plantar D o bacello,, e da cultura qne se 111e 
deve fazer ao anno prirneiro: no Outono 
do spgundo'*amo' costumáa alguns cavar 
o bacello a montes, náo he d o ,  porkm 
basta que se escavep corn-:profundldade, 

ara se Ille  cortarem as raizes que deit5o & 
flor da terra, e leva menos servip. 

Ma Lua velha de Fevereiro se pddáo, 
e se deixáo ern talgo de dois olhos, e se 
amouro5o logo, e SR cavdo a muntes a se@ 
tempo, como se fez no primeiro anno, e 
depois de bern lsnçadas se arrenddo os mon; 
tes tornando a terra igual; .e no terceiio' 
anno se tornáo n o  Outono a escavar, e n a  
dita Lua SC pdda'o, c n50 convem ainda 
neste anno deixallas il vara; poque aindq 
que pare$á0 que tern esforgo' para lhes dei- 
xarem vara, corn rudo náo tern raizes ca- 
pazes de sustentarern novidade, e de arrai- 

' gqrem para 9 dursSáo, e por esfa q u g q  

1 . '  





.- 

'* 

dc passar o 'Inverno, q e as agoas ¿a Prima,. 
ydra, se for humida. 

Em ptimeiro lugar n%o convem plan- 
tar-se in tes  que haja Frio, parque ndo es? 
táo OS bacellos corridos, nern corn a qual 
lidadc necessaria para procluzirem corn per- 
feiçdo; c o a  que o mais tempordo deve 
planrar-se no crescente da Liua de Janeiro 
nas terras altas, e seccaa. Nas terras de 
vargens, se odo seccas convem plantar-se, 3 

no crescente da ,-Lm de Fevereiro. Nas ter- 
ras substailciosas , e ferteis, serrdo seccas, 
no crcSccnte da Lua ¿e Margo, e nas ter- 
f a g  frias, e hurniclns no crescente de Abril, 
se tiverem acabado as agoas da Primavdra; 
e náo tendo acabado, em Maia 
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~olha o que for born , e' n50 decepe P ce; 
peira de qne tira o bacello. 
- O principal cuidado he, que náo colha 
bacello algum sem á vide estarcortida corn 
6 tempo; e pgr isso o melhor reppo.de o 
colher  he no firn de Dezembro y e entrada 
de Jantiro em Lus- chCa : náo convem \ern 
menhum caso colher bacello em quanto con- 
serva a folha; porque q á 0  está com per- 
feita madurasso. 

.Os bacellos que deve colher, os me- 
lhores sso os ue se tiráo deVinhas novas, 
porque estes sao mais vigorosos, Aa'o de ser 
esforSados, e náo famintos, e os +e ti- 
verem ns alhós basros, porque 06 baoellas 
que tiverern os olhos distantes huas dos ou- 
tres; t irando algumas c a m s  que .rem de 
natural deitaretn os olhos distantes; porin1 
regularmente as cepas que deitáo os oll~os 
distanres, sáo por estarem as cepeiras ou 
fracas, ou doentes; e por isso os bacellos, 
que tern os olhos mais bastos , sbo os mais 
aptos para prenderem melhor, e para pro- 
duzirem com. mais valenria. 

Logo. que os escoIIlerem se hdo de em- 
hcëllar, corn advertencia quc se attenda 
ao tempofem que se há0  de  plantar, pbr- 
que os que se hourerem de p8r antes dq 

9 .  



Primavkra, nio he neçessario, que os cubráo 
todos: porCrn os que se há0 de plantar n o  
firn de Abril y ou entrada de Maio, devem . 

emhacellar-se muito fundos, e que fiquern 
todos cubertos de terra corn boa altura del- 
Is, parque n á 0  arrebenrem quando o fazem- 
as Vinhas; porque quanto ruais fechados 
estiverem os olhos, tanto he mais seguro 
o prenderela. . 

.Ná0 convem logo quando os apanh%o 
olimparem-lhes osolhos; porque seos alim-, 
pá0 enráo, corn a Frieza,, e hurnidade, da- 
terra onde se embacell5o; podem ganhar 
peco no lugar  onde Ihes d''a0 o golpe para 
OS alimparem: corn qne sr5 convem fazer- 
l l ~ c s  esta limpeza quando se p l a n t h  

Convtm apanhar-se o bacello cada'cas- 
t a  ir parte, para cpc qtlando se planear, se 
ponha cada casta na rerra conveniente a elœ 
l a . ,  eh nisro deve haver grande cuidado; 
porque'se-os misturáa, como todas as cas- - 
tas n50 convem a toda a terra exp6rirnen- 
tzo-se osdamnos que ad.irnp ficáo referidos, , 

plantando-qe em terras +íferentes, e im- 
proprias; e para ao depois se emendar este 
damno y se ha cilriosidade para issa, faz 6 
agricultor despeza e perde algulls annos a 
noaidade, 



,N ' Este panto he necessaria müi'ra nt ten-  
São, porque delle p6de resultar. gran- 

de preJuim, como cenho experimentado : e 
este nasce da curiosidade do agriculror., 
que querend0  melhorar a sua Virrha, 
sando.as castas-selectas de outros ditios, a s  
p1arit;c , e experimenta sinistres ef fe i tos  , 
porque,em humas terras ha castas que p r o -  
duzem rnaravillIesamenee, e plantando-se 

,destas em oumas terras, ou náo produzem g 

ab deseneráo, porque o clima há0 as abra- 
f a ,  corno aconteceo a hum meu amigo fa- 

,- s e n d ~  huma Vinhataria grandiosa em t e r p a  
an& os vïnhos eAo excellentes, a fez ma n- 
darído buscar ascastas que em outros s i t i o s  
è h  excellentes, e D que experimeneon 
foij que nem. roduzigo çorno deviáo, n e r n  
o vinho que gavlio prestava; e comrnuni- 

I eando-me oda:nno que experimentava, Zho 
remdiei, ainda qoe- foi a corn custo., c c o r n  
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A arvores que ndo prejudicáo muito 
as Vinhas, e outras que de todo as 

destroem: porCm a regra geral he, que na 
Vinha náo .convetu arvoredo.,alguni , por- 

' que a s0mbt.a h e  tira h o  96 o fruto na 
. uantidade; mas o vinho que dáo , náo he 
!a qualidade que.11avia de ter, se fora des- 
assombrada, e a razdo he; porque as ar- 
vores fazem dois damnos 4 Vinha; o pri- 
meiro be esgotar-lhe o succo da terra corn 
as raizes, de que resulta que as cepas 'jun- 
to das arvores rara vez siio moderadas, sal- 
vo se a terra h e .  rnuieo pingue; c como-- ... 
falta a 'substancia 3 terra p a q  -nutrir a ce- 
pa, sempre he inferior na qualidade, e na 

uantidade do fruto , e na xxia$o delle. 8 segundo damno, he o que faz corn a 

Sol, e sao as uvas verdoengas sem madu- 
perfeita, e daqui  vem tambem serem 

?- sombra; porque esta impede a operaçlo,do 

I 
. .  
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pos, freixos, e o1ltra.s semelhantcs ,' n$o 
convern deixar permanecer alguna ; porque 
náo SÓ desrroern a Vinha corn a sombra, 
mas coin as raizes. l 

As arvores agrestes, que se criáo nos 
vallados, corno sobros , carvalhos, ulrnos, 

I e azinhos, s90 mais perniciosas que todas; 
porque n50 SÓ offendern a Vinha que fica 

. junto, mas rudo o que abrange oraizarne, 
cpe se estende ew mais distancia do qu? I 1 '  
as outras arvpres fructiferas; e a peior de 
todas as arvores do os pinhdiros. I 

COZU qne as pereiras pelas abertas, R 
. .margem, como s50 arvores que nem cria'o 

muitas raizes ao largo, nem tern grande 
corpo, bem se podcm p h ; .  porque ajudáo , 
'ao lavrzdor a pagar parte do custo do ama- 
nho, e ndo recebc a Vinha damno consi- 
derayel ~ e nbo faxern deapeza. 

! 

\ 

.- 

l 
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C A P I T U L O  X. 

DQ w a v a .  

E Ste beneficio que-se faz Vinhas y be 
o de maior utilidade, tamo que 

se- f a p  ante; de calir a follia, porque: de- 
pois que lhes cahe náo he de t anm urilida-, 
de  ; porque fazendo-se a cgcava, em ~ ~ j m c i -  

~ yo lugar, se Ille seccio as rakes que deita- 
a Vinha á flor da terra, e a substancia-corn 
que nutria estas se assa i s  raizes profu+ 
das, e toma maior F orga a Vinha para lan- 
gar corn mais valentia. A segunda urjlida- 
de he, que a folha que cahe ao PC, fica . 
na escava, e entre todos os estercos 0 que 
mais conven1 As Vinhas he a stla f o J J ~ a  ; c 

---como fica na cova, náo  a leva o Vento corn 
a facilidade, corn que a havia de levar s e  ná0 
estivera escavada. O tcrceiro proveito he, 
que corn as agoas do Inverno corre a nata 
da terra para o p6 da cepeira , e este.he o 
mais singulafi esterco 'de todos. O quarto .a 1 

he tirar-se-lhe o escaIrac110 quc nasce ao 
pc, que as darunifica. O quinto he receter 

. 

. +  
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a agoa do Tnvwno ,J que nutre as rakes ,, re- 
cebendo mais h u m o r ,  e ficio mais aptas 
para as penetrar O Sol, como tern AngIi- 
C O ,  c todos ; e assirn nlo se deve forrar o 
cusca deste beneficio. 

O que vejo he ndo se fazer caso desta 
cultura , .porque s6 deInverno escaváo as 
cepas novas, e baixas para, se poderem PO-/ 
dar:  seodo que a escava he a rnelhor cul- 
tura das~vinhas, e que as faz produzir, corn 

rande vantagem ; assirn namquanridade dos 
frutos, como IYO esforgo das.cepeiras. - 

, ‘C A - P  I T U L , O  XI. 
. I  

. .  D a  pdda. 
. ,  

h 
_ ,  I .  

7 Sta cultura he a mais necessari; ae t i -  
das,; porque Sc esta-faltar ern hum an- 

no, se perde a novidadendellas, e ,  se Ihe fa1- 
rar dois annos,, perdc&se a. Vinha,; COIIL 
qlle I he necessarlo que .se- n%o falte corn es- 
te aman ho^^ . , I I ’ ;  . ’ I .  r i  

. ,Ha diversas fhrnias! de. podar segundo 
oi cli~nas dos .lugaresi algwns dei$í0 a@ 

ti 
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ndo faz damno carregarcm-na mais, anreg 
he proveitoso ; porque alCm de darem mais 
novidade, como a substancia da cepeira se, 
reparte por rnsk varas y n50 embalsama 
tant.0,  e a cepeira náo enfraquece, porque 
a ajuda a subsrancia d~ term. L h e  o po- 
dador ter ruuito cuidado em cortar todos 
os ladrdes da ccpejm, e m n h  Ihc dcixar vi- 
de a l p m a  que n%o seja-.ou'vara, OLI ter- 
$50; porque se se náo:aIimp.io bern as ce- 
pas, dlminua~se-he grande parte do esfor- 
50 .da Vinha. 

Deve o pqdador t'er muito cuidado na 
fórrna cotn q u e  di osgolpes, qllu nio scjSo 
redondos y e dil-citos; parquc nisto pc5de.a 
VinI~a rcceber damno, OLI provcito ; por 
quanto se S ~ O  redondos;e direiros, alaEoa; 
e gciada q ~ e  lhe cahe em cima offende a 
ccpa , e ~)I.dinariamente.por aqui gnnha p$- 
CO. E por. isso conven1 qllc os golpcs se- 
j i o  dc soslayo, assim no cronco da ccpa , 
como no atar-racar as vides: porque ainda 
qt~c parecen1 melhor os golpes clireifos n5o. 
s i0  convenientes corn os I de soalayo : he 
doutrina de todos os agricultorcs, corno 

(&ando a Vinha for mais fraca , ranr 
,to deva ser o c h t e .  maior, c deixar-sc-lhe 

Y 

. .  

c. tra2 Anglico no cap, 177. 



poucas. v'auas ,- e- curtas; e' a h d a  fias forra 
ionvem toda a' descarga: e a raz50 he ; 
porque tanro'rnais se dmescarpegáo , t 'anto ha 
o fruto  mais- hem creado, e tallro mais for- 
$3 toma a arvore; porque a natureza  da 
cepeira he mais indinada a dar fruto, da 
que .a  crear a cepa, e se 111e.deicáo tauita 
carga,  deita muira novidade, e rawò se 
diminue na valentia1 da arvore, e par isso 
as Vinhas, qüc sea Ihes- deixa muira. carga 
ern pomm ternpo-.,se tornio esrereis, e in- 
frucríferas: he dourrina de todos,  os .que 
escredrso , e o ensina A expqriencia. 

E por conclus'i'o quem quizer conser- 
var a's- V i n l m  j- e que h e  dem fruro perpC- 
tuamenre, deixe-lhes:.m-enos carga daquella 
corn' q a e  podem, tirando, m s  terras muito  
viGosas; porque nestas he convenienfe di.- 
rninuir-Jhes - a . f o r p  da rama,  para que o 
fruto seja mais sazonado, e em maior quan- 
tidade. 

Huma dascircmnstancias para a Vinha 
dar melhor nnvidada, he mandar fazer a 
póda pelds podadores mais antigos; porqne 
,esto qwe sodog  saibgo corm corn o po- 

' {áo, nem todos sabem a fórrna , em,qLIe 
ha de ficar a cepeira, e parsr issa. he fieces- 
saiio çue o podador .conhop Ö vjCI'o~ho, 





JcGo Paes, que em outras partes cham' a0 es- 
cabellado , castelláo .branco; terrantes, ta- 
mares, gracioso, e tinta de Castella. 

Porkm o que e u  digo he, que aqui 
náo se póde dar regra, porque as pddas fa- 
zcrn-se confdrrme pede a qualidade da' ter- 
ra,  pois ha partes onde toda a pdda he de 
trasbes., e s6 deSra sorte fructificáo bem ; 
em outras partes se a vara n50 he co'rnprir 
d a ,  .náa d i  a Vinha novidade; e por isso 
a experiencia da terra he a que J M  de edsi- 
nar a fdrma da p6da; porém sempre he 
preciso que o podador conhega as castas 
para as podar confórrne pedir a qualidade 
dà terra onde a fizer. 
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C A P I T u rd o m. 
Ern que t e m p  se  deve poddr, 

' e em que L#n. 

A Ntes qlle as vides esrej5o corcidas com 
o cernpo ná0 convern corrallas: o que 

dizem OS Authores he,  que a póda tempo- 
r% que he a melllor, porque as u v a s  S B O  
mais grossas, tern menOs p i n h a  os bagos , 
e anxxiurecem mais cedo, e as vidcs l a w  
$20 cbm mais f a r p .  E que a p6da serbdia 
posto quc dg muiras w a s ,  sdo menos mc- 
dradas; tern tres, e quatro grainhas, e OS 
lan~arnentos nSo sIo con1 t a m  valcntia. 

I'orCm a experiencia mosrra qLlc 160 
he acertada esta o p i o i h ;  porque8 se a p6da 
+e temporá, o primeiro daluno que recete 
a\ cepa he que se seguem a ella as-geadas, 
e achando as cepas feridas corn os g o l p  
+lotpoddo, ganháo peco. O segundo incon- 
venirinte he,  que 1150 fruceificlo corno as 
que se pddáo tarde , c lanfâo muita vide, 
cpe dimi1111c a valcntia á arvore , porcpe 
usurpá0 o humor das raizes para se nutri- 





valente, mas an.& em sud conta , COIIWM 
podalla em Janeiro. Mas a póda aieguls~ 
he a de Fevereiro , est3 Irc a me$, que 
tern nrostradcr P experiemcia que corn esra 
f m t i l i c a  a Vinha ,  e se cdwe da rama ]le- 
cessaria. 

Mas se a Vinha he de castas serhdias, 
c em vargens  a melrhor pbda. he a de Mar- 
go,  corn tanto que seja m r e s  de arreben- 
r a r ,  porqlle desra sorte da m a i s  copiosa 
frueto, e náo Ihe falta a r a m a  para o CO- 

brir, e p m  h e  ficarem as varas conve- 
~~ientcs. 

Hum erro v i  praticar, que. he pods- 
rem-se as Vinhas f o m s  con1 p6da tempo- 

I zio que d5o he ,  quc podando-se as'Vjnhas 
fracas mais tarde,  wrebentáo m i s  tarde; 
c A n a v i d a d e  vinga melhor, parque l i v r a  
dos frios, e chuvas; e se iguala O nasci- 
mento do vinho com o nascimento das Vi- .-. nhas forres. Isro potem lle engano-; por- 
que se se pddiio as Vlnhas fortes ternpords 

2 _' tudo so remlve cm rama I e vida >.le 

P r5 e as fracas corn p6da seddia  ; e a ra- 
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fructifica como pdde, e se a pGda da Vi- 
nha fraca lle .seradia , l lle perder a Vinha, 
porque toda a stla substailcia occupa em - 

crear a novidade, e.se debilita a cepeira : 
corn que as pddas do meio reg\llarrnente 
sáo as mais proveitosas. . I  

I .  As pddas serbdias, que sáo as q w  se 
fazern quando as cepas entrdo no cio,; p.os- 
ta que a experiencia mostra que dáo corn 
ella as VinIlas maior novidade; codavia &o 
convern en1 nenl~urn  caso, porque diminue 
a valentia A Vinha no humor que corrc das 
cepeiras, e se D terra n i o  for m y i t o  pin- 
g u e ,  net11 a novidade ha de chcgar li per- 
fe i ta  maduragbo,  antes se fazen1 as w a s  
furricosas, porque n’’no rem a arvore a  sub- 
srancia que lhe he necessaria para as crear, 
nem as vides 1120 de ter a valenrja que ha- 
.vGo de ter se a pdda se lhes fizéra a cernpo 
conveniente. 

. O principal ponro p r a  a pcjda ser 
como convem , he necessario attender-se B 
. h a ,  por que  todas as plantas de tal sorte 
sáo.sublunares, que anda o humor c m  hum 
.perpttuo, gyro; na Lua nova s6be da raia 
para o- corpo da arvora; na Lua cllêa estd 
espalhado.  pelo seu corpo ; no descente at6 
o mhgoantc desce. 4s rakes, aoode a na- 



mircza a recolhe no ulr-imo quarto da Lua i 
e assim se se p6dáo no plenilunio , hesum- 
mamente  damnoso á arvore, .porque Ihe 
dissipa a substancia, e toda vai na. madeira 
que se h e  corta, e a arvore fica sem s u t -  
stancia. Se se p6da no crescente , .tariybem 

c Ille diminue o csforgo, e assiru geralmente 
convem podar-se no descente da Lua ; po- 
réru porque  isto he ilnpossivel a q u e m  rem 
grandes  Vinhas, porernos as regras para 
que se fagá0 as  p6das como  convcm, se; 
gundo a qualidade das Vinilas, I . 

Nas Vinhas  fracas, c em  .terras  altas 
de pouca substancia. 160 conveM ;fazerise a 
póda sendo no  ultimo’  quarto d a s . h a ,  e 
entrada da Lua nova. Nas outras ‘17-inhas 
postas em outras terras. geralmente: p6deGsti 
fazer nos ouuos quartos da Lua , assim des+ 
cente  como  crescente: da Lua chCa- ‘at6 o 
quarto minguante d o  cowem,  corrio do 
quarto crescente atb. B L u a  d ~ & a ! .  - . 1 ’ - - Y  

Porim ha, terras , -e Yinhas :ern ‘que 
conven  her-se  a p6da ari5 a entrelunio ’ . 

forte , e ern terras baixas, e hurnidisj:aond 
H. de a Vinha lansa  rnuito vidonho, e-abdk 

s t m a  , convem tirar-1he.a f o r p ;  porque se 
nestas se faz a @da nas Luas.gglhw.;.,erq 

’ mire  .os quartos,  porque se :at. Vinha he . 

I I  
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primeiro lugar nao diminuir a substancia 6 
V i n h a ,  ern segundo legar deitar as varas I 

em sen logar corn mais forga, e valentia,  
screm as uvas mais grossas. E os damnos 
de se podar em plenilmio, tacs vinhas co- 
rno estas h á 0  de deitar o vjdonho fraco, e 
faminto; t! .serem as uvas pequenas na gran- 
deza do bago , e OS GPCIIQS diminuros: corn 
que sd se l imita esta regra no caso do Pa- 
rageafo pnecedenw. . 

.. 
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C A . P  1 T U L O X l r r -  . 

~a empa,  P .como se d e v e f k ~ ~ ~ . , .  
e em qsle tempo. . I . I . ,  . , . . .  

Ste arnanho he prccisamente,necessario; E porque se as Vinhas se 1150 e h p a r e m ,  
em pouco tempo se perdem, e torndo cscc- 
reis; e a raz%o he: porque como a nature- 
za das Vinhas he l a n p r  nos u l c i m o s  dous 
ohos , se a indlistria da empa- a s  1150 obri- 
gar a que lancen1 as varas atraz , e m  pou- 
cos annos se perdem, porque  o lavrador 
vai buscar a vara,  e como a acha  n a  pon- 
t a ,  ahi Illa deka,  e náo cria a c e p a  p&, 
e logo enfraqucce; e cornu a s  vides s20 
delgadas, andio arrascadss , OL- n30 te- 
rem quem as sustente, e se files perde a 
novidade, humas vezes porque o s  calores 
do Estio seccáo as uvas coln u calor da 
terra; outras vezes porque as apodrcce a 
humidade dos orvalhos, e da c h u v a  quan- 
do o anno he humido no tempo da vindi-, 

. l  ' 

ma, estando m w a s  sobre a terra: 
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hi partes onde - n8o .he necessari6 e4; 

te .beneficio ;::comb he i onde as pódas se 
fazepx deixando as Vinhas de rergh,  colna 
s h  nos aie’aes , e em , butras partes onde 
se dejxso as Vinhas em: arrastóes, como vi 
algumas nestes lugares ;{remedCa-ke-lhes ;a$ 
datnnos ou da secca y 011 dalhurnidadc , le- 
vantando. as ‘cepas. corri Xforcädos para qua: 
ná0 chegue a providade a0 chdo; 

esta .duiae fa% ernpando a videira il má1 
arnarranclo R. .vara ao tronco, voltando-a 
para que gemida Imce as varas em seu lu; 
g a r ;  ou se faz i cana, ou pio. Em outras 
partes us50 ‘ebvidilhar 3 que ,he fazet. hum 
patldeiro corn .a mesnia vara ; esta náo gas; 
?a juncolj .porque COM a ’ponta da ,vara.) 
mettcndwd pela volta 5 fica preza+ 

As orn.pas, a que charndo amarrar d 
maî, ha diversas opinides ern que tecqpo 
se dtvem fazer ; huns ernpso quando-asvi- 
nhas estáo fechadas 4 esta empa he bodb 
porque sempre l a q a  a vara do vinho d s  
anno s e p i n t e  em seu lupar, e nunca as 
VinIlas desvairso: outro8 azem P empa es- 
tando ja :a Vinha arrebeheada, a. que G h  
mgo em par de crisra de’ gallo; dizern q~ 
he mnelhos, . porque C Q ~ Q  a vide . h f l g w i  

. Porkm: eralmente he precisa. a etnpai I 

R 



1 

i' 

1 

I 
i 





l 
'l 3 

i 4 3  ) 
'deslb cultara ern:quaqFo aaVinhas ná0 tern 
..pc. capaz de sustentar o pezó do fruto, e 
rania. Qyem ,puder; usar deate beneficio, 

> exjjerictjencard, as. utiJidades referidas. 
Onde,ha pdos, corn pouco cus!o pdde 

o agricultor 0pr.oveitar-se desta utilidade; 
-mas onde se compráo canas, e! ha, yinhao 
Jargas, he impossivel poder-se fabricaq. corn 
esta cultura, porque p6de haver; anno que 
ná0 rendso as Vinhas para a empa. , 

As canas sáo melhores para , a  Vinha 
do que os pdos, porque sáo mais macias 
-para os hornens as Inetterem n o  Chio, e 

I n8o .magoarem as máos ; e a. vide tambem 
I encostada a ellas ,n60 se fere quando he , 

combatida .do$ ventos; 0 que Ihe pdde suc- 
ccdcr: nos páos, , porque sobre. serern mais 
aoperos, rem nos, c ganchos, pois nem 
todos se podern alimpar, sem que em al- 
guns nbo fique aspereza. 

. E sem embargo de que a empa de 
pá0 , ou cana seja a melllor ; ha sitios em ' 

que náo convem emparem-se nesra fiirma , 
e he náó s6 conveniente,  mas  necessario, 
que se náo use desta cuItura , como sáo lu- 
gares de ladeiras, e lugares muito vento- 
SOS ; nestes lugares nio.  convem trazer as 
Finhas altas porque o yento :destroc a 

- *  









$14, ,. n.aintlas quee:.& tarde,, nem par Isso 
deve ser em outri 'fdrrna a cava,; . I  r 

Em muitas partes náo oavzo a '.mon- 
tes, mas sdmente lhe dáo huma: cava raza, 
por4.m esta náo,:tem outra ucilidade maiy 
que fmrar-se:aI&um! cusrh , .parque a cava 
a>'monres leva mais. harnens de trabalhó , e 
ao depois A .arrenda i; porkm.-nenhuma::uti, 
%dade d i  d ,Vinha ,I .para. a laugrncntar., 
porque Be he. feita .tern porS , . torna-se a *en- 
qheE de hepva,  e matò; e he d Ipesmo,que 
se a náo GavrIráom; se Iha fazem serbdla , 
má0 recebe a Vinba. o benefidio. ue halvia 
de receber sendo ..a::.tema- levanta 1 a : pels 
que quem ,qui$er;qac; a Vinha lhe fpuctifi- 
que, e vá .èm. augmento ,:t:mandei-à cava$ * manies, aiqda 94"- d'esta.aonte .esteja POUT 
ça ternpa. . .. 1 - I I I  , G ; ;  - :  ' : 

1 I ' .  As cavas teniporás, s30 as . ue.se.fa7 
zem m filn de-Janéira ,, e entra 3 a #de Fe9 
pltreiro at6  meada de Margo: aq.me%s $da 
as que se fazem ark o . f i rn  de, Ahril ; e as 
serbdias São as que fqzem em Maia, e 
eqtradr de Junho. a. 

Deretse aclveEtir que ná0 convem' fa*- 
eer-se cava alguma ,em quanto. chove c pore 

ue aheturqa. a terra ,. e calca-se., .e mper 
% g q : ~ e : F o m ,  $119 todas aq .ppcrag6tx 44 

I r .  



' natureza, assim a do nutrimento da hurni- 
dade, como da penerrash do calor do 
Sol, 

CQQvem em todo o caso a$re:ndar-se a 
cava, e quanto mais tarde nas terras bai- 
ras, e humidas,,.tanto melhor;' 'e nas altas 

1 c ,. p6de fazer-se mais cedo, porque  se se náo 
I arrendar, recebe perda a Vinha , e a .novi- 

dade,:'pbrque como:fica ein eseav.a; vindo 
Q <Eatlo seccadhe as raizes , e faz 'a cepei- 
ra esteril sem ce+o;;P e fruto,  como Ihe 
faltan a humidade a que o nutria, . perde-se. 
E náa havendo de. ser arrendada, me- 
Ihor nlo a cavar ,  porque t a i t 0  'recebe a 
Vinha de utilidade  cavando-a , quanto re- 
cebe de perda deixando de -a arrenda..ra - 
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T:Emos, xnosttado,, os. amanhos ,Sdrd:d.Ena% 
. ~ 1. l .I 

riqs.;. .,pordm coma quem cuttiva=irVk 
n h ~ ,  devd buscar os meios para que,.eJtag 
h e  produzda a navidade, como poden1 -dar- 
h e  ,'! e .  náo. EfGa despezas 'ociosas', ce rstirii 
prbveih , I he necessario' que o *agricikltbi 
tenhk -cuidado I em daus damr;osl, qüe ordii 
nariamente acontecem, de .que resulta .jxG 
d a ,  que com. pouco custo'. p iderd  .èuitârl: 
os damnos vcm a ser, o primeiro, estar a 
Vinhädespovoada, e corno nem por isso,' 
se deixa de amanhar ; e cavar, faz o dono, 
a despeza , e náo tira proveito: o segunda 
he, ser a Vinha de má casta, e nesra fw 
a despeza, e quando vai á vindirna, náo. 
acha que vindimar;  corn que neste Capi- 
tulo-, e no scgui~~te porei o remedio destes 
damnos, 

Ou r Vinha esth muho despovoada, e 
corn grandes largos, e ná0 tern cepas ao 
redor  corn vidonho capaz de encher; or6 

. .  . ,  - .  .. . I. . . 
8 1  1 ,, I 







! e nlo cr,i$o bem a armre ; e ,  nas terras de 
I pouca substancia não devem deixar a cada 

cepa mais que tres att quatro pontas: C a 
regra geral he,  que quanro meno6 pontas 
Ihe delxso, tanto sdo mais bem creadas as 
cepaa. 

tern esterco, he born deitar-1110 misturada 
cam terra, e n&, em monte e se IJwS 
deita terra em cima; e posto que> OS tra- 
balhadores sabem deitar cepas,, ,como SC 
Jhea metre0 huma cousa 'na cebega t cui- 
dio que esta cuItura berve para todos OS 
casos: ouvíráo dizer que convinha náo en- 
cher as covas, e deixallas em abcrto, C 
m i m  o fazem, e tern o Fundamcnro q u c  
csta li$o he de grandes agricultores que 
escrev&ráo ;. e assirn o dizem ; e a raz30 hc , 
que, como fica pouca ccrra , ah¡ larqa as 
rakes, e nos annos scfiuiates as v á 0  rn- 
chendo, e desta sorte fido arraigadas corn 
-mais profundidsde, e te rn  a cepa 111;ris du- 

, q á o .  
Esta regra que he cxcellcnte, mc fez 

m\I.ito damno ; porque deixando-as desta 
sorte, quando me deixei governar por el- 
les, experimemi que cm humas parres re- 
cozerdo corn a agoa j cm ontras quc scccti- 

6- Repartidso as pontas, e unhaclas, quelfi 

h .  
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m a r  depois dè deitados ; porque alnda que 
P mdi contkibua corn s'ubstancla, .a mesma 
vide Ian a raizes corn que poupa a  substaw 
cia 6 mal, e he born servigo, e .det. 'menos 
despezs.. 

JA fica dito no C i p .  zd qual deve ser u 
ateaco'que se deve deitar nos baeellas ;.;da 
mesrnö'se  deve usar na rnergulhia, e fern- 
todo ' o  caso convem misturallo corn terra, 
parà 1he)diminuir o ardor. . .  

O tempo de deitar cepas de cabega ,, 
ou ~ t i ~ r g u l h i a ,  be o m e m o  que dissemos 
da postura do bacello segundo a qualidad 
de das' terras; porCm deve-se advertir', que 
se' deqe-faqer esta cultura em Lua velha; 
e a razio hé ,  que como neste tempo'estC 
rodo o humor reconcentrado nas raizes, 
tanfo que cresce a Lua , acode o humor 6 
vide que se sobterrou, e arraiga ruais de. 
ptessa, e ¡ansa corn mais valenria. I I  

A creaS5o que se'deve dar  4 mer W 
Ihia, he a mesma que se dá ao barel P o ,  
rirando as cavas do Outono, porque s6 
basta escavar-se profu~rda~aenre quando se 
enchem as cavas; porque quando se náo 
enchem ,, n50 he necessario escavallo, no 
primeiro anno, porque esca escava he S& 
mente para lhe corear a5 raizes que deito 

5 . .  



4 flor da terra ; e -como  fica ern cova, nt0 

escavarelli , ení lugar 1 de I l l e !  f ;  mer provci- 
t o ,  Jhe faz damno, porque I f l e  rir6o m 
raizcs dc quc reeebc o nimimeneo. 

1 COIIVCIII corrat-Ille raizes álgurnas, porque 
1 ,  as que ficq.0 em seu. lu. ar ,  'e se o 

F 

, 
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T\s" agricultura náo lla arte mais pri- 
' s morosa -que a artè do  enxertar: 0% 

?effekos=que obra he, que a arvore agreste; 
..e inutil se f& domestica , e fertil; a s  fru- 
tas das' plantas enxertadas s''a0 melhores, 
mais bellas, e forrnosas; produzern me- 
lhor , e em maiS.quantidade, (e O fruto hè 
mais saboroso. 
. De quatro modos se enxertad as-arvo- 

.res gernimente. O -primeir0 he de .garfo , 
"fendendo o .tronco .da, arvore que se quer 
'ensertar. O segundo he de gar-fo que se 
-mette entre a casca, e a madeira sem se 

. rachar. O terceiro he enxertar de garfo,' 
rfurando a madeira corn a verruma que se 
-faz,de.duas maneiras. O quarro he enxer- 
.tar de borbulha. Esca he a f6rma da en- 
xertia de .todas PS arvores, da qual por ora 
ná0 tratamos, porqpe s6 nos pertence. a 
f b r m  de enxertar as Vinhas. 

Os Authores .,pbem t& modos de fa- 
I 

I 

... 
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Meio; C nesta: racha mettet;pprfb. ,  unin? 
da  a casca do garfo com aycgs~a. darvide . 
e m  que Be enxerta, e ape.rtaUa.,muito bem 
:corn huns ~ U I I C O S ,  e depois :de: feitos o+ 
Ierfos se faz hum monte de terra -WKI qui: 
se cubra a cepa, e. os garfos , , d a .  tntrsma 
sorre que sa.faz aos outrosi . : I :: L ' , *  

, Outra fdrrna .de metter: ps . g d Ô s  'ha., 
a.-que:chamáo, de sacada ,'- quk h , ~ .  cortan- 
-do a vide em que ha, de. metter:.a p r f o  'ao 
w i h ,  - como quem d i ,  o córte .em huma 
penna para a aparar e cartar .GOF OFF , . 

.rra semelhante golpe, O .  gaffa, . . e  !AnJ<:.h* 
ma- vide corn ou tra ,' :'c atadlq,mvi~ hem c 
porkm  dev ve .o enxertador   ter :dentido.,:que 
aeja o garfo tbo -grosso como. a7,vidt?.< em , 

que se pbe, para que, por todas: as partes 
$que a casca .do garfo unida ri 'cas+-a.'da vi- 
de em ,que se mette:  esta fdrma.. $e enxer- 
tia he primorosa, porque pegando o gar? 
fo, náo se conhece onde se fez o enxerto. 

.+. Esta fórrna de enxerrar náo he rcgu- 
$aimerlte a que convem, porque sd SC faz 
quando a gepa,he muitovelha., e carcorni- . 

da *. e tern lugar onde se   ddte de cabcsa , 
e fiquern os garfos em distancia p'roporcio? \ 

nada : ou t3rnbem quando a Vinha rem 
.muims clesos; . e  he secessario povoalla : 

I .-  

I 
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que Faltar, a t t  que a vide comece a 1anGar 
OS pimpolhos, F OS p i m p o h s  que sahirem 
donde se ]he tiver tirado o amago, sahirao 
as hvas raid1gs. 

tkas,  ao bacello que se houver de plantar, 
se Ille tirard o amago da parce que ha de , 
dos, e aquelle vazio se encherá de triaga, 
ou de outro qualquer bezoartico e se ta- 
pari d'e sorte que nbo caia fdra cousa al- 
guma , e plantado este bacello, as uvas 
que deitar esta cepeira, terso a mesma 
qualidade da mezinha que lhe fbr mettida. 

Para se F azer que as uvas oejso bezoar- 

P+ estar debaixo da terra quatro OU cinco de- 

I r: 





99 3 
mentâo &S damnos que dizcrn aquelles Au- 
thofes. Os outros queapprov50, o wtrrcar- 
sba Vinha,  disputdo q u a l  he nlell~or ts- 
terco, c comrnummcnrc dizeln que o es- 
terco que corivem ás Vinhas he o de Lois, 
c ná0  de estrebarias, neln o de gados, hem 

c- D de porcos; p o r h  a experierlcia Inosrra 
que todo o'.esterco he convetiente, e ain- 
da o bagaCo das mesmas uvas sendo mais 
ardente 'de t'ados. 
. SA fcirrha corn que' se devem estercar 

para quem tern muitos estercos, o rnelhor 
modo he cbbrir a terra toda de esterco, 
porque  .desta sorte engrossa B terra igual- 
mente, e ern todo o lugar particip%o as 
raizes diste beneficio; o modo corn q u e  se 
esterca'o con1 menos esterco, he escavar a 
Vinha, e deitnr a quarta parte de hum 
cesto a cada cepeira, desta sorre corn me-- 
nos esterco se faz esta obra, e nddra ma- 
ravilhosamenre B Vioha. 

O tempo de  lhe fazer este beriekics 
Ile3!ogo ern Outubro,  e entrada d e  No- 
vembro, para gozar a 17inha das  agoas, e 
gro.$$u'ra do esrrrco, e c o n  'n frieza da agna 

lnelhor tempo; porkm c m  quallquer que 
Iho deitem L sendo de lnyzrno, Ihu I I C  AJIJJ-, 

r 

'r? ., se temperar o ardor do esrerco : cstr Ile o' 

I 

i' 
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e conveniente. AS terras das V i n h a 8  ordi* 

r. -+. i i e il= necessario  ajudallas para que  produzáo. 
! I  
r i  I I  nariamente corn as raizes se enfraquecem , 
i s  0 s  dan~nos que considéra Paladio - C  

! B  os mais que tern para si que ná0 he born 
\ .  estercar, &o dous os que dizem i O primei- 

? ;  r o  he corromperemse as uvas, porqllc cotn 
1 a virtualidade do esterco tomCo .as cepas 

;;t vicio, criáo puiea r a y a ,  que faz apodre- 

l '  

L !. 
1 ,  

'!t 

- i. 

cer as uvas. O segt~trdo he,  que 0 s  vinhos. 
tambem ganl~áo corrup$o, nascida do vi- 
cio que lhes itnpsde a perfeita maduragio: 
yor&m se o agricultor se animar i criar as 

a uvas, assim como se animou a fabricar as 
Vinlm , ev i tad  estes damnos. 

A fdrma de as criar he em primciro 
lugar mandar esladroar a Vinha tanto  q u e  
a novidade  estiver nascida I como se d i r i  
no Capi[u lo  seguinte. Em segundo lugar  
b e  quinze ou vinte dias antes da vindima 
m a n d a r  esfolhar a Vinha, e levantar as 
uvas que chegarem ao cl ldo;  dcste benefi- 
cio resultán grandes utilidades,  porque nem 
apodrecctn as uvas, e corn o calor dó So! 
torn20 perfeita maduragio, e esr5o evita- 
dos os dous convenientes. PorlSm deve-se 
advertir que este beneficio ;le esfolhar náo 
I!e par? Vinllas de !erras alcils J porque ncs- .. 



V 
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tas, se Ihes tirarem as folhas, seccar-se- 

' I l l0  as uvas, e ern lugar de fnzer  proveito 
lhes faz damno, .porque náo sd se perde a 
quailridade do v f n h o  que cllupou o Sol ,  
porém o v inho  destas  meias  passadas, 
como passáo da sua perfeigáo, pelo decur- 
so do tempo degenera o vinho, e SC faz 
agrodoce : e aquí sómenre convem levan- 
tarern-se as uvas do cháo, para que vindo. 
tempo hrando n%o apodreçso; e o desfo- 
lhar he sdmente para Vhhas viçoses de 
haixos, e de terras'humidas. 

Se tambern se souberern beneficiar- os 
vinhos depois de feitos, recolhendo-os ern 
boas adega.s , e os concertarem, se evita- 
ráo os ditos damnos; o qu,e se trrl4ará ern 
seu lugar.. 

Posto que he. grande beneficio esterca- 
rem-se as Vinhas ; corn tudo náa Ite p r a l , ,  
porque nas terras ~ F O S S ~ S ,  em que náo ne- 
cessitáo deste soccorro, melhor he n% as 
estercar,  salvo se B terra he muito fria; 
porque eutdo he necessario supprir-lhe x 
falta do calor da terra para conservaGáo da 
Vin ha. 

E o quc dizcm que co,nvern he,  se- 
mear-lhe tramosos para que esta herva Ihe 
eirva de csterco: eu o tenho por erro, por- 
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h30 de tirar as f o h s  que cobren1 os ca- 
chos; e a raaáo kc; porque por isso creou 
DEOS as folhas h arvores y para que estas 
'defendessem o fruçto do rigor do tempo, 
e tirando-se-lhe as fool'has ue  defendem os 
cachos da calma, he expol 1 os a se queima- 
rem antes da madura$o, no qual rempo 
menos calor do Sol he necessario para se 
F e i m a r c m ,  do que Ire necessario quando 
estdo maduras; c a raziio hc ; porque an- 
.ses de  amadurccer, n5o tcm a s  u v a s  muira 
bumidade, a qual SÓ sobrovcm, quando 
amadurecern, e por isso cpando est50  vcrdes, 
menos Sol basta para as seccar, c hc nc- 
cessario náo lhes tirar a defcnsa dcsta i n c h  
mencia, e quando e s t h  maduras, a sua 
humidade resiste ao calor, c nZo padcccm 
tanto damna. 

I 

i 



C A P I T U L O  -XX. 
. Das s&rnzidntles d m  Vi&$, 

e dos .re#$ remedias. 

Emos apontado o que he  necessarie 
T p a r a  a agriculruja das VinIlas pelo que 
acharnos escrito nòs Authores,. e pelo que 
nos ensinou a experiencia ; segue-se agora 
tratar das doensas das Vinhns, e dos seus 
remedias. 

De varios modos adoecern as Vinhas, 
ou pelas maos amanhos ou por vicio da 
terra : o que mais as faz adoecer he, náo 
Illes darem os adubos necesarios a seus tein- 
pos: o remedio geritl he , depois de adoe- 
cerem culrivallas bem , e estercar o terra. 
'As que  adoecem por vicio da terva, curgo- 
se curando a terra; se he humida, fazen- 
do-lhe abertas por onde se esgotc; se ná0  
he hnmida, e he mito viFosa , faz-se 3 
cura na cepeira ; podando-as larde,  .e em 
Lua chea : estes sáo os remedios geraea-, e 
verdadeiros; e dizendo em particulari, dis? 
correremds pelp que dizem es &~thoaea 



Para intelIigencia desta  materia he ne. 
cessario aponcarmos 0 6  signaes por oncle se 
conhece  estar a  cepa  enferma ; o signs1 que 
trazem os Authores h e ,  quando as folhas 
das Vinhas  se faicm vermelhas; o que de- 
ve ser em outro clima, porque no nosso 
náo he signal de  enfermidade o tornarem- 
se  verrnelhas as foIhas, porque ha casras, 
qqe: ainda tendo fruto $e fazern as folhas 
vermelhas; Q que succede a muitas  castas 
das rivas pretas, e coin tudo estáo em per- 
feita disposiFáo. . ' 

Pelo que o signal de estarern enfermas 
he, lançarem as folhas rniudas, e as vides 
rnuit~ fracas, e a folha- se torna amarel la ,  
dejxando Q seu verdor' natural; por estes 
signaes se conhece estarern  as  cepas  enfer- 
mas, Para se curarem trazem os Authores 
varios remedios, de que logo farcmos men- ' 

$$o;  porkm quando as cepas cllegdo a este 
estado, raras vezes torn50 á sna pelfei$io ; 
e.a. raz50 he ,. porque como a enfermidade 
prgpcedc da ram,  difficultosamente se cura; 
porque -.ou ,procede porque os Lavradores 
desat-~en~ad~fn~Ilte.lkes cort$o as raizes prin- 
cipaes ;..ou por ter a terra gastado, ou apo- 
d~ecjdo as raizes i- Peste casa a verdadeira 
cura. lie arrancar .celas.cepas.,. e . -  d-eitar OUP' 





terra; p r d m  raras vezes nestas terras lem 
m e d r a n p  , e o melhor IR arrarlcal las, e 
semear nellas pgo. 

Estas sáo as proprias doengas d a s  V;, 
=has : rem outras enfermidades q tle 
procedem nem de falta das r a i z e s  nem da 
terra; estas slo accidentes, e d o  sa0 pro-. 
priamente doengas, e tern cura a t g u m a s ,  
OuEras as fazem perecer. 

Quando o frio vem no tempo- q ~ ~ e  es-. 
tgoarrebentando, que Ihes q u e i m a  OS O~']IOS,  
he caso accidental, que ainda que offende 
a novidade desse anno, corn rudo si cepa 
sempre conserva o seu ser. Ou rras-  vezes 
n5o qheim.a o ac os olhos , mas OS offende 
retorcendo-os; tarnbern na'o tern remedio 
para l'hes d i o  tirar a novidade, e p o r  isso. 
conv.ern que asp6das sejso sobre o s e r o d i n ,  
por uc como arrebentáo mais rarde, livrao. 
me1 R or do frio. 

Tern as Vinhas outra doençw a c c i d e n -  
t a l ,  que he o pulgb, e lagarta q u e  se 1l1e 
segue : esta praga nbo tern r e m c d  io para 
se acautelar, porque procede' d e  a r  corrtr-. 

to do orvalho, e chuveiros venenosos., e 
nao ha rnezinha para impedir D s e u  nasci- 
mento; e he tdo perniciosa esta p r a g a ,  que 
come as folhas a -  e q s  cachos, e r6e a cas-- 

p, 
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CB das vides novas, que at6 no anno Seguin- 
te .fica a Vinha infestada, e se Ihe nfto BCO- 
dem, pe:rde-se a novidadt,  e damnificg a 
Vinha. 

1 I , A piedade catholica de alguns Reli- 
giosos exemplares mstumáo exorcizar estR 

+- p a g a  ; e muitas vezes a fe!, e virtude des- 
, tes exorcismos santos modera os damnos : 

porem como o, nosso intento he  tratar s6 
dos remedias .qaturaes;. posto que o prin- 

I cipal  repedio he o Dlvlno, e recorrer B 
DECS, para que corn sua clemencia nos:lit 
w e  destas calamidades, como o mesrno 

’ SENHOR quer que recorramos ao remedio 
da natureza , nao se devem estesdesprezaar; 

I I  e o principal  remedio  he  tirar-se esta pm- 
ga; se pader ser tim~-se-llle n pulgáo, apa- 
njlando-se pelas manhás corn huns saquk 
nhos; e enrerrallo bern fundo. Porém isto 

t posto  que he born remedio, sb se pdde fa- 
zer  onde lla huma Vinha murada ; porh  
onde. as Vinhas sáo misticas d-e diversos 
donos, como salta de humas para as OU- 
t r a s ,  ainda  que hum alimpe a sua Vinho, 
logo pas.sa da outra, e nunca se livra corn 

i ~ .  este trabalho; corn que 0 melhor modo he 
tirar-lhe a folha em que esrc bicho póe as 

L 

qyas, e o melhor he ricar-sedhe aafes..que 
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corn cinza misturada cotn .azeitl; .os' teme- 
dios sáo faceis, pcide experimentallos quem 
quizer,,  que eu nia tenho experiencia del? 
l es. 

Quandq as cepas estáo enfermas g se a 
enftrmi'dade f o r  de abundancia, de humor.; 
o remedio qne trazem , ho fazec-lbes JIU-h. 
bui-aco ?Q tronco corn verruma ,grossa; e 

ôr~lhee:no buraco hum pedago de pio de 
azlnho , e cohrir o 'buraco de terra.. 
. , T'wnbtrn :diztm que 11e'keniedjo rekar 
3s cepas dom agoa do mar,, OLE pregar h u h  
prégo no tronco: outros, dizem que ferk.0 
froll'c,~ debaixo da terra ,  tjrando-l,l~e a cas; . 
ca. Ternbcrn dizem ser. mezinha regallas 
de Inverno com ourina huaana,podre ,  corn 
igual qwntida'de de agoa:! I I I . . r ,  I _  :..I *. 

- -  ~ T a m b e r n  :dizem, que .lie meainha d n g a  
de vides,  ou de . p h  d e  azirrholjr,~nlisturada 
con1 y i l ~ a g r e ,  e '  posta -n6 tronco ju!n!o ;1 
r a 1 z g  I , , : . - I  , .,_ , , I , ;; I .:-:r. 

. .OOhtros decepgo a cepeira. :por. junto 
da rem,  e' a cobrem Iigeimmcnte miscura- 
da c r~ rn?  m e r c o ,  e qlrando vai  arrebentan- 
do. Ihc vi io t i r a n d o  os pirnpoIbos mais fra- 
qm., c d,eixáo-Il~e os mais valorosas ; e isto 
Ille fazem cada anno arb que cstejio cu-rB+ 
clas. , . I _  

. ,  r .. 
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. . Quatldo-as .vides forem quei  Inadas, e 
seccas de geada , dizern que se Ihes f a p  B 
póda curta, e ue Ihes deiren1 cinza por ci- 
m a  das cepas l e p o i s  de podadas- 

Outroo dizern que  tometu esterco sec- 
co,  e p6110 na Vinha por divet-sos. lugares, 
da parte donde estiver o vento, e, accender 
Q esterco, que se espalhe o fumo por toda 
a Vinha, e desfard a geada , e ná0 fSrd 
damno. ì 

Bericio diz que tomando b u m a  ponta 
de boi corn o seu esterca, e q u c i l n a r  tuda 
na Vinha, que o vento espa111e O fumo 
por ella, que desfará toda q u e l l a -  malicia 
que estiver no ar. 

Apuleio diz que tomar carangnejos 
corn esterco de boi , on palha , OU esterco 
de bode, e queimar tudo,  que O fumo sed 
rá sufficiente remedio para o m e s m a .  
I ' 3  Para a cepeira que chora dizern, que 
firáo a cepa por baixo junto á ra iz , e corn 
a agoa que deicar por baixo cessar8 a que 
corre por cima; e se isto náo  b a s t a r ,  fad 
zer-Ihe as feridas nas raizes ma is grossas 
e untar a ferida corn borras d e  azeire CO* 

zido? que de duas partes fique em huma, 
depols de estar ftio. 

Algunas cepas corrompem as uvas 

e 
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SOBS, quando as vasilhas tern cheira, COS- 
turnem dar-lhes suadouros de agoa fervend0 . 
no dia antecedente ao em que lhes hiio do 
dtiitar o vinho , e Ihcs p r e g a  q u e  lJm náo 
faz damno , todavia he táo perniciosa a 
agoa t ~ a s  vasilhas, que se se descuidarem 
dous ou tres dias, ou por Ihes n50 poderem 
deitar o v i d ~ o ,  ou por descuido esrarem 
seri I110 deitar, q u e  logo se. corrom pe aquel- 
la gota de agoa que fica, e pde m i  qua- 
lidade 11s. madeira, e corrompe o vinho ; e 
por isso a vasilha que necessitar de ser la- 
vada,  o fagá0 corn o proprio mosto fer- 
vendo, e ao depois rirem este mosto, 0 
deitem na agoa pc,  e n2o se desperdisa.  

Timbetn quando trasfegáo os vinIlos, 
costurnio lavallas para as alimparem da 
borra ; entdo náo he t$o perniciosa a ngoa, 
porque como immediatamente q u e  Iha c i -  
1 5 0 ,  Ihc deitáo logo o v i n h o ,  n20 tern 
rempo de se corroluper a agoa, que escorrc 
da madeira, e entáo ndo faz tanto  damno: 
p o r h  eu aconselhdra  que se lavasse corn o 
memo vinho : e nisto náo se perde nada ; 
porque este vinho corn que se lavou o to- 
nei ,  póe-se a assentar; e se dA aus ho- 
mens do trabalho , ou se deita no vinagre; 
porém se a vasilha -ouver de levar  lo: 





( 1x8  1 
o -da vasilha, C dejtar-Il~\qs . dentro pelo 

{atoque; e accender I~urna mecha y e dei- 
rar-lha dentro que a r d h  as palhas * e ta- 
par-lhe o baroque de sorte que Con! eslç 
f u m o  se defume toda aquella ~ d h a ;  Q 
affirmou quelu fez a experiencia , que 1119 
tirou rodo O mio cheira, c fi&q a yasilha 
rico vinho. 

Muitqs peqsqas por forrarcm O cwto 
da tonoa, quanda desp,ejáo o vinho das  va- 
silhas,  Illes tiráo n borra que podan p c h  
bomba, e ao depois a s  batoca'o muito bern 
vedadas que fhcs $0 entre o'qr  , e desta 
gorre nem a borra apadrece dentra da vasi- 
lha,  nem toqa, mofo; c isto fazcrn rp,dos 
geralrnente, e dizem que- n50 sd o fazem 
p o r  forrar o maior custo da tonoa , mas 
qor  ue nií9 empella a matjeira tirados os 
tun a os. Eu aasim o fazia , porém nesre ul- 
rimo anno me acl~e i  m u i t o  mal ; p ~ r q ~ l c  fi- 
sando-lhe a borra dentro, se azudou tnui- 
to ,  e de sorte que julguci ter a I o u ~ a  to- 
da perdida, c foi necessario fazer-lhe varias 
medicinas para se n50 converterem todos 
0s vinhos em vinagre, porque nlo pude 
clortir nellqs., ~prinuipalmentc,naq~c~Ias que 
ha\viáo de ser, para' o vinho branco. 

Pelo, rl."e. o Velhor ". beneficio que se f i 3  





b vinho; o que se ndo pdde obrar estando . 

os canteiras assentados no chlo. - 

Muitas vezes depois de deirar o vinhcu 
nas  vasilhas, se acha algum corn mofo, 
ou por se n%o advertir antes para se Ihe 
fazerem os remedios  referidos, ou porque 
a i d a  que se lhe fizessem , n%o puderáo 
vencer a malicia da corrupfáo que faz este 
damno. Para se Ihe tirar o mofo, daremos 
o remedio em seu lugar, quando tratarlnos 
do concerto dos vinhos. 

He necessario que na adega haja llum 
baxete para se alimparem as vasilhas no seu 
mesmo lugar quando necessitarem;  e huma 
cscada para se subir aos toneis,  quando se 
lbes delta o vinho; e Ilum funi1 comprido 
que  cl~egue á cabega do tonel ; porque des- 
tes apparehos resulta a utilidade de se obrar 
corn rnegos trabaIho , e se evitar n risco 
de se quebrarcm os cai~taros em que se 
acarreta o mosto. 

A adega  para maior perFeisdo deve  ser 
lachilhada, e andar muito lirnpa , e deve 
ter  hum JadrEo, para no caso que arrebente 
huma  vasiiha, se poder aproveitar o vinho 
para hum canto, ‘e que o ladrilho tenha , 
quCda para correr para elle, e póde nlo 
fazer damno ao vinho > r  como j a  me acon- 
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C A P I T ‘U L O XXII. 

Como se dmem fazev us ~ Q J Y U X ,  

E gtdutdar ax uvus. 

A Ntes da vindima, tanto que as uva3 
estiverem corn perfeita  madurafa’o, 

quem quizer  fazer passas, co1her.i as  avas 
de bagos mais grossos, ordinariamente as 
costurnáo fazer das uvas boaes; porCm das 
outras castas sáo melhores,  ainda que gas- 
tdo mais tempo em se passarern : faz-se 
.]]urn terreiro l impo, e varrido, e se pdem 
em cima da terra, porque o calor  da ter- 
ra a s  ajuda a passar mais depressa.; e ha de 
haver cuidado de as virarem , para que 
igualmente se vá0  passando; e quando es- 
T ~ O  passadas,  e alguns bagos estáo ainda 
mal passados, se pdem os outros cachos 
ern cima, para que os bagos que náo esti- 
verem acabados dc passar, se váo cornpon- 
do entre as outras, e passando, e as pas- 
,Badas se náo fasáo resequidas. 

Outros as pdem ao Sol sobre paIhas; 
QU feno; porirn gastáo mais tempo em SC 
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passarem desta sorte y e he necessario & ' 

noite CobrilIas corn esteiras, para se repa- 
rarem dos orvalhos, q!e neste tempo $0 

frequentes, e se se nao cobrern , gastá0 
mais tempo; porque se gasta muita parte 
do dia sepin te  em se seccar o orvalho. 

. Outras torcem O PC do cacho, e o 
deixio pendlirado na mesrna cepa,  para aili 
se seccar;  porkm nern se seccáo como con- 
vem , nem tern a  perfeigáo das que se cor- 
t á o ,  e se secci0 no .chdo,  nem s"ao tá0 
boas na apparencia , ,nem no gosto. 

Alguruas pessoas passio as uvas por 
agoa fervendo,  antes que as ponháo ao Sol, 
para se seccarem mais depressa ; porkm ndo 
tcnho por boa esta fórma ; porque esta 
agoa Ihes g.asra muita parte do gosto, e &o 
mais sujcitas a arderem, e n5o tern tanta 
dura@o, porque se assucaráo mais depressa. 

As passas, que se mettem no forno 
quando se tira o páo,. estando mal passa- 
das para corn o calor se aperfeigoarern , fi- 
c%o excellentes para o gosro , e &o se Ihes 
tira a perfeiGáo da apparencia; porCIn ha 
de ser corn caurdla que náo esteja o forno 
rnuito  qnenre y porque estando com dema- 
siado calor se torráo, queirado, e fazem 
rcscquidas. CQSrUwgO mettclfas dentro no 





I JO as uvas de bagos grossos, e qne tern a 
casca grossa; porque as uvas mimosas ná0 
duráo; e quem quizer 9ue Jhe dusem , ha 
de ter cuidado de as viglar,  e em se tocan- 
do, ou  apodrecendo  alguns bagos na reaea, 
cortallos corn huma- tisoura pelo p6 ; por- 
que para apodrecer hum cachob basca CJUC 
apodresa  hum bago, e se l110 d o  tirao, 
este hficiona os outros vizinhos, e apodre- 
cem todos, . 

Os Authores trazem algung modos 
para se conservarem, e dizern que colhidas 
as w a s  como fica dico, por50 I~urna pou- 
ca de agoa do mar,  ou salgada rom I I U ~  
pouco  de  vinho a ferver; e as passáo por 
esta agoa, e depois de enxutas as p6em 
em cima de palhas de cevada; disto ná6 
renho .experiencia ; porCm n50 reilho ist& 
por barn, porque lhes ha de tirar o gósto , 
fd@o das uvas de dependura he quando se 
querem tomer acharem-se na mesrna fbr- 
m a ,  que quando se tirdrdo da parreira. 

As uvas penduradas, sd em se muda- 
fern de huma parte para a outra, cllegad- 

L do ])urna redea mtra ,  perdem a apparerr 
&, e mudáo de c h ,  quanto mais escaf- 
dindo-aG c.un1 salrtloura, 

-? 

I e sabor, e convcrtellas em'pssas;  C a per- 

I 
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dew. anno ser4 bum : he sepedo de Dern,g)+ 
kr,iccP,, mas &o, d i  a razáo: e scchover quanr; 
'do 'se vindima , dcnota q u e  o viqho será fra3 
,Co de pouca substancia, e. que fasi mrlita 
'borra. I %': I . 
. Diz Missaldo que se 'cgnhecqrq, have; 
iibundancia de v i n h ô ,  se canrar > o  m,o&lq . 

ames que as vides lancern os piinpolbos. . 

Diz Berito que para se conservarem as 
uvas das parreiras at6  a Prjrnavéra , que se fa- 
rá huma cova junto da parreira , em.  Iugar 
sombrio, de profundidade de tres pés, e lar- 
gura de d o ~ ~  , e nesta cova se por4 h2ma 
poma de a r b ,  6 msta ~ctv&-ge*pói$o' huns 
páos arravessados, e se abaixara a vide corn . 

as, uyas ,, e'se poráo na cova pe.gduradbs n'a: 
quelles pdos oscacIIos, aiando-as para qti.e 
.se $0 movzo, que 3s u v a s  se nio toqueLa 
humas. corn as outras, que is60 se faga ern 
dia claro, eenxuto , e que n'a0 scjh derna- 
siadamente maduras, e que náo tenhSo b a ~  
,go algurn pizado, e depois encker muito 

' lévemente a cova de aréa que fiquel$ a s  uva.g 
caterradas . . .  .nella,  para que nem !q Sol, nem . l  

,a clulya, nem. a ar as.  toque, e'cobrirfiq 
'.esta,:r,erra, de telllas, para quc t$o chova: ne- 
ste.lugar:, e que asslrn,se conservarso f?es- 
Cos, e 'int$iros .:cpm a,.frescurg8 d a  ar$a ,. ,e 

1 'corn a vifluge da vide. 
. . . . . . . 
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. t e  puro, c se conservari na mesma vide, c . 
quando for maduro SC cortad, e se tirará 
o azeite da redoma, e se quebrar4 para se 
tirar o cacho,  efolhas, e seesprcrnerd ru- 
do, e oçumo secoard, e seruisturará corn 
o azeite , e pondb-se em huma alampada 
que d o  .tenha .agÓa, accendendo-se Q pa- * 

vio’, i posta’cm huma casa onde n5o. had 
ja  outra’ luz ; apparecerá o casa cheia de 
uvas, e foIhas. 

Para durarem. asuvas na parreira at6 o 
tempo da p6da , romaráo hum cacho de 
uvas , e o metterá0 e m  huma panella no ~ 

principio de Septembro, quando principiar ‘ 
a amadurecer-, e Ihe! taparáa a boca de sor- 
té que Ihë náo e n y  ar nem humidade , e 
O deixaráo e m r  na parreira quanto quizea 
rem at& o tempo da póda ; e quando o cor- 
terem > Q achará0 mm‘toda a perfei5”ao. 
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tar-lhe o iinho que se quer t ingir  corn aquel. ' . I 

Ja tinta e entre nbs náo sahem OS VinIros 
~0.m es& sabor do engaço. 

. As quaniidades das uvas negras, e do 
most6 branco para ficar tinto náo ,rem nem 
regra , nern medida, cada hum os faz eon- . 

forme tern as.tintas: o que hoje he rnelhor 
de tudo he fazer as tintas i parte, B os 
brancos , d  parce , porque desta sorte t en  
mclllor sahida para se embarcarern i porkm 
isto n$o opodefi fazer, todos, das s6 quem 
t e m '  muitas Virihas : para segastar'no Rei- , 

no , welhor he fazer vinho tinto, tinginde - 
o branco, potque os broncos náo se gastáo 
t á o  bem como os rinros. 8 .  

Os curtinlentos lwns os fazem curtiñdo 
ern' tinas; ou,tros nos memos toneis, cm 
q u e  se ha de cozer: o curtimento dos toneis ' 

11e melhor ; porque como. a boca do tonel he 
mais apertada , náo exhala tanto OS espiri- 
tos , e estl mais concl~egado o v-inho: PO- 
' r b m  he de maior trabalho porque he ne- 
.cessario fundaIlos para'se recolher neIles 0 
vinIl0 que curtiiio , o moitas vezes tras? 
fegallos em tinas, para se esperar que 0% . 

fundem, e nestes espagos diminue-se muho 
da valcrltia dd vinho. 
_- 0 s  que curtew Gm tinas, fazem O c u d  , 

. I  
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aondc n$o chega o vinho y ndo fhe commllr; 
r ~ i c a  ,a cdr, e por isso convim que toda a 
massa fique .rnergulhada y e que B que hou- 
ver de ficar de fdra scja a branca, ' 

\ 

. Conlto i ë  &veni concertar os vìnbos. 

Primeiro concerto he recolhello em' 
boas vasilhas limpas, e chcirosas, por- 

q u e  sempre rornáo o gosto, e o cheiro da 
vnsilha e m  que se recolhe, c daqui nasce 
strcm bons, au máos. 

Tanto que ovinho esc,d teiro, hecon- 
veuicnrc dcitar mCcha. nas vasidhas ; porque 
posto que alglm digso que se deve dcitar. 
quando  trasfe$o, nao o tenho por rdo.acer- 

' . Kado ; c ' a  razáo ,he porque como este defu- 



que depois que os teni  $erdid&, fazer-lhk . 
rerhedio para os recuperar; 'pois rnel.hcrr he 
preservar a enfermidade , que cufalla ,de- 
pors. 

A experiencia tern mostrado que o me- 
lhor cor~certo dos vinhos, e o que os coh- 
serva, eos faz valorosos, he o defumadou- 
ro das ~ifi&has. Porkm~cumb.6a quamidade 
que se ha ,de  dar de mCcha ao vinho 'nao 
haja regra certa, e por isso muitas vezes OS 
vinhos sahem corn demasiado chcito ao cn- 
+ofre, e se perde por esta causa a esrima- 
$áo, ou 80 menos he. neceskario inuito pra 
ekperar .que. ire gaste aquelle cheiro csrra;.' 
nho, e o totnarem'muitas vezes rnaidr 'cl.wid 
i% procede das madeiras, como me succc- 
deo em h u m  anno, em que dejtando igual 
quantidade de mCchsl , huns s a M o  seta 
icheiro a!gom de enxofre, e 'outros com chri- 
PO demasiado delle;  por isso he necessario 
fazcrern-se as mCchas e m  ta l  flrma, que se 
&!m os grim de calor A madeira, que s lo  
necessarios' para a sua eonacrva'fáo, e que  
lhe  nrio ponlla clleifo, e Ille difimua a gra- 

Sa' He t a m i e m .  necessar'io advertir que a 
qualidadh dci cnxofre be Je sua narureza de 
ayalidade q u e  ruda "a'grrillo 'que se defuma ~ 

I I  
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, ,  c F4.7') 
c0111 elle muda, a c$r, c esclarece a cousa 
defumada , e por isso os escuirciFos usi0 
deste remedio , para csclarccer O junco: 
e os jardineiros pericos c o s t u m h  mudar c h  
4 s  flores defumando-as corn a cnxofre, pa- 
ra\ mostrarcm que na mesma planta se crdq 
flores de diversas ,côres. 

Isto mesmo faz o Fumo d o  enxofre np 
vinho, poique mostra a cxpericrlcia que a 
vi.nllo. dehmmado corn o furno do. cnxofre 
puro Ihe diminue grandc parte d a  c&; corn 

'que he necessario attender a tudo îseo, pa., 
ra SC clncndaceln estes damnos: 

Para se emendarcm 0 5  darnnos c10 chCid 
ro do emofre, nellc cosrtlrnZo antes ¿e SC 

passarqn as mCchas deitar noz tlosctlda, ca- 
I rielta , c r a w ,  erva docc, e ,almiscar, rudo 
feitd em p4 ; p o r h  tcnho por erro o a h -  
rem-se as m k h a s  desta sorte:, porque ah-. 
da que cmn est'cs chciros so dlssllaulc ofe-1 
dor  do enxoFre e m  p n r o  se ndo queimn; 
todavia esres chciros tanto que'se qucirndo, 
o fumo de alguns fede,  princiyalmenrc o 
da rmz noscada ; c como o vin110 hc rnui- 

pornso, rcccbe m m  tuuita acrividadu ta- 
do o vapor escranho , e ern l u y r  destas 
m k l ~ a s  FazcrCIn ben1 80 vinho , hc f'azcm 
damrm, porque o M o r  do coxofre I& SC 

k t  

I 



~ h ' e  matou corn os outros cheiras; c outroa 
eIleil*os queilnados , como m u d h  a quali- 

-;dade.com o fog0 , accresceatáo a ma qua-, 
]idade ao  cheiro do vinho.+ 

Pot-esta razdo he necessario compôr 
*stas mkclms de sorre que se tire o 5f1eiro 
ao enxofre e 'n%o darnne a c8r do v ~ n h o ,  
aem lhä diiminua : con3 que a rnelhor recei- 
'ta de fazer m'bchas he a seguinte. 
. Para 'fazerem huma duzia de FnCchas 

gomargo Jlum arratel de enxofre, e o PO- 
yáo a derteter, e depois de derretido O dei- 
targo de pancada 'ern hum alguidar de agoa 
i que cham5o preeipirar : ' depois de enxu- 

. .PO c m  hum panno o tornario a dcrreterc; 
-e tornalIo. a dditar en1 outra sgoa ,. e.fazer- 
JEhe isto atC tcrceira vez ; depois de Ocrem 

. .que ndo teln j á  grande cheiro do enxofrc n 
tarnal lo  a derrerer, e depois de derretido 

.-deirar-Ihe tamo pc5 de cnrvdo d e  pcdta qL1e 

.fasa a calda negra; e tanta quancidade, d e  
PO de moscarda branca , cotno era aqman- 
mdade Be p6  de carváo que lhc tlei-tg.rio; c 
hexido muho Lern o enxofre paasar!as m C -  
chas de salzte que doze esgoteln esta cal- 
da. - 

Estas S$O ' as mais exceIIences OrnCchas 
. -de todas j porque s c . 0  cnxofre lte barn la- 

e 

I* 
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ala .mpido: ‘e tomar flor de lqrangeira , (he 
for a?zeda he melhpr) secca, e esfregalla 
&tre as máos que se faga hem moida , e 
deitar-he outro mcio alqueire d e  flor,  e 
anassar em hum alguiddr tudo cqmqquem. 
amassa páa p se’estiver a massa muito sec- 
ca # .deitar-lhe -hum pequqno de mpsto 
abrandar, e d e m  massa fazer humas p rra .].!as 
¿a tamanho de. laurna; laranja da China e 
.am cada vasilha deitar -huma p& destas, 
‘c podem-se guardar para lhas deitnrern de- 

ois de cozido; porCm he melhor deitar- 
fhas logo depois de passar a primeira :fer- 
.vura ’ a m  oita dias. depois de esrar envasi- - 
~hado.;:;dcsta~ynCzinha t‘enhb boa experien- 
cia. - .-b .~ 

- NáA.he de inenor utilidade a sa fmoy’  . .  
r a  do mesrno .mosto, que vem a ser hum 
almude de mosto quando se p i d o  as uvas, . . 

e deitar-lhe huma quarta de sal , e‘ p8r is+ 
- to a0  fogo a ferver at& gastar ametadc ;, e 
.tanto que estiver neste ppnto , deital10 em .. . 

!huma vasilha de barra que esfrie , e co,r;no 
estiver frio , deitar a rredo ,¿e cada’ pipa 
huma canada quando ’esriver fervcndo, 6’ 
Pomar. hum pdo de carvaJho verde descas- 
cado e raçhado, ep6r hum homem sobre 

vasilha 1) e metter.o pio pelo batoque‘, e 



ra , c todos 6 s  -dias por e s p ' a p  , de nove 
dias', he admiravel mkzinlla , e experimen- 
tada. 

Muitas pessoas lhc deirso me1 na.fer- 
vura 5 nbo o tenho por mio  remedio, p:- 
r é m  n á 0  c o r l v h  quando as vindimas sao 
enxutas , e ha passas , porque accrescenta 
OS gráos do calor, e degeneráo e m  agros; 
nunca rtsei desta mdzinha. 

.Q folhelho das' uvas .'negras depois do 
'curtimenro. rspremidb.,'. e .liInpo do engqo, 
e secco no forno, 4 torrado; deitado .no vi- 
nho he excellente rnCzinha que o faz mui- 
to cheiroso, macio , e de admiravel gosto. 

sombra,, sendn apanhadds cm Maio, e fei- 
"tas. cm p 6 ,  deitar em cada vasilha o que 
parecer segundoal quantidade do vinho, he 
excclIentc cousa para o fazer cheiroso, e 
gosroso. . . ,  , .  

A Aar das rncsmas uvas em-b.oa qu'an- 
tidade * he singular. mCzinha. 

Chtras mu¡ tas cousas m e  -dizem que 
costurn%a deirar no vinho, quando ferve-; 
portrrn &o as ponho aqui , porque as mais 
dellas sdn contra a pureza que d e w  ter D 
yinlxo D c quc' podem fazer asco a. quem"m 

As rastas das laranjas azedas seccas 



. . air: fazer; us remedios referidos a la  pFen; 
dem a perfeigdo- do vinho, c s50 experi- 
,e,lentados. 

was experiencias, que me pareceo conve-  
niente apontallas  aqui. Em cada pipa de . 
yinho brpnco lhe h.da de deitar. tre? a l m u -  
d a  de viqho fervido, e escumado e depois 

* 6.e lho deitar y lhe deiraráo dous covilltetes 
de gesso de es elho pizado y e perieirado, c 

.depois da vasil R A cheia  se ha de bater cinco 
dias de manhá , e carde ,. de cada .ver meio 
quarto de hora ; ' e .depois se Ihe ha da d e i -  
rar huma casca de OYO cheia de1le.rv.a do.ce, 
agcca $Q foga, e peaairada. I . 
_. Para ovipho tinte se ha de fazerd&és- 
f n ~ , q u $  na branca fica dito: mas o visdm 

I gervido. se ha de deitàr nos balseiros , e ha 
de curtir depois de Ihe deitarern o vinho fer- 
,rido quatro dias ; e.dapois do vinho estar . 

nas vasilhas, e acabar a fervura , se Ihe hl0 
.de deitar tres canadas de arrobe feit0 e h  
ponto. 

8 ' Para sedar cSr aoyinllo ha huma. her- 
va pelos. vallados a 4ue chamgo r a p a l i q g q ,  " 

-qual dd humas bagas a modo 'de baga- de 

l Aldm .dos remedios referidos, acliei &I- . 

* 

, .  
8 ,  

I I mgeim ;.npanhar .desta baga quantidadc , e i 

, m u t a  pizm m&.- alqueirc., I _  .c deitalla. cm . 
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Tomem pinhdes de pinhas bravas mui- . 

ro lirnpos, e osdeitem no vinho, huma oi- 
tava em cada tonel: e affirrmou-me quem 
fez a experiencia? q!e esta mézinha o pu- 
rificara corn adrnlragao.. 1 

C A P I T U L O XXVIIL 

Remedios para tirar os vicios pa vi- 
ribo depois de cosido. 

I o S Authares rrazem alguns remedios, 
dos quaes -farei* rioeng'ao , para que 

quem os quizer experimentar, os fasa, por- 
que delles náo tenho outra experiencia mais . . 
que achallos escritos. 

Para o vinho náo fazer lia, a que cha- 
máo flor, dizem que tomarlo huma herva 
a qnz charnlo felipendula secca, ou n5o a 
havendo, farinha de chicharos, e quando 
scmsenrar, trasfegar o vinho em outra va- 
silha. 

Dizem que para se náo gastar o vinho 
corn o tempo do  Veráo , 'que tomargo o 
yinho, e O gor20 .em huma adega rnFitq 



I 

fresca , e se for debaixo do' chgo, sera me.. 
Ihor , porá0 na vasilha meio arratel & 
unto de porco salgado embrulllado em hum 
panno , . ,ou maior .quantidade , confdrrqe 
for a vasilha , e penduralla que toque '.na 
vinho , e CONO for abaixando , ,abaixem 0 
unto, e se conservari Sem notavel d'¡mi- 
nujgáo. 

Quando o vinho estd corrompido, di- 
zem que toricm ,rabanos cortados em pe- 
*ços, e que os,enfiern ern $hum cordel; e 
de- porá6 na vasilha do vinho corrompido, 
e cada dia os iráo tirando, e pondo outtos 
de novo , at6 que o vinho esreja remedia- 
do, ,pdrque os rabanos vá0 chupando o aze- 
dume , e Outra rnalicia'.do vinho. 

Dizeln tambem qui deitando na .fdr- 
ma sobredita acelgas , e tirando-as, e pon- 
do outras, que tambeem tEra o azcdume.aa 
vinllo. 

Dizem que qiando. o vinho t ,eh  gam- 
da a substancia que o rkbedio .he .trasfe- 
galIo ern outra vasilha ern que se dC hum 
s u a d o u r o  de folhas de louro , e wasfegado 
tornar hum ,pouce de crigo em hum saqui- 
riho, e dependurallo na vasilha qui esreja 
rncrgulhado , e que passados tres dias se 
achar4 Q yinllo claro, e born ; porque O cri- 



go ;~ t t&e  a si. toda a malicia i e s d h e  ha 
tirar passados os dias ; e se ainda nio 

~6tiver purificado, tornar-Jhe a ,  deitar ou- 
tre trigo para poder vencer a. malignidade 
que Q damnou. - 

Dizem, que sewentc dos alhos porros 
deitada no-vinho o.  fará t$o yaloroso, que 
senáo azedari, e que se estiver medo, -lhc 
tira rd a 'azedia. 
. Dizem que pata tirar o medurne do 

vinho, que se tomará huma quantidade de, 
grlos, e untaIIos corn izeite e 'poJIos 4 
coper, e como estiverem cozidos pizallos, 
qfazer huma. massa , d e i t a r d o  JIUITI arratel  
ou dous conforme .for 3 vasilho, dentro do 
vinho, que dentro de hum dia natural es- 
t a d  remediado. 

Tarnbern dizem que tomem huma pa- 
nella nova cheia de agôa mo~eo hem tapa- 
¿ a ,  que náo possa entrar n e m  sahir  nada, 
e posta dentro rio vinho, quc d e n t r o  de tres 
dias deixarI a azedia ,' e entáo SI tirard a 
panella d o  vinho. 

Tarnbern dizem que tornando trigo, e 
pDst0 a cozer at4 que a'rrebcnce ,. I? dcpois 
de fria deitallo no v i n h o  , c tapar a uasi- 

Jha W fard o m e m o  effeito. 
esres -remedios tenho por apo- 

l 
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k&deo'-.o.-rnofo, e córn e l l e '  se adeo sahida 
a e s  outros que'na'o forgo de t 5 0  boa qua- 
lidaje. 

, ,Portm se passar a oucra vasilha , he 
inais segura o remedio;  m a s  porque náo  
rinha oucra vasilha prornpra, por isso o náo 
mandei t irar desta , mas remediou-se cóm 
a' dita rnezinlla: 

Para o vinho se nã0 ezedar ,  e quem p 
quizer*guardar', deve lago. n a  entrada de 
Novembro  - trasfegal lo  ,. d h t s  n d o - o  e h  va- 
silha limpa , e cheirosa i d a n d o - I  he mCc.l~a 
pri.meiro F e depois se estiver aspcro L e sin- 
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esta enfermidade procede de,c+ 
lor, a mCzinha he refrescar a casa agoaI1do-a, 

*c cobrindo n vasilha corn langdes de agw,  
. p&-Ihe o sal por baixo, ,edeirar-lhe O car- 

damomo dcpois de barido. 
.Tarnbern estes remedios serveln para 

quando CJ vinho s t  faz referviflo 5 o que SUC- 
~ cede quando a adiga he CalIda, e fica des-.  

pamparada: ao vento soá0 e entáo ranibem 
se tolda de c h .  O remedio he, alCm dos 
referidos, m m a r  claras de ovos, asaber,  as 
claras de quatro duzias para cada vasilha 
grande, e bgtellas corn sal, .i corn area 
muito'lilppa J e depoisdisto  muito batido, 
e de #terem posto o vinho em limpo, dci- 
rarem-lhe dentro isto; qlie he singuJas<'r;e- 
medio J porque clarifica o vinho, e roma 54 
sua c& J e gosro. nnrural. 

Tarnbem nesre caso costuyáo dar rnd- 
.cha ;i vasilha para onde o trasfegáo; .diEro 
-ná0 renllo experiencia; p o r h  ncsrc cas? .. 
he can-veniente deitar-lhe gesso, parqui  cam 
a sua frescura tempera o calor, e o clarifi- 

Ouetas vezes bota. o vinho, que vctu.a 
ser y tanto que o rirTio da m&, ruudar de 

- c k  wque  succede quando is vindimas siio 
molhdas : quahdo o'vinho assiru botar, t c m  

l 

, c a $  e forta1ec.q. 
\ '  
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diffiqdroso remedio : o que Ille fiz, e mël 2 :l 
1150 achei m a l ,  foi trasfegallo, c deim-  

!?i, 

Ihe mCcl~a , ' c  deitär-[he as claras dos ovos $1 I 

batidas, Porern o melhor remedio he tratar K'.,' 
lo o de o vender, porque tanto que boca, 

'farnhern diz quem o experimentou, 
que trasfegallo, e deitar-llre mCcha, e rneio 
arratel ¿e herva doce a raz50 de pipa , e 
deitar-lhe\ o uinho em tina, tira-lhe o ver- \'l! 

de,  e*náo torna . a  .botar. q 
. ' Muiras vezes naa quadras do anno'cas- 

turna dar .vol ta o vinho, .e toldar-se : o que 
succede quaodo arrebentáo as Vinhas, quand l : ,  I 

do florccern , e quando alnadurccem : o re- 
medio he pollo em limko, se o n''a0 est4 

i:! I 

deira~lhe  as claras dos QVOS na f h u a  que .; ' 

acirna. dissemos. :-t l 
Dizem alguns A~ltl~ores que tomando 

OS miolos de duas duzias de nozes ou mais, I . i ;  II 

confbrme far'a vasi~ha ; e cnfiadas em hum . I  

cordel, e postas a tostar ao rescaldo, e as* 't! I 

sim quentcs deirallas n o  v inho,  c as deixn; . I  i 
rdo estar a d  que seja claro, e tenha a c8r I 
que tinha, e que SC da primeira vex sa 11Lo I :,II 
pllrificar ,# que façdo a mdkinba scgunda , e . t  I ,  

tcrceira vez. ' ' I 

ar f o osto perde. 

<:/ 
,:' I 

4 '  
..I I 

i; i 
/, : 
i.; . I I  
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Sc O vinho for espero ,',ji disqemged I r  0 
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+e era o retnedio p vinho .surdo e na faL 
ta  delle o assucar. Alghns Aurhores dizem 
que tornem huya  pohca de fgrinha de chi- 
cllaros, e que a atzlassem corn armbe, e quq 
fagá0 massa, e.hurnas pqstas, ;is quaes dei* 
xardo enxugar ppr hum dia, e ]lutua noi? 
Te , e se deitar'ao n9 .vinho , e. se batocad 
a vasilha i ,  e ue por espago de quarent@ 
dias se tornar S suave, e born.. . . .' 
. . Qyando o vinho tern- m d o  chdro , ,$i 

acirna apontei a experiencia que fiz; pórCm 
OS Amthores trazem burn remedio: tomar 
hum peda o de celha J ou tijollo novo, e 
pulla ao ? ogo, e esta-ndo belm quenre dei-, ' 
ta l lo  na v a d i i i  arado corn hum cordel ,);,e 
'depois de. doùs dia8 , se ' $0  estiver' reme- 
& + d e ,  tornar outra vez ao foge ,corno a 
primeira J e fazer-Iho tintas vezes at6 que 
petca o mio cheiro. 
' Tambem dizem que estando o vinho 

corrompido, e tu'rvo', que lhe  deitem Jeire 
& vaccas salgado J que se remediad. 
.. _. ..;.%o vinho está corrampido , me disse 
p&&a fidedigna que tomára d.a mesma va- ,  
silha hum pouco de vinho, e o puzera a 
gervei, corn boa quanridade de gesso; e que 
fervendo o deilira na vasilha, e rorndra ao 
WU set antigo.: e 9' mim parece-me 'que se 





J ?ara faz& viniio cl~eiroso dizem os-Au- 
thores que tornard? mortinhos SeCCQS, e pi- 
zados, e postos-ern huma .taGa de V i n h o  por . 

espaço de  dez dias, que o f a r i  che iroso  ; e 
O m e m o  obra a flor das parre i ras  brava8 
deitando-a nas vasilhas no t e m p o  cju'e flo- - 
Feeern. , 

folhäs de pinho, que pee born cheiro  no. 
vinho. 
-' Outras que tomando huma h-anja ,  OU 
l imäo que nao seja. maduro de todo., een- 
chello de cravos, e posto ë m  infusá0 corn 
agoa ardente por espago de fenlpo c coa- - 
d a  esta a oa, e dqitalla na vasi lha,  Ibipo- 
-ri born c f leho. . _ .  

va chamadá bexiga d e d o ,  (qne s s i o  còmo 
&urnas cereijas) postas dentro d e  hu TU as bol- 
sos tantas quaaras forem necessariás, deita- , 

das no v i n h o ,  e deixando tomar a virrude 
'daberva que ha de ser pizada, e depo i s  corn 
esteC:vinho fazer lambedor cozendd . n.clk 
assucar. que he lnaravihso remed i6 para 
3angar fdra a pedra da bexiga , c a yu ehrar.. I 

. . Outros deitáo esta herva n o  v.i n I10 na 
wasilha quando ferve , e depois. trasfegahp, 
~ 4 . e  servi: pad Q mesrno effeito. - 

- ,  \ . .  . - ., . .  
Dizem. que esfrcga'nda B vas i lha .  corn 

Dizem que tomando Iiuns gráos d a  her- - 

. I  

, J... .J 

, .  I _I 
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.. Vinho de Parmclos qae:'dizern ser b a i  
p a r a  confortar o estomago,, faz-se deitan- 

' d o  marmelos aparados ern taIIladas no 
masto'que'esteja trinta dias ; -O  depois tras- 
fegallo ; alkm cia virtude 'sobredita , dizern 
que  scrve para camaras de sangue, e p h  
assenfertuidada ,dos r i m ,  e pard. fazer ou- 
r j n a r  , c c m  cada pipa h%o de deitar doit 
srratcis de marmclos. . , ,  .; 

E de odtrasmmas se faz o vinho con+ 
fjcionailo, dcitaodo-lhe dentro, os ingredien~ 
r e s '  appra@iadab aos, àch'dq.Ges:; e torna. "a 
. v i r t u d e  destes l i i  redienres. -l;? I 

- O vinho dea ecriin tern siniuhres vir- 
&des, de quc Imc pareceo,apoqrar algulnas. 
L a v a n d o  as almorrcimas corn este vinho 
qdcnte em'quanto' pÙdiram1 soErer, as aper- 
r a  , c enxuga usando dcsth ru&hha * par 
%res dias. I .  

- AsfoIhas daalecriru ErJzihas ern vinho 
W r a w ,  postas bem quentes como empras; 
-ta entre as'vias , he"singu1ai. ,remédia para 
eupprcsszo d'as ourinag, I 

Toda a m u h e r  que romwdefurnadou- 
-roe deste vinho, sarará das enfermidades 
s l n  lnadrc, a alimpar4 de sorte que conce- 

Scrve este vinho para cirar 4 dbr. dap. 

F 1 ," 

b a. 











-.. 

. .  -- . ' _L  

A'várias apinifies sobre 'quem foi a 
inventor das Vinhas , e vinho. Ni- 

Tatlder , .e-. Colofoneo nos. seus- versos di& 
leru que o vinho na íinguxmega se chamla- 
va oenari ;;* $Ofr'quC. hum hcfWérn chainade , 
Onus foi o primeiro que espremeo o 'mos- 
to ern huma rap .  

Ateneo diz que a' primeira Vinha que 
houvha 110 mundo , fora junto ao monte 
Etna , e que tivera principio, porque hum 
c50 indo por aquellas partes, esgaravata n- , 
do aa p6 de huma cepa a arrancira , e que 
indo pur alli A caGa Oresteu, filho de Deu- 
calion, fez plantar aquella cepa, e que bro- 
tzndo muitas vides, dcstas se planeou a pri- 
Feira vinha : e chamar-se ao vinho oenan 
fai diiivado do nome do Cão que a desco- 
brio a que chamavso  oenus. 

I Os mais 'Ihe d'lo por inventor a Bac- 

i 
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I aotn,facilidadal osespiritos3sitAes dissipados, 
'couforta, repara ,- augrnerata ; fortifica atcar . !err natural debilitado, q q b b e  3 0  principal 
instrumento d a  ,vida. - - ' 

>-. Tarnb,em os L'atinos'.d& chamáo vi+ 
ntrm; em cazdo. da violencia que faz no em 
aen~,imenro5..Fluan¿o, se t c m a  em demasia ,. 
e por'isso Ihe ch.arhaváoftem2t*@m ; porque 

- o .  costumedesordenado de beber corrompe 
o-ei~tendimento, como em seü lugar  mais . 

, lsrgamente diremos, quando.tratarmos dos 
darnnos que faz a imrnoderagSo d,o USO d o  
"vinho. 

A qualidade do Ginho em quanto mos- 
TQ he de' temperamento. cdlido no grimeiro 

, p i o ,  e depols de cozido no ,segundo ; e 
depois de passar de anno he cdlldo arb Q 
tcrcfiro gráo, e entáo he tarnbem secco PO- 
.?encl'drnepte, segundo a proporg5o do seu 
calor. 

Esta regra temJimitaSáo segundo os dl- 
.nias da tetre; porque as constellaSdes do6 \ 

astras lhe  causáo temperanp , como sdo OS 
g~gsos, vinhos de Hespanha , e ou tras regides 
cPlidas , porque' aqoi- que,nláo, e deieccdo 
at& o segundo gráo, e n t &  c i .  princi io -do 
t&cejro , principgI,tqente ern conste Y laGdes 
de anno's .qu&tes e seceos quando os V.L. 

. , .. 

, .  

. I  . 

, nhos forem de mediocre idade. 
' 





















. - W o  Gregbrio Natia’ntcmo diz que AI+ 
gandre, que se nio hovia rendido 4s armas 
,das Persas,  nem Zao Yalor de rantus Reis 
que rendeo, e sujiitow fazendo-os seus vas;- ‘ 

a eallos, e que conquisrou tantos Reinos, e 
Provincias y veio a morr-er $9 mâos do vinho, 
. Filiojudeo di2 queouso do vinho im- . 

%moderado causa, dores y iras, concupiken- 
cias.+. extinguk a opinidoa, a memorla , ea 
intelligencia , cornesrras palavras : Y i n i t ~ ~ s  
zrolrsptates y doZores , iras, tawores vehe- 
mentjas concirat ; sensus v e d ,  vrilemori~~~, 

, ilrtelZigcntiam pror~vs estinguiï , S ~ @ S  
ebrietase f imit  ocppurss. 

I-< dTinth.corn a sua internperanp obrou R 
act$oyire tanto foi ‘estranhada nas letras 
sagradas.; por razSr, do incesto corn as suas 
proprias .filhasi . 

. *Plutarco+dfere .huma Lei de Licurgo 
Rei dè Tracia, em que mmdou que se arran- 
casEem todas as Vinhas, e que nenhtttua 
pessoa compcna de horte a9 totrfasse a plan- 
,rac,,sÓ porque via alguns dbescus vassallas 
embiiqgados. 
8 ’ . Siitj’Pedrb Cltrysoh3gochArrla ab tiinho 
derhohiasuave y Vlhenb:doce, r’hiva volufi- ‘ 

rarb, .uff.’aga d a  hdhestidada , e injuria do 
peja : Vi,iig~ 8st Q+m~pnb.n bldfdua vemB&a 

I 
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toriamente 'pernicioso, parque o vinho pa; 
sua dernhsiada>seecura destrde, e gasra'o tead 
peramento dos qL1e s'a0 cilidos, e humidos, 
aos q m e s  encornmenda Hipprocrates que 
usqn de cousas humidas ; e Galeno n50 per- 
m i r t e  que ans meninos se d& vinho dema-. 
neira aiguma,  porqde os meninos sáo de 
h u m  temperamento cglido, e humìdo, e lhes . 

e11cl1~ a cabep de vapores, donde lhes vem' 
infinitos males.Platio na'Republic? encom- 
menda a abstinencia JO vinho qos meninos 
até ii idade de quinze annos, porque n& con- 
vkm p8r fog0 sobre foogo; e depois da ida-' 
dc de quinze annos ark quarenta lhes permic- 
te o uso nwdiocre 5 c depois desta idade , 
aconselha que bcbáo muito, para tirarem 
as incorumodidades , molestias, e enojos da 
vida : e .posto que alguns digáo que esra 
opinia'o ne cieve de todo reprovar, porque, 
coma o vinho he inimigo dos rnedinos,-.ern 
recotnpcnsa hc miro amigb dog velhos; corn 
tudo esta opini5o be notoriamente cdnven- 
cida, porque toda a demasia do vinho faz OS 
uffeitos quc dkixarnos referidos, e roda a em- 
briaguez he pcrniciosa 4 saude, e o dema- 
siado calor, c seccllra do vinho suppre a frime: 
za , e In~n~idadc dos vell~os, c os pdde ma= 
tar: c111 quanto o calor ajuda a naturezd, 





m Sa de algumas NayiSes; corno, sdo Ginhos 
, de ma@s,  e dc outrss'.lft~~ras , e cerejas) 

he o Sumo ue se esprime dasuvas madu- 
ras, puro. P 1 inio dizque B sua opera+ he 
accender o calor inteiramcnte, e por, fdra 
refrigerar, e que por esta razáo ná0 ha 
cousa mais uti1 ds for RS do EOYPO, nem cou- 
sa mais pernicosa , \ se exceder, a tempe- 
ranga. 

. Frei Barrl~olomcu Angelico dizkpeno 
;. vin110 se'consider5o tres qualidades, a saber, 
: cOr I sahor, e chciro ; porque confdrme a 

sun substanqia seartende A sua subtileza, e 
' tcnuidacle , c grossura, e mediocridade: O 
' vin110 substancial tenue, e subtil'he obran-  
%;.- C o ,  C O claro, c: he o que mais convkm ao 

csromal;o , porque mais depressa se digere, 
e pellcLra as vciao, c n50 offende nem aos 

, .  

P i 
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nervos, nem ao cerebro, nem causa mall 
algum. 

8 vinho terrestre, e grosso ainda que, 
seja suLriI essencialmente ,' grava O estoma- 
go, e penetra corn difficuldade e por isso' 
ná0 he uti1 i saude; isto he quant6 4, sub- 
sta ncia, 

A côr do vinho he ern qaatro, rpanei- 
ras; o prirneiro he Q branco, o segundo ver- 

. melho cuberto, o terceiro palhere, o quar- 
toaiambreado. O vinho branco e o negro 
he menos cálidoque osoutros; O branco he 
mais humidoque o vermelho cuberto, pos 
amor. da subtilezq, e a qualidadr: que o do-. 
mina .0  vermelho, ,he mais secco ern razgo 
da cerreidadc, e grossura que mais subsran- 
cialmente tern. Os vinhos mediocres na c&, 
como palhete, e alambreado , sáo mais 
quenrer; e porque cada h d m  tern diversa 
natureza, faremos disso Capitulq A parto. 

, i ;. 

3 .  
u. 
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duzetusonhos horrciveig , e mhos htlmotes ; 
faz--inflagócs fios inrescinos , porque he 
muiro ventoso, e escllrnoso pela resoIuSdo ( !  

das partes corn a forGa d o  calor ;’ excita o 
fluxo do ventre,  cria obstrucgóes obstina- 
das, e largas doengas; e corno he de clifficul- 
tosa digest io  fica suspensa a md qualidade 
no estomago, d t  que; se gergo ccuezas e 
outros damnos- rnuito pernlciosos’d saude. E 
tarnhem quando ,está cozido ,, mas ainda 
proximo ao cozimenro, e náo csti purificn- 
d o ,  faz os mesrnos damnos. 

C A P I T U L O .XXXV. 

- Do vdnho branco, t in to ,  pa lhr tc ,  B 
Rlumhrecadc. 

; I o- Vinho branco gera1inant.e. he de rnais 
tenue substancia. que o tinto, e se di& 

gere mxis facilmente, e penecra mais todo 
Q corpo, e he saudavei , aproveira 
m i r q  ab’ CQzilnen to exgelle - os humoms 

f 
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farlnlp .. de eevada çurá0 a artetica cdllitqc 

p<&polhÒs bebi’da quebra a pedra dos I 
tetn virtude para ajudsr aosdisentericos ; g 
o -  mesrno obra, .se se beber O turno das foc 
Illas : esra mesma lagrima .mrsturada corn 
azeite corta os cabellos, tira as verrugas: . 
tudo isto he de Dioscorides’. ~ “1 

A distillagda d.a cepa deitada nas ol.hos J 

tira a‘nevoa que nelles se g e m ,  a g q a  a vi- l 
sta : he bezoartico contra as mordeduras ve- u 

penosas. - 

A cinza das mesmasvides desFeira COLU 
O çumo da arcuda visturada corn azeite 
&sfaz:.a;i&as$Q do b a p ,  purga aBfìstulas, I 

I 

e a s  aara.; mitieá is dares dos nervos , e as 
guebradurag. As mordeduras dos c l e s ,  B 
escorpides sara i misturada a cima c o q  . 
gzeite. . 

A cima da casca da cepa per si s6 res- 
taura, e multiplica os cabellos cahidos. A 
casca da mesma cepeira, e as folhas seccas 
6hpFimern o sangue das. feridas, e as s a i ”  
ráa , e conglutingo : rudo ista bc de Pliqio; ~ 

e de .Angelico. 

g&mm&.uas mesmas cepas, misturada cow 
?glitre, cur4 a. Iepraj-.iwpigens 4: a sqrr4q9. 

A .  distilIaSáo das tnesmas foolhas, ,e  , 

, .  

- X  distilhgáo das cepas que se faz corpo m 
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p j n s  hbrnwes, purga as' fistulas ; P as' siira 3 
e as d8res dos necvas, que procedem' dq 
fria : sara as contracgóes , e contus6es m i s -  
gurada cqrn azeite. A mesmà'cinza 'mistura: 
da corn vinagre: e corn salitre gasta as car- 
nes superfluas y .  que nascem sobre. os ossos ; 
misturada ?om azcite, .sara as mordeduras 
dos cáes, e escorpides; , _  .. . L  . I 

O agrago  sara todas as chagas ~ L I C  se 
fizern rias partes humidas, como s % o  .na 
b o c a ,  n25 campainhas da boca ,  enos geni-.  
t a e s ,  he mézinha para ac larar  a vista , par+ 
abrandar a dureza das capéllas das olhos  ; 
f ie  proveiroso para as (;amaras de. sanguo, , 
e ppra adBr da garganta chamada A n g i n a .  

. A casca das cepas pizada, e bebida o 
Bezo de duas drachmas he contraveneno 
contra as mordeduras das serpentes ; esca 
mesma casca cozida. no azeite tira das faces 
as manchas , as JentiIhas, e os sinaes das 
.feridas : huma drachma de pezo tomada  cada 
dia ern rodo o anno. preserva- os que rem 
vertigens, rnovimenros nó cerebro, purga 
largarneme os sentidos,   i t trahe os ossos. 
quebrados, resolve os apostcn1as que corne- 
Edo a amadurecer, os apostemas velhos y B 
gs pU'&a., move QS mezcs ás mulheres , c 3 
prim, . . ! 





. sando tern erado no sabor, pelo ,e%coziq 
mento do i 01, ou ar, ou longo movimento, 
se corrompe, e se converte em a d o ;  quam . 
do n50 celn forsa com. qut seja guardado 
desces contrarios : e a räzáo he J porque pda 
calor accidental que excede a virtude do ca- 

” l o r  natural, se subtiliza .a gubsranciq do li- . 
” cor pelo movimento do calor accidental, e 

se extillgc o calor yatural , donde vem I 

que o vinho que era substancial ou natu- 
ralmenrc cdlido ? pelo calor que O corrom- 
.pe, sifaz essenclalmente frio , e se conver- 
te  ern vinagre ; e mais secco que frio , por- , 

que moderadmatnec :he Eri0 no primelro 
gr40 , ~ e  m& forreuiente d e s e c a ’ ,  porque he 
sedw no terceira,. por -onde pela subcileia 
da sua substan&, e . fMdade  penetra OS 
lugares do corpo &a lugar mais remato .. 
delle. 

E nesta virtude he t h  Vkhemenre , q w  
ná0 ha licor azedo de  tallta actividade ; por- 
que o vinagre, que se faz d e  r o d s ,  e da 
frutassemelhantes tern forsa para ,penetrar 
superficialmente , e nos lugares vizinhos 
operamais efffcazrnellte ; porkm nos inceria- 

.- WS o vinagre do vinho tern mais viva virtuq 
d~ para 05 penetrar, e refrescar. 
.. He 4.iissolutiyo, extenu~~ivo,-~ncisiVo, e 

I. c . 
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A borra do vinagre- serve para as thor4 
&duras das serpentes, e -he contra as mor- 
deduras d-os cdes damnados, e crocodilos. 

Traz o mesmo Plinio no Livro 23. cap. 
1. doua casos, em que refere a admiravel vir- 
tude do vinagre: dig que levando hum ho- ' 

mem hum odre de vinagre A s  costas, piznn- 
do hum aspfde, o picou, e em quanto tinha 
o adre ás costas n á a  sentia a picada.-desta 
serpente, e em o rifando sentia as dôres que 
causa o veneno deste animaf. 

0 segundo cam he que estando Marca, 
Agrippa , sendo vargo. de maior idade ,  
gravernente.afflicto corn d8r de p h ,  de t a l  
sorre'que a nbo podia soffrer, hum dos Medi; 
cos, ignorando o Imperadm que tinha to- 
mado i sua conta o manda110 curar, Iher 
deo hum banho devinagre quente nocruel 
impeto da doença., corn que sarou. , 

A borra d i  vinagre, aquella que he 
mais azeda , resiste d suppurac$o untanda 
corn ella o estomago, e o ventre ,  e ajuda 
estas partes-, .e faz parar dellas osreumatisc 

j e a deprava-$50 dos mews das mulhc- 
res; tira 'O panno do rosto,, e he mbzinha 

a'dm de garganta, a que se charna 
esquinericia. 

I - I Eeicomguento destasbarrisqoln cera, 
b .  . 









Bizem que tomando sarro de pipa, .i 
pirnellta ; e se porá em born vinagre;  e fa- 

, qer massa, se  seccara nu forno, e esta massa 
' deitada no vinho o converte  em  vinagre.. ~ 

. Dizem que romcm born vinho, e f a n -  
nha de centeio ; e fazer massa , e feitos páes 
pequenos.se cozcráo, e depois de cozidos cg- 

tando quemes  deitaráo ern vinagre forte, e 
coin este rnesnio vinagre se cornari a amas- 
sar ,, e  tdrnardo a fazer outros p'les peque- 
nos, e tornallos a cozer 110 Forno e isto 

. '1 se fará ate ,que os pies n50 se amolJe$m 
no vinagre , nem se fag50 pqdaços; e  destes 
p5es deitaráo'no vinho, e logo 'se cohvcr- 
terd em vinagre. 

Dizem que para o vinage que nfrb- 
Xou para tornar sua pritneira natureza p 

lhe deítaráo  semente de porros, ou pampa- 
nos das vides das parreiras, e que  cornari 
ao pri tneiro estado. 

Tomarlo huma v d h a  que tenha bato- 
que grande, e ha de escar descuberto no lu- 

ar mais quente da casa, e n e m  vasilha 
feitaAo a quantidade  de born vinagre qtm 

arécer,$epois todos os d~ezes ]he deirardo 
L m '  pouco de v i n l m  quente que se misrure 
corn o vinagre, e assim se lhu ird.dehando 

n até que ri w d h a  . -  esteja quesi cheia , e dc+ 

l 
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1 p a i e  se deixará por algum tempo ,sera Ihe 

bwlir,  epassado elle, seachard m m  muita 
jForp; e se poderi tirar a mirava ou deci- 

' -. m a  parte par2 o uso ordinario +'a  firn de se 
fhc. tocar as menos vezes que ser possa', 

orque quanto mais vel110 for, e menosRe 
. Eul i t  corn elle, tanto serd mehot: :. tambem 
h e  conveniente que h e  nlo toqucm mulhe- 
res menseruosas ; n"ao st Ihe tapari s. boca, 
salvo st' for com hum piIo de zimbro; de 

. sorte  que se ndo tape de todo, e o rnelhot 
d e  tudo seri deixallo descuberto. 1 6 ~ 0  o que 
ache i  nos Authores i 'o  que se segue he 
verdacleiro , e experimentado. 

Tomeru hum pouco de vinho em huma 
vasilha, e deitem-Ille vinagrc barn que fique 
em meio,  e o ponháo á chamine ondere- 
ceba hem quenrura; e tomern metade da 
quaotidade q u e  te rn  a vasilha, e o poohic, 
a fervcr , e dcitem assitu no vinagre, e a 
deidem esrat' sempre ao a? do h q c  , e dahì 
a oito cl-!as deitem-lhe mais vinho fervendo, 
mas de horte que náo fique a vasiIha cheia , 
e colno estiver bem azcdo Ilje tircrn a quar- 
t a  parte em huma vasilha ; e torncm-lbe a 
d e i t a r  wtro  ranto vinho quente , e de& 
ta sorte o iiia fazcndo; ate que tenháoul 



quizerem ,$ O podem i r  cevando cot11 ggcsa, 
Da batganha das  uvas virgens, que he 

an tes  de se -fazer agoa pc se faz rnuircp 
born vinagre 3 porim na"o C Q ~ O  O costumáo 
&er ,  que he depois da baganha  esrar arw 
dida deltarern-lhe agoa , e depuis de estar 
aigdns dias tiraralha  pela  bomba da vasilha, 
porque isto faz agoa avirlagrada, e nunoa 
he forFe. 

A fdrma de se fazer , como convim ; 
&e tomarem a baganha  de hum pé de uvas 
depois de espremidas l) repartilla em dust: 
Itinas, e acalcaIla nluito bern para que Ille n%o 
entre o 'a r  que a co r romp,  e cobrilla mui- 
t'o bem corn ceirtjcs, 'para que aqueGa ou 
corn ,fato, e passados nico dias lhe deitem 
aquella quantidade do vinho que puder lcvar 
em huma das  tinas, e depois de passados 
tres dias tirar-lhe O vinagrc pela bomba, D 
deirallo na outra balsa da ourra vasilha, e 
l'ornnr a abafar  a balm donde, se tirou , O 
passados ourrm tres dias tornar a rrasfegnr 
O vinagre na primeira  t im, e passallo dcsta 
sorte rres vezes par cada huma  das rillas, 
e no cato estará fortissimo; e corn huma 
pipa deste vinagre me affiranou quem fez n 
experiencia , que fizera cinco pipas , in- 
do successivarne~m deitpnda-lhe a p a  cm 
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pouca quantidade. Se ' nlqtle1lf;- baganh$'; 
uando a deit5o nas tinas, tnisturardm fos. 

h a s  de parreira ferra], ajadar4 muiro avi- 
nagre a ser mais azedo, 

Depois de trasfegado o vinho dos baI- 
sciros ,. tirará0 da cdbt.$:a da:b$lsg atjnella 
quantidade que quizerem; e polla a azcdat 
em huma tina bem abafad.a , ecorno estiver 
bcnl azeda deitar-he h g a ~  porporcionada- 
mente; e me affirmou Pessoa que fez a ex- 
pcrierrgia , que dlthfra. cxcdlrante vidagrc : 
porkm se em\ lugar .de agcia Ihc-deitárem 
v i r ~ l m ,  ha de snhir mais excellente. ' 

Do agra90 se faz excellente viflagre, 
tomando as uvas quc quizerem antes de 
amedurccerem , piza-llas y e espremcllas , e . 

daicar-lfJe. mcrgde de yinhcr fervenda, 2 a 6  . ' 

9im como for azedando , Ir4he:, dccresdcn- 
tando o vinllò a t& fazerem ILI qrranc-id&de 
quti quizerem. . I ,  I .  I 

E advirth que rienhuma cousa aviv? 0s 
espiritos azedok ao villagte corn mais &fica- 
cia que,o fermenta bem adedo deitado Cm 
quantidade canveniente. I 

T a m i r  as arnoras antes de amadu,rec!e+ 
rem ; quando eará0 vermelhas, pktallas ,- d 
esprcme~~as,  e esce ~ U ~ Í I O  cSeitaIIa em Vi; , , . a  
nllo, f z ~  villagre fortissimo, deicado T::..,: , i-! 

" 1; 
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p n o  no vinho Fazpinagre 
, I  I 

1,. . 8 .  i .  I 

' f,:: L ' :i: !'- 

i a) 

I ; ;  Do arrobe. , 

l' ' Q vinho se faz arrobe antes ue fer- ' 

? I  

I -  

. . \. 
i -: 

! c A P I T u' L o xxxvm 
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, ',*l 
I. i I - va naturalmente: coze-se ao P ogo, e 

em sua perfeiçio quando gasta duas 
artes, ,e fica a terceira. O arrobe do vinha 

O uso do arrobe he medicina -approva- 
da contra as mordeduras venenosas das can- 
taridas, vaccas louras, das saramantigas, e 
outros bichos venenosos. 

Bebido o arrobe ,corn çum0 de cebola faz 
I a n p r  as pareas, e o feto mortp no ventre : 
Fabiano traz estas, e outras virtudcs. Ou- 

. tras rnuitas traz Plinio no Iivro 23. cap. z. 
Huri Medico de grande nomc m e  disse 

que tinha experimentado corn feliz succesgo 
ser singular 'preservativo para as rnulheres 

t' parirem Ihes.sobrevem do segyhdo parto por 

' E-ranco He.rnelhor, que.0 do vermelho. 

I r i _ _  q serem livres daquellas1 deres, que depois de 

I 



ccssivamente kilido , e se se,,romar em 

s . .i 
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QUS Borras 40  uinba. 

E:'tqnta a forga. da borra do vinho 
que sealguma Pessoa descer a huma 

cuba, e estiver nella e s p a p  de tempo, a 
pdde matar; e pode servlr d e  experiencia 
qualqger luz por grande que seja ,gue se  se 
m.etter dentro da vaiilha que estIvet des- 
pejada d,o. vinhB, corn qs. borras'2 qy.rncs-. 
.=D instqnte B extingye. . 

A borra .secca ou mol hada  he mézinhg 
para todas gs ingarnmagbes dos peitos J e 
qua1,quer p.arte da corpo. 

da corn farinha de cevqda ,- e corn farinha 
de incenso, cozido tudo em vinho até que 
's.e ,seque ; e he necesssario guardar esta mas- 
sa ern pante oode d o  exhale os espiriros, 

. porque exhalando-os perde a virtude; he 
utilissima para sarar asirnpigens J e tirar a 

.l- -. Esta mesma mezinha seryt para as c h -  

Tapqbern serve para o mes.rno mistura- ' 

' caspa- da cabega, coeida corn figos. . 

'gas que, manlo podridáo , e as d i m p a l  
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massa. O cano do lambique ha de ser de 
sorte que se possa metter ,em b u m  que ha 
de estar fix0 em huma-vasilha  CO^ quanti- 
dade de agoai para que a f o r p  da agoa ar- 
dente náo fa$a arrebentar o cano, e a vasi- 
lha. O fog0 ha de ser brando de lenha secca , 
que faça pouco fumo, e náo f a p  muha 
lavareda, e,se a fizer que dure pouco tempo; 

. He necessario 'ter-se muitò sentido p 

porque de cadä distilIa$o sahem tres sortes 
de agoa ardente: a primeira, a que cha- 
m50 de cabeça, he mais excellente ; quan- 
do virem que está distillada a quant~dade 
que razoavelmente pbde dar desta esfera, a 
vilo experimentando, molhando hum papel 
nella , e se chegando áta "hogo arder sem 
queimar o papel , esta em sua perfeigáo, 
q u e  em'quanto distillar  desta sorte, conti- 
nue a distillaçáo. 

Porém tanto que o #fog0 arder no pa- 
pel corn alguma repugnancia, ou o quei- 
m a r ,  a apartem logo, porque esta aegun- 
da nem tern a virrude da primeira, nem 
Janta forp; e conrinuaráo a dist i l la~áo ern 
quaRtna agoa ardente avder cbm fogo. 

logo, porque a quesesegue, posro que serve 
Kam-beber, náo- tern as virtudes das outras j 

Mas tanto que náo arder, a apartem I 

. l  
' L  
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Quem tiver a lingoa travada por causa 
de fieurna lavando-a corn ella, a desim pew 
dira: lavando corn ella 0s narizes, e o ros- 
to tira 10s letargos, e o sobno. 

Bebida tempbra a cdlera, a melanco-  
l ia  ; sorbida -peros narides rira 0 entupimen: 
to del&, 

Dizem .que bebida he mCzinha..Lpara as 
terg"as e quartás, usando della ao tempo 
da det?Iinap8om 

He rnCzinha ara todo o achaque da 
ourina, OU proce R a de suppress%o, ou de 
depravafgo; e bebendo esta agoa  fortifica- 
rA a parte, e. ourinari a sew rempo. - , 

Quebra a pedra que esrd na. via da' 
ourioà sitigando corn ella. t 1  

. Tira todo o mal das tripas, ea d8r do 
estornago aendo causado de friialdade. 

A mulher que padecer achaques da 
madre, bebendo,a melhornrd, e Ihe dispo- 
rá as purgasdes menstruaes. 

Augmenta o calor natural ,  gasta as 
supetfluidades do corpo, tira a d8r de en- 
xaqueca c de càbcp;  corrobora as distilla- 
gees dklla, tern virtude para fortificar os 
nervos;. purificar o sangue, e  aclarar^ B vis- 
%a ; e tlra 'a, tosse. . . 

Diiern 'que the remtdio para a gotta 
h a a d o  a. parte p e usando- de a beber, 
- e  
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Tern admiravd virrudc Contra . a i  mop . 

dedum do cá0 damnado, bebendo-a, e la- 
vando a parte a miuda sellJ parar i e em 
breve tempo consom? tado 0 veneno dasra 
mordedura. 

Tern virtude para tikm o s  estrepes , 
que se metteram na caine; lavando mui- . 
tas vezes a parte os faz ,sabir para Mra; I 

Outras muitas vireudes rrazem OS Mec . 
dicos desta admiravel agoa; que ná0 PO+ 
nho aqui, por ndo fazer leicura mais lar- 
@* 

Sdmente porei as virtudes de agoa' aro 
dente' assucarada', que receitou hum insi- 
gne Cirurgida. Francez. 

Dizeru que tocllarZao hum. arratel de 
assucar fino, e o deitaráo ern Jlum vaso, e 
O cobriráo de agoa da chuva de sorte que 
fique meio dedo por cima a agoa do assu- 
car ; e derretido este assucar deitaráo tan- 
ta quantidade desra agoa como de agoa 
ardenre, e a sexta parte da quanridade de 
cada huma destas agoas de agoa rosada. 

Oseffeitos que faz b e ,  desoppila o fi- 
gado, tirar o mal dos rills, drsfm roda a 
dureza estranha, e inchagio do b a p ,  ex- 
Jemina tódos os flatos do corpo, tira a 
fraqueza do estomago fortifica todos os 
membros. 

, .  . 5 .  

0 .  

I I 
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Podem usar della as mulhereslprbnl,es, 

aem. Illes fazer damno, antes lhes 'far8 mui- 
to proveito alentando-as. . .  

OS convalesceqtes que usarem desta 
agon com moderaçáo em jejurn ,' resupe;. 
rarfio corn brcvidade saude, .e forças. - 

Os velhos que bebersm desta por uso, 
conservar5o as forsas, e vigor natural por 
mnito tcmpo, c Ihes tirari os tremores das 
m á o ~ ,  c da  cabep , e lhes augmentari o I 

calor narurd J.: ' 3 .  ' I  

Esta agoa @de-se dar aos que'tcm fe- 
bre, c padecem seccuras : porhm deve-se 
temperar a agoa cm outra fhrrna, langan+ 
domse a quarta. parte dc agoa ardente, e 
tres partes de agoa de chuva, e a sexta 
parrc de sgon rosada , que dizem , que miti- 
garli a sedc; c tirar4 a Eebrc. 

Posto que atbqui tratassernos do h o  
da agaa arckntc noque tocava.ao remedia 
das enfermidades ; tarnbern me parccco que 
ata razdoaponrar os cffeitoe que faz a agoa 
ardenre simplèa; .ordinariamente he mCzb 
nl1n s i n p l a r  para as; erisipclas. .- 

H c  ~nézinha universal para todas as 
feridas, c chagas , e as .mundifica, e cica+ 
triza maravilhosante~~te. 
. Sara as maraduras 4s bestas , ai&- 
qw sejdo aritigas, e cavcrllosasl , , 

i 
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Jnrdineiro(O), Antlrologie, ou  Trnctadodas Flores, 

ddicrdo 1100 amamtea de jardinaKem : br, 
Juiz0 mbre culturas, e prpducgño do Alernlejo, 

e Es~rrrnndura: em Ihr. 
Livro (O) do I'ovo, composto em Brnncrn pelo 

Abbnde P. de  La Menais ,  trndtlxido or11 -Portu- 
guez por Anlania Marianno riburcio d e  F r a -  
gt~: 1039. 8." br. 

Livro de Agricultura, em que  sc.trncta com c h -  
reza, e dislincqïio o moda, e tempo de culti- 
rnr nr ferras &: l'go. Vinho, Azcite, Hortnli- 
p, c Flores 408 Jardins, c Pomnres de fructn : 
como tRrnhrm cln c r e q 5 o  dosanimaes dorncnti- 
cm, e rln r r \ p  dos bravios ; por J .  d. Gnrridn; 

Mndrugadn Brilhanle. Discursos PhilonopIlicos, 
M o r ~ r s ,  e liheloricoa parn 'u80 dos diacipylor 
Cl0 Clurnmprcio TIleorico-I?ratico ; I pdr P'. P. 
Muda; O.a edif io:  1838. 8." b r .  

Manual Completo de Medicinn Legal, conyide- 
rndn em suas referenciur corn 'n Iegisloção 
nrtunl. Obrrr pnrliculartnante deatinado nos Sra. 
Mrdicos, Advogados e Jurndas, por C. SLdii- 
In[, vertida dr~ srgundn etli@o dooriginal frhn- 
ces,  e nnncl~adtl  LOI^ a l e g i h $ o  portuguexn 
que Ille B rclatiun, e corn outros muitos escln- 
qcimentos il doutrina dn texto; qccrescendo a 

. ver& de un1 reeumo interessantisaimo dns re- 
ccnles inJagac5ee do Sr, Orjilrr sobruos p r o p s =  
nos da pulrcfrlcçio debnixo da terrn, por A d o -  

Inm.  8.0 t)r. 

, rzio .Io#é de Lima Le ih :  18kL. 8." hr. 
Maximm de conducln parn ns ßcnlinrns. 
M n n u u l  h c ~ ~ c l o p ~ d i c o ,  pnrn uso dnq escnha de 

Inslrucqão Pritnnrin, por fk!onleuurde; Jh.u d i -  
t$-~: 1843. O.' br. 
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e Y s t e m a  de lnelrorção para a Infanterie, bl'krei 

recido aoa r m o s  Officines do exercilo, por Za- 
g010 : 4." b r .  

r n l m ~  rlea I,.aIitudee, e Longitudes dos principaes 
. Lugurra Marililnos da Terra; por J. M. da 

dqalln : 4.' rdiçäo, 4.O br. 
waboan dos hgnrit imos doe Senos, e l'nngen- 

tes de tudos os grilna, e minutos do Quedran- 
t e ,  e dos numerus Neturaern deasde 1 alE 10800: 
4: 

r r a c t a d o  de Nnvegar , ou egclarecimentos preci- 
sos e w  cnso dc duvida: muito ul i l  non Na- 
vegantes, B corn particulnridede aos princi- 
p ionlea ,  que se.dcdicäo 6 Marinha, e Pilota- 
gern ; por Anlonio Gregario de Prcitar : 1883. 
4." br. 

rractnrlo practico dns Manobrm doa Narius, 
em que ~e enaioa o modo de dar-Illern todo6 os 
inovi~aentolr por meio do leme, velas e vento; 

i 

. 8,' 
MISCELLhNIA& 

A cnson da Fortuha, ou h v r o  de Sortes diverti- 

A C e p  em París, ou o firn de Sofia. Novella; 

A d d i n a  e o Conde d'dguilar, ou o Infortunio: 
' 1838. 16." br. 
A IT'mso de Lodhvc, pela Condersa de G * q ~rc: 

2.' vol. 8." br. 
A I Ilusão d' Amor, ou o Erro $Amisade. Conto. 

p o r  ry  9 : 1893. 18." br. 
A 1 fnndegn Pnpnl, ~ ' ~ X R S  dns auas partern caeuaesi. 

redigidas pelo Pontifice João XXII , publica- 
das por LeZo X ,  e agora cornmentadau; OU 

. das: br. 

troduzida em Portmguez. 8.. br. 

a 
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Credo Pntriotico. 
Declaras8o 809 Povas e aos Soberanal, ou Mn- 

nifeSto á Nnçlo Portuguezn : 8." br. 
Dofiniçio da MuIller , Liçã0 imporlnnte pnrn de- 

nenpno do Homem : 1837. 8." br. 
Delhna de M.mc Stoel,  trnduzidn por D .  A. U. F. 

dir M o t h  c Silrra: 1843. tî vol. 8 h r .  
Derpozada (A) tit! Lnmrnerrnoor, escriplrl por' Sir 

Waller ~ c c o b t ,  e lraduzidn em Porlugorz : 1336. 
3 vol. 8 . O  hr. 

i,', 
. L  Devoto em OraTBo, Meditnndn n paixlo dt? Jesus 
581 1-. Christo, e occupado nos interesses dhr sun ul- 
8;: ma. -Accrescentndo COIII vnrins Medilrrqões, 
?! 1 Preces ,I- Colloquioc, e hum born mctl~odo da 

9% I fazer B Coob~slo gerul, e ordinaria, por Pr. 
i S? Gabrid  de B~das: 8.O 
e ,  Dia (O), B Madrugada , ManIra , Tarde , e 
11)) ! Noite, Poem n : 8." br. 

' q  

;.!i! 

.. I 
> l  Dialogns Qocrnticos, ~radoaidos d o  idioma Prnn- 

cer em Portuquan , corn o nugmcwto de nolus 
hi?toric;~s, e Politicas, pelo Dr .  .!ldnlrocZ Alerao 
Duarte Mxohodo:  8 . O  br. 

em Vraoccz por "4, e trnduzidn em Porcu- 

1' $1, 
ct Direitor e Deveres do Cidodio, Obra eacripta 

. ' _  -, . , guez: nova ediçítn mniscorrectn e augmentndu : 

in 

!. . . ,  

I 1: Nerta Obra interessante e de grande ~nereci~nento 

< :  blirnidade  de raciociaios e de Politica, e patenteia 

-.i Bociedade, e quaes  seus ilnperiodos Deveres : 1836. 
: i '  8.0 br. 

,:l i Letra da..Constituit$o, pelo Baclrarel J'. S. 

L: I litteratio empregr o #eu illuslra Aulhor a maior SII- 

energicrmmte qmes s b  OB Direitos dos I~on~enu em 
l 

' I  
Direitos (Os) Individuaes. I-Iymno composto Q 

,_ . 
' ,  Ferna ,ades : 16 ,O br.. 

I , 
Discripçüo dos Tremores de terra que na Villa 
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do Prain tiverfio logur no mez. de Junho' de 
18$1, bern como do3 nnligos que tern havido 
nos A p r v s :  1841. 11." br. 

Discuruo de M r .  l lyde de Nellville,, Conde da I 

1 Bemposto , bobre a Wuestao Porlugueza: e m  
1%" hr. 

' l  

D o  CtrrnçHo d~ .Jesus. ou explicoçZio dn abetturn 
do L ~ I J  d e  . l a w  Christo, 6e;UUdO o Evnnge- 
I h l J  de S. J o ~ o ,  corn a Novenn du Jcsua Christo . 
crucificndo : 41." h r .  

Dorn R o d r i p .  Poew:I Epico.lO9fl.26." br.-lCiO 1s. 
Donzrllu (A)  de Mal inur,  tradtl-lidn do Ineles 

pelu 'l'rnductorn do 'J'lrudeo de Vlrreovia : 1837. 
8." hr. 

Doze ( A s )  Novellas de Madmne de Monfolieu', 
traduzidns em I'ortuguez, por J.  J .  R .  S. 1036. 
4 vol. U." hr. 

D~rt~s ( A s )  V i s i t n s ,  OR dous Curas, e as duns 
Noitcs. Novella por d'la h m e  de  k k J l l f d ¡ C l t ,  tra- 
dueida por J .  J. K. S 1836. 8 . O  br. 

Eduardo e Mar ia ,  nu a Virtude desgrapada, Ro- 
mance: 1839. a." br. 

Elnmenlos da 1iiquer.a Pnblica, por J o h  Lineu 
Jordio; edipão: 1833. 4.O br: 

E h  e Alberlo, ou u Menina repudiada por fein, I 

o desejudil por honite;  onecdotn LradUzidn em 
Portuguc?z: 1836. 8." br. I 

Elian d'Albcuil, ou o3 DCJUS retratos, por Madome 
Dacheu, traduzida em Portuguee : 1842. 9 
vol. O." br. 

Emilia, B Leonido, ou 03 A mnntes Suevos ; Poe= 
mn de JOGé Moriu du Coslu e SiLwa: 1836. 
8.O hr. 

Bnjeiludos (Or) dn Porluna, expostos na roda 
do tempo; obra moral, e rnuito divertida, por 











:,I &lubu: 1840. 1 3 . O  br. 
.. , ~Indulpencias con'cedidàs p e h  aunìtnow pbrilihcef 

I . cn do convento dos Religimms db piovinch de 
_ .  . Snnclo Antonio de Porturngal. niP Gidade de Lis- 

8 0 9  heis que vis i tnrem P S  capellas'ail'as IIH cer- 5. 
. m  

boa : 8.O br. ' 

- Jogedor (03, Novella 9 Varias Anedotml,. e Pad 
, <  P.. rebolas: 8 . O  br. 
:,i L n r a ,  Homance de Lord, B p n ,  verbido por T. 

' 3  Leonor, o u  os BOIIOS O ~ O E ~  da &ulIkr  cx~tnvd- 
-. Rantel trad. ern P o r t u p e a :  1896.8;" bF. 

R. (:roticiro: 1837. 8 . O  br. 

Xetrado (O), e aCliehto; nlldgorib: 4.O 
Xibertador (O) da Suiesa; ou' a v.ida de BuilIlsr- 

Li530  e liecreio , ou n o v a  eacollla de Contas 

tas dos Mrlhorea Auctoree Francebes; B.n cdi- 
5 b :  1833.. 8 . O  br. 

0 pobre Ccgo, Anecdotn Pranceza - Jlokefina, OLI as 
' duam viuvau. Conto Mond's CeTardina, 811 os effei- 

tos da sensualidade, Conto Moral --Ernma, o11 rvi- 
rtima da seduoção, Historia verdudeinr e' rnotlernalL* 
O Orgulho confundido, Allecdola - O Cego da san- 
fonn. o11 a severidade paternal, Conto Moral - Os 
dous Vel hacos, A necdota - O Jogador, Novella - 
varias Anecdotas, B Parabolas: 

I ,  . m e  Tel!: br. 

'I . Moraes , Anecdotas , Novsblhis ,. e f4itllorie- 

I _  Neste Volumer SE c o n t h  a5 s¿gIiiotee Novel.la&: = 
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o- 7 1 .;;q Pns1o-r t ' I  Fidelisci&, Io.u Defesir da Rel i$ í0  Ca- tholics.: 1843. 8.' hr. 

f 
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o- 1 7 .;;q Pns1o-r t '? Fidelisci&, Io.u Defesir da Rel i$ í0  Ca- 
tholics.: 1843. 8.' hr. 

q-&rra 'v~ur.ia~, dA' Fr.anciJco ,Roque d g  ,Carvalho 
M l r e i r l l :  8," hr.  

Por tu.c,urees ( O s )  e os Faclos, Exposição Bislo- 
rico-Cllrooologica, por r m  Pqrluguca: 1833. 

Pragrnntica Rancl;;o, ou Lei estabelecida por or- 
, d e y  Ja #gPo cpqtra tfs farvoices dos homens : 
8." br. 

,$.' I1,r. 

Principios G&aes do Methodo do Enrina Mutuo, 
.chdqido .!L? Lvocaster ; P R ~ R  instrucqäo das 
pea4oaa.q~ se dM4jcio no cnollecimento d'eete 

,ens,ino, NOUA ediçilr,: 1897. 8.' b r .  
Prchluma Politico, Os grandes ,Pot,entndna da 

,Epropa fado causa commun' corn o Impern- 
dor 30 Bropil par9 Jdclararey guerfa a Portu- 
gal l !  ! : 8.' br,. 

Problernn Rewlvidb,.Se ng Gorp09 rLe~ulare6 derem 
lotRIrneqte''supprip!ir-se , 'ou conserrarem-se. 
Conclue coni' outi.o, Problema das promoçdes 
pqa n 'I'ropn: 4.O bt. 

lirornpt,ynrio Mercmt i l ,  para qao dos Felrantaa : 

-~ ... 

. .  

. ,  -ende se act]-a Jacitqepte ,gualquer aomma 
0 1  



























Ale'm das Leis ncima mencionadas, kn.outrno 
muitas. 


